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GB DESCRIPTION RUS YCTPOUCTBO U3OENUA UA onuc
1. Door lock system 1. ®ukcaTtopbl ABEpPLbI 1. 3acysku aBepudar
2. Oven window 2.  OkHo gBepubl 2. BikHO aBepuaT
3. Waveguide mica shield (Do Not 3. 3acnonka sonHosoda (HE 3. 3acniHka xsunesogy (HE
Remove!) CHUMATB!) 3HIMATW!)
4. Shaft 4. Ocb 4. Bicb
5. Rollerring 5. Bpawatwouieecs KonbLo 5. O6epToBe KinbLe
6. Glass tray 6. CrekngaHHoe 6nogo 6. CknsaHe 6nogo
7. Timer switch 7. Tanmep 7. Tanmep
8. Power switch 8. [epekntoyaTenb pexxumMoB 8. [epemukay pexumis
9. Door open button 9. KHonka oTKpbITUS ABepLubl 9. KHomMka BigKpuTTa ABEPUAT
KZ CUMMATTAMA EST KIRJELDUS LV APRAKSTS
1. Ecik inrewekTepi 1. Ukse lukk 1. Durvju slégs
2. Ecik Tepeseci 2. Ukse aken 2. Durvju lodzins
3. TOMKbIH afbl3fbICbl XXanKbILbl 3. Lainekanali klapp (MITTE 3. Mikrovilnu raiditaja aizslietnis
(LLWEWMEHI3Y) EEMALDADA!) (NENONEMT?!)
4. Ocb 4. Poorlemisringi tugi 4. Ass
5. AiHanmansbl cakmHa 5. Po&orlemisring 5. Rotéjosais gredzens
6. LWbiHbI Tabak 6. Klaasalus 6. Stikla trauks
7. Tanmep 7. Taimer 7. Taimers
8. TepTinTepain aybICTbIpbIN 8. Reziimide Umberliliti 8. Rezimu slédzis
KOCKbILLbI 9. Ukse avamisnupp 9. Durvju atvérSanas poga
9. EcikTi awy HokaTbl
LT APRASYMAS H LEIRAS RO DESCRIEREA APARATULUI
1. Dureliy uzZraktai 1. Ajtozar 1. Fixatoare usa
2. Stebéjimo langelis 2. Ajtélveg 2.  Geamul usii
3. BangolaidZio sklendé 3. Hulldamvezetd szabéalyozdlemeze 3. Supapa ghid microunde (NU
(NENUIMTI!) (LEVENNI TILOS!) SCOATETIY)
4. ASis 4. Tengely 4. Ax
5. Besisukantis Ziedas 5. Forgogytri 5. Inel rotativ
6. Stiklinis padéklas 6. Uvegtanyér 6. Tava de sticla
7. Laikmatis 7. 1déméré 7. Temporizator
8. Rezimy jungiklis 8. Uzemkapcsold 8. Comutator programe
9. Dureliy atidarymo mygtukas 9. Ajtd nyitbgombja 9. Buton deschidere usa
PL BUDOWA WYROBU
1. Zatrzaski drzwiczek
2. Okienko drzwiczek
3. Ostona falowodu (NIE WOLNO
ZDEJMOWAC)
4. 0O$
5. PierScien obrotowy
6. Talerz szklany
7. Timer
8. Przetacznik trybow
9. Przycisk otwierania drzwiczek
mm
Maximum power input / MakcumanbHasa notpe6nsiemas
MOLHOCTbL: 1150 W
~220-240 V /50 Hz | Microwave power/ MowHOCTL MUKpoBOnH: 700 W 10.4/11.5kg 336
Operation frequency/Pa6ou4as 4yactoTta: 2450 MHz 451
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

« IMPORTANT SAFEGUARDS. READ CAREFULLY
AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE. Incorrect
operation and improper handling can lead to
malfunction of the appliance and injuries to the user.

« Before connecting the appliance for the first time check
that voltage indicated on the rating label corresponds
to the mains voltage in your home.

WARNING! The appliance cord plug has a grounding
wire and a terminal. The wall outlet must be suitable
and provided with proper grounding.

« For home use only. Do not use for industrial purposes.
Do not use the appliance for any other purposes than
described in this instruction manual.

« Do not use outdoors.

« If the power cord is damaged it should be replaced by
the manufacturer or authorized servicing center or
qualified professional for safety reasons.

« Always unplug the appliance from the power supply
before cleaning and when not in use.

« This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of
the appliances by a person responsible for their safety.

« Do not attempt to repair, adjust or replace any parts of
the appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

« Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

« Do not leave the appliance switched on when not in
use.

« Do not use other attachments than those supplied.

« Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the
appliance. Check and repair the malfunctioning
appliance in the nearest service center only.

ATTENTION! Do not operate microwave oven with
damaged door or door sealing until the breakage will
be repaired by authorized specialists.

ATTENTION! To avoid microwaves leakage danger, any
cover may be removed by authorized specialists only.

« Keep the cord away from sharp edges and hot
surfaces.

« Do not pull, twist, or wrap the power cord around the
appliance.

« Do not use the appliance for drying clothes or paper.

ATTENTION! To prevent explosion do not process with
microwaves any liquids or other products in
hermetically closed utensils.

« While heating liquids with microwaves, subsequent
rough boiling may take place, therefore it is necessary
to take care while handling the utensils.

« To avoid an explosion, pierce a product, which has a
dense peel, such as potatoes, apples, egg Yyolk,
chestnuts, sausage etc.

« To prevent fire while heating food in the microwave
oven using utensils made of inflammable materials,
such as plastic or paper, it is necessary to watch the
oven.

« To prevent ignition or any malfunctions it is necessary
to remember, that:

- Burning of products results from too long
preparation;

- Remove all packing and foil before cooking;

- In case of fire accident do not open the oven door,
switch off the microwave oven and unplug it.
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« Do not switch on the oven when it is empty. Do not
use the chamber to store anything.

« Microwave oven is not intended for conservation of
products.

« Do not put products directly on the bottom of the
chamber, use glass dish.

« Always check the food temperature, especially if
you are cooking for a child. Let the food cool down
within several minutes.

« Always follow recipes of cooking, but remember,
that some products (jams, puddings, stuffing for a
pie from almonds, sugar or candied fruit) are
heating up very quickly.

» To prevent short circuit keep air holes of the unit
free of water.

IMPORTANT:

« Do not cook food directly on the glass tray. Place
food in/fon proper cooking utensil before placing in
the oven.

« Before cooking please ensure that the cookware
you are going to use is suitable for microwave
oven.

o Microwave utensils should be used only in
accordance with manufacturer’s instructions.

« Please remember that a microwave oven heats
liquid in a container quicker than the container
itself. Therefore, though the lid of the container is
not hot to touch when removed from the oven,
please remember that the food/liquid inside may be
hot.

« Preliminary remove all packing, metal strips and foil
from products.

o Do not cook eggs in shell or warm up hard-
boiled eggs in microwave ovens, since the
eggs may explode even after the microwave
heating is finished.

« Improper oven cleaning may result in surface wear-
out that may influence the appliance functioning
and represent danger to users.

« If the product has been exposed to temperatures
below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.

« The manufacturer reserves the right to introduce
minor changes into the product design without prior
notice, unless such changes influence significantly
the product safety, performance, and functions.

« Production date mentioned on the unit and/or on
the packing materials and documentations.

HOW TO CHOOSE YOUR MICROWAVE
COOKWARE

WARNING! Follow  utensils’ marking and
Manufacturer’s guides.

APPLICABLE

« Heat-proof glassware — It is most suitable for
microwave cooking.

« Heat-resistant plastic container — Do not use
tightly closed containers. Cannot be used for
packing or containing foods with high fat or sugar
contents.

o Earthenware or chinaware - Conventional
utensils of these materials are allowed unless
firmed with gold, silver or any decorative metallic
elements.

e Special packing (paper, plastic, etc.) for
microwave ovens. Follow manufacture’s guides
exactly when use.
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INAPPLICABLE

« Film for freshment preservation and heat-resistant
combustible plastic wares — Never apply for packing
meat or frying foods.

e Metal wares (e.g. aluminum, stainless steel, etc.)
and aluminum foil* — Won’t let microwaves go
through and will spark or ignite touching the cavity wall
during cooking.

* Applicable for wrapping several parts of product to
prevent overheating and resulting burnt. Avoid contact
with interior walls, minimum distance must be more
than 2 cm.

« Plastics — Unfit for microwave cooking.

« Non-heat-proof glassware — May deform or flaw in a
highly hot circumstance. Curved or strengthened
glassware is not applicable.

« Lacquer ware — May flaw or peel off.

« Paper, bamboo or wooden ware — May be burnt
while cooking.

« Melamine dishes — contain a material, which absorbs
microwave energy. This may cause cracking of the
dishes or char and will slow down the cooking speed.

« In those cases when plastic or paper containers are
used to heat the food in the oven, watch the oven and
make sure the containers do not catch fire.

HOW TO IDENTIFY COOKWARE APPROPRIATENESS

FOR MICROWAVE COOKING?

o Put the intended cookware together with a glass of
water (250 ml) inside the oven cavity, and then switch
on the oven at the maximum power for one minute.

« Suitable for microwave cookware will be as cool as
ever, while the water will absorb the energy and
become warmer.

USEFUL TIPS

« For uniform heating turn over products during cooking.

« Do not cook in a container with a restricted opening,
such as a soft drink bottle or salad oil bottle, as they
may explode if heated in a microwave oven.

« Do not use conventional meat or candy thermometers.
These are thermometers available specifically for
microwave cooking. These may be used.

BEFORE YOU CALL FOR SERVICE

« Check to ensure that:

- Power supply is valid;

- Timer settings are proper;

- Door is securely closed engaging the door safety
lock system.

RADIO INTERFERENCE

e Operation of the microwave oven can cause
interference to your radio, TV or similar equipment.

« When there is interference, it may be reduced or
eliminated by taking the following measures:

- Clean door and sealing surface of the oven;

- Move the microwave oven away from the receiver;

- Reorient the receiving antenna of radio or television.

- Plug the microwave oven into a different outlet so
that microwave oven and receiver are on different
branch circuits.

INSTALLATION

« Make sure that all the packing materials are removed
from the unit.

« Check the oven for any damage in transit:

- Misaligned or bent door and sealing;
- Housing and door window;
- Inside surfaces.

« If any damage occurs while using, switch off and
unplug the oven and contact qualified service
personnel.

www.scarlett.ru
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 Place the microwave oven on a flat, stable surface,
able to hold its weight with a food to be cooked in
the oven.

» Do not place the oven where heat, moisture or high
humidity are generated, or near flammable
materials.

« Do not place anything on the oven. Do not block
any openings on the appliance.

« For correct operation, the oven must have sufficient
airflow. Allow 20 cm free space above the oven, 10
cm back and 5 cm from both sides.

MICROWAVE COOKING METHODS

» Do not stack food. Arrange it in a single layer only.
Place thicker pieces closer to dish edges.

« Watch cooking time. Cook for the shortest amount
of time indicated and add more if needed. Food
severely overcooked food may smoke or ignite.

NOTE: Cooking time may also vary depending on
products shape, cut and arrangement.

« Cover products with special microwave lids or
plastic wrap with one corner folded back to let out
excess steam. Lids and glass casseroles are very
hot — handle it carefully!

« Rearrange food such as meatballs halfway through
cooking both from the top to the bottom and the
center of the dish to the outside.

« Round/oval dishes rather than square/oblong ones
are recommended, as food in corners tends to
overcook.

« For best results remove all products from package,
place at a shallow container or on a microwave
cooking rack. The Glass Turntable must be used
every time.

« Arrange such products as potatoes, cupcakes etc in
a circle with at least 2.5 cm space between for
uniform treatment.

« Pierce product shell or skin before cooking to avoid
burst.

« Reheat only precooked refrigerated food and stir if
the amount is large.

« Popcorn — When popping popcorn in microwave
oven, follow exact guides, given by each
Manufacturer for its product and do not leave
microwave oven unattended at this time. If corn
fails to pop after the suggested time, interrupt
cooking. Overcooking could result in fire.

CAUTION: Never use brown paper bags for popping
corn or attempt to pop leftover kernels. Do not pop
prepackaged popcorn directly on the glass
turntable; place the bag on a plate.

OPERATION

 Plug the oven to the mains.

« Place food into the oven and close the door.

NOTE: Oven stops operating when the door is
opened.

o Turn the power switch to needed cooking function

guiding by the table.

Power | Cooking mode Output

Low WARMING UP 17%

Defrost | For best results remove all

package, place products in a

shallow container or on a

microwave cooking rack.

The Glass Turntable must

be used at all times. Try to

form products compactly
before freezing.

37%
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M-Low | MEAT AND POULTRY 40%

Med You can use this function for
cooking omelette, bakes, | 66%
and creams.

M.High [ This function is suitable for
cooking sandwiches, pizzas, | 85%
hot dogs.

High Use this function for batch,
cooking meat, fish, baked | 100%
potatoes and vegetables.

Use the timer to select correct cooking time.

TIMER

The timer is for setting 30 min. cooking time maximum.
To switch the oven on, turn the timer clockwise.

Set the time by turning the knob further clockwise.

The oven, inner lighting and cooling fan will turn on
while the time is counting down.

Whenever you wish to interrupt the operation, you can
turn the timer counterclockwise back to “0” position or
open the door.

CAUTION: Always return the timer back to zero position

if the food was removed from the oven before the set
cooking time is complete or when the oven is not in
use.

CAUTION: If your need to set time less than 2 minutes,

first turn the timer to 3 minutes position and turn back
to your desired time.

After treatment time is over, the oven will automatically
go off and the beep will sound.

COOKING INTERRUPTION

This feature is useful for checking food cooking
degree.

Cooking will be stopped while the door is opened. With
the closed door treatment will continue.

CLEANING AND CARE

The oven should be cleaned regularly, its surface
should be free of any food remainders.

Before cleaning switch off and unplug the appliance
from power supply.

Let the oven cool down completely.

Wipe the control panel, an external, internal surfaces
and glass turntable by a damp cloth with warm soapy
water and wipe dry.

Do not use aggressive or abrasive materials.

To avoid unpleasant smells out of the chamber make
the following operation: in deep utensils, suitable for
cooking in the electric oven, add a glass of water with
juice of one lemon. Set the timer to 5 minutes, switch
the mode control to the maximum position. After the
signal take the utensils out from the chamber and wipe
inside walls with a dry cloth.

STORAGE

Be sure the appliance is unplugged.

Complete all requirements of chapter “CLEANING
AND CARE”".

Keep electric oven with slightly opened door in a dry
cool place.

X

=== The symbol on the unit, packing materials and/or
documentations means used electrical and electronic
units and battery’s should not be toss in the garbage
with ordinary household garbage. These units should
be pass to special receiving point.

For additional information about actual system of the
garbage collection address to the local authority.
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IM017

« Valid utilization will help to save valuable resources
and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using
garbage.

M8 PYKOBOOCTBO MO 3KCNNYATALUU

MEPbI BE3ONACHOCTH

« BAXXHbIE MHCTPYKUWMW MO BE3OIMNACHOCTW.
MPOUYNTANTE BHUMATENIBHO U COXPAHUTE
anA  byaoywnx CriPABOK. HenpasunbHoe
obpawieHne ¢ npnbopomMm MOXET MPUBECTU K €ro
NonoMKe 1 NPUYUHUTBL Bpe MoSb30BaTeNio.

« [lepen nepBoHayanbHbIM BKIOYEHVMEM NPOBEPLTE,
COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKME XapPaKTEPUCTUKM |,
yKa3aHHble Ha nsgenuu, napameTpam
3NEKTPOCETU.

BHUMAHUWE! Bunka WHypa NUTaHMs MMeeT NpoBof
N KOHTaKT 3asemneHud. [logkniovante npudop
TOMbKO K  COOTBETCTBYIOLIMM  3a3eMNEHHbIM
po3eTkam

« Aicnonb3oBaTtb TOMBKO B ObITOBbIX LENsiXx B
COOTBETCTBMM C [OaHHbIM  PykoBoactBom  no
akcnnyataumn. [Mpubop He npegHasHaveH Ans
NPOMbILLIIEHHOTO MPUMEHEHMS.

« He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUIA.

o Bcerga oTknovanTe YCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETMU
nepeg ouictkon, wnm ecnnm  Bbl  ero  He
ucnonbayere.

o Mpnbop He npegHasHayeH pAns MCMONb30BaHUSA
nuammn - (BknoYas  geTterd) € MOHWKEHHbIMU
PU3NYECKUMUK, YYBCTBEHHBIMU WU YMCTBEHHbLIMU
CMOCOBHOCTSIMU UMK MpPU OTCYTCTBUM Y HUX ONbITa
UNU  3HaHWW, €CNU OHU He HaxogaTcs nog
KOHTPONEM WNW HEe MPOUHCTPYKTUPOBaHbI 00
ncrnonb3oBaHuM npuvbopa nMLOM, OTBETCTBEHHbLIM
3a ux 6e3onacHoCTb.

e He nbiTanTtecb caMOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATHL
ycTponctBo. [lpy  BO3HMKHOBEHMM  HEMONAaJoK
ob6pawianTech B 6nivkanwmii CepBUCHbINA LEHTP.

o [leTn pormkHblI HaxoouTbCA MNO4 KOHTporem Ans
HeJoNyLLEeHWS Urpbl C MPMOOPOM.

BHUMAHUWE! Wcnonb3oBaHue neyn petbmu 06e3s
Ha3opa paspeLuaeTcs TOMbKO B TOM Cryvae, ecrnu
UM 006 BbACHEHDI npaeuna ©esonacHoro
NCNONb30BaHUA MeYN M Te OMacHOCTU, KOTOpble
MOTyT  BO3HWKHYTb MNpU €€  HenpaBUIIbHOM
Nonb30BaHUN.

« He ocrtaBnsinte BKkMOYEHHbIM npubop Ges
npucmoTpa.

« He ucnonb3synte npuHagnexHocTu, He BXxoadaLwme B
KOMIMIIEKT NMOCTaBKMW.

o [Mpy noBpexaeHun LHypa NUTaHUSA ero 3aMeHy, BO
nsbexaHne OMacHOCTWU, [OOIDKEH MPOU3BOAUTb
N3roToBUTENb unu YNOTHOMOYEHHbIN nUm
CEPBUCHbIN LeHTp, unm aHanorn4HbIn
KBanMuuUpoBaHHbI nepcoHar.

BHUMAHUE! Tlpn nospexaeHun fAsepubl  wUnm
OBEPHbIX YMNIIOTHEHUA C Neyblo paboTaTb Henb3s
O Tex nop, Noka  KBanuuUMPOBAHHbLIN
cneumnanmncT He YCTPaHUT HEUCTPABHOCTb.

BHUMAHUE! Bo nsbexaHve onacHocTU
MOBLILLIEHHON YTEYKU MUKPOBOSHOBOIO W3MNy4eHus
BCE PEMOHTHble paboTbl, CBA3aHHbIE CO CHATMEM
MoBbIX KpbILWEK, AOIDKHbI  BbIMOMHATLCA  TOMNbKO
crneunanucTamum.

o Cnegnte, 4TtOObI WHYP nNUTaHWS He Kacarncs
OCTPbIX KPOMOK Y1 FOPAYUX NMOBEPXHOCTEN.
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He TaHUTe 3a WHYp NUTaHWS, He nepekpydYnBanTe n He
obmarTbiBanTe ero BOKpyr yCTPOWCTBA.

Mcnonb3yiTe MUKPOBOSTHOBYKO NeYb TOMbKO  Ans
NMPUroToBNeHNsT MNPOAyKTOB. Hu B koem cnyyae He
cywmnTe B Hel ogexay, bymary unv gpyrue npegmeTthbl.

BHUMAHUE! YXngkoctn vnn gpyrne npoaykTbl Henb3si

pasorpeBaTtb B 3aKpbiTbIX €MKOCTAX BO u3bexaHue

B3pblBa 3TUX EMKOCTEN.

Mpun HarpeBe HanNUTKOB C NMOMOLLbIO MUKPOBOSH MOXeT

uveTb MecTo nocneaywowee 6OypHoe KuneHwue,

NosToOMy HeobxoOMmo MposBMATb BHUMaHWE U

OCTOPOXXHOCTb NpY 0BpaLLEHNN C EMKOCTSIMMU.

Ytobbl MpogykTel He  fonanuce BO  BpeMs

NPUroToBNEHWS, Nepes 3aknagkon B neyb NpoTbikanTe

HOXXOM WM BUIKOW MIOTHYIO KOXYPY WM 0BOMOouKy,

Hanpumep, kapTtodens, a6rok, KawTaHoB, konbackl 1

T.M.

Mpun Harpese B neym NULLEBbLIX NPOAYKTOB B NOcyae u3

nnactuka wnu Bymarn Heobxogumo HabnwpgaTb 3a

neybto, YTobbl HEe AONYCTUTL BO3ropaHus.

Bo nsbexaHne Bo3ropaHus B nedn Heob6xoammo:

- usberatb npurapa nNpoAykToB B  pe3ynbraTe
CINWLLKOM NPOAOIMPKMUTENBHOMO NPUroTOBIIEHNS;

— 3arpyxaTb NPoOAYyKTbl B MMKPOBOJIHOBYIO Mneyb 0Oe3
yMnakoBKu, B T.4. 6e3 donbru;

— MpW NOSABNEHUN ObiMa HEe0BX0AMMO OTKIIOUYUTL MeYb U
AepxaTb ABepLy 3akpbiToW, 4Tobbl M3bexaTb Bbixoaa

nnamexu.
He Bknoyante neys C nyctonm kamepon. He
NCMonb3ynTe Kamepy Ans XpaHeHus Yero-nnbéo.
MukpoBonHoBas nevyb He npegHasHayeHa Ans
KOHCEepPBMPOBaHWNS NPOAYKTOB.

He BbiknagbiBanTe nNpoAyKTbl HENnocpeAcTBEHHO Ha
AHO Kamepbl, UCMOMb3ynTe CTEKNAHHOe 6noao.

Bo u3bexaHve oxoroB HeobxoguMmo nepemMelLnBaTb
nnu B36anTbiBaTb cogepkumoe OyTbinodek n 6aHoyek
C AETCKMM NUTaHWeM 1 NPOoBepATb TeMnepaTypy MULLm
nepea ynotpebneHviem.

PykoBogcTByntecb peuenTaMmum MpPUroTOBIIEHMS, HO
NMOMHUTE, YTO HEKOTOPbIE NPOAYKTHI (AXEMbl, NYANHTN,
HauMHKM Ans nMpora M3 MUHAand, caxapa unu
LyKaTOB) HarpeBakTCs O4eHb ObICTPO.

Bo n3bexaHne KOpoTKOro 3amMbIKaHWUs U NMOMOMKN MeYu,
He gonyckanTe nonagaHus BoAbl B BEHTUISLMOHHbIE
OTBEpPCTUS.

BHUMAHUE:

MpoaykTbl crieayeT roToBMTb B crieuuansHoi nocyae,
a He BbIKNaAblBaTb HEMOCPEACTBEHHO Ha CTEKMSHHOE
6nogo, 3a  UCKMYeHWeM  CcryyaeB, cheuunanbHo
OroBOPEHHbIX B peLienTe NpUrotTosneHus 6noaa.
Cneayet ncnonb3oBaTb TONbKO nocyay,
npegHasHavyeHHyl  Ans  MCMOoNb30BaHus B
MWUKPOBOJTHOBbIX Mevax.

MpurogHon Ans NPUrOTOBMIEHWST B MUKPOBOJTHOBBLIX
neyax nocydon criedyeT nonb30BaTbCHd B CTPOIOM
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLUSIMU M3rOTOBUTENS MOCYAbI.
MoMHUTE, YTO B MUKPOBOJIHOBOW MeYn comaepxmmoe
HarpeBaeTcsl HAMHOro BbiCTpee, YeM nocyaa, No3ToMy
OyobTe npedenbHO BHUMATENbHbI MPU U3BMEYEHUU
nocydbl M3 Meyn, OCTOPOXXHO OTKPbIBAMTE KPbILLKY BO
nsbexaHue oxora napom.

MpenBaputenbHo yaansiiTe C MNPOAYKTOB UMM WX
YMaKoBKWU MeTasin4yeckme neHTbl U Gornbry.

B MMKPOBOJSHOBLIX Nevax Helb3f FOTOBUTL Alla B
cKkopnyne W pasorpeBaTb CBapeHHble BKPYTYH
fAiila, T.K. OHM MOryT B30OpBaTbCA Aaxe nocne
OKOHYaHUSA MUKPOBONHOBOrO HarpeBa.
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« HeHagnexallee noggepxaHue neuyv B YUCTOM

COCTOSIHUM MOXET  MPUBECTM K  M3HOCy
MOBEPXHOCTN, 4YTO  MOXET  HebnaronpusiTHO
noBnmMaTb Ha paboTty npubopa wu cos3gaTtb

BO3MOXHYIO OMACHOCTb AN NoNb3oBaTens.

« Ecnu nspgenve HekoTopoe Bpemsi HaxoaunNocb npwm
TemnepaType Huxe 0°C, nepen BKNOYEHMEM €ro
cnenyeT BblaepXaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSIX HE
MeHee 2 4acos.

« [MpousBogntens octaenseT 3a cobon npaso 6es
OOMOMNHUTENBHOTO yBEeAOMINEHNS BHOCUTb
He3HauMTemnbHble M3MEHEHUS B  KOHCTPYKLMIO
u3genvsl, KapavHambHO He BNUSIOWINE Ha €ro
HesonacHocTb, paboTocnocobHOCTb n
OYHKLMOHANbHOCTb.

« [Data npou3BoAcTBa yka3aHa Ha usgenuu u/mnmm Ha
ynakoBke, a Takke B  COMpPOBOAUTENBHON
OOKyMeHTauun.

nocydA anst MUKPOBONTHOBOM NEYM

BHUMAHUE! PykoBoACTBYMTECH MapKUMPOBKOW Ha
nocyae v ykasaHusiMn Npov3BoauTenNs.

MPUTOOHAA

« XXaponpo4yHoe CTeKNo — Haunyywui maTtepuan
nocyabl ANsi MPUrOTOBMEHUS B MWKPOBOJTHOBOM
neyu.

o TepMOCTOMKMA NNAcTUK — B TakoOM nocyde He
crnefyeT rotToBUTb MULLY C BbICOKUM COAEPXKaHMEM
Xupa unun caxapa. Henb3sa ncnonb3oBaTtb MMAOTHO
3aKpblBaOLLMNECH KOHTENHEPHI.

o ®asHc n dapcop — Noaxoaat Ans roToBkn B
MMWKPOBOSTHOBOW neum, 3a UCKIOYEHEM
MO30SI04EHHON, nocepebpeHHor unu nocyabl C
OEeKOpaTUBHbIMU METanMM4YeCKMMmM fieMeHTamu.

o CneumanbHas ynakoBKa (bymaxHas,
nnactukoBass W Ap.), NpegHasHavyeHHas Ans
MWKPOBOSTHOBbIX nevei - cTporo

npuaepxmnBanTechb ykazaHUm U3rotToBUTENS.
HEMPUITOOHAA
o NMneHka ANA XpaHEeHUA NPOAYKTOB, a TaKXe
TEPMOCTOMKME MONINITUINIEHOBbIE NakKeTbl —
HENPUrogHbl ONA XapkM Msica M NMobbix Apyrnx
NPOOYKTOB.
e Metannunyeckas nocyga (antomMuHueBas, U3
HepXaBellwWen cTanu W Ap.) U  nuwesas
¢donbra* — 3KpPaHMPYOT MUKPOBOMHLI;,  MpU
KOHTaKkTe CO CTeHKaMu >XapoBOro Likada MoryT
Bbl3BaTb WCKPEHME W KOPOTKOE 3aMblkaHue B
npouecce NPUroToBreHus.
MoXHO npumeHsATb Ans obopaunmBaHUs OAHUM
Crnoem OTAesNbHbIX YacTel NpoaykTa BO n3bexaHve
neperpesa u npuropaHus. He gonyckanTte KoHTakTa
CO CTEHKaMW, pacCTOsiHUE A0 HUX OOIDKHO ObiTb He
MeHbLLE 2 CM.

. MnaBkMe nnacTMKM — He nogxogdAt AOnd
NPUroTOBNEHNA B MUKPOBOMHOBOM Meyu.
. NlakmpoBaHHasi nocyga — noad BO3delCTBMEM

MUWKPOBOJTH NTaK MOXET pacniaBuUTbCS.

o OGbLIYHOE cTekno (B T.4. hurypHoe n Toncroe) —
Nnoa BO3LOENCTBMEM BBLICOKMX TEMMEpaTyp MOXET
aecdopmmnpoBaTbCS.

« Bymara, conomka, aepeBo — nog BO34ENCTBUEM
BbICOKOW TeMnepaTypbl MOryT BOCNIAaMEHUTHLCA.

« MenamuHoBas nocypa — MOXeT nornowarb
MUWKPOBOITHOBOE WU3MNy4YyeHWe, 4YTO Bbi3biBaeT ee
pacTpeckuBaHue WM  TEPMOAECTPYKUMIO U
CYLLECTBEHHO yBENUYMBAET BPEMS MPUTOTOBMEHUS.
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KAK OMPEOENNTb, NOAXOoONT N MNMOCYOA AnA

MWUKPOBOJTHOBOW MEYN?

Bknounte nevyb UM ycTaHOBWUTE MepeknovaTtenb
pexvMoB paboTbl Ha MaKCMMarbHYl MOLLHOCTb
(MakcumanbHas TemnepaTypa), NOMecTUTe B Neyb Ha
1 MUHYTY TecTupyemyio nocygy u nocrasbTe psgoM
cTakaH BoAbl (~ 250 mn).

Mocypa, npurogHas ANS NPUroTOBNEHWS NUWKW B
MMWKPOBOITHOBOW ne4n ocTaHeTcs TOMN xe
TemnepaTypbl, 4TO U Nepea YCTaHOBKOW B NeYb, B TO
BpeMs Kak Boda HarpeeTtcs.

NOJNE3HbIE COBETbI

He wucnonbaynte nocyay C  Y3KMM
OYTbIMKK, TaK Kak OHU MOTyT B30pBaTbCS.
He wvcnomnb3yrite TepMoMeTpbl Afsi  WU3MEpeHWus
TemnepaTypbl npogykToB. Mcnonb3ynTe  TOMbKO
crneumanbHble TEPMOMETPLI, NpefHas3HayYeHHble Ans
MMWKPOBOJTHOBbIX MEeYen.

roOpJ1bILLKOM,

NPEXAE YEM OBPATUTBLCA B CEPBUC

Ecnu neyb He BKMoYaeTcsi, NPOBEpbTE:

— WUCMPaBHOCTb PO3ETKU U HanuMuMe HanpshkeHusl B
3MeKTpoCceTH;

— NPaBWIbHOCTb YCTAHOBKM TalMepa;

— NNOTHO N 3aKkpbiTa AsepLa.

PAONOMNOMEXWU

MUWKpOBOMNHLI MOTYT BbI3BaTb MOMEXM NPU MNpueme

Tene- Unu paguocuUrHarnos.

YT06blI MMHUMU3UPOBATL NMOMEXM:

— perynspHo ouuLLanTe ABepLbl U YNIOTHUTENW;

- yCTaHaBnuBawTe TEneBM30p U PagvonpUEMHUK Kak
MOXXHO Aarbllue OT MUKPOBOJTHOBOW Neyu;

— COpUEHTUpYITE NPUEMHYHO AHTEHHY ans
OOCTWXKEHWUST Hauny4Llero pesynbraTa.

— MOAKIYMTE MWUKPOBOJSHOBYIO MEYb U MPUEMHUK K
PasnMyYHbIM JIMHUSIM 3NEKTPOCETH.

YCTAHOBKA

» YbeauTecb, YTO BHYTPU MEYM HET YNaKOBOYHbIX
maTepuasnos 1 NOCTOPOHHMX NPEeaMETOB.

« MpoBepsbTe, He noBpeXaeHbl m npu
TPaHCNOPTUPOBKE:

- OBepua v ynnoTHUTenu;
— KOpMnycC U CMOTPOBOE OKHO;

— CTEHKW Kamepbl.

Mpn obHapyxeHun nobbiX OedeKkToB He BKNYanTe
neyb; obpatutecb K MpogaBLy WM B CEPBUCHBIN
LeHTp.

YcTaHOBMTE  MUKPOBOSIHOBYKWD MeYb Ha POBHYIO
FOPU3OHTaNbHY0 MOBEPXHOCTb, AOCTATOMHO MPOYHYIO,
4yTOObI BblAEPXaTb BEC NEYN C NPOAYKTaMn U NOCYLOWN.
He pa3wmelyarite neyb B6NIM3M UCTOYHUKOB Tenna.
Hunyero He knagute Ha neyb. He nepekpbiBanTe
BEHTUMNSALNOHHbIE OTBEPCTUS.

MuvkpoBONHOBYHO Meyvb He crnegyeT pacnonaratb B
wkady. Ona HopmanbHon paboTbl neyn Heobxoanmo
obecneuntb csobogHoe NMPOCTPaHCTBO ang
BeHTUNAUMK: He MeHee: 20 cm cBepxy, 10 cm co
CTOPOHbI 3aHeNn naHenn n He MeHee 5 cM ¢ BOKOBbIX
CTOPOH.

NPUEMbI FOTOBKU B MUKPOBOJIHOBOW NEYM

Pasmellarite npoaykTbl TOMbKO B OOuH crnown, Gonee
TONCTbIE KYCKM Knagute Grivke K Kpasim.

Cneante 3a BpeMeHeM MpUroTOBMNEHUS, 3agaBanTe
€ero no MMHUMYMY, MOCTEMEHHO yBENMYMBasi No Mepe
HeobxogumocTu. [lpu CNULIKOM NPOJOIMPKUTENBHOWM
roTOBKE MPOAYKTbI MOTYT 3a4bIMUTb U 3aropeTbCsl.

MNMPUMEYAHUWE: Bpems npuroToBrneHUs1 Takke MOXeT

M3MEHSTLCS B 3aBUMCUMOCTM OT (pOpMbl, pasmMepoB U
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pasMelleHns NpoaykToB. bonbwwve unu Tonctble
KYCKM roTOBATCS JosblUe, a Menkue — beicTpee.

« HakpbiBante npogykTbl cneumanbHbIMU KpbILLKaMu
unu nnactmkom, otrmbas ogvH w3 yrnoB Ans
Bbilycka W30ObITO4HOro mnapa. KpbIWwWkM oOYeHb
CUMNbHO HarpeBatoTca — obpawantecb C HUMMU
OCTOpPOXHO!

o [Ina Gonee paBHOMEPHOro nNporpeBa U YCKOPEHUA
NPUroToBIEHNS nepesopayvBanTe "
nepemMeluvBanTe NPoayKTbl.

o Kpyrnble/oBanbHble Gnoga, B oTnnume  OT
KBagpaTHbIX/MPAMOYrOnbHbIX, Takke
obecneunBatoT bonee paBHOMEpPHbIV NPOrpeBs.

o PasamopaxuBante npogyktel 6e3 ynakoBkM B
Hernmybokom nogdoHe, 00A3aTenbHO MCMOoNb3ys
BpallalLleecst CTeknaHHoe 6nogo. 3amopaxmsas

NpoAyKkTbl, MpugaBanTe UM MO BO3MOXHOCTU
KOMNaKTHYI popmy.
o PacctosHne wmexgy npogyktamu, —Hanpuwmep,

OBOLLI@aMWN, KEKCaMM U T.M. OOIPKHO OblTb HE MEHbLLE
25 cm, u4tobbl obGecrneuntb paBHOMEPHYHO
06paboTky.

e [poTbikanTe NMAOTHYIO KOXYpYy wunu 06OMouyKy,
4yTOObI M3bexaTb pa3pbiBa NPoAyKTa.

« PaszorpeBaitite TONbko roToBble WU OXMaXAEHHbIE
NPOAYKThbl, NepemeLLmBas nx.

o lMonkopH — CTPOro nNpuaepXmBamTeCb WUHCTPYKLUIA
npov3BoauTENS U He OCTaBMsANTE MUKPOBOHOBYHO
neyo 6e3 npucmotpa. Ecnu npogykt He rotos B
MOMnoXeHHoe BpeMS, NpepBuUTe roToBkKy. CnuLLKOM
npogomkutTensHasa obpaboTka MOXeT NpPUBECTU K
BO3ropaHuio.

MNMPELOCTEPEX>XEHWVE: He ncnonb3ynte nakeTbl 13
Kopu4HeBoMn BGymaru ons npuroToBneHUs NOnKopHa
W He MNblTanTeCb UCNONb3OBaTb OCTaTKU 3epeH. He
nomeLlanTte yrnakoBKYy c NOMKOPHOM
HenocpeAcTBEHHO Ha CTeknsiHHoe 6o, knaauTe
ero Ha Taperky.

PABOTA

« [MogknounTe neyb K aNeKTpoceTu.

« [MomecTnTE NPOAYKTHI B NeYb N 3aKponTe ABepLlY.

NMPUMEYAHUE: Tlpn oOTKpbiTOM AOBepue neub
paboTtaTb He BygerT.

« PykoBoactBysdAce  Tabnuvuen,
YCTAHOBUTE peXUM 06paboTKu.

IMowHocTs Pexum pa6oTbi [YpOBeHb

MOLLUHOCTU

Huskas Moporpes. 17%

PasmopaxusaHue|Paamopaxusante

NPOAYKThI bes ynakoBKku

B HernybokoM nogaoHe

U Ha pelleTke and

MWKPOBOJTHOBOW

06paboTku,

0b6s3aTenbHO ¢ 37%

BpaLLaoLLMMCS

CTEKNAHHBIM 6]'IIO,EI,OM.

3amopaxuBas

NPOAYKThI, NpuaaBanTe

M MO BO3MOXHOCTU

KOMMNAaKTHYO cbopmy.

nepekn4yarenem

Hwxe cpegHero
CpeaHss

Msico n ntuua 40%
OmneTbl, BbiNneuka, 66%
KpeMbl

ByTtepbpoapl, nuMuua 85%
Beineyka, msico v pbiba,
neyeHbln KapTodens n
\ipyrme oBOLLM, NONKOPH

» YCTaHOBUTE TanMMep Ha Heobxoanumoe BpeMS.

Bbllwe cpegHen
Bbicokas

100%
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TANMEP

e Cnyxut p[ns yCTaHOBKM BpeMeHM 00paboTkm B
npegenax 30 MUHYT.

e YTOOBI BKIHOYNTL MEYb, MOBEPHUTE PY4Ky Tanmepa no
4YacoBOW CTperKe.

« 3aganTe >xenaemoe BpeMmsl, NOBopayvMBas py4dKy
JanbLue.

« C MOMeHTa yCTaHOBKM TariMepa Neyb BKIOYaeTcs u
HaunHaeT paboTaTb BHYTPEHHEe OcCBelleHne U
BEHTMNALMS.

« Ecnu  npurotoBneHne - HeobGxoaMmo  npepBaTthb,
ycTaHoBuTe TanvmMmep B nonoxeHve «0» unu oTkpouTe
asepuy.

BHUMAHUWE: Bcerga Bo3Bpawante Tanmep B
nonoxeHune «0», ecrnn NpogykTbl 6bINM U3BNEeYeHbl 40
OKOHYaHMS BpeMeHu npurotoeneHud, n Bel He GygeTe
npoaomkaTb roTOBKY.

BHUMAHMUWE: Ecnn pns obpaboTkn TpebyeTcs meHee 2
MWHYT, CHayana MoOBEpPHUTE Talmep 3a OTMETKY,
COOTBETCTBYHOLLYIO 3 MUHYTaM, a 3aTeM BEPHUTE €ro B
HeobxoaMMoe MoNoXKeHne.

e [0 wnCTEYEHMM YCTAHOBMEHHOrO BpPEMEHU Meyb
aBTOMATUYECKM OTKIMIOYUTCS M pasfactcsl 3BYKOBOW
CuvrHan.

MPNOCTAHOBKA MNMPUTOTOBJIEHNA

o [laHHas yHKUMA nonesHa ANs NPOBEPKM CTEneHu
rOTOBHOCTW MpOAyKTa.

o OBbpaboTKy MOXHO MpepBaTb, MPOCTO OTKPbLIB ABEPLLY.
Ecnu ee 3akpbITb, Npouecc 6yaeT NpogoIKeH.

OYNCTKA N yxoa

o [Meuyb crnepgyet perynapHO 4MCTUTbL U ydansiTb C ee
NMOBEPXHOCTM NMoOble OCTaTKM NULLIA.

o Mepen o4yMCTKOM BBIKMKOYUTE U OTKIKOYUTE MNeYb OT
3MNEeKTPOCETH.

« [lanTe neun NONHOCTbIO OCTbITh.

o MpoTpuTe nNaHenb  ynpaBfieHWs, BHEWHWE U
BHYTPEHHUE MOBEPXHOCTW, YNIOTHUTENMU, CTEKMNSIHHOE
6100 BRAXHOW TKaHbO C MOKLLMM CPEACTBOM.

« He npumeHsriTe arpeccuBHble BellecTBa UIK
abpasuBHble maTepuarnsi.

e YTOGbI yoanutb HEMPUATHBLIV 3anax, HanenTe B KaKyto-
nnéo rnybokyto nocyay, NPUroAHYo ans
MUWKPOBOSTHOBOM Meyn, CTakaH BOAbl C COKOM W3
OfHOr0 NMMOHA, M MocTaBbTe B Me4Yb. YCTaHOBUTE
TanMep Ha 5 MUHYT, nepeknoyaTerns pPexnumoB
pabotbl B MakcumanbHoe nonoxeHnve. Korga
pasgacTcs 3BYKOBOW CUIHam W Meyvb  OTKIYUTCS,
N3BMeKMTe nocygy WM NpOTPUTE CTEHKM KaMepbl CYXOM
TKaHbIO.

XPAHEHUE

o YOegutecb, 4TO Neyb OTKMKYEHA OT 3MEKTPOCEeTU U
MOMHOCTBIO OCTbINA.

e BbinonHute Bce TpeboBaHusa pasgena “OYNCTKA U
yxXop’.

e XpaHuTe Meyb C MPUOTKPLITON [ABepuen B CyXOoM
YNCTOM MecCTe.

X

o mmmm[1aHHbIA CMMBON Ha wu3genuu, ynakoBke w/vnu
COMPOBOAUTENBHON  [AOKYMEHTaLMW O03Ha4aeT, uTo
NCMNONb30BaHHbIE  3MEeKTPUYECKME U  3NEKTPOHHble
n3genna n Gartaperkm He OOMMKHblI BbliOpacbiBaTbLCS
BMecte C O0Obl4HbIMW ObITOBbIMM oOTXogamu. Wx
cnepyeT chaBaTb B Cneuvanu3upoBaHHble MYHKTbI
npuema.

o [na nonyyeHuss OOMOMHUTESNbHOW WHdOpPMaUun o
CYLLIECTBYHOLLMX cucTeMax cbopa oTxogoB obpatuTech
K MECTHbIM OpraHam BriacTMu.
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o lMpaBunbHas ytunusauuss nomoxetT cbepeyb
LEeHHble pecypcbl M NpeaoTBpatMTb BO3MOXHOE
HeraTMBHOE BIWSIHWE HA 300pOBbe fogen U
COCTOSIHME OKpYKalollel cpedbl, KOTopoe MOXeT
BO3HWKHYTb B  pe3ynbTaTe  HenpaBWIbHOIO
obpalleHnst ¢ oTxoaamu.

IHCTPYKLUIA 3 EKCNNYATALIT

o lWWaHoBHM nokyneub! Mwu  BAsyHi Bam 3a
npuabaHHsa  npoaykuii  TOProBeNbHOI  Mapku
SCARLETT Ta p[poBipy [0 Hawoi KOMMaHii.
SCARLETT rapaHTye BMCOKYy SIKiCTb Ta HapgilHy
poboTy CBOEI MpoAyKUil 3a yMOBW AOTPMMAaHHS
TEXHIYHMX BMMOr, BKa3aHuWX B MOCIOHWMKY 3
ekcnnyaTauii.

e TepMiH cnyxbm  BupoOy  TOpProeBoi  Mapkwu
SCARLETT y pasi ekcnnyatauii npogykuii B Mexax
nobytoBux notpe® Ta OOTPUMAHHA npaBun
KOpUCTYBaHHS, HaBedeHuMxX B  MNOCIOHMKY 3
ekcnnyartauii, cknagae 2 (gBa) pokv 3 AHA nepegaui
BMpoby KopucTyBayeBi. BupobHuk 3BepTtae ysary
KOpuCTyBauiB, WO Yy pasi AOTPUMAHHSA LUKUX YMOB,
TEPMiH cryx0bu BMpOOYy MOXe 3Ha4YHO NEpPEBULLUTU
BKa3aHUN BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3NEKU

« BAXIUBI IHCTPYKUIT 3 BES3IMEKN.
MPOYNTANTE YBAXKHO TA 3BEPEXITb 3AONA
MAMBYTHIX [OOBIOOK. HeBipHe BMKOpUCTaHHS
npunagy Moxe MnpuMBeCcTM A0 WNOro nosioMKu Ta
3aBOaTu LWIKOOY KOPUCTYBAYeEBI.

o [Mepen nepwvm BMUWKaHHAM  NepeBipTe, un
BiAMOBIQAIOTb TEXHIYHI XapakTepucTmKn BUpoBy, Lo
3a3HaveHi Ha Haknenuj, napameTpam
eneKkTpoMepexi.

YBAlA! Bunka wWHypa XVBMEHHA Mae nposig Ta
KOHTaKT 3a3eMneHHs. ligkniodante npunag Tinbku
[0 BiONOBiAHWNX 3a3eMNeHNX Po3eToK.

« BukopuctoByBaTu Tinbkvu y nobyTi BignosigHO 80
JaHol IHcTpykuii 3 ekcnnyaTauii. [lMpunag He
npusHayYeHn Ansg BUPOOHNYOro BUKOPUCTAHHS.

« BukopucrtoByBaTty Tinbku y NpUMILLIEHHSAX.

o 3aBxgu BigKMOYaWTe MNPUCTPIN 3 enekTpomepexi
nepeg ounweHHaMm, abo gkwo Bwu 1oro He
BMKOPUCTOBYETE.

o MMpunag He npusHadyeHun [ONA  BUKOPUCTaHHA
ocobamu  (BkNOYawuM  fiTen) 3i  3HUKEHUMU
di3ndHNMU, YyTTEBUMU abo pO3yMOBUMMU
3pibHocTAMKM abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX OnuTy
abo 3HaHb, SKWO BOHW He 3HaxogdATbcsA nifg
KOHTporieM abo He MpOIHCTPYKTOBaHi  Mpo
BMKOPUCTaHHA npunagy ocoboto, Wwo Bignosigae 3a
ix 6esnexy.

e He Hamarantecs caMOCTIMHO  pPEMOHTYyBaTU
npunag. Npu BMHUKHEHHI Henonagok 3BepTanTecs
00 Hanbnwxkyoro CepBiCHOMO LEHTPY.

o [iT NOBWHHI 3HaxogMTUCb Mg KOHTPOMeM, 3aans
HeJonyLLEeHHS irop 3 Npunagom.

YBAlA!'  BuxkopuctaHHsA neyi  6e3  Harnagy
0O3BONSAETLCA LITAM TiNbkM TOAi, AKWO iM Bynu
HagaHi BignNoBigHI W 3po3yMmini IHCTPyKUIT npo
Oe3neyHe KOPUCTYBAHHA Miy4l0 Ta npo Ty
Hebe3neky, $Kka MOXe BWHWKHYTM Yy pasi
HEeBIAMNOBIAHOrO BUKOPUCTaHHS nevi.

» He 3anuwanite yBiMKkHeHUI npunag 6e3 gornsgy.

« He BukopucTtoBynTe npunagns, Wo He BXOAUTb 0
KOMMIEKTY MOCTaBKW.

e Y pasi MNOWKOMKEHHs] Kabemn XMBMEHHS, WOro
3aMiHy, 3 MeTOl 3anobiraHHs Hebeanewi, NOBUHEH
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BMKOHYBaTWM BUPOOHMK abo  YMNOBHOBaXEHWN M
CEpPBICHMIA UEeHTp, abo aHanoridyHmin KBanicikoBaHUi
nepcoHarn.

YBATA!'Y pasi ywKkogkeHHs ABepuaT abo yulinsHioBava

ABepuAT npautoBaTy 3 Miv4io 3abOpPOHEHO A0TW, MOKM
kBanicikoBaHuI cneuianict He yCyHe HEeCnpaBHICTb.

YBAlA! B uingax 3anobiraHHs Hebesnewi niaBULLEHOro

YBATA!

BUTOKY  MIKPOXBUIIbOBOrO  BUMPOMIHIOBAHHA  YyCi

PEMOHTHI pob0TW, NOB’A3aHi 3i 3HATTAM Oyab-AKUX

KPVWLLOK, NOBUHHI BUKOHYBATUCh TifMbKW cnewianictamu.

CrexTe, WOBW LIHYP XMBMEHHA HE TOPKaBCS FOCTPUX

Kpamnok Ta raps4nx NOBEPXOHb.

He TArHiTb 3a WHYP XUBMEHHS, HE NMEPEKPYYYNTE Ta HE

0OMOTYWMTE A0ro HABKOJIO NMPUCTPOIO.

BukopuctoBynte MIKPOXBUIbLOBY MNiY  TiNbkM  Ans

roTyBaHHs iXi. Hi B skoMy pasi He CyLWiTb B Hil ogar um

nanip, abo iHwWi npegmeTn.

PignHy abo iHWi npoayktTm He MOXHa

posirpiBatm Yy 3aKpuUTUX €EMHOCTAX, Wob 3anobirtu

BMOYXY LIMX EMHOCTEMN.

lMpn HarpiBaHHi HamoiB 3a AONOMOrOK MIKPOXBUIb

MOXe MaTu MiCLe HaCTyMHEe iIHTEHCUBHE KUMiHHSA, TOMY

HeobOXigHO npuAainaTn yBary Ta oOOepexHicTb npwu

pobOTi 3 EMHOCTSIMMU.

Llobn npogyktv He nonanucs nig Yac roTyBaHHS,

nepen 3aknagkow A0 Nedi npoTukawTe Hoxem, abo

BUJIKOHKO X LLUKIPKY, Y1 0BOONOHKY, Hanpuknag, kapTonsi,

A0NyK, KallTaHiB, koBbacu Ta iH.

Y pasi HarpiBaHHA y nedi NpPOAYKTIB XapyyBaHHS Yy

nocydi 3 nerko3aMMucTMX MaTtepianis, Takmx $K

nnactuk abo nanip, HeobXxigHO cnigkyBaTu 3a Miyyio,

Wwob He AonyCcTUTK 3alMaHHs.

Wo® yHUKHYTM 3anmaHHa Yy AOyxoBin  wadi

HeobXxigHo:

— YHUKATU NPUrOPSHHA  NPOAYKTIB
3aHaATo TPMBAroro roTyBaHHS;

— 3aknagatv MpoaykTM y MIiKpOXBWMbOBY M4y 0e3
yrnakoBKu, y T.4. 6e3 conbru;

-y BMNagKy 3anMMaHHa B Kamepi, He BigkpuBawo4u
OBEpUST, BWMKHITb N4 Ta Bigkmodite 1 3
erekTpomepexi.

He BMuKante nedi 3 MOPOXHLOKW Kamepow. He

BMKOPUCTOBYWTE KaMmepy Ans 36epexeHHs byab-4oro.

MikpoxsunsoBa niy He npusHadeHa ana

KOHCEpPBYBaHHS NPOAYKTIB.

He Buknapgante npogyktu GesnocepedHbO Ha [AHO

KaMepu, BUKOPUCTOBYITE CKNSIHUIA NMOCYA,.

3aBxauM nepesipanTe TemnepaTtypy roTtoBol  iXi,

ocobnunBo, SKWIO BOHa Npu3HayeHa And aiterh. He

nogasanTte Onwogo o cTony Bigpasy X nicns

NPUroTyBaHHSA, JanTe NOMY TPOXM OXOSTOHYTMU.

KepynTecs peuentamm NPUroTyBaHHA, ane

nam’sTante, WO OesKi NPOAYKTU (DKemMu, NyOuHru,

HaAYMHKM ONS nupora 3 MUrganto, LyKpy 4Yv uykaTiB)

HarpiBalTbCs OYyXe LUBUAKO.

LLlo6 YHMKHYTN KOPOTKOrO 3aMUKaHHS Ta MOLLKOIKEHHS

neyvi, He [Jonyckamte noTpanfieHHss BOAM Y

BEHTUNALINHI OTBOPU.

neui

y pesynbTari

YBATA:

MpooykTM BapTo roTyBaTu Yy cneuianbHOMy nocygi, a
He BuKnagaTn Oe3nocepedHbO Ha cknsiHe GnJo, 3a
BMHATKOM BUNaAKiB, 0cobrmBo 06roBopeHux y peuenti
NPUroTyBaHHS.

BukopuctoBynte Tinbkn nocya,
MIKpOXBWUSTLOBOT Meyi.

MpugaTHUM Ons roTyBaHHS Y MIKPOXBUBOBMX Midax
nocyaoMm crig KopuctyBaTucs y CTPOril BignoBigHOCTI 3
IHCTPYKLUissMM BUPOGHUMKa nocyay.

npuaHadeHnn ans
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o Mam'aTanTe, WO y MIKPOXBUITLOBIA Me4di BMICT
HarpiBaeTbCsl HabaraTo wBuKaLwe, HX nocyn, Tomy
OyabTe ayxe yBaXkHi, KON BUAMAeETe nocyn 3 neui,
obepexHo  BigkpuBanWTe  KpuUwKy — Wob  He
obBapuTncst napoto.

« lMonepegHbo BMaananTe 3 npoaykTiB, abo 3 ix
yrnakoBKM MeTanesi CTPiYkM Ta onbry.

e Y MiKpOXBMNbOBMX MeYyax He MOXHa rotyBaTu
ANUA B WKapnyni Ta posirpiBatu 3BapeHi
BKPYTY SiALUSA, TaK AK BOHU MOXYTb BUOYXHYTU
HaBiTb nicnA 3aKiH4eHHA MIKPOXBUILOBOIO
posirpiBy.

e HeHanexHe yTpumMaHHs nedi B YUCTOTI MOXe
NpW3BECTM OO 3HOCY MOBEPXHI, LLO MOXE HEraTUBHO
nosHauuTnuca Ha poboTi npunagy i CTBOPUTK
noTeHUinHy Hebe3neky AN KopucTyBaya.

« ObnagHaHHA Bignosigae BuMmoram TexHiYHOro
pernameHTty OOMEXeHHS BUKOPUCTAHHS OEeAKUX
Hebe3neyHnx pevYoBUH B  E€NEeKTPUYHOMY Ta
€NeKTPOHHOMY OBnagHaHHi.

o Axwio BupiIG pedAkMrM  Yac 3HaxoguBCa  NpwU
TemnepaTypi Hwk4ye 0°C, nepen YBIMKHEHHSIM MOrO
cnig BATPUMATKM Y KiMHaTI He MeHLIe 2 roAuH.

o BupobHuk 3anuwae 3a cobow npaBo 0Ges
[0OaTKOBOTO  MOBIAOMMEHHSA BHOCUTU  HE3HauHI
3MiHN 0O KOHCTpPYKLUii BMpOOY, WO KapAMHanbHO He
BMMMBalOTb Ha Moro Geaneky, nmpauesgaTHicTb Ta
GYHKLIOHAMNbHICTb.

» [lata BuMpobHMLTBa BKasaHa Ha BMpobi Ta/abo Ha
YMaKkoBLi, @ TAKOX Y CYNpPOBigHIA JOKYMeHTaLil.

nocya ana MKPOXBUNbOBOI MEYI

YBATA!  Kepynteca MapkipyBaHHAM Ha nocyai Ta
BKasiBKamu BUPOOHMKa.

MPNOATHA

« XapocrTiike ckno — Hawkpalimn matepian nocygy
ONSA roTyBaHHSA Y MiIKPOXBUILOBIN Mevi.

o TepMOCTiKUIA NNACTUK — y TaKOMY nocyai He cnig
rotyBaty Xy 3 BUCOKMM BMICTOM Xupy, abo Lykpy.

He MoOXHa BMKOPUCTOBYBATM KOHTEWHEpM, LWO
LLiNbHO 3aKpMBaKOTHLCS.
e ®assHC i nopuensaHa — npugatHi @ gns

NPUroTyBaHHA Yy MIKPOXBUIBOBIN Medi, 32 BUHSATKOM
nocyoy Mo305r04eHoro, nocpidbneHoro, uM 3
OEKOpaTUBHMMW MeTaneBMMnN efieMeHTamu.

« CneuianbHa ynakoBKa (naneposa, nnactukosa, Ta
iH.), Npu3HayeHa ANS MIKPOXBUMbLOBUX Meven —
CTPOro JOTPMMYMTECH BKa3iBOK BUPOOHUKA.

HEMPUOATHA

» MniBka gna 36epexeHHs MPOAYKTIB, a TaKOX
TEPMOCTINKi NONieTMNeHOBI NakeTn — HenpuaaTHi

ONsS CMaXeHHs M'aca Ta Oyab-gkux  iHWKUX
NPOAYKTIB.

+ MetaneBumn nocyn (antomiHieBURA, 3
HepxaBiloyoi cTtani Ta iH.) i npogoBonbya
c¢onbra* — ekpaHyTb MIKPOXBUII; NPU KOHTaKTi 3i
CTiHKaMM >kapoBoi Wadu MOXYTb BUKIMKATK
ICKpIHHA Ta KOpOTKE 3aMWKaHHA Yy MpOLEeCi
roTyBaHHs.

* MoXHa 3acTOCOBYBaTW QA1 OrOPTaHHS OOHUM
LApOM OKPEeMMX YacCTUH MPOAYKTY 0O YHUKHYTK
neperpiBy Ta NpuropsiHHsA. He gonyckanTe KOHTaKTy
3i CTiHKamu, BiACTaHb OO HWX MOBWHHA OByTW He
MEHLLIOO, HiXX 2 CM.

« MnaBki nnacTMkn — HenpuaaTHi ANs rotyBaHHA y
MIKPOXBWUSTbOBIN Neui.

« JlakoBaHu nocypn — nig BMNAMBOM MIKPOXBUIb Jlak
MOXE pPO3naBUTUCS.
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« 3BuyanHe ckno (y T.4. dirypHe i ToBCTE) — nif
BMMVBOM BUCOKUX TeMNepaTyp Moxe aedopmyBaTucs.

« Manip, conomka, mepeBO — nig BMMMBOM BUCOKOI
TemnepaTypu MOXYTb 3aNHATUCS.

« MenamiHoBun nocya —  MOXe  nornuHatu
MIKPOXBUILOBE BUMNPOMIHIOBAHHS, WO BUKMMKAE MOro
po3TpickyBaHHsi, abo TepMOAECTPyKUilo, a TaKox
iCTOTHO 36inbLUy€e Yac NPUroTYBaHHS.

« [Mpu HarpiBaHHi B Neyi xap4oBuX NPOAYKTIB y nocyai 3
nnactuky abo nanepy HeobxigHO CTEeXUTW 3a Mivyio,
Wob He AonNyCTUTU 3aropsHHSI.

AK BUBHAYMTK, UM MPUOATHUWA nocyd AOnA

MIKPOXBWNbOBOI NEYI?

e YBIMKHITb Ni4, Ta YCTaHOBITb MNepemMuKad pexunmis
pobOTU Ha MakCMMarnbHy MOTYXHICTb (MakcMmarnbHa
TemnepaTtypa), NOMICTiTb y M4 Ha 1 XBUINUHY nocyn,
Lo Niangarae TeCTyBaHHIO, Ta NOCTaBTE MOPYY CKISHKY
Boam (~ 250 mn).

« lMocyg, npuaatHun ansa roTyBaHHS i y
MIKPOXBUIBLOBIN MNevdi 3anuwnMTeCs NPUBMAM3HO TiET X
TemnepaTypu, WO i nepea YCTaAHOBKOK Y Mid, y TOW
yac, K Boga Y CKMsiHUi HarpieTbes.

KOPUCHI NOPAOM

o LWobn NpPoaYyKTH PiBHOMIpHO
nepesepTanTe ix nig 4ac rotyBaHHs.

« He BuKkopucTtoByinTe nocyg 3 BY3bKMM OTBOPOM,
NASILLKX, TOMY O BOHU MOXYTb BUOYXHYTM.

o [1na BuMmipy TemnepaTypu NPOAYKTIB BUKOPUCTOBYMTE
TiNbKW cneuianbHi  TEPMOMETPWU, MpU3HAYEHi AOns
MiKPOXBUITLOBUX NEYEN.

MEPLL, HPK 3BEPHYTUCA OO CEPBICY

o FAKLWIO N4 HE BMUKAETLCH, NepeBipTe:

— CNpPaBHICTb pO3eTKM Ta HadABHICTb Hanpyrm y
enekTpomepexi;

— NpPaBUMbHICTb YCTAHOBKM TanMepa;

— UM WiNbHO 3a4MHEHI ABepuATa.

PALIOMNEPELLKOON

« MikpoxBuni MOXyTb BUKNMKaATW Nepellkoan nig 4ac
npuomy Tene-, Yn pagiocurHanis.

« o6 miHimidyBaTn nepeLukoam:

— perynsapHo ouuwanTe ABepusTa Ta yLlinbHoBaui;

- po3milwanTe Tenesi3op Yu pagionpunmad skHangani
Bi, MiKpOXBMBLOBOI Meui;

- NpsAMyNTEe MPUAOMHY aHTeHY [Ans  [OCATHEHHs
HankpaLloro pesynbTary;

— NIAKMoYITE MIKPOXBUNBOBY NiY Ta NpuUrMay 4o Pi3HUX
NiHIN enekTpomMepexi.

YCTAHOBKA

« [MepekoHarTecs, WO ycepeanHi neyi Hemae maTepianis
BiJ YNakoBKW Ta CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

« [epeBipTe, UM He yLLIKOANNNCA NPU TPAHCNOPTYBAHHI:
- ABepudaTa Ta yLWinsHoBaui;

— Kopryc Ta ornsifjose BiKHO;
— CTiHKM Kamepu.

« Mpu BusABneHHi Byab-Akux gedekTiB He BMMKanTe niy;
3BEpPHITLCH 40 NpoAaBus, abo y CepBICHUIA LIEHTP.

e YCTaHOBITb MiKpPOXBUITbOBY niy Ha piBHY
rOpM3OHTANbHY MOBEPXHI, [OCUTb  MiUHY, LWoO
BUTPMMATKM Bary rnedi 3 npogykramu i nocyaom.

« He poamiwyiite niy nobnmsy TennoBux gxepen.

e Hiyoro He «knagitb Ha ni4. He nepekpuBanTte
BEHTUNALINHI OTBOPU.

« [1ns HopmanbHOi poboTK nevi HeobxiaHo 3abesneunTn
NpocTip Ans BiNbHOT BeHTUNAUil: He MeHw: 20 cm
3Bepxy, 10 cm Big 3agHbOT NaHeni Ta 1 He MEeHLW HiXK 5
CM 3 BOKOBUX CTOPIH.

nporpisanncs
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CMOCOBM TOTYBAHHA Y MIKPOXBUNbLOBIN
NEI

o Poamilwynte npoayktM TifbKM OOHMM  LUAPOM,
TOBCTILWi LWUMATKM KNnagiTb 6nmkye 0o KpaiB.

o CTexTe 3a yacom roTyBaHHs, 3adaBanite MOro no
MiHIMyMY, NnocTynoBo 36inbLuyoyn npu
HeobxigHocTi. [pun 3aHaaTo TpMBaNoOMy rOTYBaHHI
NPOAYKTU MOXYTb 3aAMMITU Ta 1 3aNHATUCA.

MNMPUMITKA:  Yac  roTyBaHHS TaKOX  MOXe
3MIHIOBaTMCA B 3aneXHOCTi Big dopMun, po3Mipis Ta
po3MilLleHHs1 npoaykTiB. Benuki abo ToBCTi lWUMaTKK
roTyloTbCsl AOBLUE, a APiOHI — WwBuaLwe.

o HakpuBainte npoayktu cneuianbHUMKU KpULLKaMK
abo nnacTvkoMm, BiArMHaKYM OOWH 3 KyTiB AnNg
BUMNYCKY HagnmwkoBoi napu. Kpuwku gyxe cunbHO
HarpiBalTbCs — NOBOAbTECS 3 HUMU 0BEpEXHO!

e [Inga GinbLu piBHOMIPHOrO NpPOrpiBy Ta NPUCKOPEHHS
roTyBaHHs  nepeBeptanTe Ta  nepemiwynTe
NPOAYKTK.

« Kpyrni/oBanbHi ontoaa, Ha BigMiHY Bif
KBagpaTHUX/MPSAMOKYTHUX, TakoX 3abe3nevyloTb
BinbLU PiIBHOMIPHWI NPOrpiIB.

o Poamopoxyiite npoayktu 6e3  obropTku y
HernnbokoMy niggoHi abo Ha pewityi  Ans
MiKpPOXBUITbOBOI 00pobku, 0060B'A3KOBO
BMKOPUCTOBYIOYM  CKNsiHE  obeptoBe  ©mofo.
3amopoXylouM MNpoaykTW, AogaeBanTe iM Mo
MOXJSTMBOCTiI KOMNaKTHY oopmy.

« BigctaHb mix npogyktamu, Hanpuknag, oBoYamu,
Kekcamu i T.n. noBumHHa 6yTM He MeHwow 3a 2,5
CM., W6 3abe3neunTn piBHOMIpHY 06pOBKY.

o [poTukanTe WinbHy LWKipKy abo OB6OMOoHKy, LWob
YHUKHYTW PO3PUBY MPOAYKTY.

o PosirpiBante Tinbkn roTtoBi Ta  OXONOMKEHI
NPOAYKTU, NepemiLlyoun ix.

e lMonkopH — cTporo AOTPUMYWATECHA  IHCTPYKLUIT
BMpPOOHMKa Ta He 3anuvwanTe MIKpOXBUIbOBY Miy
6e3 Harnmagy. AKWo NpoAaykT y 3afjaHui 4vac He
roToBWKN, NepepBiTb roTyBaHHA. 3aHaAaTo TpuBana
06pobka Moxe NpMBECTM 4O 3aropsiHHS.

SBACTEPEXEHHA: He BukopuctoByWTe naketn 3
KOPVMYHEBOro nanepa Ans roTyBaHHsS MOMKOPHY Ta
He HamaramTecs BUKOPUCTOBYBATM 3aNMLLIKA 3€PEH.
He po3milLyrTe OropTKy 3 NMOMNKOPHOM
De3nocepeaHbO Ha cknaHoMy Ontodi, Knagite Moro
Ha Tapinky.

POBOTA

o MigkntoyiTh Niv 4o enekTpoMepexi.

« [MoMmicTiTb NPOAYKTM Yy MY Ta 3aKkpuinTe ABepusTa.

lIPUMITKA:  Tlpn  BigkpuTuUX  OBepudtax  niy
npautoBaTun He byae

» Kepytounce Tabnuueto, nepemmkayem YCTaHOBITb
pexvm 06pobku.

PiBeHb

Power | Pexum po6otu .
NOTY)XXHOCTI

Low niaireiB 17%

Defrost | POSMOPOXYBAHHA.

PoamopoxyinTte npoayktu
6e3 0o6ropTku B
HernnMbokoMy nigAoHI Yn
Ha pewiTui ans
MiIKpOXBUSTbOBOT 37%
06pobkn, 0b6oB'A3kOBO 3
obepToBUM CKNAHNM
6nrogom.  3amopoxytoun
NpoAyKTW, HafjaBanTe im
no MOXINWBOCTI
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KOMNaKTHY chopmy.

M-Low | M’saco Ta ntuus 40%
Med OmneTun, Buniyvka, kpemmn | 66%
M.High | Bytepbpoan, niuya 85%
High Buniuka, m’sico Ta puba,

neveHa kaptonns Ta iHwi | 100%

OBOMi, MONKOPH

YcTaHoBITb TaMep Ha HeobXiaHWI Yac.

TAVMEP

CnyxunTb gnsi ycTaHOBKM 4acy obpobkn B mexax 30
XBUIUH.

Llo6 yBiMKHYTM M4, MOBEPHITb pPy4yKky Tanmepa Yy
HanpsaAMy roOOWHHMKOBOT CTPISKK.

3aparite NoTpiGHUIM Yac, moBepTaymn pydky aani.

3 MOMEHTY YCTaHOBKM TanMepy M4 BMUKAETbCA i
MOYMHaE MpauloBaTU BHYTPIWWHE OCBITNEHHA Ta
BEHTUNALLA.

Akwo rotyBaHHsa HeoOXigHO nepepBaTW, YCTaHOBITb
Tanmep Ha "0" ym BigkpuTe ABepuATa.

YBAlA: 3aBxgu nosepTanTte Tanmep go "0", sKkwo

npoaykTy O6ynu BUTArHYTI A0 3akiHYEeHHs 3a4aHoro
yacy, i Bu He BygeTe npogoBxXyBaTh roTyBaHHS.

YBATA: Axkwo ans obpobkm noTpibHO MeHWw Hik 2

XBWIWHK, CrioYaTKy NOBEPHITb TanMep 3a BigMITKY, LLO
Bignosigae 3 XBUNMHaMm, a MOTIM BEpPHiTb MOro Ao
HeobXxigHoI BiAMITKN.

Micna  3akiH4eHHA  BCTAHOBMEHOrO0  4Yacy, niv
aBTOMATUYHO BMMKHETbLCA Ta MpPOSlyHAae 3BYKOBWUM
curHan.

NPU3YNMMHEHHA TOTYBAHHA

HdaHa dyHKUia KopucHa Ans  nepeBipkn  CTyneHs
FOTOBHOCTI NPOAYKTY.

O6pobky MOXHa nepepBaTh, NPOCTO BiAKPUBLLU
aBepusata.  Akwo i 3akputu, npouec Oyge
NPOOOBXEHUMN.

OYULLEHHA TA gorndan

Miv cnig perynsapHo 4ncTUTU 1M ycyBaTu 3 i NOBEPXHI
Oyab-AKi 3anumLKu iXKi.

Mepen OYULWIEHHAM BUMKHITb Ta BIOKMHOYITE Niv 3

erneKkTpomepexi.

[anTe neui LiNKOM OXONOHYTH.

MpoTpiTb NaHernb KepyBaHHSA, 30BHILLUHI Ta BHYTPILUHI
MOBEPXHi, CKNsiHe Onao0 BOMOMOK  TKAHUHOK 3
MUIOYMM 3acoBOoM.

He 3acTtocoBynTe arpecuBHi peyoBrHU, abo abpa3unBHi
mMatepianu.

o6 BnganuTn HeNpuMeEMHUI 3anax, HanuMnTe y SKUn-
HeOyab rmmboknin nocya, npuaaTHUin ansa
MIKPOXBUILOBOI Neyi, CKNAHKY BOAM i3 COKOM OOHOro
NMMOHA, Ta NocTaBTe Y Niy. YCTaHOBITb TavMmep Ha 5
XBUMWH, a MNepeMukad pexumiB poboTm — Ha
MakcumyMm. Konu nponyHae 3BYKOBWWA curHan i nid
BVMKHETbLCH, BUTAMHiITH MOCYy4 Ta MNpPOTPiTb CTiHKM
KamMepu CyXOH TKaHWHOH.

3BEPEXEHHSA

MepekoHanTecs, WO Ny BigKMoYeHa 3 eniekTpoMepexi
i LiNKOM oxornoHyna.

BukoHanTte yci Bumorn posginy "OYNWEHHA TA
gornAag".

30epirante niy 3 HaniBBiAYMHEHMMMW [OBepuUATaMU Y
CYXOMY YUCTOMY MiCLLi.

X

= | leii cumBon Ha Bupobi, ynakosui Ta/abo B
CYNpOoBIAHIN AOKYMEeHTaLil 03Havae, WO eneKkTPUYHI Ta
€NeKTPOHHI BUpobKu, a Takox Oartapenkn, wo 6ynm
BUKOPUCTAHi, He TMOBWHHI BMKMAATUCA pas3oM i3
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3BMYANHUMKU NOBYTOBMMM Bigxodamu. IX noTpiGHO
3gaBatuv 4o cneuianisoBaHmx NyHKTIB NPUAOMY.

o [Ina oTpumaHHsa [ofaTkoBOl iHdopMauil wWwoao
iCHytoUMX cucteM 3060py BigXodiB 3BEPHITbCA A0
MiCLIEBMX OpraHiB Briaaw.

e HanexHa yTtunisauis gonomoxe 36epertu LiHHI
pecypcu Ta 3anobirtu MOXMIMBOMY HeraTMBHOMY
BMSIMBY Ha 300POB’A NI0AEN i CTaH HaBKONMULIHBLOTO
cepefoBuLLa, SKUA MOXE BUHUKHYTU B pesynbrari
HenpaBUIbHOro NOBOAXKEHHS 3 BiAX04aMu.

NAWOANAHY XOHIHOEMN H¥CKAYIbIK

o Kypmetti cartbin  anywsl! SCARLETT cayaa
TaHbaCbIHbIH BHIMIH caTbin asnfaHblHbI3 YLiH XoHe
0i3aiH KoMnaHusiFa ceHiM apTkaHbiHbI3 ywiH Cisre
anfbic anTambl3. Icke namganaHy HyckaynbifblHAA
CypeTTenreH TexXHWKanblK Tanantap opblHAanfaH

Xaroanaa, SCARLETT komnaHusicbl  ©3iHiH
OHIMOEepiHiH  XOfFapbl canacbl MeH  ceHimai
XyMbICbIHa Keningik 6epegai.

« SCARLETT cayma TaHbacblHblH  OyMbIMbIH

TYPMbICTbIK MyKTaxxgap wweHbepiHoe namganaHraH
XoHe icke manganaHy HyckaynbifblHOA KenTipinreH
nanganaHy epexenepiH yCTaHfaH Kesge,
OYMbIMHbLIH, KbIBMET Mep3iMi OyibIM TYTbIHYLUbIFA
TabbiC eTinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) Xbingpl
Kypangpl. AtanfaH WwapTrap  opblHAanfaH
Xafganga, OyMbIMHbIH KblI3MET Mep3iMi eHaipyLi
KepceTkeH Mep3iMHEeH anTaprblKTan acybl MYMKIH

€eKeHiHe eHAipywi TyTbiHyWbINapablH  HasapbiH
ayaapagbl.

KAYINCI3AIK eNWEMAEPI

o KAYIMCI3AOIK BOVIbIHLLA MAHbI3ObI

MOJIIMETTEP. M¥KUAT OKbIlN WbIFbIHbI3 OA,
BONALLAKTA KAPAY YLIIH CAKTAN KOMbIHBI3.
Byvbimabl  gypbic kongaHbay OHbIH  Oy3blnblyHa
BKenyi XoHe ci3re 3usH KenTipyi MyMKiH.

o Anfawukpl KocyablH angbiHOa OyMbIMHBIH
TEXHUKanbIK cunaTTamMacblHbIH  XancbipMagarbl,
3ANeKTp XyweciHae KepceTinreH napameTtprepiHe
COWKECTIrH TEeKCepiHi3.

HA3AP! KopekTeHy 6ayblHblH  LUAHBILWKbICHIHbIH
CbIMbI X8He >xepreHaipy KoHTakTici 6ap. Kypangbl
TEK KaHa NnanbIKTbl — XXepneHaipinreH poseTkanapra
iCKe KOCbIHbI3.

e Ocbl [MavpanaHy HyckayblHa CBWKeC TeK KaHa
TYPMbICTBIK MakcaTTapda Kongadbinagbl. Kypan
©HepKacCiNTiK KonaaHyFa apHanMaraH.

« >KanpgaH TbiCc KongaHblIManabl.

» XabapbikTel TaszanayabliH anasiHaa Hemece Ci3 OHbl
KongaHbacaHbl3  3NeKkTp  KyMeciHeH  apKaluaH
CeHJipin TacTaHbI3.

» [leHe, xylike He Gonmaca akbln-on kemicTiri 6ap,
Hemece OCbl KypbINfbiHbI Kayinci3 nanganaHy yLiH
Toxipnbeci MeH 6inimi KeTkinikcia agampapablH
(coHblH iwiHae ©ananapgbliH) Kayincisgiri  ywiH
Xayan OepeTiH agam Kagafanamaca Hemece
KypbINFbIHBI NanganaHy GovbiHWwa Hyckay 6epmece,
onapgablH, 6yn KypbInfFbiHbI KONngaHybiHa 6onmangbl.

o KypbinfbiHbl 3 GeTiHi3Wwe eHaeyre TannbiHOaHbI3.
OnkpinbiKTap naga dornca XakblH apagarbl CepBuUC
opTanbifblHa anapbliHbI3.

bananap KypblfifbiIMEH OMHamaybl YLWiH onapgbl
YHeMi kaparanan otblpy kepek.ECKEPTY! [ypbic
kongaHbaraH ke3ge nanga 6onybl MyMKiH KayinTep
XoHe newTi Kayincis KongaHy Typanbl TUCTI Typae
HyCKayrblK TyciHAipinreH Xarganga FaHa
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Oananapfa newTi Kagaranaycbl3 KonpaHyfa pykcaT
eTineai.

o Kapaychbl3 KocbInFaH Kypanabl KangblpMaHbl3.

o bepeci KuHakka eHrizinmereH Kepek-xapakrapabl
konaaHbaHbI3.

« Kyat cbimbl GyniHreH xaroanaa, katepaeH aynak 6ony
YWiH OHbl aybICTbipydbl OHAIpyWwi Hemece on
yokineTTik 6epreH cepBuC opTarbifbl HEMECe CofaH
yKcac BinikTi KblameTKeprnep icke acblpyfa Tuic.

ECKEPTY! Ecikwepne HeMece eciklle Hblfbl3gaybilbiHAa
akay OonfaH >kafgampa, Oinikti mamaH akayadbl
YKOKOFaHFa eliH neLuneH XyMbic Xacayra boncangbl.

ECKEPTY! Kpbicka TOMKblHObI CoOyneneHy eTiMiHiH
Ofapblnay KayiniHeH Kally YLiH, Ke3KenreH KaknafbliH
TycipymeH GannaHbiCTbl GaprbiK XeHAey >KyMbiCTapbl
TEeK KaHa MamMaHMEH aTKapblfyFa TUICTi.

o KopekteHy 6ayblHblH, ©TKIp >KMEKTep XXOHEe bICTbIK
ycTinepre TUMeyiH KagaranaHpl3.

o KopekteHy GayblHaH TapTnaHbl3, OHbl LUMPATNaHbBI3
)KOHE KypbISFbIHbIH, TYFacbliH alHana opamMaHbl3.

o MukpoTonkpiHAbI NewTi TeK KaHa  asblkTapabl
Jaspnayra KonpaHbiHpl3. Ew xafgarga ofaH kuimgi,
Karasgbl Hemece bGacka 3aTtTapabl KeNTipMeEHi3.

ECKEPTY! blgbicTapgblH, XapbinyblH 6onabipmay yLliH
CyMblk Hemece ©Oackaga TamakTapabl — kabbik
blOblCTapAa Kbi3gblpyra 6onmangpl.

« CycbliHOapabl KbICKa TONKbIHAAP KemerimeH
Kbl3oblpFaH afganga Oynkingen kanHayFa ynacybl
MYMKIH, COHAbIKTaH, blAbICTapAbl KongaHFaH kesge
Bankan xaHe cak 6ony kepek.

« OHimgepai gasipnay kesiHae Xapbinmaybl YLiH, neLke
canap angblHaa Tbifbl3 KaOblfblH HE TEPICiH MblLIAKNeH
Hemece LWaHbIWKbIMEH TECiHi3, MbiCanbl, KapTOMTbIH,
anMaHblH, KalTaHHbIH, LWYXbIKTbIH XXoHe T.0.

o [lNacTmk Hemece kKafa3 CUAKTbI Te3 XKaHaTbIH
MatepvangapgaH — KacanfaH — bligbicTa  a3blKTbIK
TaMakTapibl newTe Kbl3ablpfaH Ke3ge, KaHyblH
GongpipTnay ywiH newTi 6akbinan oTblpy KEpEeK.

o MewTiH ypneHeTiH Wwkadbl xaHbaybl YLIiH KaXeT:

- OHiMZepaiH eTe y3akka Cco3bUiFaH  JaspriblkK
HOTWXeCiHAEe KYNYiHEH KalLKakTay;

- OHiMAepai  MUKPOTOSIKbIHALI — Mewke  opamachl3
canblin, coHgan-aK doonbracol3 nicipy;

- Kamepa TyTaHfaH Ke3fe, eciriH awunan newTi eLipiHi3
XXOHEe OHbI 3MNEKTP XyMNeCiHEH COHAipin TacTaHbI3.

« [MewTi 60Cc kKamepaMeH KocnaHpl3. KamepaHbl GipaeHe
cakTayfa KongaHbaHbI3.

e MukpoTonkpiHAbI new asblkTapAbl KOHcepBineyre
apHanmaraH.

o AsblkTapapbl Tikenen kamepa TybiHe KOMMaHpI3, LLbIHbI
TabakTbl NakaanaHbIHbI3.

o [aiblH asblKTbIH TemnepaTypacbiH apkallaH
TeKcepiHi3, acipece, erep on 6ananap yLwiH apHanca.
[aspnbikTaH KeniH TabakTbl Ne3ge ycTenre akeIMeH;s,
OfaH a3gan cyblHyFa mypLua 6epiHis.

o [ladpnblk peuentTepiH Gaclwbinbikka anbiHpI3, Gipak
ecTe  cakTaHpl3, Kenbip  eHimgep  (oxempaep,
nyouvHrinep, iwiHe ©6agaM KkaHT Hemece UykaTTap
carnblHfaH NMPOr) eTe XbINaaM Kbi3ablpbinaabl.

o Kbicka TyWblKTany >aHe newTiH Oy3blimMaybl YLUiH,
XenaeTy TecikTepiHe cy TUrisbeHis.

HAS3AP:

o A3bikapgpbl Tikenem wbiHbl Tabakka emec, apHawbl
bliObICTa [Jasipriay kKepek, TeK apHaubl peLenneH
JaspnanTbiH Ke34eH faHa.

e TeKk KaHa MUKPOTOSKbIHAbLI NewTepre MUKPOTOSKbIHADI
blObICTbI KONAaHbIHbI3.
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o MUKpOTONKbIHABI MewTe pJasprayfa Xapamgpl
bIObICTbl OHbl 83ipneyLiHiH, HyckaynapbiMeH KaTtan
COWMKECTIKTe nanganaHy Kepek.

o EcTe cakTaHbizgap, MUKPOTOSKbIHObLI — NeLTeri
biabicTaH OypblH  iWiHAerici  egayip  XKblngam
Kbl3Oblpbinadbl, COHAbIKTAH NewTeH  biAbICThbI
Weifapap angbiHaa OymeH Kynin kKanmay YyLiH
bIKbINIACTbl 60NbIHbLI3, KAKNAKTbl Cak allblHbI3.

o OHiMaepaeH anabiH ana onapablH opama 6aybiH
Hemece MeTann xaHe donbraHbl anbin TacTbIHbI3.

o MukpoTonkbiHAbI newTepae  XYMbIPTKaHbI
KaObIfbIMEeH AalblHAayFa X9He KaTTbl MiCKeH
XYMbIPTKaHbl XbiNbITyFa Oonmangbl, ceb6ebi
onap MUKpPOTOSKbIHAbI KbI3AbIPY asKTanfaHHaH
KeniH Ae Xapbibin KeTyi MyMKiH.

o [MewrTi Tasa kyniHae yctamay GeTiHiH TO3yblHa anbin
kenepni, 6yn acnanTblH, XXyMbICblHA Kepi 8cepiH
TUri3yi XoHe naviganaHylwbl YLWiH bIKTUMan kayin
TYAbIPYbl MYMKIH.

o Erep OymbiMm bGipwama yakpiT 0°C-TaH TemeH
TemnepaTypaga Typca, iCke Kocap angbiHaa OHbl
Kem pereHge 2 carat 6enme TemnepartypacbiHAa
ycTay Kepekx.

o OHOipywi  OyMbIMHbIH  KayincisgiriHe,  KyMbIC
eHIMAINiri MeH >XyMbIC MYMKIHAiKTEpiHe Tyberenni
acep eTnewTiH Oonmallbl e3repictepdi OHbIH
KypblIMacbiHa KOCbIMLI@ €CKepTNecTeH  EeHridy
KYKbIFbIH ©3iHAe Kanabipagbl.

o OHpipinreH KyHi eHiMae xaHe/Hemece KopanTa,
CcoHAal-aK KoCbIMLUIA KyKaTTap4a KepceTinreH.

MUWKPOTOIJIKbIHAbI NELWWKE APHAITFAH bigbIC

HA3AP! blabictarbl  TaHGanapmeH KeHe
OHAIPYLLIHIH HyCKaynapbiH 6acLbInbIKKa anbiHbI3.

YKAPAMObI

» Kbizyfa Te3iMai WbIHbI — MUKPOTOMKbIHABI NeLTe
Jasiprnayfa apHanfaH  bigbICTblH  €H  >KaKchbl
matepuansil.

o TepMokywTi nNfacTUK — CoHAaun bigbicTa Mawubl
Hemece KaHTbl Kemn asblKTbl JasipriayFra 6onmangbi.
ToifbI3 XabblnaTblH KOHTEMHeEpNepai  kKongaHyra
donmangpl.

o ®asHc xoHe chapcop — MUKPOTONKbIHALI NeLwTe
Janapay yWiH kapamipbl, TeK anTblHOaHFaH,
KymicTeniHreH Hemece COHAIK mMeTann
anemMeHTTepi 6ap biabic 6onmanapl.

o ApHanbl opama (kafas, nnactukanblk aHe T.0),
MUKPOTOSKbIHABI MELLKe apHanfaH — o3ipneyLiHiy
HyckaynapblH OyImKbITNam yCTaHbIHbI3.

>KAPAMCbI3

o OHiMaepaiH cakTayblHa apHanfaH KaOblpluak,
COHbIMEH KaTap TepMOKYLWTI MNONUaTUNEHAIK
nakeTTep — eTTi XXoeHe backa asblKTapabl KyblpyFa
XapaMmcbl3.

e MeTann biabiC (anOMUHUWAMIK, TOTTaHOANTbIH
GonatraH T.6.) X9He TamakTblk conbra* -
MUWKPOTOJSIKbIHOAPAbI 3KpaHganabl; aaspnay
BapbicbiHaa kabbipFanapra TMce — Kyblpy LiKadTa
LLIOKTaY >X8He KbIiCKa TYMbIKTany xxacangpl.

Kbi3bin >x8He KyWwin KeTney YLWiH* a3biKTbiH Genek
fenimaepiHiH Oip kabaTt kaHa opayra OGonagpl.
Kabbipranapfa Tuyre >xon 6epmeHi3, onapfra gewiHri
apa KalbIKTbIK 2 CM. KeM eMec 60nybl TUICTI.

o Bankbifbill nNNAcTUKTap —  MUKPOTONKbIHAbI
newTe gaspay YLUiH )xaapamangbl.
e JlakTaHfaH bIALIC —  MUKPOTONKbIHAAPAbIH,

acepiHeH nak 6arnkybl MyMKiH.
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opeTTeri WhbiHbI (COHbIMEH bGipre durypanbik xxaHe
XKyaH) — >XOfapbl KbldyrnapablH oacepiHeH dopmMachl
e3repyi MyMKiH.

Kara3, cabaH, arawl — xofapbl Kbl3y 8CEpiHEH TyTaHybl
MYMKiH.

MenammHAabl bIABIC — MUKPOTOSKbIHALI Cayrnenepai
XyTa anagbl, 6yn  OHblH LWbITbiHAYbIHA Hemece
TepMOAEeCTPYKUUS COKTbIpaabl XXaHe aaspnay yakbITbiH
epayip ynfiTagbl.

MewTe Tafram eHiMAeEpiH nnacTmaccagaH Hemece
KafasgaH xacarnfaH biablCTa Kbl3ablpFaH Kesae, XaHbin
KeTneyi YWiH newTi kagafranay Kepek.

MUKPOTONKbIHAObI TMELWKE APHANFAH bIObICThI

KANA AHBIKTAYFA BONALBI?

BapblHWa Kken KyaTTbifblkka >XYMbIC TOpPTINTEpiHiH
aybICTbIPbIN  KOCKbILWbIH ~ MIiCipy  8He opHaTyfa
KOCbIHbI3aap (6apbiHwa Ken Temnepartypa),
CblfbI3blHbI3AAP TEeCTINEHETIH biabICThl 1 MUHYTKA
nicipy >xaHe Cy CTakaHbl KacbliHAa KoviblHbI3gap (~ 250
mn).

blabic, xapamabl aHa MUKPOTOMKbIHABI OLLaKTap asblk
OasprbifblHA apHanFaH Kanagbl fFOU TemnepaTypaHbiH,
He >X8He KypyablH angblHga nicipy, Con yakbiTTa cy
XblnblHaAbI.

NANOANbI KEHECTEP

[aspnblk yakbITblHA onapablH eHiMaepaiH Oipkernki
XbINbITYblHA apHanfaH TeHKepiHizaep.

Tap KeHipOekneH bIAbICTbl KONAaHy, LUeNMeKTiH, 491
ocblnav kanav onap apblina anagpl.

OHimagepaiH  Temnepatypa  enweyiHe — apHanfaH
TepmomeTprepai kongaHy. ApHavbl TepMmomeTpriep
Tek KaHa KonaaHblHbI3aap, apHanfaHgap
MUWKPOTOMKbIHAbI OLaKTapAblH apTbiHaH.

CEPBWNCKE B¥PbLIIIMAC B¥PbIH

Erep nicipyre KocblniMaca, TekcepiHizgep:

- PoseTka Ty3ynik XoHe anekTp >XyMheciHOe KylTeHy
Oapbicbl;

- Tanmep Kypy OypbICTbIfbl;

— TbIfbl3 ecik kabblK.

PAONOTOCKAYbLINOAP

Kabbingay >xaHblHOa MUKPOTOMKbiHAAp OGerettepai
Lakplpa anagsbl AeHepe - Hemece
pagnocurHangapabif.

BereTTtep MMHMMUK3aLMSA Kacay YLLiH:

- EcikTep xaHe ecikTep MeH Tbifbl3farbilLTap;

— MwuKpoTOnKbIHAbI OWakTaH anbicbipak 6onagpl kanan
Teneguaap XoHe paanokabbingasbIWThl
KOHAbIPbIHBI3AAP;

- EH xakcbl HeTwxke XeTyiHe apHanfaH kabbingay
aHTeHHaHb! biHFalblH TabblHbI3Aap.

- [Micipy MUKPOTONKbIHABI KOCbIHbI3AAP X8HEe 3nekTp
XXyYMeci apTypni cbi3blkTapbiHa KabblnaarbiL.

K¥PY

Kesi etecizgep, He owak iwiHae OybIN-TyneTiH
MaTepuangapablH XeHe 0eTeH 3aTTapAbl XKOK.
TekcepiHizgep, 3akbiMaanfaH emec Tacy XaHblHaa:

— Eciktep MeH Tbifbl3garbiluTap;

— [eHe xaHe Oalikay Tepese;

- Kamepa kabblpranapsbl.

Tabbinyga — akaynapgbl nicipyre kocnaHpl3gap;
caTywhblfa Hemece CEepPBUCTI opTanblkka
Oypbinacbi3gap.

Teric ropusoHTanbgblk 0eTke nicipy MUKPOTOSKbIHAbI
OopHaTbIHbI3Oap, XEeTKiNikTi 6epikTi, eHiIMaAepMeH XaHe
bIAbICNIEH OLLAK canmarbl Wblgay YLUiH.
KarnHapnap XaKblH MaHaa
OpHanacTbipMaHbI3gap Tenna.

nicipyre
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o ElwuteHe konbin KovmaHbi3gap nicipy. Xengety
TecikTepai KanTa xannasplzgap.

e YWiH owakK HopMmanbl XyMbICTapbl xengeTyre
apHanfaH asaT KeHICTIK KaXeTTi Kamcbi3gaHablpy:
Kemipek emec: 20 cm cBepxy, 10 cM apTKbl NaHenb
XafblHaH XXaHe KeMipek emec 5 CM Xxak »akTapaaH.

MUKPOTOJKbIHAbI OLUAKTAP [OAWMbIHAObIK
KABbIJIOAYIAPDbI

o AsbiKkTapapbl Tek kaHa bip kabaTt opHanacTbIpbIHbI3,
XyaH KecekTep LUETiHE XaKblHblpaK KONbIHbI3.

o [aapnbik YaKbITbIHbIH, ap XafblHOA
kagafanaHbl3gap, MWHUMYMMEH OHbIH  cypay
KOMbIHbI3A4ap, KaXeTTinik enwemimeH OipTe-6ipTe
YINIKENTH. OTe y3akka CO3blfFaHHbIH OanblHObIKKA
eHimaep TyTeun anagpbl XXaHe TyTaHy.

ECKEPTY: [aspnay yakbiTbl COHbIMEH KaTap
asblKTapablH, TYPI, MerLiepi KoHe
opHanacTbIpblfyblHa Tayenai esrepe anagbl. YNkeH
Hemece >XyaH KecekTep y3arblpak a3ipneHegi, an
Manganapbl — Te3ipex.

o AsbiKTapdbl apHambl KaknakwarnapmeH Hemece
nnactukneH 6ip yWwbiH apTblK OyAblH LWbIFybl YLUiH
KanblpbIn abblHpbI3, WblFapyfa apHanfaH
OypbiwTapablH,  eki. Kaknakwanap ete KaTTbl
Kbl3agbl — OnlapMeH cak 605biHbI3!

e YWwiH OGipkenki XbinbITy kebipek oHe Aasprblk
TesgeTynepi  eHiMaepai  TOHKepiHizaep  KaHe
apanacTbIpblHbI3gap.

» [leHrenekrep | conak TabakTbiH, anblpMallbISbIKKa
KBagpatTapAblH Tik OypblwTbinapapiH, bipkenki
XbInbITY kebipek COHbIMEH Kkatap
Kamcbl3gaHablpaabl.

« A3biKTapabl Opamacbl3 TepeH eMecC TyfblpbiKTa
Hemece MUKPOTONKbIHAbLI eHAeyre apHanfaH Topaa
aHanmanbl WblHbl TabakTbl MIHOETTI KorgaHbin
XiOiTiHi3. OHimMagepai  ToOHasbITKaHOa, onapfa
MYMKiHAiriHWe biKwam Typai 6epiHis.

o A3blKTapdblH apa KalwbIKTbifbl Oipkenki enaeyai
KamcbI3gaHablpy YLWWiH, MbIcanbl, KeKeHiCTepMeH,
KekcTepMmeH xoHe T.6., 2,5 cm a3 emec OGonyra
THic.

o A3bIKTbIH XapbliMaybl  YLUiH
HEMeCE TbICbIH TECIH|3.

o« Tek KaHa paviblH XeHe MysfdanfaH asblkrapabl
onapgbl apanacTbipa Kbl3ablpblHbI3.

o lMonkopH — eHAaipyWiHiH HyckaynapblH Kkatan
YCTaHbIHbI3 X8HE MUWKPOTOMKbIHALI MeLTi Kapychbl3
KanablpMaHbl3. Erep asblk TMICTi yakbITTa AauiblH
fonmaca, nicipiygi TOKTaTbiHbI3. ©Te y3akka
CO3blIfIFaH eHaey epTeHyre akenyi MyMKiH.

CAKTbIK: TMonkopHabl gasipriay yLWiH KbI3bll KOHbIP
KaFasfaH xkacanfaH naketrepai kongaHbaHpl3 xxaHe
O9HOepaiH kanablkTapbliH KongaHyFa TbipbiCNaHbI3.
lMonKopHHBIH, OpamMacbiH Tikenewn LWhbiHbI Tabakka
OpHanacTblpMaHbI3, OHbl TOPESKEre KOMbIHbI3.

X¥MbIC

o [MewwTi aneKTp XyneciHe KOCbIHbI3.

o OHiMaepai NeLLKke canblHbI3 XX8aHe eCiKTi XXabblHpbI3.

ECKEPTY: Ecik awblk Ke3iHOe new >KyMbiC
ictTemengi.

» KecTeHi Gaclbinblikka ana aybICTbIpbIn KOCKbILLNEH
eHaey TOpTiBiH OpHATbIHbI3.

Tbifbl3  KaObIfbIH

Power | XXyMbic TopTibi KyaTT'f'.m"K
neHreni
Low XKbINbITY 17%
Defrost | XIBITY. AsbIkTapabl 37%
opamachbi3 TepeH eMmec
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TYFbIpbIKTa Hemece
MUWKPOTONKbIHABI ~ eHaeyre
apHanfaH TopAa XibiTiHi3,
anbeTtTe ariHanmanbl
WbIHbI TabakneH. ©HiMaep
TOHa3bITKaHAA, onapra
MYMKIHZiMHWeE bIKWam Typ
OepiHi3.

M-Low | ET xaHe KyC 40%

Med OwmneTtTep,

Kpemaep

nicipy, 66%

M.High | Bytepbpoarap, nuuyua 85%

High Micipy, eT »oHe 6anblK,
nicipinreH Kapton >aHe
backa KeKeHicTep,

NOMKOPH.

100%

o Tarimepai KaXeTTi yakblTka OpHaTbIHbI3.

TAUMEP

e 30 MMHYT apanbifblHOa ©6HOEY YaKblTblH KO YLUiH
KbI3BMET eTefi.

e MewrTi KOCYy yWiH TavMmepAdi TyTKacblH cafaT TiniMeH
anHanablpbiHbI3.

« TyTKaHbl opi kapan Gypan, TinereH yakblTTbl KOMbIHbI3.

« Talmepai Koto KesiHeH GacTan new Kocblnagbl Aa ilkKi
XapblK XXoHe XengeTy XKyMblc icTen 6bactangbl.

« Erep pasipnaynbl gorapy kaxet 6ornca, Tanmepgi «0»
Kynre opHaTblHbI3 HEMeCe eCiKTi allblHbI3.

HA3AP: Erep eHimgep padpray yakbiTblHaH 6ypbiH
anblHFaH bonca KOHe ci3 JanbiHoayapl
XanfacTelpMacaHplda Tanmmepdi apkawaH «0» kyvre
KanTapbin KONbIHbI3.

HA3AP: erep eHgeyre apHasnfaH yakblT 2 MUHYTTaH KeEM
bonca, angpiMeH Tammepdi 3 MUHYTTbl GenriHiH
apTbiHa anHanAablpbiHbI3 Oa KaXEeTTi Kyure cofaH COH
KanTapblHbI3.

o KolblnFaH yakbIT ©TKEH COH Mew aBToMaTTbl COHin
kanagbl »eHe OblObICTbI CUrHan ecTineai.

OAAPIIBIK TOKTATA TYPY

o Byn KbI3MeT eHIMHIH [aspnblk OOpexeciH Tekcepy
YLWWIiH nanpansl.

o OHOeydi ecikTi Xan alwymeH faHa TokTaTyra 6onagpl.
Erep oHbl xxanca, npoec xanfacagbl.

TA3AJIAY XOHE KYTIM

o [MewTi TypakTbl Typae TasapTy XoHe OHblH BeTiHeH ke3
KenreH TafFam KangpblfblH KO KEPEK.

o TazanayaoblH angbiHOa 9MNeKTp >XYWeciHeH nicipyre
eLWipiHi3aep aHe ceHaipin TacTaHbI3gap.

o Owakrap TonbIK cyblHYyFa 6epiHi3.

o XXyaTblH KypanMeH [AbIMKbin MaTameH 6ackapy
naHenb, CbIPTKbl XXoHe iWwki 6eTTep, WbIHbI TabakTbl
CYPTiHi3aep.

o Arpeccusanblk 3aTTap Hemece Kanpak matepuangapabl
KongaHb6aHbi3gap.

o XKafFbIMCbI3 MIiC KalbIKTaTy YLWiH, KanHgan GornmacbiH
TepeH blabiCKa KyMbIHbI3Oap, XXapamaplHbl

MUKPOTOJSIKbIHABI OllaKTapAblH apTbiHAH, Cy CTaKkaHbl
6ip NMMMOHHaH LWbIPLIHMEH, XXaHe KOoWbIHbI3aap nicipy 5
MUHYTKQ Tawmep, OapblHWAa Ken awFa >XyMbIC
TOPTINTEPIHIH, aybICTbIPbIN KOCKbILIbIH OpHAaTbIHBI3AAp.
KawaH gblbbicTbl CMrHan ecTinegi eHe CeHin kanyra
nicipy, W3BNekuTte bIgbICTbI XOHE MaTaMeH Kyprak
Kamepa kabblpranapsbl CypTiHi3aep.

CAKTAY

o Kesi xeTecizgep, He aneKkTp XXyWeciHeH ceHpipinreHre
nicipy »eHe ToNbIK CYbIHAbI.

« benim Tanantapbl 6apnbik opbiHaaHbidgap “TASAJIAY
YKOHE KYTIM”,
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KypFak Tasa opblHAa ecikneH asgan allblKneH
nicipyre cakranpl3gap.

o ®mmm OHimpaeri, KOpanTarbl XeHe/HeMece KocbIMLIa
KyKaTTafbl  ocblHOam  Genri KonAaHblnFaH
AMNEKTPNIK >K8HE 3NeKTpoHAblK OymbimMaap MeH
OaTapenkanap kagimri TYPMbICTbIK KangblKTapMeH
Oipre wbiFrapbinMaybl Kepek pfereHai 6ingipeai.
Onappabl apHaiibl kabbingay 6eniMmwenepiHe eTkizy
Kaxer.

« KangbikTapabl XuMHay Xyrenepi Typanbl KocbiMLIa
ManimeTTep any ywidH keprinikti  6ackapy
opraHgapbiHa xabaprachbiHbI3.

o Kanpgpiktapaobl AOypbic kagere xapaty Oaranbl
pecypcTapAbl cakTayfa XoaHe KangblKkrapAbl AypbicC
WhifapMay cangapblHaH afaMHblH, AeHcayrbifbiHA
XXOHe KopluaFaH opTafa KeneTiH Tepic acepnepaiH
angpblH anyfa kemekreceq,.

=31 KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

« TAHTSAD OHUTUSJUHENDID. LUGEGE NEED
TAHELEPANELIKULT LABI JA SAILITAGE
TULEVASEKS KASUTAMISEKS.

o Vaar kasutus vdib poOhjustada seadme riket ja
seadme kasutaja tervist kahjustada.

« Enne seadme esimest vooluvorku lulitamist
kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed
vastaksid kohaliku vooluvorgu andmetele.

TAHELEPANU! Toitejuhtme pistikul on olemas
maandusjuhe ja —kontakt. Uhendage seade ainult
vastava maandusega pistikuga.

o Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte
to6stuslikuks kasutamiseks.

« Arge kasutage seadet véljas.

« Eemaldage seade vooluvdrgust enne
puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

« Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks alanenud
fuusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vdimetega
isikutele (kaasa arvatud lastele) voi neile, kellel
puuduvad selleks kogemused vdi teadmised, kui
nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid ei ole
instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende
ohutuse eest vastutav isik.

« Arge puidke antud seadet iseseisvalt remontida.

selle

Vea kérvaldamiseks poorduge I&hima
teeninduskeskuse poole.
« Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei

paaseks seadmega mangima.

« Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu
valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud
hoolduskeskus véi muu kvalifitseeritud personal.

TAHELEPANU! Laste poolt mikrolaineahju
kasutamine taiskasvanute jarelvalveta on lubatud
ainult sel juhul, kui on antud vastavad ja lastele
arusaadavad juhendid ohutust ahju kasutamisest
ning nendest ohtudest, mis vdivad tekkida selle
valel kasutamisel.

« Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

. Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.
Arge kasutage seadet wgastatud toitejuhtmega.

TAHELEPANUI Ukse ja uksetihendite rikke korral ei
tohi kasutada ahju seni, kuni kvalifitseeritud
spetsialist eemaldab vea.

TAHELEPANU! Mikrolainekiirguse suurema
valjavoolu valtimiseks peavad kdik remonditdédd,
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mis on seotud mistahes ukse eemaldamisega, olema
teostatud ainult spetsialistide poolt.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja
kuumi pindu.

Arge tdBmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega
Umber korpuse.

Kasutage mikrolaineahju ainult toidu valmistamiseks.
Arge kuivatage selles riideid, pabereid véi muid
esemeid.

TAHELEPANU! Vedelikke ja teisi toiduaineid ei tohi

soojendada kinnistes anumates nende anumate

[6hkemise valtimiseks.

Jookide soojendamine mikrolainete abil vdib tekitada

agedat keemist, sellepéarast on vaja olla tahelepanelik

ja ettevaatlik anumate kasutamisel.

Et toiduained ei laheks valmistamise ajal 16hki, enne

mikrolaineahjusse panemist, tehke kartulite, 6unte,

kastanite kdvas koores jms auke noaga vdi kahvliga.

Toiduainete soojendamisel anumatest, mis on kergesti

suttivatest materialidest, nt. plastmass voi paber, on

vajalik jalgida ahju, et valtida sittimist.

Mikrolaineahjus sittimise valtimiseks on vajalik:

— valtida toidu kinnikérbemist pikaajalise valmistamise
tulemusena;

- panna toiduained mikrolaineahju
pakendita, sh ilma fooliumpakendita;

- slttimise korral, arge avage ust, lUlitage ahi vélja ja
eemaldage see vooluvdrgust.

Arge liilitage tiihja kambriga ahju sisse. Arge kasutage

kambrit millegi hoidmiseks.

Mikrolaineahi ei ole

konserveerimiseks.

Arge asetage toiduaineid otse kambri

kasutage resti voi alust.

Alati kontrollige valmistoidu temperatuuri, eriti, kui see

on ette nahtud lastele. Arge andke rooga lauale kohe

parast valmissaamist, laske sellel enne serveerimist

natuke jahtuda.

Pidage retseptidest kinni, kuid hoidke meeles, et

mdned toiduained (moosid, pudingud, mandli-, suhkru,

sukaaditaidised) lahevad kuumaks vaga kiiresti.

Luhithenduse ja ahju riknemise valtimiseks arge laske

veel sattuda ventilatsiooniavadesse.

sisse ilma

ette nahtud toiduainete

pohjale,

TAHELEPANU:

Toiduvalmistamiseks kasutage spetsiaalseid ndusid,
arge asetage toitu vahetult klaasalusele, v.a juhtumitel,
kui see on retseptis soovitatud.

Kasutage ainult ndéusid, mis on ette nahtud
mikrolaineahjus kasutamiseks.
Mikrolaineahjus  kasutamiseks  sobivaid  ndusid

kasutage vastavalt tootja instruktsioonidele.

Pidage meeles, et toit kuumeneb mikrolaineahjus
kiiremini kui ndud, seeparast olge ettevaatlik ahjust
ndude valjatdstmise ajal, olge ettevaatlik kaane
avamisel, valjuv aur vbib tuua kaasa poletusi.
Eemaldage eelnevalt toiduainetelt voi
pakenditelt metallribad ja foolium.
Mikrolaineahjudes ei tohi kiipsetada koorega
mune ega soojendada keedetud mune, sest need
voivad plahvatada isegi parast
mikrolainekuumutuse I16ppemist.

Ahi tohib puhtada regulaarselt

Kui toode on olnud mdnda aega 6hutemperatuuril alla
0 °C, tuleb hoida seda enne sisselulitamist vahemalt 2
tundi toatemperatuuril.

Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava
teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi,

nende
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mis ei mojuta selle ohutust, to6vdimet ega
funktsioneerimist.
o Tootmiskuupdev on dara toodud tootel ja/voi

pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

KUPSETUSNOUD

TAHELEPANU! Vaadake margistust toidundude peal
ja jargige tootja instruktsioone.

KOLBLIK

o Kuumakindel klaas — sobivaim ndude materjal.

» Soojakindel plastmass — arge kasutage rasva- ja
suhkrurikka toidu valmistamiseks. Arge sulgege
tihedalt kaant.

« Fajanss ja portselan — sobivad mikrolaineahjus
kasutamiseks, v.a kullatud, hdbetatud Vdi
dekoratiivsete metallelementidega.

« Spetsiaalne pakend (paber, plastmass jt.), mis on
mdeldud mikrolaineahjus kasutamiseks — jargige
rangelt tootja instruktsioone.

KOLBMATU

o Kile toiduainete séilitamiseks, samuti ka
soojakindlad kilekotid — ei kdlba liha ja teiste
toiduainete kiipsetamiseks.

o Metalln6ud (alumiinium, mitteroostetav teras jt.)
ning foolium* — ekraneerivad mikrolaineid;
kambriseintega kokkupuutumisel vdivad tekitada
sademeid ja lUhilhendust toiduvalmistamise ajal.

* Eri toidutlikke, mis voivad Ule kiipseda voi kérbeda,
vdib Uhe fooliumikihiga katta. Arge laske seintega
kokkupuutumist, minimaalne vahe 2 cm.

e Sulav plastmass - ei sobi mikrolaineahjus
kasutamiseks.

« Lakitud noud — mikrolainete mdju all lakk voéib lahti
sulada.

» Tavaline klaas (sh ka vigurlik ja paks) — kérge
temperatuuri mdju all vdib deformeerida.

o Paberist ja puust néud, vitspunutised — kdrge
temperatuuri mdju all vdib suttida.

e Melamiininbud — vdib mikrolainekiirgust neelata,
mis viib ndu I6henemisele voi termodestruktsioonile
ja pikendab valmistamisaega.

KUIDAS TEADA SAADA, KAS NOUD SOBIB
MIKROLAINEAHJUS KASUTAMISEKS?

« Lilitage mikrolaineahi sisse ja keerake t6dtamise
reziimide Umberliliti taisvéimsusele (maksimaalne
temperatuur), asetage néud koos veega taidetud
klaasiga(~ 250 ml) ahju 1 minutiks.

o Mikrolaineahjus kasutamiseks sobiv néud sailitab
oma temperatuuri samal ajal, kui vesi kuumeneb.

KASULIKUD NOUANDED

» Toiduainete Uhtlaseks kipsemiseks keerake need
valmistamise ajal Umber.

« Arge kasutage kitsa kaelaga ndusid, pudeleid, sest
nad voivad I16hki minna.

. Arge kasutage kraadiklaasi toiduainete
temperatuuri  mo&d6tmiseks.  Kasutage  ainult
mikrolaineahjus kasutamiseks mdeldud
termomeetreid.
ENNE TEENINDUSKESKUSE POOLE
POORDUMIST

« Kui ahi ei lulitu sisse, kontrollige:
- pistiku korrasolekut ja pinge olemasolu vorgus;
- taimeri paigalduse 6igsust;
- kas uks on tihedalt suletud.

RAADIOHAIRED

« Mikrolained vdivad
telesignaalihaireid.

« Hairete minimiseerimiseks:
- puhastage regulaarselt uksed ja metalltihendid;

tekitada raadio- ja
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- paigutage televiisor ja
vdimalikult kaugemale;

- orienteerige  vastuvdtuantenn
saavutamiseks;

- Uhendage mikrolaineahi ja
vooluvorku.

raadio mikrolaineahjust
parima tulemuse

raadio erinevasse

PAIGALDUS

Veenduge, et pakendi osad ei jadnud ahju sisse.
Kontrollige, et ahju osad ei ole teisaldamisel
vigastatud:

- uks ja tihendid;

- korpus ja vaateaken;

- kambri seinad.

Kahtluste korral votke Uhendust miljaga voi péoérduge
teeninduskeskuse poole.

Asetage  mikrolaineahi tasasele horisontaalsele
pinnale, mis peaks toiduainete ja ndudega ahju kaalule
vastu.

Arge paigutage ahju kuumaallikate Iahedusse.
Arge midagi pange ahju peale, éarge
ventilatsiooniavasid.

Ahju tdhusaks tdotamiseks tuleb ventileerimiseks
tagada vaba ruumi vahemalt: 20 cm dlevalt, 10 cm
tagant ja 5 cm kllgedest.

katke

TOIDUVALMISTAMINE MIKROLAINEAHJUS

Asetage toiduained Ghe kihiga, paksemad osad pange
aluse serva poole.

Jalgige valmistamisaega, paigaldage see
minimaalseks, vajaduse korral jark-jargult pikendage
aega. Vaga pikka valmistamise korral véivad
toiduained hakata suitsu ajama ning suttida.

MARKUS: Valmistamisaega vdib muutuda ka sdltuvalt

toiduainete vormist, suurusest ja paigaldamisest.
Suurte ja paksude tukkide valmistamisaeg on pikem.
Katke toiduained spetsiaalsete kaante voi kilega,
keerates selle &ar ules liigse auru valjalaskmiseks.
Olge ettevaatlik — kaaned Idhevad vaga kuumaks!
Uhtlaseks kipsetamiseks ja valmistamise
kiirendamiseks keerake toiduained Umber ning segage
need.

Umar/ovaalne vaagen tagab (htlasema kiipsetamise
kui ruudukujuline/ristkulikuline vaagen.

Sulatage pakendita toiduained Ules mitte sligavas
anumas VvOi restil koos pooérleva klaasalusega.
Kilmutades toiduained andke neile kompaktset vormi.
Untlase tdétlemise tagamiseks peab vahemaa
toiduainete, nt kodgiviljade, kekside vahel olema
vahemalt 2.5 cm.

Tehke kdvas koores voi kattes auke, et toiduained ei
laheks I6hki.

Soojendage ainult jahutatud valmisroad, segades Iabi.
Popkorn — jargige rangelt tootja instruktsioone ning
arge jatke mikrolaineahju jarelvalveta. Kui toit ei ole
maaratud ajaks valmis, katkestage valmistamist. Liigne
pikaajaline t66tlemine voib viia suttimiseni.

ETTEVAATUS: Arge kasutage popkorni valmistamiseks

pruune paberkotte ning arge kasutage terade jaake.
Arge asetage pakendis popkorn vahetult klaasalusele,
pange see taldrikule.

KASUTAMINE

Uhendage ahi vooluvérku.
Pange toiduained ahju ja sulgege uks.

MARKUS: Avatud uksega ahi ei hakka téole.

o Jargides tabelit, valige Umberlllitiga vajalik
tootlemisreziim.
www.Sscarlett.ru
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T Voéimsuse
Power | TOO reziim
tase
Low JARELSOOJENDUS 17%
Defrost | LAHTISULATAMINE.
Sulatage pakendita
toiduained ules mitte
sligavas anumas vo_|"rest|I 37%
koos poorleva
klaasalusega. Kilmutades
toiduained andke neile
kompaktset vormi.
M-Low | Liha ja linnuliha 40%
Med Omletid, kiipsetis, kreemid 66%
M.High | Védileivad, pitsa 85%
High Klpsetised, liha ja kala,
kipsetatud kartulid ja teised | 100%
koogiviljad, popkorn
» Paigaldage taimeriga vajalik aeg.
TAIMER
e« On moeldud valmistamisaja paigaldamiseks 30
minuti piires.
o Ahju  sisselllitamiseks  keerake  taimeripide

paripaeva.

« Paigaldage soovitud aeg, keerates pidet edasi.

« Taimeri paigaldamise momendil lilitub ahi sisse ja
hakkab t6dle sisemine valgustus ja ventilatsioon.

« Valmistamise katkestamiseks keerake taimer
asendisse 0 voi avage uks.

TAHELEPANU: Alati keerake taimer asendisse 0, kui

toiduained olid enne valmistamisaja 16ppu
valjatdstetud, ning Te ei kavatse valmistamist
jatkata.

TAHELEPANU: Kui tédtlemiseks on vaja vahem kui 2
minutit, algul keerake taimer 3 minutile vastava
margise Ule, ja siis keerake vajalikku asendisse.

o Maératud aja méoddumisel lUlitub ahi automaatselt
valja ja kostab helisignaal.

VALMISTAMISE PEATAMINE

e Antud funktsioon vbimaldab
valmidusastet kontrollida.

« Valmistamise katkestamiseks voib ka avada ust.
Protsessi jatkamiseks, tuleb ust sulgeda.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

« Ahi tohib puhtada regulaarselt ja eemaldada ahju
pinnalt toidujatted.

« Enne puhastamist lilitage ahi valja ja eemaldage
seade vooluvdrgust.

 Laske ahjul maha jahtuda.

« Puhkige juhtimispaneel,
pinnad, klaasalus
pesuvahendiga.

« Arge kasutage abrasiivseid vahendeid ja materjale.

« Et saada lahti ebameeldivast I6hnast, valage
anumasse, mis on kolblik mikrolaineahjus
kasutamiseks, klaas vett Uhe sidruni mahlaga,
pange ahju. Keerake taimer 5 minutile, t66tamise
reziimide luliti maksimaalsesse asendisse. Kui ahi
[litub helisignaaliga valja, siis téstke anum valja ja
puhkige kambriseinad kuiva riidega.

HOIDMINE

« Veenduge, et ahi on vooluvdrgust eemaldatud ja
taielikult maha jahtunud.

» Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE néudmised.

« Hoidke ahju praokil uksega kuivas puhtas kohas.

toiduaine

valised ja sisemised
niiske riidega koos
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= Antud sumbol tootel, pakendil jalvoi
saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud
elektrilisi ja elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi
ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb
anda ara spetsialiseeritud vastuvétupunktidesse.
Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest
jaatmete kogumise slsteemidest pddrduge kohalike
véimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi
ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset moju
inimeste tervisele ja Umbritseva keskkonna olukorrale,

mis vdib tekkida jaatmete ebadbige Kkaitlemise
tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

« SVARIGAS DROSIBAS INSTRUKCIJAS. IZLASIET

UZMANIGI UN SAGLABAJIET TURPMAKAI UZZINAI.
Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus un
lietotaja veselibas kaitéjumus.

Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices
tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

UZMANIBU! Baro$anas vada kontaktdaksai ir vads un

UZMANIBU!

UZMANIBU!

zeméjuma kontakts. lerici pieslédziet tikai pie atbilstoSi
sazemétam rozetém.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi dotajai
LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta
ripnieciskai izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tas
tiriSanas, vai ari tad, ja Jus to neizmantojat.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot
bérnus) ar pazeminatadm fiziskdm, emocionalam vai
intelektualam spé&jam vai personam bez dzives
pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai
neinstrué ierices lietoSana persona, kas atbild par vinu
droSibu.

Necentieties patstavigi labot ierici vai nomaintt
jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties
uz tuvako Servisa centru.

Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici.
BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta
nomaina jauztic razotdjam vai ta pilnvarotam servisa
centram, vai arT analogiskam kvalificétam personalam.
Bérni bez uzraudzibas drikst izmantot
krasni tikai gadijuma, ja viniem ir dotas attiecigas un
saprotamas instrukcijas par drodu krasns izmanto3anu
un par bistamibam, kuras var rasties ar to nepareizi
rikojoties.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.
Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst pamatnes
komplekta.

Neaizmantojiet ierici ar bojatu baroSanas vadu.
ZMANIBU! Gadijuma, ja tiek bojatas durtinas vai
durtinu blivéjumi, ar krasni stradat nedrikst, kamér
kvalificéts specialists nenovérsis bojajumu.

Lai novérstu mikrovilnu starojuma
paaugstinatu nopltdi, visi remontdarbi, kas ir saistiti ar
jebkuru vaku nonems3anu, ir javeic tikai specialistiem.
Sekojiet I1dzi, lai baroSanas vads nepieskartos klat
asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet aiz baroSanas vada, negrieziet un neaptiniet
to ap ierici.
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o Mikrovilnu krasni izmantojiet tikai produktu
pagatavoSanai. Nekada gadijuma nezavéjiet taja
drébes, papiru vai citus priekSmetus.

UZMANIBU! Skidrumus vai citus produktus nedrikst
uzsildit sleégtos traukos, lai Sie trauki neuzspragtu.

o Uzsildot dzérienus ar mikrovilpu palidzibu, var
notikt turpmaka stipra variSanas, tapéc jabat
uzmanigam ar traukiem.

o Lai produkti gatavoSanas laikd neplaisatu, pirms
ievietoSanas krasnT iegrieziet ar nazi vai sadurstiet
ar dakSu biezo mizu vai apvalku, pieméram,
kartupeliem, aboliem, kastaniem, desai utml.

o Uzsildot krasnT partikas produktus traukos no viegli
uzliesmojoSiem materialiem, tadiem ka plastmasa
vai papirs, japieskata krasns, lai nepielautu
aizdegSanos.

o Lai izvairitos no uzliesmoSanas krasns kamera
nepiecieSams:

— izvairlties no produktu piededzinaSanas parak
ilgas gatavoSanas rezultata;

- ievietot produktus  mikrovilnu
iepakojuma, t.sk. bez folijas;

— uzliesmoSanas gadijuma kamera, neveriet vala
durvis, izslédziet krasni un atvienojiet to no
elektrotikla.

» Neieslédziet krasni ar tukSu kameru. Neizmantojiet
kameru kaut ka glabasanai.

e Mikrovilnu  krasns nav
konservésanai.

« Nenovietojiet produktus tieSi uz kameras pamatnes,
izmantojiet nonemamo rezgi vai paliktni.

« Vienmér parbaudiet gatava édiena temperatiru,
Tpasdi, ja tas ir paredzéts bérniem. Nepasniedziet
édienu uzreiz péc td pagatavo3anas, laujiet tam
nedaudz atdzist.

« Sekojiet Idzi gatavoSanas receptem, bet
atcerieties, ka dazZi produkti (dZzemi, pudini, piraga
pildijums no mandelém, cukura vai sukadém)
uzkarst |oti atri.

krasnT bez

paredzét produktu

e Lai izvairltos no T1ssavienojuma un krasns
bojajumiem, nepielaujiet  ddens iek|GSanas
ventilacijas atvérumos.

UZMANIBU:

» Produktus ieteicams gatavot specialos traukos,
nevis likt tieSi uz stikla traukiem, iznemot
gadijumus, kas speciali atrunati  é&diena
pagatavoSanas recepte.

e Izmantojiet tikai tos traukus, kas paredzéti

mikrovilnu krasnim.

e Trauki, kas derigi lietoSanai mikrovilpu krasnis,
jalieto atbilstosi trauku raZotaja instrukcijai.

« Atcerieties, ka mikrovilnpu krasni saturs uzkarst
daudz atrak par trauku, tapéc esiet Tpasi uzmanigi
iznemot trauku no krasns, uzmanigi atveriet vacinu,
lai izvairitos no tvaika raditiem apdegumiem.

o lepriek§ no produktiem vai to iepakojumiem
nonemiet metaliskas lentas un folliju.

« Mikrovilnu krasni nedrikst gatavot veselas olas
un uzsildit cieti varitas olas, jo tas var uzspragt
ar1 péc mikrovilnu sildiSanas beigam.

« Krasns tiribas nepienaciga uzturéSana var izraisit
virsmas nodilumu, kas var nelabvélgi ietekmét
ierices darbtbu un radit iespéjamus draudus
lietotaja veselibai.

o Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira
zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas
apstaklos ne mazak ka 2 stundas.
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Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma
ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé& ta droSibu, darbspéju un
funkcionalitati.

Razosanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai
iepakojuma, ka arT pavaddokumentos.

TRAUKU MIKROVIILNU KRASNIM

UZMANIBU! Vadieties péc

eso3a mark&juma un
razotaja noradijumiem uz traukiem.

DERIGI

Karstumizturigs stikls — vislabakais trauka materials
gatavo3anai mikrovilnu krasnr.

Termoizturiga plastmasa - 38ada traukd nav
ieteicams gatavot édienu ar augstu tauku vai cukura

daudzumu. Nedrikst izmantot blivi aizveramus
konteinerus.
Fajanss un porcelans - derigs gatavoSanai

mikrovilnu krasni, iznemot traukus ar apzeltijjumiem,

apsudrabojumiem un  dekorativiem metaliskiem
elementiem.
Specials iepakojums (papira, plastmasas u.c.),

paredzéts mikrovilnu krasnim — stingri sekojiet dzi
razotaja noradijumiem.

NEDERIGI

*

Pleve produktu glabasanai, ka ar1 termoizturigi
polietilena maisini — nav derigi galas un jebkuru citu
produktu cepSanai.

Metaliski trauki (aluminija, nertiséjosa térauda u.c.)
un partikas follija* — ekrané mikrovilnus; saskarsmé
ar karstumskapja sienam var izraistt dzirksteloSanu un
Tssavienojumu gatavoSanas laika.

Var izmantot produkta atseviSku daju vienkartigai
ietiSanai, lai izvairtos no parkarséSanas vai
piedegSanas. Nepielaujiet saskari ar sienam, attalums
no tam nedrikst bat mazaks par 2 cm.

Kuastosa plastmasa — nav piemérota gatavoSanai
mikrovilnu krasnr.

Lakoti trauki — mikrovilnu iedarbibas rezultata laka var
izkust.

Parastais stikls (t.sk. figlirstikls un biezais) -
augstas temperatiras iedarbiba var deforméties.
Papirs, salmi, koks — augstas temperattras iedarbiba
var uzliesmot.

Melamina trauki — var absorbét mikrovilnu starojumu,
kas izsauc to plaisaSanu vai termodestrukciju un
batiski palielina gatavo3anas laiku.

KA NOTEIKT VAI TRAUKS IR DERIGS MIKROVILNU

KRASNIM?

leslédziet krasni un uzstadiet darba reZimu slédzi uz
maksimalo jaudu (maksimalad temperatira), ievietojiet
krasnT uz 1 minati testéjamo trauku un novietojiet
blakus glazi ar ddeni ( ~ 250ml).

Trauks, kas ir derigs édiena pagatavosanai mikrovilnu

krasn1 paliks tada pasa temperatira, ka pirms
ievietoSanas krasnr, taja laika, kad uzsils Gdens.
DERIGI PADOMI:
« Vienmérigai produktu uzsildiSanai apmaisiet tos

gatavoSanas laika.

Neizmantojiet traukus ar Sauru kaklinu, pudeles, tas
var uzspragt.

Neizmantojiet termometrus produktu temperatiras
mérisanai. lzmantojiet tikai specialos termometrus,
paredzetus mikrovilnu krasnim.

PIRMS DOTIES UZ SERVISU

Ja krasns neieslédzas parbaudiet:

- vai rozete nav bojata un
elektrotikla;

- taimera uzstadiSanas pareizibu;

stravas esamibu
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- vai durvis ir cieSi aiztaisitas.

RADIOTRAUCEJUMI

o Mikrovilni var izraisit radio un televizijas signala
traucéjumus.

o Lai samazinatu traucéjumus:

- regulari tiriet durvis un metaliskos blivétajus;

- televizoru un radio uzstadiet péc iespégjas talak
no mikrovilnu krasns;

- noreguléjiet antenu, lai
rezultatu.

- pieslédziet mikrovilni krasni un uztvéréju pie
atseviskam elektrotikla ITnijam.

UZSTADISANA

« Parliecinieties, ka mikrovilnu krasni nav iepakojama
materiala un blakus priekSmetu.

o Parbaudiet, vai transportéSanas laika, nav bojats:

- durvis vai metaliskie blvétaji;

- korpuss un durvju lodzins;

- kameras sienas.
 Jebkuru defektu

neieslédziet krasni;

servisa centru.

o Novietojiet mikrovilnu  krasni uz [dzenas,
horizontalas virsmas, pietiekami izturigas, lai ta
izturétu krasns svaru ar traukiem un produktiem.

« Nenovietojiet krasni blakus siltuma avotiem.

o« Neko nenovietojiet uz krasns. Neaizsedziet
ventilacijas atvérumus.

« Normalai krasns darbibai nepiecieSams nodrosSinat
brivu starpu ventilacijai: ne mazaku par 20 cm no
augsas, 10 cm no aizmuguréja panela puses un ne
mazak par 5 cm no saniem.

GATAVOSANAS PANEMIENI
KRASNI

o Produktus lieciet tikai viena karta, 1paSi biezus
gabalus novietojiet tuvak malam.

« Sekojiet Iidzi gatavoSanas laikam, uzstadiet
minimalako, nepiecieSamibas gadijuma
pakapeniski palielinot. Parak ilgas gatavoSanas
laika produkti var sakt dimot un aizdegties.

PIEZIME: Gatavo3anas laiks var mainities atkariba
no produktu formas, izmériem un novietojamibas.
Lieli vai biezi gabali gatavojas ilgak, mazaki — atrak.

« Apsedziet produktus ar specialiem vaciniem vai
plastiku, atliecot vienu no stiriem tvaika izvadei.

sashiegtu vislabako

konstatéSanas gadijuma
dodieties pie pardevéja uz

MIKROVILNU

Vacini stipri uzkarst — apejieties ar tiem |oti
uzmanigi!
o« Péc iespéjas vienmeérigdkai uzsildisanai un

gatavodanas paatrinasanai apgrieziet un apmaisiet
produktus.

« Apalie/ovalie trauki,
kvadratveida/taisnstirveida,
vienmérigaku uzsildisanu.

o Produktus atkauséjiet bez iepakojuma ne dzila
paliktnT vai uz rezga mikrovilpu apstradei, obligati
izmantojiet rotéjoSu stikla blodu. Produktus saldéjot,
piedodiet tiem péc iespéjas kompaktaku formu.

o Attalumam starp produktiem, pieméram,
darzeniem, kéksiem utml. Jablt ne mazakam par
2,5 cm, lai nodroSinatu vienmeérigu apstradi.

o Caurduriet biezo mizu vai apvalku, lai izvairitos no
produkta parspragSanas.

o Sildiet tikai gatavus un atdzesétus produktus,
apmaisiet tos.

» Popkorns — stingri ievérojiet razotaja instrukciju un
neatstajiet mikrovilnpu krasni bez uzraudzibas. Ja
produkts nav gatavs péc paredzéta laika, apturiet

atSkirtba no
nodroSina
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gatavo$anu. izraisrtt
aizdegSanos.

BRIDINAJUMS: popkorna pagatavo$anai neizmantojiet
iepakojumu no briina papira un necentieties izmanot
graudu atlikumus. Nenovietojiet iepakojumu ar
popkornu tiesi uz stikla blodas, lieciet to uz Skivja.

EKSPLUATACIJA

« Pievienojiet krasni pie elektrotikla.

« levietojiet produktus krasnt un aizveriet durvis.

PIEZIME: Krasns nestradas, ja tas durvis bis atvértas.

« Vadoties péc tabulas, ar slédzi uzstadiet apstrades
reZzimu.

Parak ilga apstrade var

Power | Darbibas rezZims J_aude}s
limenis
Low UZSILDISANA 17%
Defrost | ATKAUSESANA. Produktus
atkauséjiet bez iepakojuma
ne dzila paliktnt vai uz rezga
mlkrowlplu vapstra.del, obligati 37%
ar rotéjoSu stikla blodu.
Produktus saldéjot, piedodiet
tiem péc iespéjas
kompaktaku formu.
M-Low [ Gala un putna gala 40%
Med Omlete, sacepums, krémi 66%
M.High [ Sviestmaizes, pica 85%
High Sacepums, gala un zivis,
cepti kartupeli un citi darzeni, | 100%
popkorns
« Uz taimera uzstadiet nepiecieSamo laiku.
TAIMERIS
« lespéjams uzstadit apstrades laiku 30 minGsu robezas.
e« Lai krasni ieslegtu, pagrieziet taimera rokturi

pulkstenraditaja virziena.

« Uzstadiet vélamo laiku, grieZot rokturi talak.

« No taimera uzstadiSanas briza krasns ieslédzas un
sak stradat iek3$éjais apgaismojums un ventilacija.

« Ja gatavoSanu nepiecieSams apturét, uzstadiet
taimeru pozicija «0» vai attaisiet durvis.

UZMANIBU: Vienmér atgrieziet taimeru pozicija «0», ja
produkti tika iznemti ldz gatavoSanas laika beigam, un
Jis vairs neturpinasiet to gatavosanu.

UZMANIBU: Ja apstradei nepieciedams mazak ka 2
mindtes, sdkuma pagrieziet taimeru aiz 3 minasu
atzZimes, péc tam atgrieziet to nepiecieSamaja
pozicija.

o Péc uzstadita laika iztecéSanas krasns automatiski
atslégsies un atskanés skanas signals.

GATAVOSANAS APTURESANA UZ LAIKU

o Dota funkcija deriga produkta gatavibas pakapes
parbaudei.

« Apstradi var partraukt, vienkarsi atverot durvis. Ja to
aizver, process turpinasies.

TIRISANA UN APKOPE

o Krasni regulari jatira un jaatbrivo tas virsma no
jebkuram édienu atliekam.

o Pirms tiriSanas izslédziet un atvienojiet krasni no
elektrotikla.

« Laujiet krasnij pilntba atdzist.

« Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iek8&jas virsmas,
stikla trauku ar mitru dranu un mazgajamo lidzekli.

« Nepielietojiet agresivas vielas vai abrazivus
materialus.

« Lai noverstu nepatikamas smakas, ielejiet dzila trauka,
kas ir deriga mikrovilnu krasnij, viena citrona sulas
glazi, un ievietojiet krasni. Uzstadiet taimeru uz 5
mindtém, darba reZimu slédzi maksimalaja stavokli.
Kad atskanés skanas signals un krasns atslégsies,
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iznemiet trauku un kameras sienas noslaukiet ar
sausu dranu.

GLABASANA

Parliecinieties, ka krasns ir atvienota no elektrotikla
un pilntba atdzisusi.

Izpildiet visus sadalas ,TIRISANA un APKOPE”
noradijumus.
Glabajiet krasni
sausa, tira vieta.

ar nedaudz atvértam durvim,

== Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai
pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro-
vai elektroniskos izstradajumus un baterijas
nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives
atkritumiem. Tie ir janodod specializétajos
pienemsanas punktos.

Lai iegltu papildu informaciju par eso$ajam
atkritumu savak3anas sistemam, vérsieties vietéja
pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat veértigus
resursus un noveérst iespéjamo negativo ietekmi uz
cilvéku veselibu un apkartéjas vides stavokli, kas
var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem
rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

SVARBIOS SAUGUMO INSTRUKCIJOS. ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE JAS
ATEICIAL

Neteisingai naudodamiesi gaminiu, Jas galite jj
sugadinti bei patirti nuostoliy.

Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko
nurodytos techninés gaminio charakteristikos
atitinka elektros tinklo parametrus.

DEMESIO! Laido S$akuté turi jZeminimo laidg ir

kontaktg. Jjunkite prietaisg tik | atitinkanCius
jZemintus lizdus.

Prietaisg  naudokite tik buitiniams tikslams
vadovaudamiesi  8ios  Vartotojo instrukcijos

nurodymais. Prietaisas néra skirtas pramoniniam
naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

PrieS valydami prietaisg bei jo nesinaudodami,
visada iSjunkite jj iS elektros tinklo.

Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems sumaZzeéjusias fizines,
jausmines ar protines galias; arba jie neturi
patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy
Zmoniy saugumg, nekontroliuoja ar neinstruktuoja
ju, kaip naudotis Siuo prietaisu.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso
arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams
kreipkités j artimiausig Serviso centra.

Vaikus bdtina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo
prietaisu.

Jei pazeistas maitinimo laidas, norédami iSvengti
pavojaus, jj turi pakeisti gamintojas arba atestuotas

techninés priezilros centras, ar kvalifikuotas
specialistas.
DEMESIO! Vaikams be suaugusiyjy prieziGros

leidZiama naudotis krosnele tik tais atvejais, kai
jiems buvo tiksliai ir suprantamai paaiskinta, kaip
saugiai naudotis krosnele ir kokie gali bati
neteisingo naudojimosi pavojai.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.
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Nenaudokite
reikmeny.
Nenaudokite prietaiso, jei jo elektros laidas buvo
pazeistas.

nejeinanciy | pristatymo komplektg

DEMESIO! Jeigu krosnelés durelés arba dureliy
sandarinimo elementai buvo paZeisti, negalima
naudotis krosnele kol kvalifikuotas specialistas

nepasalins gedimo.

DEMESIO! Norédami iSvengti mikrobangy spinduliavimo

DEMESIO! Norédami

pavojaus, visus remonto darbus, susijusius su bet

kokio dang€io nuémimu, turi atlikti tik specialistai.

Pasirtpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy

ir karsty pavirsiy.

Netempkite uz elektros laido, nesukite jo ir nevyniokite

aplink prietaisa.

Naudokite mikrobangy krosnele tik maisto ruoSimui.

Draudziama dziovinti joje drabuzius, popieriy, arba

kitus daiktus.

iSvengti maisto ruosimo talpy

sprogimo, neSildykite skysCius arba kitus produktus

sandariai uzdarytose induose.

Sildydami mikrobangomis gérimus, turékite omenyje,

kad jie gali stipriai uzvirti, todél maisto ruoSimo

talpomis naudokités atsargiai.

Produktai su vientisg odele (pvz.: bulvés, obuoliai,

kastonai, desra it t.t.) gali sprogti jy ruoSimo metu,

todél prie§ dédami juos j krosnele subadykite kietg

zievele arba odele peiliu arba Sakute.

Sildydami krosneléje maisto produktus induose i

degiy medziagy (pvz., plastiko arba popieriaus),

stebékite krosnele, kad neleisti indams uzZsidegti.

Norédami iSvengti gaisro, laikykités Siy saugumo

priemoniy:

- stebeékite, kad produktai neprisvilty — tai gali atsitikti
perilgai juos ruoSiant;

- produktus | mikrobangy krosnele dékite tik be
pakuotés, ypac be folijos;

- pasirodzius dimui, neatidarydami dureliy iSjunkite
krosnele ir iStraukite jos kiStukg i$ elektros lizdo.

Nejjunkite krosneleés su tuscia kamera. Nenaudokite

kameros pa$aliniams daiktams laikyti.

Mikrobangy krosnelé néra skirta maisto produktams

konservuoti.

Nedékite produkty tiesiog ant kameros dugno,

naudokite nuimamas groteles arba padékla.

Visada tikrinkite paruosto maisto temperatirg, ypacd

jeigu jis skirtas vaikams. Nepateikite patiekalo i$ karto,

leiskite jam truputi atveésti.

RuoSdami maistg, vadovaukités receptais, bet

atsiminkite, kad kai kurie produktai (dZemai, pudingai,

pyragy prieskoniai i migdoly, cukraus ar cukaty)

jkaista labai greitai.

o Norédami iSvengti trumpojo jungimo ir krosnelés
gedimo, neleiskite vandeniui pateikti j ventiliacijos
angas.

DEMESIO:

Produktus reikia ruosti specialiuose induose, nedékite
maisto produkty tiesiai ant stiklinio padéklo, iSskirus
specialiai nurodytus patiekalo ruodimo receptuose
atvejus.

Naudokite specialiai mikrobangy krosneléms skirtus
indus.

Skirtais mikrobangy krosneléms indais reikia naudotis
tiksliai pagal jy gamintojo instrukcijas.

Atsiminkite, kad mikrobangy krosneléje indo turinys
jkaista zymiai greiCiau, negu pats indas, todel bukite
ypac atsargus iStraukdami indg i$ krosnelés ir atsargiai
atidarykite dangtj, nes galite nusideginti garais.
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« I8 anksto nuimkite nuo produkty arba jy pakuocCiy
visas metalines juosteles ir folijg.

o Mikrobangy krosnelése negalima ruosti
kiauSinio su lukstu ir Sildyti kietai iSvirto
kiauSinio, nes jis gali sprogti, baigus jj Sildyti
mikrobangy krosneléje.

« Netinkamai valydami krosnelé galite sulaukti greito
jos pavirSiaus nusidéveéjimo, o tai gali nepalankiai
jtakoti prietaiso veikimag ir sukelti galimg pavojy
naudotojui.

o Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas
zemesnéje nei 0 °C temperatdroje, pries jjungdami
prietaisg palaikykite jj kambario temperatiroje ne
maziau kaip 2 valandas.

« Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo
nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo
saugumg, funkcionalumg bei esmines savybes.

« Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba)
pakuotéje, taip pat lydinioje dokumentacijoje.

INDAI MIKROBANGUY KROSNELEI

DEMESIO! Vadovaukités indy markiruotémis bei
gamintojo nurodymais.

TINKAMI

o Karsc¢iui atsparus stiklas - geriausi indai
mikrobangy krosnelei.

« Temperatiurai atsparus plastikas - tokiuose

induose neverta ruosti maistg su dideliy riebaly
arba cukraus kiekiy. Negalima naudoti sandariai
uzsidaranciy konteineriy.

o Fajansas ir porcelianas — tinka mikrobangy
krosnelei, iSskirus paauksintus ir pasidabruotus
indus bei indus su dekoratyviniais metaliniais
elementais.

» Speciali pakuoté (popieriné, plastiking ir kita),
skirta mikrobangy krosneléms — grieZtai laikykités
gamintojo nurodymuy.

NETINKAMI

o Plévelé maisto produktams saugoti bei
temperatirai atsparus paketai — netinka mesos ir
kitiems produktams ruosti.

e Metaliniai indai (i§ aliuminio, neradijanéio
plieno ir kt.) ir maisto folija* — ekranuoja
mikrobangas, kurios kontaktuodamos su krosnelés
kameros sienelémis gali sukelti kibirkS¢iavimg ir
trumpajj jungima.

* Aliuminio folijg galite naudoti atskiroms produkto
dalims apvynioti — tai neleis produktui perkaisti ar
prisvilti. Naudodami folijg, neleiskite jai kontaktuoti
su krosnelés sienelémis, palikite tarp jy ne maziau
kaip 2 cm tarpo.

« Lydus plastikai — netinka mikrobangy krosnelei.

e Lakuoti indai — nuo mikrobangy lakas gali
deformuotis.

« Paprastas stiklas (taip pat figurinis ir storas) —
nuo aukstos temperatiros gali deformuotis.

o Popierius, Siaudai, medis - nuo
temperatdros gali uZsidegti.

e Indai i§ melamino -
spinduliavimg, dél ko
deformuotis. Be to, Sie
ruoSimo laikg.

KAIP SUPRASTI AR INDAS TINKA MIKROBANGUY
KROSNELEI?

« Jjunkite krosnele ir nustatykite veikimo rezZimy
jungiklj i maksimalig padétj (maksimali
temperatdra), jdékite testuojamajj indg j krosnele 1
minutei ir Salia pastatykite vandens stikline (~ 250
ml).

aukstos

sugeria mikrobangy
gali sutrokinéti arba
indai Zymiai padidina
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« Indas, tinkantis maistui ruosti mikrobangy krosneléje
liks tos pacios temperatlros kaip ir prieS padédamas j
krosnele, o vanduo susils.

NAUDINGI PATARIMAI

o Norédami tolygiai paSildyti
ruo$imo metu.

« Nenaudokite indy siauru kakleliu, buteliy, nes jie gali
sprogti.

o Nenaudokite termometry produkty temperatarai
matuoti. Naudokite tik specialius termometrus, skirtus
mikrobangy krosneléms.

PRIES KREIPDAMIESI | SERVISO CENTRA

« Jeigu krosnelé nejsijungia, patikrinkite:

- elektros lizdo bukle ir ar yra jtampa elektros tinkle;
— ar laikmatis buvo nustatytas teisingai;
- ar durelés uzdarytos sandariai.

RADIJO TRUKDZIAI

« Mikrobangy krosnelei stovint Salia televizijos ir radijo
imtuvy mikrobangos gali skleisti trukdZius.

« Norédami sumazinti trukdzius:

- reguliariai valykite dureles ir metalinius sandarinimo
elementus;

— televizoriy ir radijo imtuvg pastatykite kuo toliau nuo
mikrobangy krosnelés;

maistg, apverskite jj

- perorientuokite  priemimo  anteng  geriausiam
rezultatui pasiekti;
— jjunkite mikrobangy krosnele ir radijo imtuvg |

skirtingas elektros tinklo linijas.

MONTAVIMAS

« |sitikinkite, kad krosnelés kameroje néra pakavimo
medziagy ir paSaliniy daikty.

« Patikrinkite, ar transportavimo metu nebuvo pazeisti:

— durelés ir metaliniai sandarinimo elementai;
- korpusas ir stebéjimo langelis;
- kameros sienelés.

« Aptike bet kokius defektus, nejjungdami krosnelés
kreipkités j pardavejg arba | Serviso centra.

« Pastatykite = mikrobangy krosnele ant lygaus
horizontalaus pavirSiaus, galinCio iSlaikyti krosnelés
svorj su indais ir produktais.

« Nestatykite krosnelés Salia Silumos Saltiniy.

« Nieko nestatykite ant krosnelés. Neuzdenkite
ventiliacijos angu.

« Krosnelé gali normaliai veikti tik turédama vietos
ventiliacijai: ne maziau kaip 20 cm i$ virSaus, 10 cm i
uzpakalinés sienelés pusés ir ne maziau kaip 5 cm i$

Sony.
MAISTO _RUOSIMO BUDAI MIKROBANGUY
KROSNELEJE

o Produktus | indg sudeékite tik vienu sluoksniu,
storesnius gabalus dékite ar&iau krasty.

« Stebékite ruoSimo laika, nustatykite minimaly laikg ir
palaipsniui didinkite jj badtinybei esant. Per ilgai
ruoSiami, produktai gali apsmilkti ir uzsidegti.

PASTABA: Ruosimo laikas taip pat gali bati keiCiamas
priklausomai nuo produkty formos, dydziy ir iSdéstymo.
Dideli ir stori gabalai ruoSiami ilgiau, 0 maZzi — greiciau.

« Uzdenkite produktus specialiais arba plastikiniais
dangdiais, ir atlenkite vieng i dangcio kampuy, leisdami
iSeiti garams. Bukite atsargis - dangdiai stipriai
jkaista!

« Norédami tolygiai pasSildyti ir pagreitinti maisto ruosimg
kartais apverskite ir iSmaiSykite produktus.

« Naudokite apvalius indus, jie, skirtingai
staCiakampiy indy, uztikrina tolygesnj pasildyma.

o Nuimkite produkto pakuote ir atSildykite jj negiliame
padékle arba ant mikrobangy krosnelei skirty groteliy,
pastatyty ant besisukanCios stiklinés 1ékstés.

nuo
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Saldydami produktus, suteikite jiems kiek jmanoma
kompaktiskesne forma.

o Atstumas tarp atskiry produkty, pavyzdziui,
darzoviy, keksy ir t.t. turi bati ne mazesnis uz 2,5
cm — tai uztikrins tolygy maisto ruosima.

« Subadykite vientisg odele arba Zievele,
verdami produktai nesprogty.

. Sildykite tik paruo$tus ir at$aldytus produktus, juos
iSmaiSydami.

« Kukuriizy spragésiai — grieztai laikykités gamintojo
instrukcijoms ir nepalikite mikrobangy krosnelés be
priezidros. Jeigu produktas nespéjo pasigaminti per
nustatytg laikg, nutraukite jo ruoSimg. Labai ilgas
ruoSimas gali sukelti gaisra.

JSPEJIMAS:  Nenaudokite  kukurGzy sprageésiy
ruoSimui pakety i$ rudo popieriaus ir nebandykite

kad

naudoti grady liku€iy. Nedékite pakuotés su
kukurtzy spragésiais tiesiai ant stiklinio indo, dékite
ji i 1ekste.
VEIKIMAS

« Jjunkite krosnele j elektros tinkla.
« Padékite produktus j krosnele ir uzdarykite dureles.

PASTABA: Kai durelés yra atidarytos, krosnelé
neveikia.
o Vadovaudamiesi lentele, jungikliu nustatykite
ruoSimo rezima.
Power [ Veikimo rezimas Gal_lngumo
lygis
Low PASILDYMAS 17%
Defrost | ATSILDYMAS. Nuimkite
produkto pakuote ir
atSildykite jj negiliame
padékle arba ant
mikrobangy krosnelei
skirty grotellq,.pastaitytq 37%
ant besisukancios
stiklinés lékstes.
Saldydami produktus,
suteikite jiems kiek
jmanoma kompaktiSkesne
forma.
M-Low | Mésa ir paukstiena. 40%
Med Omletai, kepiniai, kremai. 66%
M.High [ Sumustiniai, pica. 85%
High Kepiniai, mésa ir Zuvis,
kep}os_ bulvés ir kl_tos 100%
darzoveés, kukurdizy
sprageésiai.
« Nustatykite laikmatj reikiamam laikui.
LAIKMATIS

« Skirtas nustatyti maisto ruoSimo laikg 30 minuciy
ribose.

o Norédami jjungti krosnele, pasukite
rankenéle pagal laikrodzio rodykle.

« Nustatykite norimg laikg, sukdami rankenéle toliau.

« Nustacius laikmatj, krosnelé jsijungia ir pradeda
veikti jos vidinis apSvietimas ir ventiliacija.

« Norédami nutraukti maisto ruo8img, nustatykite
laikmatj j padétj “0” arba atidarykite dureles.

DEMESIO: Jeigu Jis iStraukéte produktus iki maisto
ruoSimo laiko pabaigos ir neketinate testi darbo,
visada grazinkite laikmatj j padétj «0»,

DEMESIO: Jeigu maisto ruodimui reikia maZiau 2
minuciy, i§ pradziy pasukite laikmatj | padétj,
atitinkan€ig 3 minutéms, o po to graZinkite jj |
reikiamg padét;.

» Nustatytam laikui pasibaigus krosnelé automatidkai
iSsijungs ir pasigirs garso signalas.

laikmadio

SC-MW9020S02M



MAISTO RUOSIMO PRISTABDYMAS

Pasinaudokite Sia funkcija norédami patikrinti, kaip
vyksta maisto ruoSimo procesas.

Norédami nutraukti maisto ruoSima, tiesiog atidarykite
dureles. Uzdarius dureles procesas tesis.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Reguliariai valykite krosnele ir Salinkite nuo jos
pavirSiaus bet kokius maisto likucius.

Prie§ valydami krosnele iSjunkite jg ir iStraukite jos
kiStukg iS elektros lizdo.

Leiskite krosnelei visiSkai atvésti.

Nuvalykite valdymo skydelj, iSorinius ir vidinius
pavirSius, stiklinj padéklg drégnu audiniu su valymo
priemone.

Nenaudokite agresyviy bei Sveitimo valymo priemoniy.
Norédami atsikratyti nemalonaus kvapo, iSspauskite |
stikling vandens sultj i§ vienos citrinos, jpilkite §j
paruostg vandenj j kokj nors mikrobangy krosnelei
tinkantj gily inda, ir pastatykite jj j krosnele. Nustatykite
laikmatj 5 minutéms, o veikimo rezimy jungiklj — j
maksimalia padétj. Kai iSgirsite garso signalg ir
krosnelé iSsijungs, iStraukite indg ir iSvalykite kameros
sieneles sausu audiniu.

SAUGOJIMAS

Jsitikinkite, kad krosnelé yra iSjungta i$ elektros tinklo ir
visiSkai atvéso.

Atlikite visus “VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus
reikalavimus.

Krosnelei neveikiant atidarykite jos dureles ir laikykite
ja sausoje Svarioje vietoje.

mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba)
lydinCioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami
elektriniai ir elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty
bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinemis
buitinémis atliekomis. Juos (jas) reikéty atiduoti
specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojancias
atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdZios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy
iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo
neigiamo poveikio, galin€io kilti netinkamai apdorojant
atliekas.

KEZELESI UTMUTATO ]
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. OLVASSA EL
FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG JOVOBELI
FELVILAGOSITAS ERDEKEBEN.

A készilék helytelen kezelése meghibasodashoz, és a
hasznalé egészségkarosodasahoz vezethet.

A készulék els6 hasznalata el6tt, ellendrizze
egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az
elektromos hal6zat adataival.

FIGYELEM! A csatlakozdédugé vezetékkel és foldeléssel

van ellatva. Csatlakoztassa a készlléket csakis
megfeleld lefoldelt konnektorhoz.

A  készlilék nem valé nagylzemi, csak hazi
hasznalatra.

Szabadban hasznalni tilos.

Hasznalaton kivll, vagy tisztitas el6tt mindig

aramtalanitsa a készlléket.

Ne hasznadljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve
szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal,
elegendé tudassal nem rendelkezd személyek
(beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkil, vagy ha
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nem kaptak a készllék hasznalataval kapcsolatos

instrukciot a biztonsagukért felelés személytol.

« Ne prébalja egyedil javitani a készlléket, cserélni
az alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

o A készilékkel valé jatszas elkerllése érdekében
tartsa a gyermekeket felugyelet alatt.

« A vezeték meghibasodasa esetén - veszély
elkerlilése érdekében — annak cseréjét végeztesse
a gyartéval vagy a gyartd altal meghatalmazott
szervizzel ill. szakemberrel.

FIGYELEM! Gyerekek feligyelet nélkil csak akkor
hasznalhatjak a mikrohullamu sitét, amennyiben
részikre érthetd utasitdsokat kaptak a sitd
biztonsagos hasznalatardl és elmagyaraztak nekik,
milyen veszély érhetik 6ket, amennyiben nem
hasznaljak megfelel6képpen a mikrohullamu siitét.

« Soha ne hagyja felliigyelet nélkil a bekapcsolt
késziléket.

« Ne hasznaljon készlethez nem tartozé tartozékot.

« Ne hasznadlja a késziiléket sériilt vezetékkel.

FIGYELEM! A mikrohullamu sité ajtajanak, vagy
ajtétomitdéjének  karosodasa esetén a  sutét
hasznalni tilos, amig szakképzett specialista meg
nem javitja azt.

FIGYELEM! A mikrohullama kisugarzas tulzott
veszteségének elkerllése érdekében minden,
barmilyen fedél levételével kapcsolatos javitasi
munkat szakembernek sziikséges végezni.

« Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd
felulettel.

« Ne huzza, tekerje, csavarja a vezetéket a készllék
koré.

o Csak élelmiszerek elkészitéséhez hasznalja a
mikrohulldmu sutét. Semmi esetre sem szaritson
benne ruhat, papirt, vagy egyéb targyat.

FIGYELEM! Folyadékot, vagy egyéb ételt zart
edényben melegiteni tilos, az edény robbanasanak
elkerulése érdekében.

« Italok melegitése mikrohullamok segitségével
tovabbi er6s forrashoz vezethet, ezért az edények
kezelésekor kiilondsen figyelni szilkséges.

o Az élelmiszerek, pl. alma, burgonya, gesztenye,
kolbasz stb. elkészitése alatt képz6dd meghasadas
elkerlilése érdekében, berakas el6tt szurja meg
azok héjat villa, vagy kés segitségével.

« Amennyiben az élelmiszert gyulékony anyagbdl
(plasztik, vagy papir) készilt edényben melegiti
feligyelni szilkséges a folyamatot annak
érdekében, hogy megel6zzik a suté kigyulasat.

« A suté belsejében keletkezett tlz elkertlése
érdekében, a kdvetkezdkre kell figyelni:

- kertlje el az élelmiszer leragadasat, ami tul
hosszan tartd elkészités kdvetkeztében merulhet
fel;

- csomagolas, folia nélkil rakja az élelmiszert a
mikrohullamu sutébe;

- a suté belsejében keletkezett tliz esetén, bezarva
tartva a suté ajtajat kapcsolja ki és aramtalanitsa
a sutét.

« Ne kapcsolja be a sutét Uresen. Ne haszndlja a
sutét tarolasra.

e A mikrohulldmu sit8 nem alkalmas élelmiszerek
konzervalasara.

« Ne rakja az élelmiszert kdzvetlenll a suté aljara,
hasznalja a levehetd racsot, vagy alatétet.

e Mindig ellenérizze a készétel hdmeérsékletét
kuléndsen, ha gyerekek részére készilt. Ne talalja
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az ételt rogton az elkészitése utan, hagyja kissé
kihGini.

Kovesse a receptekben talalhaté utasitasokat, de
emlékezzen arra, hogy némely élelmiszerek (dzsem,
puding, mandulas, cukros toltelékek) nagyon gyorsan
melegednek.

Roévidzarlat és a sutd meghibasodasa elkerilése
érdekében ne engedje, hogy viz kerlljon a szell6z6
nyilasokba.

FIGYELEM:

Az élelmiszereket specidlis edényben sziikséges
késziteni, nem rakni azokat kézvetlenul tGveg edényre,
kivéve, ha méas van el6irva az utasitasban.
Csakis mikrohullamu sité hasznalatara
edényt hasznaljon.

A mikrohulldamu sutdbe tojast késziteni héjaban és
keményre f6zott tojast melegiteni tilos, mivel
felrobbanhatnak még a mikrohullamu melegités
befejezése utan is.

Emlékezzen arra, hogy a mikrohullamu sitében az
élelmiszer sokkal gyorsabban melegszik, mint az
edény, ezért legyen évatos, amikor kiveszi az edénvyt,
g6z okozta égések elkerllése érdekében, évatosan
nyissa fel a fedét.

Az élelmiszerrél, vagy csomagolasarol
tavolitsa el a fémpantokat és féliat.
Amennyiben a siité nem megfeleléen van tisztitva, ugy
felllete elhasznalodik, ami negativan hat a késziilék
mikodésére, és veszélyt jelenthet a felhasznald
szamara.

Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig 0 °C—nal
taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran belll
tartsa szobahémeérsékleten.

A gyarténak jogdban all értesités nélkil méasodrendi
modositdsokat végezni a készllék szerkezetében,
melyek alapvetéen nem befolyasoljak a készllék
biztonsagat, mikéddképességét, funkcionalitasat.

A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason,
illetve a kiséré dokumentumokban talalhaté.

tervezett

elézbéleg

MIKROHULLAMU SUT® RESZERE TERVEZETT

FIGYELEM!

EDENY
Kdvesse az edény cimkéjén talalhato
utasitasokat, és a gyarto utasitasait.

ALKALMAS

Ho6allé liveg — legmegfelelébb anyag a mikrohullamu
suté részére készult edény részére.

Ho6allé plasztik — ilyen edényben nem célszer(i magas
zsir-, és cukortartalmu ételt késziteni. Szorosan zart
konténerek hasznalata tilos.

Porcelan és fajansz — alkalmasak mikrohullamu
sutében val6 készitésre, kivéve az aranyozott,
ezUstdzott, vagy fémdiszitéssel ellatott edényeket.
Specialis csomagolas (papir, mianyag, stb.),
mikrohullamu stk részére tervezett — szigortan
betartani a gyartd utmutatasait.

NEM ALKALMAS

Elelmiszer tartdsitashoz hasznalt félia, valamint
héallé zacskék — nem alkalmasak hus, és egyéb
élelmiszer sitéséhez.

Fémedény (aluminium, rozsdamentes acél, stb.) és
élelmiszer folia* — visszaverik a mikrohullamokat; a
suté falaval valé kontaktus esetén szikrazast hivhat
eld, és rovidzarlathoz vezethet elkészités kozben.

* Tulmelegedés és leragadas elkerilése érdekében fel

lehet hasznalni az élelmiszer egyes részei
csomagolasara. Ne engedje a fallal valé kontaktust,
hagyjon legalabb 2 cm tavolsagot.
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o Olvadé plasztik — nem alkalmas mikrohullamu
sutében valé hasznalatra.

« Lakkozott edény — a mikrohullamok hatasa alatt a
lakk elolvadhat.

« Szokasos liveg (beleértve a figuralis és vastag
liveget) — magas hdémérséklet hatasa alatt
deformalédhat.

» Papir, faforgacs, fa — magas hémérséklet hatasa
alatt felgyulhat.

o Melaminedény - magaba tudja szivni a
mikrohulldmu kisugarzast, ami hasadashoz, vagy
termodestrukciohoz vezet, és jelentésen ndveli az
elkészités idejét.

HOGYAN LEHET KIDERITENI, MEGFELEL-E AZ
EDENY MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO
HASZNALATRA?

« Kapcsolja be a sitét és allitsa a mikodési
Uzemmod  kapcsolét maximalis  teljesitményre
(maximalis hdémérséklet), rakja be a sutébe a
tesztelt edényt 1 percre és tegyen mellé egy pohar
vizet (~ 250 ml).

o Az alkalmas edény hémérséklete ugyan olyan
marad, mint amikor be lett rakva, mikdzben a viz
megmelegszik.

HASZNOS TANACSOK

o Az élelmiszerek egyenletes melegitése érdekében
elkészités kdzben forgassa azokat.

« Ne hasznaljon keskeny szaju edényt, liveget, mivel
felrobbanhat.

« Az élelmiszerek h&mérsékletének kideritése
érdekében ne hasznaljon hédmérét. Csak specidlis,
mikrohullamu suté részére tervezett hdmerét.

MIELOTT SZERVIZHEZ FORDULNA

« Amennyiben a st nem kapcsol be, ellenérizze:

- a konnektor mik6ddképességét, és van-e aram a

halézatban;

- az idémérd beallitasanak helyességét;

- Szorosan van-e bezarva az ajto.
RADIOZAVAROK
o A mikrohullamok zavarokat hivhatnak el6 tele-,

vagy radidjelek fogasa kozben.

« A zavarok minimalisra
érdekében:

- rendszeresen tisztitsa az ajtot, és a fémtémitéket;
a televiziot és radiot minél messzebbre helyezze
el a mikrohullamu satétél;

a legjobb eredmény érdekében allitsa be a

radidantennat.

a mikrohullama sutét és radiét

konnektorokhoz csatlakoztassa.

BEALLITAS

» Gy6z6djon meg arrdl, hogy a siitdé belsejében nincs
csomagolé anyag és idegen targy.

« Ellenérizze, szallitas kozben, nem-e sériilt meg:

- az ajté és a fémtomito;

— készllékhaz és az ablak;

- a falak belsé felllete.

« Barmilyen meghibasodas felmerllése esetében ne
kapcsolja be a sutét; forduljon az eladéhoz, vagy
szakszervizhez.

. Allitsa a mikrohullamd siitét egyenes, vizszintes,
annyira stabil fellletre, hogy kibirja a sutét az
élelmiszerekkel és edénnyel egyutt.

« Ne dllitsa a sutét héforras kozelében.

« Ne rakjon semmit a sut6 tetejére. Ne takarja le a
szell6z6 nyilasokat.

« A sut6 normal mikddésének
eérdekében, szell6zéshez elegendd

vald  csoOkkentése

kalénbdzd

biztositasa
teret kell
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biztositani: nem kevesebbet: 20 cm-nél felllrél, 10 cm-
nél a hatso panel felél, és 5 cm-nél mindkét oldal feldl.

MIKROHULLAMU SUTOBEN VALO KESZITESI MOD

« Csakis egy rétegben helyezze el az élelmiszert, a
vastagabb kockakat rakja kézelebb a szélekhez.

« Figyeljen az elkészitési iddre, allitsa minimalisra az
idémerét, és ugy fokozza sziikség esetén. Tul hosszan
tartd készités kdvetkeztében az élelmiszer fustolhet és
felgyulhat.

MEGJEGYZES: Az elkészités ideje valtozhat a termék
formaja, mérete, és elhelyezése fliggvényében. Nagy,
illetve vastag darabok tovabb késziilnek, az aprébbak
U hamarabb.

« Fedje le a terméket specialis fed6vel, vagy plasztikkal,
feltlirve egy sarkot a felesleges para kieresztésére. A
fed6k er6sen melegednek — legyen évatos!

« Az egyenletesebb melegedés és gyorsabb elkészités
eérdekében forgassa és kavarja az élelmiszert.

« A kocka/négyszdgletes edényektdl eltéréen, a
kér/ovalis edények is biztositjak az egyenletesebb

melegedést.

e Az élelmiszert csomagolas nélkil fagyassza ki
alacsony széli alatétben, vagy mikrohullamu
megmlivelésre szant racson, feltétlenil forgd

Uvegtalon. Lefagyasztaskor lehetéleg kompakt format
adjon az élelmiszernek.

o A termékek kdzotti tavolsagnak, példaul, a zéldségek,
kekszek, stb. k6zo6tt legalabb 2,5 cm kell lennie, annak
érdekében, hogy biztositva legyen az egyenletes
megmdivelés.

« A termék szétszakadasanak elkerilése érdekében
szurja meg azok kemény héjat.

o Csakis a kész és lehiitétt termékeket melegitse,
kavarva azokat.

« Popcorn — tartsa be a gyarté utasitasait, és ne hagyja
a mikrohulldamu sitét felugyelet nélkdl. Amennyiben a
termék nem késziilt el a betaplalt idén belll, szakitsa
meg a készitést. Tul hosszan tartd készités tlizhdz
vezethet.

FIYELMEZTETES: a popcorn elkészitéséhez ne
hasznaljon barna papiros csomagolast, és ne probalja
felhasznalni a megmaradt szemeket. Ne helyezze a
popcornt tartalmazd zacskot kozvetlenll a forgd
Uvegtalra, rakja azt a tanyérra.

HASZNALATI UTASITAS

« Csatlakoztassa a sutét elektromos hélézathoz.

« Rakja az élelmiszert a sit8be és zarja be az ajtajat.

MEGJEGYZES: Nyitott ajté mellett a siité mikodni nem
fog.

« Hasznalva a tablazatot a kapcsoldval allitsa be a
megmlivelés lzemmaodjat.

POW | Miikédési iizemméd Teljesitm
er ényszint
Low | MELEGITES 17%
Defro | KIFAGYASZTAS. Az
st élelmiszert csomagolas
nélkul fagyassza ki alacsony
széll alatétben, vagy
m|kroh’yllamu ] 37 %
megmuvelésre szant
racson, feltétlentl forgd
Uvegtalon. Lefagyasztaskor
lehetbleg kompakt format
adjon az élelmiszernek.
M- Hus és baromfi 40%
Low
Med Omlett, sutemények, krémek | 66%
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gAHHI Szendvicsek, pizza 85%

High | Sitemények, hus, hal, silt
burgonya es egyéb | 100%
z6ldségek, popcorn

. Allitsa be az id6mérét szilkséges idére.

IDOMERO

» Biztositia a megmivelés idejének beallitasat 30
perc keretén belll.

e A slt6 bekapcsolasa érdekében forditsa az
idémérdé fogantyujat dramutaté jarasanak iranyaba.

. Allitsa be a sziikséges idémennyiséget tovabb
forditva a fogantyut.

o Az idémérd beallitasatol kezdve a sité bekapcsol
és elkezd mikddni a elsé vilagitas és ventilacio.

o Amennyiben meg kell szakitani a megmuvelést,
allitsa az idémeérét «0» helyzetbe, vagy nyissa ki az
ajtoét.

FIGYELEM: Mindig allitsa vissza «0» helyzetbe az
idémérét, ha az élelmiszer id6 el6tt volt kivéve a
sUtébol és nem fogja fojtatni a miveletet.

FIGYELEM: Amennyiben az elkészités 2 percnél
kevesebbet igényel, elébb forditsa az idémérét a 3
perces jelzésen tul, tovabba forditsa vissza a
sziikséges helyzetbe.

o A beadllitott id6 elteltével a suté automatikusan
kikapcsol, és elhangzik a hangjelzés.

MEGSZAKITOTT KESZITES

« Az adott funkcio a termék elkészlltség fokozatanak
ellenérzésére hasznos.

« A megmivelést meg lehet szakitani, ha kinyissuk
az ajtét. Miutan bezarjuk azt, a folyamat folytatédik.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Rendszeresen tisztitsa a sitét és tavolitsa el
fellletérdl az 6sszes ételmaradékot.

« Tisztitas el6tt kapcsolja ki és aramtalanitsa a sutét.

» Hagyja teljesen kihdlni a sttét.

» TOrdlje meg nedves, mosogatoszeres torlékenddvel
a vezérl6padot, a kiils6 és belsd fellleteket.

« Ne hasznaljon agressziv kémiai szert,
suroloszert.

« A kellemetlen szag eltadvolitasa érdekében, toltsdn
egy, a mikrohulldmos sut6héz alkalmas mély
edénybe egy pohar citromos vizet, és tegye a
sitébe. Allitsa az idémérét 5 percre, a miikodési
Uzemmod kapcsolét maximalis helyzetbe. Amikor
elhangzik a hangjel és a suté kikapcsol, vegye ki az
edényt és torolie meg a falakat szaraz
torl6kendbvel.

TAROLAS

o Gy6z6djon meg, hogy a siité aramtalanitva van és
teljesen kihdilt.

« Kévesse a ,TISZTITAS ES KARBANTARTAS’ rész
Iépéseit.

« Tarolja a sutét kissé nyitott ajtéval szaraz, tiszta
helyen.

X

« mmmF7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy
kisér6 dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a
hasznalt villamos és elektronikus termékeket és
elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal
kidobni. E targyakat specialis befogadé pontokban
kell leadni.

o« A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos
kiegészitd informacioért forduljon a helyi illetékes
hatésaghoz.

illetve
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« A megfelel6 hulladékkezelés segit megbrizni az
értékes er6forrasokat és megelézheti az olyan
esetleges negativ hatasokat az emberi egészségre és
a kornyezetre, amelyek a nem megfelel
hulladékkezelés kdvetkeztében felmerilhetnek fel.

8] MANUAL DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

« INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA.
CITITI-LE ATENT SI PASTRATI-LE PENTRU
REFERINTA ULTERIOARA. Utilizarea incorectd a
aparatului poate duce la deteriorarea lui sau poate
cauza daune utilizatorului.

« Tnainte de prima utilizare, verificati dacd parametrii
tehnici, indicati pe aparat, corespund parametrilor
retelei electrice.

ATENTIE! Stecherul cablului de alimentare este dotat cu
cablu si contact de Tmpamantare. Conectati aparatul
doar la prizele corespunzatoare cu impamantare.

« A se utiliza doar in scopuri casnice in conformitate cu
prezentul Manual de utilizare. Aparatul dat nu este
destinat pentru utilizare in scopuri industriale.

« Se interzice utilizarea n afara incaperilor.

« Intotdeauna deconectati aparatul de la reteaua
electrica inainte de curatare sau daca nu-lI mai folositi.

e Aparatul nu este destinat pentru a fi utilizat de
persoanele (inclusiv copii) cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mintale reduse sau care nu dispun de
experienta sau cunostinte, daca ele nu sunt
supravegheate sau nu sunt instruite privitor la
utilizarea aparatului de persoana responsabila de
siguranta lor.

« Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa
inlocuiti careva piese. in cazul detectarii unor
defectiuni, adresati-va celui mai apropiat centru de
deservire.

« Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu
aparatul.

ATENTIE! Folosirea cuptorului de copii fara
supravegherea parintilor este permisa doar in cazul in
care lor le-au fost explicate regulile de utilizare sigura a
cuptorului si pericolele care pot surveni in caz de
utilizare incorecta a acestuia.

« Nu lasati aparatul conectat fara supraveghere.

« Nu folositi accesoriile care nu fac parte din setul livrat.

« in caz de deteriorare a cablului de alimentare, pentru a
evita situatiile periculoase, inlocuirea lui trebuie sa o
faca producatorul sau centrul de reparatii imputernicit
de acesta, sau personalul analogic calificat.

ATENTIE! In caz de deteriorare a usitei sau etansoarelor
ei, nu se permite utilizarea cuptorului pana cand
specialistii calificati nu vor inlatura defectiunea.

ATENTIE! Pentru a evita pericolul de scurgere excesiva
a radiatiei cu microunde, toate lucrarile de reparatii,
legate de scoaterea oricaror capace, trebuie executate
numai de specialisti.

« Asigurati-va ca cablul de alimentare nu intrd Tn contact
cu margini ascutite si suprafete fierbinti.

« Nu trageti de cablul de alimentare, nu-I rasuciti si nu-I
infasurati in jurul aparatului.

« Folositi cuptorul cu microunde doar pentru pregatirea
produselor. Este strict interzis de uscat in el haine,
hartie sau alte obiecte.

ATENTIE! Se interzice incalzirea lichidelor sau altor
produse in containere inchise pentru a evita explozia
acestor containere.

o In  rezultatul incalzirii  b&uturilor cu  ajutorul
microundelor poate avea loc fierbere puternica, de
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aceea este necesar sa fiti atenti si precaufi la

manipularea containerelor.

e Pentru ca produsele sa nu explodeze in timpul
pregatirii, inainte de a le pune in cuptor, gauriti cu
cutitul sau furculita coaja sau pielita groasa, de
exemplu, la cartofi, mere, castani, salam, etc.

o La incalzirea in cuptor a produselor alimentare in
vesela din plastic sau hartie, este necesar sa
supravegheati cuptorul pentru a evita incendierea.

« In scopul evit&rii incendierii in cuptor este necesar:
— de evitat arderea produselor in urma duratei

excesive de pregatire;

- de introdus produsele in cuptorul cu microunde
fara ambalaj, inclusiv fara folie;

— in caz de aparitie a fumului, deconectati cuptorul si
lasati usa Tnchisa pentru a nu permite flacarilor sa
iasa.

« Nu conectati cuptorul daca camera lui e goala. Nu
folositi camera pentru a pastra anumite obiecte.

o Cuptorul cu microunde nu este destinat pentru
conservarea produselor.

« Nu plasati produsele nemijlocit pe fundul camerei,
ci folositi tava de sticla.

o Pentru a evita arsurile, amestecati si agitaii
confinutul sticlutelor si borcanelor cu alimente
pentru copii si verificati temperatura alimentelor
inainte de consum.

» Respectatii retetele pentru preparare, insa nu uitaj
ca unele produse (gemurile, budincile, umpluturile
pentru chec din migdale, zahar si fructe zaharisite)
se incalzesc foarte repede.

o Pentru a preveni scurtcircuitarea si deteriorarea
cuptorului, nu lasati apa sa patrunda in orificiile de
ventilare.

ATENTIE:

« Produsele trebuie pregatite in vase speciale, dar nu
direct pe tava de sticla, cu exceptia cazurilor cand
acest lucru este mentionat explicit in reteta de
pregatire a bucatelor.

» Folositi doar vesela destinata pentru utilizare in
cuptoarele cu microunde.

» Vesela destinata pentru utilizare in cuptoarele cu
microunde trebuie folosita in stricta conformitate cu
instructiunile producatorului veselei.

 Retineti ca in cuptorul cu microunde continutul se
incalzeste mult mai repede decat vesela, de aceea,
fiti foarte atenti cand scoateti vesela din cuptor si
deschidefi capacul cu precautie pentru a evita
arsurile cu aburi.

« Eliminati in prealabil benzile metalice si foliile de pe
produse sau ambalajele lor.

e In cuptoarele cu microunde nu este permisa
pregatirea oualor cu coaja sau incalzirea oualor
fierte, pentru ca ele pot exploda chiar si dupa
terminarea incalzirii cu microunde.

» Mentinerea curateniei necorespunzatoare in cuptor
poate duce la uzarea suprafetei lui, ceea ce poate
influenta negativ asupra functionarii aparatului si
crea posibile situatii de pericol pentru utilizator.

o« Dacéd aparatul s-a aflat un anumit timp la
temperaturi sub 0°C, inainte de conectare, el
trebuie {inut la temperatura incaperii timp de cel
putin 2 ore.

» Producatorul si rezerva dreptul, fara nicio notificare
prealabild, sa introduca modificari neesentiale n
constructia  aparatului, care nu afecteaza
semnificativ siguranta, functionalitatea Si
performanta lui.

SC-MW9020S02M



« Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe
ambalaj, precum si pe documentele insotitoare.

VESELA PENTRU CUPTORUL CU MICROUNDE

ATENTIE! Ghidati-va dupa marcajele pe vesela si dupa
instructiunile producatorului.

POTRIVITA

« Sticla termorezistenta — cel mai bun material pentru
vesela de pregatire in cuptorul cu microunde.

« Masa plastica termorezistenta — acest tip de vesela
nu este potrivit pentru pregatirea bucatelor cu continut
ridicat de grasimi sau zahar. Nu folositi containere
inchise ermetic.

« Ceramica si portelan — potrivite pentru pregatire in
cuptorul cu microunde, cu exceptia veselei placate cu
aur, argint sau cu elemente decorative din metal.

« Ambalaj special (de hartie, masa plastica, etc.),
destinatd pentru cuptoarele cu microunde — ghidati-va
strict dupa indicatiile producatorului.

NEPOTRIVITA

¢ Pelicula pentru pastrarea produselor, precum si
pachete de polietilena termorezistente - sunt
nepotrivite pentru prajirea carnii sau oricaror alte
produse.

« Vesela metalica (de aluminiu, otel inoxidabil, etc.)
si folia alimentarda* — ecraneaza microundele; la
contactul cu peretii camerei de incalzire pot provoca
scantei si scurtcircuite in procesul de pregatire.

*Se poate de aplicat pentru a inveli intr-un singur strat
anumite parfi ale produsului pentru a preveni
supraincalzirea sau arderea. Evita{i contactul ei cu
peretii; distanta pana la ei trebuie sa fie de cel putin 2
cm.

« Materiale plastice fuzibile — nu sunt potrivite pentru
pregatire in cuptorul cu microunde.

« Vesela smalfuita — smalful se poate topi sub influenta
microundelor.

« Sticla obignuita (inclusiv ornamentata si groasa) —
se poate deforma sub influenta temperaturilor ridicate.

« Hartia, bambusul, lemnul - se pot aprinde sub
influenta temperaturii ridicate.

« Vesela de melamina - poate absorbi radiatia
microundelor, fapt care duce la fisurarea sau
termodegradarea ei, marind semnificativ timpul de
pregatire.

CUM PUTETI DETERMINA DACA VESELA ESTE
POTRIVITA PENTRU CUPTORUL CU MICROUNDE?

« Conectati cuptorul si miscati comutatorul programelor
de lucru la putere maximala (temperaturd maximala),
puneti in cuptor pentru 1 minut vesela pentru testare si
puneti alaturi un pahar cu apa (~ 250 ml).

« Vesela potrivita pentru pregatirea bucatelor in cuptorul
cu microunde va avea aceeasi temperatura pe care a
avut-o Tnainte de introducerea in cuptor, in timp ce apa
se va incalzi.

SFATURI UTILE

« Nu folositi recipiente cu gat ingust, sticle, pentru ca ele
ar putea exploda.

« Nu utilizati termometrele  pentru  masurarea
temperaturii produselor. Folositi doar termometrele
speciale, destinate pentru cuptoarele cu microunde.

INAINTE DE A VA ADRESA LA CENTRUL DE
REPARATII

« Daca cuptorul nu se conecteaza, verificati:

- functionalitatea prizei si prezenta tensiunii in refeaua
electrica;

- corectitudinea setarii temporizatorului;

- daca usita este inchisa bine.
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INTERFERENTE

« Microundele pot cauza interferente la receptia
semnalelor tele sau radio.

» Pentru a minimiza interferentele:

- curatati In mod regulat usitele si etansoarele;

- amplasati televizorul si receptoarele radio cat mai
departe de cuptorul cu microunde;

- reorientati antena de receptie pentru obtinerea
unui rezultat mai bun.

- conectati cuptorul cu microunde si receptorul la
diferite retele de electricitate.

INSTALAREA

o Asigurati-va ca in interiorul cuptorului nu sunt
materiale de ambalare si alte obiecte straine.

 Verificati daca nu au fost deteriorate pe durata
transportarii:

- usita si etangoarele;
- carcasa si geamul de vizualizare;
- peretii camerei.

« Daca depistati orice defecte, nu conectati cuptorul;
adresati-va la vanzator sau la centrul de reparatii.

o Amplasati cuptorul cu microunde pe o suprafata
plana, suficient de rezistentd pentru a sustine
greutatea cuptorului cu produsele si vesela.

o Nu amplasati cuptorul Tn apropierea surselor de
caldura.

» Nu puneti nimic pe cuptor. Nu acoperiti orificile de
ventilare.

« Nu amplasati cuptorul cu microunde in dulap.
Pentru functionarea normala a cuptorului este
nevoie sa asigurafi spatiu liber pentru ventilare: cel
putin: 20 cm de sus, 10 cm din partea panoului din
spate si cel putin 5 cm din partile laterale.

MODALITATI DE PREGATIRE IN CUPTORUL CU
MICROUNDE

o Puneti produsele doar intr-un strat, bucatile cele
mai groase trebuie sa fie mai aproape de margini.

« Respectati timpul de pregatire, incepand cu timpul
minim, treptat marindu-l, in caz de necesitate. In
caz de durata exagerata a pregatirii, produsele pot
genera fum si pot lua foc.

NOTA: Timpul de pregéatire, de asemenea, poate fi
modificat in functie de forma, dimensiunile si
amplasarea produselor. Bucatile mari sau groase
se pregatesc mai mult, iar cele mai mici — mai
repede.

« Acoperiti produsele cu capace speciale sau din
plastic, l1asand un col{ deschis pentru a permite
excesului de aburi sa iasa. Capacele se infierbanta
foarte tare — manipulati-le cu atentie!

o Pentru o incalzire mai uniforma si pentru accelerarea
pregatirii, intoarceti si amestecati produsele.

» Vasele rotunde/ovale, spre deosebire de cele
patrate/dreptunghiulare, de asemenea, asigura o
incalzire mai uniforma.

« Dezghetatli produsele fara ambalaj intr-un vas de
adancime mica, folosind Tn mod obligatoriu tava
rotativa de sticla. La congelarea produselor, dati-le
o forma cat mai compacta.

« Distanta intre produse, de exemplu, legume,
checuri, etc. nu trebuie sa fie mai mica de 2,5 cm,
pentru a le asigura o prelucrare uniforma.

» Strapungeti coaja groasa sau pielita pentru a evita
explozia produsului.

« Incalziti doar produsele gata si racite amestecandu-
le.

e« Popcorn — urmati cu
producatorului  si  nu

strictete
lasati

instructiunile
cuptorul  fara
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supraveghere. Daca produsul nu este gata in timp util,
intrerupeti procesul de preparare. Prelucrarea prea
indelungata poate duce la incendiu.

AVERTIZARE: Nu folositi pachete din hartie maro pentru
pregatirea popcornului si nu incercati sa folosii resturi
de boabe. Nu puneti ambalajul cu popcorn direct pe
tava de sticla, ci puneti-I pe o farfurie.

UTILIZAREA

« Conectati cuptorul la reteaua electrica.

« Puneti produsele in cuptor si inchideti usita.

NOTA: Dacad usita este deschisa, cuptorul nu va
functiona.

e Ghidandu-va dupa tabel, cu ajutorul comutatorului
setati programul de prelucrare.

Putere Program de lucru Nivel
putere

Mica Incalzire 17%
Dezghetare | Dezghetati produsele fara 37%

ambalaj intr-un vas neadanc

sau pe grilul pentru

prelucrare cu microunde,

obligatoriu cu tava rotativa

de sticla. La congelarea

produselor, conferiti-le 0

forma cat mai compacta.
Mai jos de | Carne si pasare 40%
medie
Medie Omlete, prajituri, creme 66%
Mai sus de | Sandvis, pizza 85%
medie
Mare Produse de patiserie, carne 100%

si peste, cartofi copti si alte

legume, popcorn

« Setati temporizatorul pentru timpul dorit.

TEMPORIZATOR

« Serveste pentru setarea timpului de prelucrare in limita
de 30 de minute.

« Pentru a conecta cuptorul, rotiti comutatorul
temporizatorului in directia acelor ceasornicului.

« Setati timpul dorit rotind comutatorul in continuare.

e Din momentul setarii temporizatorului cuptorul se
conecteaza, incluzandu-se iluminarea si ventilarea.

« Daca este nevoie de Iintrerupt pregatirea, setati
temporizatorul in pozitia ,0” sau deschidefi usita.

ATENTIE: Iintotdeauna intoarceti temporizatorul 1in
pozitia ,0” daca produsele au fost scoase pana la
terminarea timpului de pregatire si daca nu vefj
continua pregatirea.

ATENTIE: Daca pentru prelucrare este nevoie de mai
putin de 2 minute, mai intai rotiti temporizatorul la
marcajul ce corespunde minutului 3, iar apoi intoarceti-
| Tn pozitia dorita.

« La expirarea timpului setat cuptorul se va deconecta
automat si va emite un semnal sonor.

INTRERUPEREA PREGATIRII

« Aceasta functie este utila pentru verificarea gradului de
pregatire al produsului.

o Prelucrarea poate fi intrerupta doar prin deschiderea
usitei. Daca o Tnchideti, procesul va continua.

CURATAREA S| INTRETINEREA

o Cuptorul trebuie curatat regulat, de eliminat de pe
suprafata lui orice resturi de alimente.

. Tnainte de curatare deconectati cuptorul si scoateti-I
din priza.

« Lasati cuptorul sa se raceasca complet.
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Stergeti panoul de comanda, suprafetele exterioare
si interioare, etangoarele, tava de sticla cu o bucata
de panza umeda cu solutie de spalat.

Nu folosifi substante agresive sau materiale
abrazive.

Pentru a elimina mirosul neplacut, turnati ntr-un
vas adanc, potrivit pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde, un pahar cu apa cu suc dintr-o lamaie si
introduceti-l in cuptor. Setati temporizatorul pentru
5 minute si comutatorul programelor de lucru in
pozitia maximald. Cand se va auzi semnalul sonor
si cuptorul se va deconecta, scoateti vasul si
stergeti peretii camerei cu o bucatd de panza
uscata.

DEPOZITAREA

Asigurati-va ca cuptorul este deconectat de la
reteaua electrica si ca s-a racit complet.

Indepliniti toate cerintele rubricii ,CURATAREA S|
INTRETINEREA".

Depozitati cuptorul cu usita intredeschisa intr-un loc
uscat si curat.

mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau
documentele insotitoare iTnseamna ca aparatele
electrice si electronice, si bateriile uzate nu trebuie
aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea
trebuie duse la punctele de colectare specializate.
Adresati-va la autoritafile locale pentru a obtine
informatii suplimentare referitor la sistemele
existente de colectare a deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea
resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor
efecte negative asupra sanatatii oamenilor si a
mediului Tnconjurator, care ar putea aparea in
rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGIH
SRODKI OSTROZNOSCI

WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA. UWAZNIE PRZECZYTAJ |
ZACHOWAJ JE DLA POZNIEJSZEGO UZYTKU.
Niewtasciwe obchodzenie sie z urzadzeniem moze
doprowadzi¢ do jego uszkodzenia i spowodowac
obrazenia uzytkownika.

Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢,
czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne
z parametrami pradu elektrycznego.

UWAGA! Wtyczka kabla zasilajgcego ma przewdd i

styk uziemiajagcy. Podtgczaj urzgdzenie jedynie do
uziemionych gniazdek, ktére zostaty zainstalowane
zgodnie z przepisami.

Uzywaé tylko do celow domowych zgodnie z tg
Instrukcjg Obstugi. Nie jest urzadzeniem do
zastosowania w przemysle.

Nie uzywac¢ na zewnatrz pomieszczen.

Zawsze odigczaj zasilanie  sieciowe, gdy
urzadzenie nie jest uzywane lub przed
czyszczeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach  fizycznych,  zmystowych  lub
umystowych albo, w przypadku braku
doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one
pod nadzorem lub nie poinstruowane na temat
korzystania z urzgdzenia przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.
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« Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymieniac
zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia
usterek nalezy skontaktowa¢ sie z najblizszym
Punktem Serwisowym.

« Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z
urzgdzeniem.

UWAGA! Uzytkowanie kuchenki przez dzieci bez
nadzoru rodzicéw jest dozwolone tylko w sytuacji, gdy
zostaty one odpowiednio poinstruowane i sg one
zdolne do korzystania z kuchenki w bezpieczny
sposob rozumiejgc zagrozenia jakie niesie ze sobg jej
niezgodne z instrukcjg uzytkowanie.

« Nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

o Nie uzywaj akcesoriéw, ktére nie sg dotgczone do
zestawu wraz z urzgdzeniem.

o W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego
wymiany, aby unikngé niebezpieczenstw, powinien
dokona¢ producent lub upowazniony przez niego
Punkt Serwisowy badz podobny wykwalifikowany
personel.

UWAGA! W przypadku uszkodzenia drzwiczek lub
uszczelek drzwiczek kuchenki nie wolno uzywag,
dopoki wykwalifikowany specjalista nie wyeliminuje
usterki.

UWAGA! Aby unikng¢é zagrozenia zwigkszonego
wycieku promieniowania mikrofalowego, wszystkie
prace zwigzane ze zdejmowaniem wszelkich oston,
powinny by¢ wykonywane jedynie przez specjalistow.

o Nalezy uwaza¢, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat
ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

« Nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, nie przekrecaj go ani
nie nawijaj go wokot urzadzenia.

o Uzywaj kuchenke  mikrofalowgj edynie  do
przygotowywania zywnosci. W zadnym wypadku nie
susz w niej ubran, papieru, innych przedmiotow.

UWAGA! Plynéw Ilub innych produktow nie wolno
podgrzewaé w zamknietych pojemnikach, aby
zapobiec ich eksplodowaniu.

« Podczas podgrzewania napojéw za pomocg mikrofal
moze mie¢ miejsce opdznione gwattowne wrzenie,
dlatego nalezy zachowa¢ uwage i ostroznos$¢ podczas
obchodzenia sie z pojemnikami.

o Aby produkty nie pekaly podczas gotowania, przed
zaktadka do kuchenki przektuwaj nozem lub widelcem
twarde skorki lub powtoki, na przykftad, ziemniakéw,
jabtka, kasztandw, kietbasy itp.

« Podczas podgrzewania pozywienia w plastikowych lub
papierowych  pojemnikach, nalezy obserwowacl
kuchenke, aby zapobiec zapaleniu sie.

« Aby zapobiec zapaleniu sie w Srodku kuchenki, nalezy:
- unikaé przypalania sie produktéw w wyniku zbyt

dtugiego gotowania;

- umieszczac produkty w kuchence mikrofalowej bez
opakowania, w tym bez folii;

- W razie zauwazenia dymu, nalezy wylgczy¢ kuchenke i
trzymaé kuchenke zamknietg w celu zduszenia przez
nig ptomienia.

« Zakaz wigczania pustej kuchenki. Nie uzywaj komory
do przechowywania zadnych rzeczy.

« Kuchenka mikrofalowa nie jest przeznaczona do
konserwowania produktow.

« Nie umieszczaj produktéw na samym dnie komory,
uzywaj tylko ze szklanym talerzem.

o Zawartos¢ butelek czy naczyn stuzacych do karmienia
dzieci powinna zosta¢ wymieszana lub wstrzgsnieta
przed podaniem, a takze temperatura pokarmu
powinna zosta¢ sprawdzona w celu uniknigecia
poparzen.
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o Nalezy przestrzega¢ przepiséw kulinarnych, ale
pamietaj, ze niektére produkty (dzemy, budynie,
nadzienia do tortu 2z migdatow, cukru Ilub
kandyzowane) nagrzewaja sie bardzo szybko.

o Aby unikng¢ zwarcia i uszkodzenia kuchenki, nie
dopuszczaj do przedostawania sie wody do
otworéw wentylacyjnych.

UWAGA:

e Produkty nalezy gotowa¢ w  specjalnych
naczyniach, nie rozmieszcza¢ bezposrednio na
talerzu szklanym, z wyjgtkiem przypadkow
wyraznie okreslonych w przepisie dotyczacym
gotowania dania.

« Naczynia powinny by¢ odpowiednie do stosowania
w kuchenkach mikrofalowych.

o Odpowiednie do stosowania do gotowania w
kuchence mikrofalowej naczynia nalezy uzywaé
zgodnie z instrukcjami producenta naczyn.

» Pamietaj, ze w kuchence mikrofalowej zawarto$¢
nagrzewa sie znacznie szybciej, niz naczynia,
dlatego nalezy bardzo uwazaé podczas
wyjmowania naczyn z kuchenki, ostroznie otwieraj
pokrywe, aby unikng¢ poparzenia para.

o Wstepnie nalezy usuwac¢ z produktéw Ilub ich
opakowan metalowe tasmy i folie

« Jajka w skorupkach oraz ugotowane na twardo
nie powinny byé podgrzewane w
mikrofaldwkach, gdyz moga eksplodowaé
nawet po zakonczeniu gotowania.

« Niewlasciwe utrzymanie kuchenki w stanie czystym
moze spowodowac zuzycie powierzchni, co moze
niekorzystnie wptywa¢ na prace urzadzenia i
stworzy¢ potencjalne zagrozenie dla uzytkownika.

« Jedli urzagdzenie przez jakis czas znajdowato sie w
temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi
by¢ przechowywane w temperaturze pokojowej nie
krocej niz w ciggu 2 godzin.

o Producent zastrzega  sobie prawo, bez
dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania
drobnych zmian w konstrukcji wyrobu, ktére
zupetnie nie wptywaja na jego bezpieczenstwo,
sprawnos¢ ani funkcjonalnosc.

o Data produkcji podana na wyrobie i/lub na
opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentaciji.
NACZYNIA ODPOWIEDNIE DO STOSOWANIA W

KUCHENCE MIKROFALOWEJ

UWAGA! Zwracaj uwage na oznakowanie naczyn i
kieruj sie zaleceniami producenta.

WEASCIWE NACZYNIA

» Szklo zaroodporne jest najlepszym materiatem do
naczyh stosowanych do gotowania w kuchence
mikrofalowej.

« Tworzywa sztuczne odporne na wysoka
temperature — w takich naczyniach nie nalezy
gotowaé zywnosci o wysokiej zawartosci ttuszczu
lub cukru. Nie mozna uzywa¢ szczelnie
zamykanych pojemnikow.

» Fajans i porcelana — nadajg sie do gotowania w
kuchence mikrofalowej, z wyjgtkiem naczyn
poztacanych, posrebrzanych lub  posiadajgcych
ozdobne elementy metalowe.

« Opakowanie wyspecjalizowane (z papieru,
tworzywa sztucznego itp.), przeznaczone do
kuchenek mikrofalowych — $cisle trzymaé sie
zalecen producenta.

NIEWEASCIWE NACZYNIA

« Folia do przechowywania produktéw, a takze
worki foliowe PE odporne na wysoka
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temperature — nie nadajgc sie do smazenia miesa ani
innych dowolnych produktow.

« Naczynia metalowe (z aluminium, stali nierdzewnej,

itp.) i folia spozywcza z aluminium* — ekranizujg

mikrofale; przy kontakcie ze $ciankami komory do

gotowania mogg powodowac iskrzenie oraz zwarcie w

procesie gotowania.

Mozna stosowa¢ w celu nawinigcia w jedng warstwe

poszczegdlnych czesci produktu, aby unikngé

przegrzania i przypalenia sie. Nie dopuszczaé do
kontaktu ze Scianami, odlegtos¢ od nich nie powinna
by¢ mniejsza niz 2 cm.

« Topliwe tworzywa sztuczne — nie nadajg sie do
gotowania w kuchence mikrofalowe;j.

« Naczynia lakierowane — pod wptywem mikrofal lakier
moze zostac roztopiony.

« Zwykle szklo (w tym figurowe i grube) — pod
wptywem  wysokiej temperatury moze  ulec
znieksztatceniu.

« Papier, stomka, drewno — pod wplywem wysoKkiej
temperatury moga sie zapali€.

« Naczynia z melaminy - moze absorbowac
promieniowanie mikrofalowe, co powoduje ich pekanie
lub destrukcje termiczng i znacznie wydluza czas

gotowania. )
JAK SPRAWDZIC, CZY NACZYNIA SO ODPOWIEDNIE
DO STOSOWANIA w KUCHENCE

MIKROFALOWEJ?

« Wiacz kuchenke i ustaw przetgcznik trybu pracy na
maksymalng moc (maksymalna temperatura), umiesc
w $rodku kuchenki na okres 1 minuty sprawdzany
pojemnik i umies¢ obok szklanke wody (~ 250 ml).

« Pojemnik nadajacy sie do gotowania dan w kuchence
mikrofalowej pozostanie w tej samej temperaturze, co i
przed wiozeniem do pieca, podczas gdy woda sie
podgrzeje.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

« Nie uzywaj naczyn z waskg szyjka, butelek, poniewaz
mogqg eksplodowad.

o Nie uzywaj termometrow do pomiaru temperatury
produktéw. Nalezy stosowa¢ tylko specjalne
termometry przeznaczone do kuchenek mikrofalowych.

PRZED WEZWANIEM SERWISU

« Jesli kuchenka nie moze by¢ wtaczona, sprawdz:

- sprawnos¢ gniazda elektrycznego oraz czy jest
napiecie w gniazdku;

— poprawnos¢ ustawienia timera;

- czy sg doktadnie zamkniete drzwiczki.

ZAKLOCENIA RADIOWE

« Mikrofale mogag spowodowaé zaktécenia w pracy radia,
telewizora, czy innego sprzetu tego rodzaju.

« Aby zminimalizowac¢ zakitdcenia radiowe:

- regularnie wyczyszczaj drzwiczki i powierzchnie
uszczelek:

- ustaw telewizor i radio jak najdalej od kuchenki
mikrofalowej;

- zmieni¢ potozenie anteny radiowej czy telewizyjne;.
w celu osiggniecia lepszych wynikéw

- podigcz kuchenke mikrofalowg do innego gniazdka
tak, aby byla podtgczona do innego obiegu niz
odbiornik.

NASTAWIANIE

« Upewnij sie, ze wewnatrz kuchenki nie sg materiatéw
opakowaniowych ani ciat obcych.

« Sprawdz czy nie sg uszkodzone podczas transportu:

- drzwiczki i uszczelki;
- obudowa i okienko;
— Scianki komory.

www.scarlett.ru

IM017

o W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek wad nie
wigczaj kuchenki; skontaktuj sie ze sprzedawca lub
centrum serwisowym.

o Ustaw kuchenke mikrofalowg na réwnej, poziomej

powierzchni, wystarczajgco mocnej, aby
wytrzymata ciezar kuchenki wraz z produktami i
naczyniami.

« Nie umieszczaj kuchenki w poblizu zrédet ciepta.

« Na kuchence mikrofalowej nie wolno ustawia¢
zadnych przedmiotéw. Nie nalezy blokowac
otworéw wentylacyjnych.

« Nie nalezy kuchenki mikrofalowej umieszcza¢ w
szafce W celu zapewnienia normalnej pracy
kuchenki nalezy zapewnié¢ wolng przestrzeh do
wentylacji: nie mniejszg niz: 20 cm od gory ,10 cm
ze strony panelu tylnego oraz nie mniej niz 5 cm z
bokow.

TECHNIKI GOTOWANIA w
MIKROFALOWEJ

o Umieszczaj produkty tylko w jednej warstwie,
grubsze kawatki umieszczaj blizej brzegow

« Nadzoruj czas gotowania, nalezy ustawiaé go
najpierw w pozycji minimalnej a nastepnie
stopniowo zwiekszaé w miare potrzeby. W
przypadku zbyt diugiego gotowania produkty mogg
dymic i zapali¢ sie.

NOTATKA: Czas gotowania moze si¢ roznic w
zalezno$ci od ksztattu, wielkosci i rozmieszczenia
produktéw. Duze i grube kawalki przygotowujg sie
diuzej, a mate — szybciej.

o Przykrywaj produkty specjalnymi ostonami lub
plastikiem, odsfaniajgc jeden z katébw w celu
odprowadzenia nadmiaru pary. Pokrywy bardzo
mocno sie nagrzewajg — nalezy obchodzi¢ sie z
nimi ostroznie.

« W celu osiggniecia bardziej réwnomiernego
nagrzewania i przyspieszenia gotowania nalezy
obracac¢ i miesza¢ produkty.

« Okragte, owalne naczynia sg bardziej polecane niz
kwadratowe czy prostokatne, gdyz sg lepiej
nagrzewane.

e Rozmrazaj produkty bez opakowania w ptytkiej
tacy, obowigzkowo uzywaj obrotowy szklany talerz.
Kiedy zamrazasz produkty, nadawaj im mozliwie
zwartg forme.

e Odlegto$¢ miedzy produktami, na przyktad,
warzywami, ciastkami itp. nie powinna by¢é mniejsza
niz 2,5 cm, aby zapewni¢ rGwnomierng obrébke.

o Przektuwaj twardg skorke lub powtoke, aby unikngé
zerwania produktu.

« Podgrzewaj tylko gotowe i schtodzone produkty,
mieszajac ich.

» Popcorn - $cisle przestrzegaj instrukcji producenta
i nie pozostawaj kuchenki mikrofalowej bez
nadzoru. Jesli produkt nie jest gotowy we
wlasciwym czasie, przerwij gotowanie. Zbyt
diugotrwate gotowanie moze spowodowac pozar.

UPRZEDZENIE Nie uzywaj pakietéw z brgzowego
papieru do gotowania popcorn i nie prébuj uzywaé
pozostatosci ziaren. Nie umieszczaj opakowan z
popcornem bezposrednio na szklanym talerzu,
potozy¢ go na dodatkowym talerzu.

PRACA

« Podtgcz kuchenke do sieci elektrycznej.

o Umies¢ produkty w kuchence i zamknij drzwiczki.

NOTATKA: Kuchenka nie bedzie pracowata przy
otwartych drzwiczkach.

KUCHENCE
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« Kierujgc sie tabelg, za pomocg przetgcznika ustaw tryb sie, wyjmij naczynie i wytrzyj $cianki komory suchg

obrobki. szmatka.
Moc Tryb pracy Poziom mocy PRZECHOWYWANIE
Niska Podgrzewanie 17% « Upewnij sie, ze kuchenka jest odigczona od sieci
Rozmraz | Rozmrazaj produkty bez 37% elektrycznej i catkowicie ostygta.
anie opakowania w ptytkiej tacy » Spefniaj wszystkie wymagania okreslone w sekcji
lub na kratce do kuchenki CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.
mikrofalowej,

bowiazk N o Przechowaj kuchenke mikrofalowg z uchylonymi
ODOWIGZKOWO UZywajac drzwiczkami w suchym, czystym miejscu.
obrotowego szklanego

talerza. Kiedy zamrazasz '>T<‘

produkty, nadawaj im

mozliwie zwarta forme. « mmmTen symbol umieszczony na wyrobie,

Nizsza Mieso i dréb 0% opakowaniu  i/lub  dotgczonej  dokumentagii
od oznacza, ze zuzytych urzadzen elektrycznych i
$redniej elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzucac
Srednia | Omlety, pieczywo, kremy 66% wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa
Wyzsza | Kanapki, pizza 85% domowego. Nalezy je oddawaé do specjalnych
od punktéw odbioru.

Sredniej « Aby uzyskaé wiecej informacji na temat
Wysoka | Pieczywo, migso i ryby, 100% istniejgcych systemow zbierania odpadow, nalezy

pieczone ziemniaki i inne

skontaktowac sie z wladzami lokalnymi.
warzywa, popcorn

« Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedza¢ cenne

+ Ustaw potrzebny czas trwania timera zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym

TIMER . L . wplywom na zdrowie ludzi i stan $rodowiska

e Stluzy do ustawiania czasu obrébki w zakresie 30 naturalnego, ktére mogg powstaé w wyniku
minut. .

. . ) niewtasciwego postepowania z odpadami.
o Aby wigczy¢ kuchenke, obré¢ pokretto timera w

kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

« Ustaw pozadany czas obracajgc pokretto dale;j.

« Od momentu ustawienia timera kuchenka witgcza sie i
zaczyna pracowa¢ wewnetrzne oswietlenie i
wentylacja.

« Jesli gotowanie nalezy przerwaé, ustaw wylgcznik w
pozycji "0" lub otwdrz drzwiczki.

UWAGA: Zawsze nalezy obracaé z powrotem wytgcznik
do pozycji "0", jezeli produkty zostaty wytadowane
przed koncem czasu gotowania, a Ty nie bedziesz
kontynuowac¢ gotowania.

UWAGA: Jesli do obrébki potrzebny jest okres mniejszy
od 2 minut, najpierw przekre¢ timer za znak
odpowiadajgcy 3 minutom, a nastepnie ponownie
ustaw go w zgdanej pozycji.

« Po uptywie ustawionego czasu kuchenka wytgczy sie
automatycznie i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

WSTRZYMYWANIE GOTOWANIA

o Ta funkcja jest przydatna do sprawdzania stopnia
gotowosci produktu.

« Gotowanie mozna przerwac¢, po prostu otwierajgc
drzwiczki. Jesli jg zamkng¢, proces bedzie
kontynuowany.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

« Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac z jej
powierzchni wszelkie pozostatosci zywnosci.

e Przed czyszczeniem wylgcz i odigcz kuchenke od
zasilania elektrycznego.

« Odczekaj, az kuchenka catkowicie ostygnie.

« Wytrzyj panel sterowania, zewnetrzne i wewnetrzne
powierzchnie, uszczelki, szklany talerz wilgotng
szmatka z detergentem.

« Nie uzywaj zadnych agresywnych  Srodkéw
chemicznych ani substancji sciernych.

« Aby usuna¢ nieprzyjemny zapach, wlej do jakiej$
gtebokiej miski, ktérg mozna stosowa¢ do mikrofali,
szklanke wody z sokiem z jednej cytryny i umie$¢ w
kuchence. Ustaw timer na okres 5 minut, ustaw
przetgcznik trybu pracy w pozycji maksymalnej. Gdy
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i kuchenka wytgczy
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