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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu
erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Geréates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schéaden aus.

Dieses Gerét ist fUr die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im Haushalt
oder in haushalts&hnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushalts&hnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste von Pensionen,
kleinen Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen. Gerat nur fur
haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zuldssige
Hochstmengen (siehe ,,Anwendungsbeispiele®) nicht Uberschreiten!
Dieses Gerat ist zum RUhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung des vom Hersteller
zugelassenem Zubehor sind weitere Anwendungen maoglich.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des Zubehors
die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Gerat nicht ohne Aufsicht
betreiben.

Gerat nur geman Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur zur Verwendung in geschlossenen Raumen. Nur
benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadigungen aufweisen.
Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heil3e Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten mit
dem Geréat abgeschlossen sind.

Grundgerat niemals in Flussigkeit tauchen und unter flieBendes Wasser
halten.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Vollstéandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

Werkzeug/Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.

Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.

Bei Nichtbenutzung des Geréates den Netzstecker ziehen.

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker ziehen.

Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Nicht in rotierende Teile greifen. Wahrend des Betriebes nie in die Schissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12) arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen. Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerat kann aus Sicherheitsgrinden nur betrieben werden, wenn nicht
genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8) bedeckt sind.
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und bei gezogenem
Netzstecker aufsetzen/abnehmen. Nicht in den Einflllschacht greifen.

4 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Mixermesser nicht mit bloBen Handen berthren.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im zusammengesetzten Zustand und
mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende Fllssigkeit einfullen.
Wichtig!

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des Zubehors
die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehdr gleichzeitig benutzen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

[:E-] Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

3]

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
@ Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Sicherheitssysteme Uberlastsicherung

Einschaltsicherung Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
. - " “ selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen”. aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann die

Das Gerat lasst sich in Pos. 1 und 3 nur gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen an

emsohalten:_ i} . _ Lebensmitteln sein.

— wenn die Schissel (11) eingesetzt und bis  Zum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
zum Einrasten gedreht wurde und heitssystems siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

— der Mixerantriebsschutzdeckel (8)
aufgesetzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat einge-

schaltet, aber der Motor l&uft danach nicht

wieder an. Zum Wiedereinschalten Drehschalter

auf 0/off drehen, dann einschalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 5
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Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiede-
ne Ausfuhrungen, sieche auch Modellibersicht
(Bild M). Das Gerét ist wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
,Easy Armlift“-Funktion zur Unterstitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off) 1auft
das Geréat automatisch in die optimale
Position zum Wechseln der Werkzeuge.
MUMb52..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fir gewlinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
MUM54../MUMS56..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fir gewlnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige (MUM54../56..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Ausldsen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geréatedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzdeckels
auf den hinteren Bereich drlicken und
Deckel abnehmen.

6 Antrieb fir
- Durchlaufschnitzler und
- Zitruspresse (Sonderzubehér *).

Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fiir Werkzeuge (Riihrbesen,
Schlagbesen, Knethaken) und
Fleischwolf (Sonderzubehor *)

Bild I

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehér *)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufbewahrung
MUMS52../MUM54..: Kabel im Kabelfach
verstauen
MUMB5B..: Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehor

11 Edelstahl-Riihrschissel

12 Deckel

Werkzeuge

13 Ruhrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehértasche
Zur Aufoewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einfillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
19a Wende-Schneidscheibe — dick/dinn
19b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
19¢ Reibscheibe — mittelfein
19d Kartoffelpuffer-Scheibe

20 Scheibentrager

21 Gehause mit Auslasso6ffnung

Mixer *

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.

Arbeitspositionen Bild &

A Achtung!

Gerét nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehor
nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in
der richtigen Position angebracht und in
Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

E Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift“-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstitzt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Einstellen der Arbeitsposition:

® Entriegelungstaste drlicken und
Schwenkarm bewegen.
Bewegung mit einer Hand unterstutzen.

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

de

E Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fur die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. Fir Gerate mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in Klammern
jeweils dahinter.

In dieser Gebrauchsanleitung befindet sich ein
Aufkleber mit Richtwerten fUr die Arbeits-
geschwindigkeit des Gerates bei Verwendung
der Werkzeuge bzw. des Zubehdrs.

Wir empfehlen, diesen Aufkleber am Gerat

Position|  Antrieb MUMB52..|MUMb4..
MUMS56..
@ 1-4 1-7
1|7 5 @ | 14| 1T
Co| o | 1o
2 |7 2 A
L || | e

3 |6 U
2| 28 | ss
o Pl @ 34 | 57

4 [—\
7 E@ﬁ H;_Lg 34 | 57

*  Einsetzen/Abnehmen von Schlag-, Rihr-
besen und Knethaken; Zugeben grofer
Verarbeitungsmengen.

Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerét
abgeschlossen sind.

A Achtung!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Gerét nicht leer betreiben.

Gerét und Zubehdrteile keinen Hitzequellen

aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grandlich reinigen, siehe ,Reinigen
und Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

anzubringen (Bild [4).

Vorbereiten

® Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

® Kabel herausziehen (Bild [B).
MUMS52../MUM54..

T
Kabelstaufach:
Kabel auf die gewlnschte Lange \’
herausziehen. [y
MUMS56.. T
Kabelaufrollautomatik: L ﬂ
Kabel in einem Zug bis zur /
gewdinschten Lange (max. 100
cm) herausziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.
Kabel-Arbeitslange vermindern:
Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewunschten Lange aufrollen lassen. Dann
erneut leicht am Kabel ziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.
Achtung!
Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.
Bei Geraten mit Kabelaufroll-Automatik Kabel
nicht von Hand einschieben. Wenn sich das
Kabel verklemmt, Kabel ganz herausziehen
und dann aufrollen lassen.
® Netzstecker einstecken.
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Schiissel und Werkzeuge

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wéhrend des Betriebes nie in die Schuissel
greifen. Nur mit aufgesetztern Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerdét darf aus Sicherheitsgriinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)
bedeckt sind.

A Achtung!
Schussel nur fir Arbeiten mit diesem Gerét

verwenden.

Riihrbesen (13)
zum Ruhren von Teigen, z. B. Ruhrteig

zum Schlagen von Eischnee, Sahne und
zum Schlagen von leichten Teigen, z. B.
Biskuitteig

Knethaken (15)

zum Kneten von schweren Teigen und d
zum Unterheben von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schiissel

und den Werkzeugen

® FEntriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.

® Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel

aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

® Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.
Hinweis:
Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis
der Knethaken einrasten kann (Bild 3-4b).

® Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.

® Entriegelungstaste drlicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.

® Deckel aufsetzen.

Schlagbesen (14) dD)

Bild @

bi

ey

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.
Unsere Empfehlung:
— Ruhrbesen:
zuerst einrUhren bei Stufe 1 (1), dann
Stufe 7 (4) wéahlen
—  Schlagbesen:
Stufe 7 (4), unterrUhren auf Stufe 1 (1)
—  Knethaken:
zuerst einrUhren bei Stufe 1 (1), kneten bei
Stufe 3 (2)
Zutaten nachfullen
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Zutaten durch die Nachfulléffnung im Deckel
nachftllen.
oder
® Deckel abnehmen.
® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. %
® Zutaten einflllen. -

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und

Schwenkarm in Position 2 bringen.

Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

Schussel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

bi

A Verletzungsgefahr

Nicht in dlie scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgeréat
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgefiihrten
Betriebsposition betreiben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Schutz vor Uberlastung
Um bei einer Uberlastung des

Durchlaufschnitzlers gréBere Schaden an Ihrem

Gerét zu verhindemn, verfugt die Antriebswelle

des Durchlaufschnitzlers Uber eine Einkerbung

(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle.

Ein neuer Scheibentrager mit Antriebswelle
ist beim Kundendienst erhaltlich.
Wende-Schneidscheibe -
dick/diinn

zum Schneiden von Obst und GemUse.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
1% fUr die dicke Schneidseite

»3" fUr die dinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkése, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.
Wende-Raspelscheibe - grob/fein
zum Raspeln von Gemduse, Obst und
K&se, auBer Hartkase (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2" fUr die grobe Raspelseite

,4“ fUr die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nissen. Weichkése nur mit
der groben Seite auf Stufe 7 (4) raspeln.
Reibscheibe - mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,

Bild @

S
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Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
Entriegelungstaste driicken und C o
Schwenkarm in Position 3 bringen.
Antriebsschutzdeckel vom Antrieb des —
Durchlaufschnitzlers abnehmen (Bild [€-5a).
Scheibentrager am unteren Ende festhalten,
dabei mUssen die beiden Spitzen nach oben
zeigen.
Gewlnschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [€-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlinschte Seite nach oben zeigt.
Scheibentrager am oberen Ende ergreifen
und in das Gehause einsetzen (Bild [€-6b).
Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.
Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.
Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rlckstau des Schneidgutes in der
Auslasséffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmaBige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.
Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebensmittel

im Durchlaufschnitzler festklemmen, Kichen-
maschine ausschalten, Netzstecker ziehen,
Stillstand des Antriebes abwarten, Deckel des
Durchlaufschnitzlers abnehmen und
Einflllschacht entleeren.
Nach der Arbeit
@ Gerét am Drehschalter ausschalten.
@ ® Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.
® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.
® Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
] Antriebswelle driicken (Bild [E).
BildM ¢ Teile reinigen.

bi

Robert Bosch Hausgerate GmbH 9

Hartk&se (z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und NUssen.

Verarbeitung auf Stufe 7 (4).

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkése.

Kartoffelpuffer-Scheibe

zum Reiben roher Kartoffeln fur Résti und
Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst
und Gemdse in dicke Scheiben.

Reiben: Verarbeitung auf Stufe 7 (4).
Schneiden: Verarbeitung auf Stufe 5 (3).

Arbeiten mit dem
Durchlaufschnitzler

® Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
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Mixer

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im
zusammengesetzten Zustand und mit
aufgesetztem Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBern Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende
Fllissigkeit einfillen.

Achtung!
Mixer kann beschéadigt werden. Keine tief-
gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)
verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.
Arbeiten mit dem Mixer Bild
® Entriegelungsknopf driicken und N
Schwenkarm in Position 4 bringen. f!.
® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.”
® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Giriff
auf Markierung am Grundgerat) und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
® Zutaten einflllen.
Maximalmenge flussig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schaumende oder heile
FlUssigkeiten = 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge, fest =
50 bis 100 Gramm;
® Deckel aufsetzen und gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag in den Mixergriff
drehen. Der Deckel muss eingerastet sein.
® Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen (Bild F1-8)

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einflllen

oder

e flissige Zutaten durch den Trichter einflillen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

10

Reinigen und Pflegen

A Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Oberfidchen kénnen beschadigt werden.

Grundgerét reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten.
Keinen Dampfreiniger verwenden.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat und Antriebsschutzdeckel feucht
abwischen. Bei Bedarf etwas Splimittel
benutzen.

® Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spUlmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da bleibende Verformungen
wahrend des Spulvorgangs maéglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spulmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach der
Verarbeitung von z. B. Karotten etwas Speisedl
auf ein Tuch geben und den Durchlaufschnitzler
(nicht die Zerkleinerungsscheiben) damit
abreiben. Durchlaufschnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
bertihren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spllmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von FlUssigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
vom Gerat abzunehmen. Dazu etwas Wasser
mit Spulmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten
(Stufe M). Spulwasser ausschutten und Mixer
mit klarem Wasser ausspulen.

E Wichtiger Hinweis
Zubehdrtasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerétes den
Netzstecker ziehen.

Bild [4

® \Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehdrtasche verstauen.

® Zubehdrtasche in der Schissel
aufbewahren.

® Zur Aufbewahrung in der Originalverpackung
siehe Bild .

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker
Ziehen.

Wichtiger Hinweis fir
MUM54../MUM56..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates, ein
Ausltsen der elektronischen Sicherungen bzw.
ein Geratedefekt wird durch Blinken der
Betriebsanzeige angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
Zu beseitigen.

Stérung

Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

® Stromversorgung Uberprufen.

® Netzstecker Uberprifen.

® Schwenkarm kontrollieren. Richtige
Position? Eingerastet?

® Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerdeckel aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

® Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerét auf O/off stellen und dann zurlick auf
gewlnschte Stufe stellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Stérung

Gerét schaltet wéahrend der Benutzung ab.

Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es wurden zu

viele Lebensmittel gleichzeitig verarbeitet.

Abhilfe

® Gerat abschalten.

® \/erarbeitungsmenge reduzieren. Zuldssige
Hochstmengen (siehe ,Anwendungs-
beispiele”) nicht Uberschreiten!

Stoérung
Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich die
Entriegelungstaste betatigt.
Der Schwenkarm bewegt sich nach oben.
Der Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Abhilfe
® Drehschalter auf 0/off stellen.
® Schwenkarm in Position 1 bringen.
® Gerat einschalten (Stufe 1).
® Gerat wieder ausschalten.
Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

ey

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt

wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb

Lorummt“, Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

® Gerat abschalten und Netzstecker ziehen.

® Mixer abnehmen und das Hindemnis
entfernen.

® Mixer wieder aufsetzen.

® Gerat einschalten.

E Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele
Schlagsahne ((b))

100 g-600 g

® Sahne 12 bis 4 Minuten auf
Stufe 7 (4) — je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

EiweiB

1 bis 8 Eiweil3 (d))

® FEiweil3 4 bis 6 Minuten auf Stufe 7 (4)
mit dem Schlagbesen verarbeiten.

11
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Biskuitteig ({D)

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemenhl

evitl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. 72 bis
1 Minute I6ffelweise untermischen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Rihrteig
Grundrezept O

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

® Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 7 (4) mit
dem Ruhrbesen verrihren.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Miirbeteig
Grundrezept O C

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evtl. Backpulver

® Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 (3) mit
dem RuUhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

® Zutaten mit dem Knethaken ca. ¥2 Minute auf
Stufe 1 (1), dann ca. 3—-4 Minuten auf
Stufe 3 (2) kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept d,

500 g Mehl

12

1E

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

Schale von 2 Zitrone

1 Prise Salz

® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.

Hochstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig d

Grundrezept

300 g Mehl

3 Eier

nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser

® Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
Stufe 3 (2) zu einem Teig verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig
C

Grundrezept

750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz

450-500 ml warmes Wasser
Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, dann

ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 (2) mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

2 Eier

2 TL Senf

Va1 Ol

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten missen gleiche Temperatur haben.

® Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer verarbeiten.

® Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

Honig-Brotaufstrich
30 g Butter (aus dem Kuhlschrank, 7 °C)
190 g Honig (aus dem Kuhlischrank, 7 °C)

® Butter in kleine Stlicke zerteilen und in den
Mixer geben.

® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 7 (4) mixen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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AsiagemUse-Scheibe

Sonderzubehor

MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.

Zitruspresse

MUZ5CC1 Zum Schneiden von Obst und GemUse in gleichmaBig

Wiirfelschneider groBe Wrfel

MUZ5FWA1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch flr Tartar oder

Fleischwolf Hackbraten.

MUZ45LS1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.

Lochscheibensatz Fein flr Pasteten und Aufstriche, grob flr Bratw(rste und

fein (3 mm), Speck.

grob (6 mm)

MUZ45SV1 Flr den Fleischwolf MUZ5FW1.

Spritzgebickvorsatz Mit Metallschablone flir 4 verschiedene Gebackformen.

MUZ45RV1 Flr den Fleischwolf MUZ5FWA1.

Reibevorsatz Zum Reiben von Nussen, Mandeln, Schokolade und
getrockneten Brétchen.

MUZ45FV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Zum Pressen von Beerenobst auBBer Himbeeren

Fruchtpressenvorsatz ’

P Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden

z. B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.

MUZ45PS1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Pommes frites- Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.

Scheibe

MUZ45AG1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Schneidet Obst und GemUse in feine Streifen fur
asiatische Gemusegerichte.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Reibscheibe grob Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fUr Reibekuchen oder
KloRe.

MUZ5ER2 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Edelstahl- verarbeitet werden.

Ruhrschissel

MUZ5KR1 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Kunststoff- verarbeitet werden.

RUhrschissel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getrénken, zum PUrieren von Obst und

ar GemUse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

’\KAL);eSrth? atz Zerkleinern von Obst und Nissen, zum Crushen von
EiswUrfeln.

MUZ5MM1 Zum Hacken von Kréautern, GemUse, Apfeln und Fleisch,

Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kése, zum Reiben
von Nussen und gekuhlter Schokolade.

Wenn ein Zubehérteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Uber den Handel oder den

Kundendienst erworben werden.

Entsorgung
Dieses Gerét ist entsprechend der
E européischen Richtlinie 2012/19/EG
Uber Elektro- und Elektronikaltgeréate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine EU-weit
gultige Rucknahme und Verwertung der
Altgeréate vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei Ihrem Fachhandler
oder bei lhrer Gemeindeverwaltung.

14

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerét gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Congratulations on the purchase of your Contents

new BOSCH appliance. Foryoursafety ..................... 15
In doing so, you have opted for a modern, 8verv|$w o e 1 g
high-quality domestic appliance. Clzgrna}r:ngang ;epr\eilc?gce """"""" 55
You can find further information about our Stora eg 9 53
products on our web page. Troubleshooting L1 5y
Application examples .. .............. 23
Optional accessories .. ......ooovvvn. 25
Disposal .........coiiiiiiiii 26
Warranty conditions ................. 26

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities in
the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use by
guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for domestic
use. Do not exceed permitted maximum quantities (see “Application
examples”).

This appliance is suitable for mixing, kneading and beating food. It must not
be used for processing other objects or substances. Other applications are
possible if the accessories approved by the manufacturer are used.

Use the appliance with original accessories only. WWhen using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on the
appliance to a third party, always include the operating instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 15
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Children shall not play with the appliance. Do not leave the running
appliance unattended.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Only use indoors. Do not use the
appliance if the power cord and/or appliance are damaged.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Risk of electric shock!

Do not insert mains plug until all preparations for working with the appliance
are complete.

Never immerse the base unit in liquid or hold under running water.

Do not use a steam cleaner.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

Wait until the drive has come to a standstill.

Do not change tool/accessory until the drive is at a standstill - when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly.

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

When the appliance is not in use, pull out the mains plug.

Before eliminating a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

Keep hands clear of rotating parts. While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl. Attach the cover (12) before operating the
appliance!

Do not change tools until the drive has come to a standstill — when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly and stops in
the tool change position. Do not move the swivel arm until the tool has
come to a standstill.

For reasons of safety the appliance cannot be operated unless unused
drives are covered with drive guards (5, 8).

Before attaching/removing the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out the mains plug. Do not reach into
the feed tube.

16 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Risk of injury from sharp blades!
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Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold of

cutting discs by the edge only.

Do not touch blender blades with bare hands.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender! Do not remove/attach the
blender until the drive is at a standstilll Operate the assembled blender only

and with the lid attached.
Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Important!

Use the appliance with original accessories only. WWhen using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.
Use only one tool or accessory at any one time.

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

(4]

Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

6!

&

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

Safety systems

Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in pos. 1

and 3 only:

— when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place and

- Eh)e blender drive cover has been attached
8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance

remains switched on but the motor does not

start running again when the power is restored.

To switch the appliance on again, turn the rotary

switch to 0/off, then switch on.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload protection
feature has been activated. A possible cause
may be that too much food was processed at
one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

17
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The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. ).
The appliance requires no maintenance.

Overview

Please fold out the illustrated
pages.
Base unit
1 Release button
2 Swivel arm
“Easy Armift” function to support
the upward movement of the arm
(see “Work positions”).
3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position
for changing the tools.
MUMb52..:
0/off = Stop
M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed - slow,
4 = high speed — fast.
MUM54../MUM56..:
0/off = Stop
M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed - slow,
7 = high speed — fast.
4 On/Off display (MUMb54../56..)
Is lit while the appliance is operating (rotary
switch on M or 1-7).
Flashes if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has tripped or
the appliance is defective — see section
entitled “Troubleshooting”.
5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the rear
area and remove cover.
6 Drive for
- continuous-feed shredder and
— citrus press (optional accessory *).
When not in use, attach the drive cover.
7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory *)
8 Blender drive cover
9 Drive for blender (optional accessory *)
When not in use, attach the blender drive
cover.

Fig.

18

10 Cord store

MUM52../MUMb54..: Stow the cord in the
cord store.
MUMBS5B..: Automatic cord winder

Bowl with accessories
11 Stainless steel mixing bowl
12 Lid

Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.

Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
19a Reversible slicing disc — thick/thin
19b Reversible shredding disc — coarse/fine
19c Grating disc — medium-fine
19d Potato fritter disc
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening

Blender *

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

*

If an accessory is not included in the product
package, it can be purchased via the trade or
customer service.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Operating positions Fig. [
A Attention!

Before operating the appliance, attach the tool/
accessory to the correct drive and in the correct
position and place in the operating position
according to this table.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

m Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

® Press the Release button and move
the swivel arm.
Support movement with your hand.

® Move the swivel arm until it engages
in the required position.

Position Drive MUM52..|MUM54..
MUM56..
@ 1—4 1-7
1 |7 ' O | 4| 7
¢ 120 | 13
2 |7 2 . - -
R = A
3 |6 LI
2| 2 | as
9 ﬁ @ 34 | 57
s
7 Eﬁﬁ H;_Lg 34 | 57

* Insert/remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Operating the appliance

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

A Attention!

Do not operate the appliance without an
accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to heat
sources. Parts are not microwave-safe.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

E Important information

In these instructions for use the recommended
reference values for the operating speed refer
to appliances with a 7-setting rotary switch.
For appliances with a 4-setting rotary switch
you can find the values in brackets after

the values for a 7-setting rotary switch.

These instructions for use contain a sticker with
reference values for the operating speed of the
appliance when using the tools or accessories.
We recommend attaching this sticker to the
appliance (Fig. [).

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

® Pull out the power cord (Fig. ).

MUMS52../MUM54.. T
Cord store:

Pull out cable to the required
length.

MUMS56..

Automatic cord winder: L
Pull out the cord in one go to the
required length (max. 100 cm)

and slowly release; the cord will
then lock.

Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the cord
will then lock.

19
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Warning!

Do not twist the cord when inserting it.

If the appliance features an automatic cord
winder, do not insert the cord manually.

If the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

® Insert the mains plug.

Bowl and tools

A Risk of injury from rotating tools

While the appliance is operating, keep fingers
clear of the mixing bowl. Attach the lid (12)
before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come
to a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a stanastill

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused adrives have been
covered with drive guards (5, 8).

A Attention!
Use bow! with this appliance only.

Stirrer (13)
for stirring dough, e.g. cake mixture

Whisk (14)
for whisking egg whites, cream and light

dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15)
for kneading heavy dough and mixing-in
ingredients that ought not be cut

(e.g. raisins and chocolate chips)

Working with the bowl

and the tools Fig. 3

® Press the Release button and move the :E

swivel arm to position 2.
® [nsert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then set
it down,
— turn anti-clockwise until it locks into
place.

® Depending on the processing task, insert the

stirrer, whisk or kneading hook until it locks
into position.
Note:

If using the kneading hook, rotate the dough

deflector until the kneading hook can lock
into position (Fig. @-4b).

® Put the ingredients to be processed into
the bowl.

20

Press the Release button and move
the swivel arm to position 1.

Attach the lid.

Set the rotary switch to the desired setting.

ey

Our recommendation:

Stirrer:

first stir in at setting 1 (1), then select
setting 7 (4)

Whisk:

setting 7 (4), mix in at setting 1 (1)
Kneading hook:

first stir in at setting 1 (1), knead at
setting 3 (2)

Adding more ingredients

Switch off the appliance with the rotary
switch.

Add more ingredients through the feed
opening in the lid.

or

Remove lid.

Press the Release button and move
the swivel arm to position 2.

Add ingredients.

b

After using the appliance

Switch off the appliance with the rotary
switch.

Pull out the mains plug.

Remove lid.

Press the Release button and move
the swivel arm to position 2.

Take the tool out of the drive.

Remove the bowl.

Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Continuous-feed shredder

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges

of the cutting discs. Take hold of cutting
discs by the edge only.

Before attaching/removing the continuous-
feed shredder, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains plug.
Do not reach into the feed tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must
be completely assembled before use.
Never assemble the continuous-feed
shredder on the base unit.

Operate the continuous-feed shredder
in the indicated operating position only.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Protection from overload Fig. @
To prevent serious damage to your appliance if
the continuous-feed shredder is overloaded, the
drive shaft of the continuous-feed shredder has
a notch (predetermined breaking point). If an
overload occurs, the drive shafts breaks at this
point.
A new disc holder with drive shaft is available
from customer service.

S

Reversible slicing disc - thick/thin
for slicing fruit and vegetables.

Process at setting 5 (3).

Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“8” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for slicing
hard cheese, bread, rolls or chocolate. Slice
boiled, waxy potatoes only when they are cold.
Reversible shredding disc - o
coarse/fine @
for shredding vegetables, fruit cheese, except
for hard cheese (e.g. Parmesan).

Processing at setting 3 (2) or 4 (3).

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with the
coarse side only at setting 7 (4).

Grating disc — medium-fine

for grating raw potatoes, hard cheese
(e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
Process at setting 7 (4).

Warning!

The grating disc is not suitable for grating soft
cheese and cheese slices.

Potato fritter disc P
for grating raw potatoes for rostis and
potato fritters, for cutting fruit and vegetables
into thick slices.

Grating: Process at setting 7 (4).
Cutting: Process at setting 5 (3).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Working with the continuous-feed

shredder

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 2.

® |nsert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then set

it down.
— Turn anti-clockwise until it locks
into place.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 3.

® Remove drive cover from the drive
of the continuous-feed shredder (Fig. [€-5a).

® Hold disc holder at the lower end, ensuring
that the two tips are face up.

® Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc holder
(Fig. [@-6a). In the case of reversible discs,
ensure that the required side is face up.

@ Girip disc holder at the upper end and insert
into the housing (Fig. [€-6b).

® Attach the cover (note mark) and rotate all
the way in a clockwise direction.

® Place continuous-feed shredder on the drive
and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.

® Turn rotary switch to recommended setting.

o Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process thin

ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in

the continuous-feed shredder, switch appliance

off, pull out mains plug, wait until the drive

comes to a standstill, remove cover from the

continuous-feed shredder and empty feed tube.

Fig. @

b

.Y

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary switch.

o Rotate the continuous-feed shredder in an
anti-clockwise direction and remove.

o Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [).

o Clean parts.
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Blender

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove/attach the blender until the
drive is at a standstilll Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add only
a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate when empty.

Worklng with the blender Fig. I
Press the release button and move the
swivel arm to position 4.

® Remove the blender drive cover. —

® Attach blender jug (match mark on the
handle to mark on the base unit) and turn all
the way in an anti-clockwise direction.

® Add ingredients.

Maximum capacity — liquid = 1.25 litres;
maximum capacity frothing or hot liquids
max. 0.5 litres;

optimal processing capacity — solids =
50-100 g;

® Attach the lid and turn anti-clockwise all the
way into the blender handle.

The lid must be locked in position.
® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients (Fig. KI-8)

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed opening

or

® pour liquid through the funnel.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.
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Cleaning and servicing

A Attention!
Do NOT use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.
Do not use a steam cleaner.

® Pull out the mains plug.

® \Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

® Then dry the base unit.

Cleaning the bowl! and tools

The bowl and tools are dishwasher-safe.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher,
as they could be permanently deformed during
the washing process!

Cleaning the continuous-feed shredder
All parts of the continuous-feed shredder are
dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a cloth
and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs).

Then rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare hands.

The blender jug, lid and funnel are dishwasher-
safe.

Tip: After processing liquids, it is often sufficient
to clean the blender without removing it from
the appliance. Pour a little water and washing-
up liquid into the attached blender.

Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse

out the blender with clear water.

E Important information

If required, clean accessories bag.
Follow care instructions in the bag.
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Storage

A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the
mains plug.

Fig. [

® Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

® Keep accessories bag in the bowl.

® To store in the original packaging,
see Fig. M.

Troubleshooting

A Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

Important information for
MUM54../MUM56..

The On/Off display flashes if the appliance has
been operated incorrectly or the fuse has
tripped or the appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault

Appliance does not start.

Remedial action

® Check the power supply.

® Check the mains plug.

® Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

® Screw on blender or bowl as far as possible.

® Attach the blender lid and screw on as far as
possible.

® Attach drive cover to unused drives.

® The safety lock is active. Switch appliance to
0O/off and then back to the required setting.

Fault

Appliance switches off during use.

The overload protection feature has been activa-
ted. Too much food was processed at one time.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Remedial action

o Switch off the appliance.

® Reduce processing quantity.
Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).

Fault

While the drive was running, the release button
was inadvertently pressed.

The swivel arm moves up. The drive switches off,
but does not stop in the tool change position.
Remedial action

® Set rotary switch to 0/off.

® Move swivel arm to position 1. ey
® Switch on appliance (setting 1). _!_
® Switch off appliance again. —
® Tool stops in tool change position.

Fault
Blender does not start working or stops during
use, the drive is “humming”. Blade is blocked.
Remedial action
o Switch off the appliance and pull out
the mains plug.
® Detach the blender and remove the
obstruction.
® Re-attach the blender.
® Switch on the appliance.

m Important information

If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.

Application examples
Whipped cream (ﬁ))

100-600 g

® \Whip cream with the whisk for 114
to 4 minutes at setting 7 (4) depending on
the quantity and properties of the cream.

Egg white
1 to 8 egg whites (db)

® Beat egg white with the whisk for 4
to 6 minutes at setting 7 (4).

Sponge mixture (ﬁ))

Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar
70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required
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® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 (4) until frothy.

® Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within approx.
Y2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe @

3-4 eggs

200-250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from %2 lemon

200-250 g butter or margarine (room

temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder

125 ml milk

® Mix all ingredients with the stirrer for approx.
Y2 minute at setting 1 (1), then for approx.
3-4 minutes at setting 7 (4).

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Short pastry
Basic recipe @ d/

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

® Using the stirrer, process all ingredients for
approx. ¥2 minute at setting 1 (1), then for
approx. 2-3 minutes at setting 6 (3).

From 500 g flour:

® Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. ¥2 minute at setting 1 (1),

then for approx. 3-4 minutes at setting 3 (2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough
Basic recipe d/

500 g flour

1egg
80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of 2 lemon

1 pinch of salt

o Mix all ingredients with the kneading hook for
approx. ¥2 minute at setting 1, then for
approx. 3-6 minutes at setting 3 (2).
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Maximum quantity: 1.5 x basic recipe
Pasta dough d/

Basic recipe

300 g flour

3 eggs

1-2 tbs. (1020 g) cold water as required

® Process all ingredients for approx. 3-5
minutes at setting 3 (2) until a dough forms.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Bread dough d/

Basic recipe

750 g flour

2 packets of dry yeast

2 tsp. salt

450-500 ml of warm water
Process all ingredients for approx. ¥2 minute
at setting 1, then for approx. 4-5 minutes at

setting 3 (2) using the kneading hook.

Mayonnaise

2 eggs

2 tsp. mustard

Ya 1 ol

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same temperature.

® Process the ingredients (except the ail) in the
blender for several seconds at setting 3 (2)
or 4 (3).

® Switch the blender to setting 7 (4) and slowly
pour the oil through the funnel and mix until

store.

190 g honey (from refrigerator, 7 °C)

® Add honey and blend for 15 seconds at

the mayonnaise emulsifies.
Eat the mayonnaise immediately, do NOT
Honey bread spread
30 g butter (from refrigerator, 7 °C)
e Cut butter into small pieces and put into the
blender.
setting 7 (4).
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Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

Perforated disc set fine
(8 mm), coarse (6 mm)

MUZ5CCH1 For cutting fruit and vegetables into equally sized cubes
Dicer
MUZ5FWA1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer

93 06 MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
sausages and bacon.

Grater attachment

MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.
S Viennese whirl With metal template for 4 different pastry moulds.
S attachment
MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.

For grating nuts, aimonds, chocolate and dried bread
rolls.

MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FWA1.

Juicer attachment For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DSH1.

Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DSH1.

Asian vegetable disc

Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable dishes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1
Grating disc coarse

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
dumplings.

MUZ5ER2

Stainless steel stirring
bowl

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
the bowl.

MUZ5KR1
Plastic mixing bow!

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
the bowl.

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for
Plastic blender preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
attachment ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts

and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or from

customer service.

Disposal Warranty conditions
This appliance has been identified The guarantee conditions for this appliance are
ﬁ/ in accordance with the European as defined by our representative in the country
directive 2012/19/EG on Waste in which it is sold. Details regarding these
== Electrical and Electronic Equipment — conditions can be obtained from the dealer from
WEEE. The Directive paves the way whom the appliance was purchased.
for effective EU-wide withdrawal and The bill of sale or receipt must be produced
utilization of waste appliances. when making any claim under the terms of this
Please ask your dealer or inquire at your local guarantee.

authority about current means of disposal.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine
hotels en soortgelijke woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijlden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane hoeveelheden (zie , Toepassingsvoorbeelden”)
niet overschrijden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de fabrikant
goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik van
het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring en
kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
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gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Het apparaat alleen
onder toezicht gebruiken.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen voor gebruik binnenshuis. Alleen gebruiken
wanneer het aansluitsnoer en het apparaat niet zijn beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet om
gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant, de
klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voorbereidingen
voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Basisapparaat nooit in vioeistof dompelen of onder stromend water
houden.

Geen stoomreiniger gebruiken.

De draaiarm niet verstellen wanneer het apparaat is ingeschakeld. Wacht
tot de aandrijving geheel stilstaat.

Hulpstuk/toebehoren alleen verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat —
na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.

De stekker uit het stopcontact trekken wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u een storing verhelpt.

Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Niet in draaiende onderdelen grijpen. Tijdens het gebruik nooit in de
mengkom grijpen. Altiid werken met aangebracht deksel (12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande aandrijving — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na en blijft dan staan op de
hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas bewegen wanneer het hulpstuk
stilstaat.

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt wanneer
de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).
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Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken. Niet in de

vulschacht grijpen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven grijpen.
Fiinmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen of
aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer uitsluitend in
samengebouwde toestand en met aangebracht deksel gebruiken.

Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter in het
deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof toevoegen.

Belangrijk!

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik van
het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht nemen.
Niet meer dan éen hulpstuk of toebehoren tegelijk gebruiken.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

il
&

Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel ,Bedriffsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen worden

ingeschakeld:

— wanneer de kom (11) is aangebracht en door
hem te draaien is vastgeklikt en

— het beschermdeksel van de mixer-
aandrijving (8) is aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat

ingeschakeld, maar na de stroomstoring gaat

de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw

inschakelen: draaischakelaar op 0/off draaien,

dan inschakelen.
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Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een
veiligheidssysteem wordt geactiveerd, zie
»Hulp bij storingen”.
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De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [M).
Het apparaat behoeft geen verzorging.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen

uitklappen a.u.b.

Afb. A

Basisapparaat

9

10

Aandrijving voor mixer

(extra toebehoren *)

Het mixeraandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

Kabelvak

MUM52../MUMb54..: Het snoer opbergen in
het snoeropbergvak

MUMBS56..: Autormatische snoeropwikkeling

; g:ggiraerrgelknop Mengkom met toebehoren
»£asy Armiift”-functie ter ondersteuning 1 12 [R)oEst\llrljstalen kom
van de omhoogbeweging van de arm exse
(zie ,Werkstanden”). Hulpstukken
3 Draaischakelaar 13 Roergarde
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het 14 Klopgarde
apparaat automatisch op de optimale stand 15 Kneedhaak met deegvanger
voor het verwisselen van de hulpstukken 16 Opbergzak voor toebehoren
gezet. Voor het opbergen van de hulpstukken
MUMS52..: en de fijnmaakschijven.
0/off = stop Doorloopsnijder
M = Momentschakeling met hoogste 17 Stopper
toerental, sch:ékelaar gehdurgnde de 18 Deksel met vulschacht
gewenste mixduur vasthouden. - .
Stand 1-4, draaisnelheid: 19 fgnrgagléschluv?]pf dik/d
1 = laag toerental — langzaam, a onij-araaischif — dik/aun
4 = hoog toerental — snel. 19b Rasp-draaischif — grof/fijn
MUMS54../MUMS56..: 19¢ Maalschijf — middelfijn
0/off = stop 19d Aardappelkoekjesschijf
M = Momentschakeling met hoogste 20 Schijfhouder _
toerental, schakelaar gedurende 21 Behuizing met uitlaat-opening
de gewenste mixduur vasthouden. Mixer *
Stand 1-7, draaisnelheid: 22 Mengbeker
1 = laag toerental — langzaam, 23 Deksel
7 = hoog toerental — snel. 24 Trechter
4 Functie-indicatie (MUM54../56..)
Brandt tiidens het gebruik (draaischakelaar  *  |ngien een van de toebehoren niet is meege-
&p.M of 1-7). o h leverd, kan het in de speciaalzaak of bij
nippert bij een bedieningsfout van het de Klantenservice worden aangeschaft.
apparaat, bij activering van de elektronische . .
zekering en bij een apparaatdefect, zie het ~ Arbeitspositionen Afb.
hoofdstuk ,,Hulp bij storingen”. .
5 Aandrijvingsbeschermdeksel /\ Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
Juiste positie, en op de bedriffsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zjjn
vastgeklikt.

m N.B.

De draaiarm beschikt over een ,easy armlift”-
functie, die de omhoogbeweging van de draai-
arm ondersteunt.

Om het aandrijvingsbeschermdeksel
te verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving
- voor doorloopsnijder
- en citruspers (extra toebehoren *).
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
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Instellen van de bedrijfspositie:

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien.
De beweging met een hand ondersteunen.

® De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Bedriifs-| Aandrijving

MUMS2..|MUM54..

4 =

3-4 5-7

7@"

stand MUMS56..
O -4 | 17

1 |7 ﬁ] G | = |
Co| o | 1o

2 |7 2 A
L | | | e

3 |6 T

2] 28 | ss

o @ 34 | 57

*  Aanbrengen/verwijderen van de (roer)garde
en de kneedhaak; Toevoegen van grote
verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het werken
met het apparaat zijn uitgevoerd.

A Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten
gebruiken.

Apparaat en toebehoren niet blootstellen
aan warmtebronnen. De onderdelen zjin niet
geschikt voor gebruik in een magnetron.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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E Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de werksnel-
heid in deze handleiding hebben betrekking
op de apparaten met een draaiknop met

7 standen. Erachter staan tussen haakjes

de waarden voor apparaten met een draai-
schakelaar met 4 standen.

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een sticker
met de richtwaarden voor de werksnelheid van
het apparaat bij gebruik van de hulpstukken
resp. het toebehoren.

Wij raden u aan deze sticker op het apparaat
te plakken (afb. [@).

Voorbereiden

® Het basisapparaat op een viakke en schone
ondergrond zetten.

® Het snoer afwikkelen (afb. [1).
MUMS52../MUM54..

T
Snoeropbergvak:
De kabel tot de gewenste lengte \’
uittrekken. [Q

MUMS56..

T
Automatische snoeropwikkeling: | ﬂ
Het snoer in één keer tot de )
gewenste lengte uittrekken

(max. 100 cm) en langzaam
loslaten; het snoer is gearréteerd.
Het snoer inkorten:

Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen.

Dan opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is gearréteerd.

Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
Bij apparaten met een automatische snoer-
opwikkeling het snoer niet met de hand
inschuiven. Wanneer het snoer klemzit:

het snoer geheel afwikkelen en dan laten
opwikkelen.

® De stekker in het stopcontact steken.
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Kom en hulpstukken

Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altiid werken met aangebracht
deksel (12)!

Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de aan-
drijving nog even na en blijift dan staan op
de hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas
bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Om velligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

A Attentie!

Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (13)
voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg

voor het kloppen van eiwit, slagroom
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg
Kneedhaak (15)

voor het kneden van dik deeg en het
mengen van ingrediénten die niet
fijingemaakt mogen worden

(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

Werken met de kom
en de hulpstukken Afb. 3
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. z
o Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen
— tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien
o Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in
de aandrijving steken tot deze vastklikt.
N.B.:
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
(afb. 3-4b).
® De ingrediénten in de kom doen.
® Ontgrendelknop indrukken en de ey
draaiarm op positie 1 zetten. 7]
® Deksel aanbrengen. —
® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

©
Klopgarde (14)

®

C
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Ons advies:
— Roergarde:
eerst roeren op stand 1 (1), dan stand 7 (4)
kiezen
—  Kklopgarde:
stand 7 (4), doorroeren op stand 1 (1)
—  kneedhaak:
eerst roeren op stand 1 (1), kneden
op stand 3 (2)
Ingrediénten toevoegen
® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.
® ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.
of
® Deksel verwijderen.
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. E
® De ingrediénten toevoegen.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. E

® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

® Kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en
onderhoud”.

Doorloopsnijder

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen van
de fiinmaakschijven grijpen.
Fiinmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken!

Doorfoopsnijder alleen aanbrengen/verwij-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en
de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet samenge-
bouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de afge-
beelde bedrijfsstand.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Beveiliging tegen overbelasting Afb. @
Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voorkomen,
is de aandriifas van de doorloopsnijder voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbelasting
breekt de aandrijffas op dit punt.

Een nieuwe schijfhouder met aandrijfas is
verkrijgbaar bij de klantenservice.
Snij-draaischijf -

dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5 (3).

Aanduiding op de snij-draaischijf:

»1“ voor de dikke snijzijde

»3" voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snifden van harde kaas, brood, broodjes
en chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof/fijn

voor het raspen van groente, fruit en
kaas, uitgezonderd harde kaas (pijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand 3 (2)
of 4 (3).

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

,2" voor de grove raspzijde

,4“ voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met

de grove Zjjde raspen op stand 7 (4).

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardappels,
harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),
gekoelde chocolade en noten.
Verwerking op stand 7 (4).

Attentie!

De maalschijf is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijdbare kaas.

Aardappelkoekjesschijf D
voor het raspen van rauwe aardappels @
voor Rdsti en aardappelkoekies, voor het
snijden van fruit en groente in dikke plakken.
Raspen: Verwerking op stand 7 (4).
Snijden: Verwerking op stand 5 (3).
Werken met de doorloopsnijder
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

&

Afb. €

bi

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen,
— tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien.

Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.
Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€-5a).
De schijthouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar boven
wijzen.
De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijffhouder leggen
(afbo. [@-6a). Bij draaischijven erop letten dat
de gewenste zijde naar boven wijst.
Schijfhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afo. [E-6b).
Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.
Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.
Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten.
® De te verwerken levensmiddelen

in de vulschacht doen en aandrukken

met de stopper.
Attentie!
Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.
Tip: Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt
u dun snijgoed het best gebundeld verwerken.
Opmerking: Als er levensmiddelen vast komen
te zitten in de doorloopsnijder, dient u de keuken-
machine uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te trekken. Dan wacht u tot de
aandrijving stilstaat, neemt u het deksel van de
doorloopsnijder en maakt u de vulschacht leeg.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Schijffhouder met schijf verwijderen..
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandriffas drukken (afb. [).

® Onderdelen reinigen.
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Mixer

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat!

De mixer uitsluitend in samengebouwde
toestand en met aangebracht deksel
gebruiken.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt er
stoom uit de trechter in het deksel. Maximaal
0,5 liter hete of schuimende mixvioeistof
toevoegen.

Attentie!
De mixer kan beschadigd raken.
Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd
iisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder
vulling laten lopen.
Werken met de mixer Afb.
® Ontgrendelknop indrukken en de N
draaiarm op positie 4 zetten. f!.
® Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.
® Mixkom aanbrengen (markering op de hand-
greep tegen de markering op het basisappa-
raat) en tegen de klok in draaien tot aan
de aanslag.
® De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
vloeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid, vast
=50 tot 100 gram.
® Deksel aanbrengen en tegen de klok
in tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.
® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen (afb. K1-8)

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

of
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® Vloeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na gebruik
® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.
® Mixer met de klok mee draaien
en verwijderen.
Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.
Geen stoomreiniger gebruiken.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de afwas-
automaat worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels

het rode laagje te verwijderen, kunt u een beetje
slaolie op een doek doen en daarmee de door-
loopsnijder (niet de fijnmaakschijven) schoon-
wrijven. Daarna de doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen
Verwondingsgevaar door scherpe
messen!
Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tip: Na verwerking van vioeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met
afwasmiddel in de gemonteerde mixer.

Schakel de mixer enkele seconden in (stand M).

Afwassopje weggieten en de mixer uitspoelen
met schoon water.

E Belangrijke aanwijzing

Z0o nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak
in acht nemen.

Opbergen

A Verwondingsgevaar!

De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. 4

® Hulpstukken en fijinmaakschijven opbergen
in de opbergzak.

® Opbergzak in de kom bewaren.

® Bewaren in de originele verpakking,
zie afb. M.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing voor
MUM54../MUM56..

Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven
door een knipperende in-bedriif-indicatie.

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

nl

® Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

® Mixer/kom tot aan de aanslag vastdraaien.

® Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

® Beschermdeksels aanbrengen op niet-
gebruikte aandrijvingen.

® De beveiliging tegen herinschakeling is actief.
Apparaat op 0/off zetten en dan opnieuw
op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Er werden teveel levensmiddelen tegelijk

verwerkt.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen.

® Kleinere hoeveelheid verwerken.
Toegestane hoeveelheden (zie ,Toepas-
singsvoorbeelden”) niet overschrijden!

Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt

terwijl de aandrijving liep.

De draaiarm beweegt naar boven.

De aandrijving schakelt uit, maar bliift niet

op de hulpstukwisselpositie staan.

Oplossing

Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Draaiarm op positie 1 zetten.

® Apparaat inschakelen (stand 1). ﬁ

® Apparaat weer uitschakelen.

® Het hulpstuk blijft op de hulpstukwissel-
positie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tidens het gebruik stil-

staan, de aandrijving ,oromt”. Het mes is geblok-

keerd.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken.

® Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

® Mixer weer aanbrengen.

® Apparaat inschakelen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

® Stroomvoorziening controleren.
o Netstekker controleren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

E Belangrijke aanwijzing
Neem contact op met de klantenservice als
de storing niet kan worden verholpen.
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Toepassingsvoorbeelden

Slagroom
100 g-600 g dj))

® Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7 (4)
(afhankelijk van de hoeveelheid en
de eigenschappen van de room).

Eiwit
Eiwit van 1 tot 8 eieren dD)

® Fiwit 4 tot 6 minuten op stand 7 (4)
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg
Basisrecept ((ﬁ))

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g aardappelmeel

eventueel bakpoeder

® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde
op stand 7 (4).

® De draaischakelaar op stand 1 (1) zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. ¥2 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept @

3-4 eieren
200-250 g suiker
1 snufije zout
1 pakje vanillesuiker of de schil van ¥z citroen
200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)
500 g meel
1 pakje bakpoeder
125 ml melk
® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1), daarna
ca. 3-4 minuten op stand 7 (4).
Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Zandtaartdeeg
Basisrecept O d

125 g boter (kamertemperatuur)
100-125 g suiker

1e

1 snufje zout
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stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1), daarna
ca. 2-3 minuten op stand 6 (3).

Bij meer dan 500 g meel:

® De ingrediénten ca. ¥2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1 (1), daarma
ca. 3-4 minuten op stand 3 (2).

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg
C

Basisrecept

500 g meel

1 ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

schil van V2 citroen

1 snufje zout

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut op stand 1,
daarna 3-6 minuten op stand 3 (2) met
de kneedhaak verwerken.

Max. hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg C

Basisrecept

300 g meel

3 eieren

naar wens 1-2 EL (10-20 g) koud water

® Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten
op stand 3 (2) tot deeg kneden.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept d,

750 g meel

2 pakjes gedroogde gist

2 TL zout

450-500 ml warm water

Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken op

stand 1, dan ca. 4-5 minuten op stand 3 (2)

verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

Y4 | olie

2 EL citroensap of azijn
1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur
hebben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



o De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

® De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen

totdat de mayonaise emulgeert.
De houdbaarheid van de mayonaise

is beperkt.

nl

Honingboter
30 g boter (uit de koelkast, 7 °C)
190 g honing (uit de koelkast, 7 °C)

® Boter in kleine stukken verdelen en
in de mixer doen.

® Honing toevoegen en 15 seconden mixen
op stand 7 (4).

Extra toebehoren

MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
Citruspers grapefruit.
MUZ5CC1 Voor het snijden van fruit en groente.

Blokjessnijder

Patates-fritesschijf

MUZ5FWA1 Voor het fijinmaken van vlees voor tartaar of gehakt.
Vleesmolen
g3 @6 MUZ45LS1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Ponsschijvenset Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en

fijn (8 mm), spek.

grof (6 mm)

~7 MUZ45SV1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.
S Spritsgebak-hulpstuk  Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.
Y
~ MUZ45RV1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.
"} Maalvoorzetstuk Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
S gedroogde broodies.
il
~7] MUZ45FV1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.

Fruitpershulpstuk Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steeltjes en pitten ontdaan.

MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1
Asia-groenteschijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
groentegerechten.

MUZ45RS1
Maalschijf grof

Voor de doorloopsnijder MUZ5DSHT.

Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.

MUZ5ER2
Roestvrijstalen kom

In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
worden verwerkt.

MUZ5KR1
Kunststof roerkom

In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
worden verwerkt.

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en groente,
Mixer-opzetstuk bereiden van mayonaise, fijinmaken van groente, fruit en
kunststof noten, en het malen van ijsblokjes.

MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor het

fiinraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de klantenservice
worden aangeschaft.

Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
de Europese richtlijn 2012/19/EG over

hi¢

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land

oude elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een kader
voor de terugname en recycling van oude
apparaten.

Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.
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van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen eller
husholdningslignende indretninger. Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig
brug. Ved husholdningslignende indretninger forstas f.eks. brug i med-
arbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig og anden
erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner, sma hoteller og andre
former for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne selv. Apparatet er
kun beregnet til at blive brugt til maengder og tider, som er almindelige i en
normal husholdning. Overskrid ikke tilladte maks. maengder (se ,Eksempler
pa brug*)!

Dette produkt er egnet til at rere, eelte og piske levnedsmidler. Det ma ikke
bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges det at
producenten tilladte tilbehar, kan produktet evt. ogsé bruges til andre ting.
Apparatet ma kun bruges med originalt tilbeher. Tiloeher skal bruges int.
bestemmelserne i vedlagte brugsanvisninger.

Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en
senere gjer.

A\ Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de
farer, der er forbundet hermed.

Apparatet er ikke legetoj for bern. Apparatet ma kun bruges under
opsyn.
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Tilslut og benyt kun apparatet int. angivelserne pa typeskiltet. Det ma kun
bruges i lukkede rum. Mé& kun tages i brug, hvis ledningen og apparatet
er ubeskadigede.

Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn, for
det samles, for det skilles ad eller for det rengeres.

Ledningen mé ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, fabrikantens kundeservice eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet méa kun repareres af vor kundeservice.

A\ Sikkerhedsoplysninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Risiko for elektrisk stad!

Seet forst elstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet er
afsluttet.

Dyp aldrig grundmodellen i veeske og hold den aldrig ind under rindende
vand.

Brug ikke nogen damprenser.

Forseg ikke at indstille svingarmen, mens apparatet er teendt. Vent il
drevudtaget star helt stille.

Udskift kun redskab/tiloeher, ndr maskinen star stille — drevet kerer kort
efter, at apparatet er slukket.

Apparatet méa kun teendes og slukkes med drejekontakten.

Traek netstikket ud, nér apparatet ikke er i brug.

Treek altid netstikket ud forinden du afhjeelper en fej!

Kveestelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik ikke fingrene ind i roterende dele. Stik aldrig handen ned i skalen, nar
apparatet er i gang. Arbejd altid med pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar apparatet star stille — apparatet karer kort efter, at
det er slukket (efterlab) og bliver stdende i den position, hvor redskabet
skiftes. Bevaeg forst svingarmen, nar redskabet star stille.

Apparatet kan af sikkerhedsmaessige grunde kun bruges, hvis ikke brugte
drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).

Motoren skal sté stille og netstikket veere trukket ud, nar hurtigsnitteren
saettes pé/tages af apparatet. Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsskiverne.
Tag altid kun fat i kanten pa finhakningsskiverne!

Beror ikke blenderknivene med de bare fingre.
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Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig h&dnden ned i den pésatte blender! Blenderen skal veere sat rigtigt
pa og laget veere strammet helt fast, nar der arbejdes med blenderen.
Blenderen ma kun sasttes pa og tages af, nar apparatet star helt stille.

Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer der damp ud gennem tragten
i laget. Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende vasske.

Vigtigt!

Apparatet ma kun bruges med originalt tilbeher. Tilboeher skal bruges iht.
bestemmelserne i vedlagte brugsanvisninger.
Brug kun et redskab eller et tilbehor ad gangen.

A\ Forklaring af symbolerne péa apparat og tilbehgr

(4]

Folg instrukserne i brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

6!

&

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsébningen.

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel , Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

— hvis skalen (11) er sat i og drejet helt fast og
— l&get til drevudtag til blender (8) er sat pa.
Indkoblingssikring

Ved stramsvigt forbliver apparatet teendt, men
motoren kerer ikke videre, nér strammen vender
tibage. Apparatet teendes igen ved at dreje
grebet hen pé 0/off og teende for det igen.
Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk, mens den er i
brug, er overbelastningssikringen slaet fra. En
mulig &rsag kan veere, at for store meengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en gang.
Veaerd at vide hvis sikkerhedssystemet
aktiveres (se ,,Hjeelp i tilfaelde af fejl“).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
(se ogsé modeloversigt, Billede [M). Apparatet
er vedligeholdelsesfrit.

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarmen
»Easy Armiift“~-funktion til understottelse
af armens bevaegelse opad (se ,Arbejds-
positioner").

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
apparatet automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
MUMb52..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
hastighed, hold kontakten fast for ensket
blendetid.
Trin 1-4 = arbejdshastighed:
1 = lav hastighed — langsom,
4 = hgj hastighed — hurtig.

Billede A
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MUMS54../MUM56..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
hastighed, hold kontakten fast for ensket
blendetid.
Trin 1-7 = arbejdshastighed:
1 = lav hastighed — langsom,
7 = hgj hastighed — hurtig.
4 Driftsindikator (MUM54../56..)
Lyser under driften (drejekontakt pad M
eller 1-7).
Blinker, hvis apparatet betjenes forkert, hvis
den elektroniske sikring udigses hhv. hvis der
opstar en defekt pa apparatet, se kapitel
»Hjeelp i tilfeelde af fejl“.
5 Lag til drevudtag
Laget til drevudtag fiernes ved at trykke
pé det bageste omrade og tage l&get af.
6 Drev til
- hurtigsnitter og
- citruspresse (specialtilbehgar *).
Saet beskyttelseskappen pa, nér drevet ikke
eribrug.
7 Drev til redskaber (roreris, piskeris, dej-
krog) og kedhakker (specialtilbehgr *)
8 Lag til drevudtag til blender
9 Drevudtag til blender (specialtilbehgr *)
Beskyttelseskappen sesttes pa drevet,
nar blenderen ikke er i brug.
10 Opbevaring af ledning
MUMB2../MUM54..: Opbevar ledningen
i ledningsrummet
MUMS56..: Automatisk ledningsoprul
Skal med tilbehar
11 Roreskal af stal
12 Lag

Redskab

13 Roreris

14 Piskeris

15 Dejkroge med dejskraber

16 Tilbehgrstaske
Bruges til at opbevare redskaber og finhak-
ningsskiver.

Hurtigsnitter

17 Frugt-/grentsagsstopper

18 Lag med pafyldningsabning

19 Finhakningsskiver
19a Vende-snitteskive — tyk/tynd
19b Vende-rékostskive — grov/fin
19c¢ Riveskive — middelfin
19d Kartoffelrdsti-skive

20 Skiveholder

21 Hus med abning
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Blender *

22 Blenderbasger
23 Lag

24 Tragt

* Folger en tilbehersdel ikke med leveringen,
kan den kebes i handlen og hos kunde-
service.

Arbejdspositioner

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskaby/tilbehar
er anbragt rigtigt efter denne tabel og befinder
sig i arbejdsposition.

Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

m Bemaerk

Svingarmen er udstyret med ,,Easy Armlift“-
funktionen, der understetter svingarmens
bevaegelse opad.

Billede &

Indstilling af arbejdsposition

® Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen.
Understet bevaegelsen med en hand.

® Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i den
enskede position.

Position Drev MUMS52..|MUMb54..
MUMB56..
@ 14 1-7
1 |7 ' @ 1-4 1-7
(| 12 | 18
2 |7 E A -
L | | s | e

3 |6 U
2] 2s | oss
o 4 7
9 ‘B @ 3~ 5

4 [—\
7 ﬁ_ ﬂ;_Lg 34 | 57

* |Iseetning/udtagning af rareris, piskeris og
dejkroge; Tilsaetning af store maengder
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Betjening Pas pa!
Ledningen ma ikke drejes, nar den skubbes ind
pa plads.
A Fare for kvaestelser! Ledningen ma ikke skubbes manuelt ind
) . pa plads, hvis apparatet er udstyret med
Seet forst elstikket i, nar alle forberedelser automatisk ledningsoprul.
til arbejdet med apparatet er afsluttet. Hvis ledningen kommer til at sidde i klemme,
A 0BS! treekkes ledningen ud, for den rulles op igen.
; ® Scet stikket i.

Apparatet ma kun bruges, nér tilbeher/redskab
befinder sig i arbejdsposition.
Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.

Skal og redskaber

Udszet ikke apparat og tilbehersdele for varme- Kveestelsesfare som folge
kildler. Delene mé ikke seettes i mikrobol- af roterende redskaber
geovnen. Stik aldrig handen ned i skalen, nar apparatet
® Renger apparat og tilbehar, for den tages er i gang. Arbejd altid med péasat lag (12)!
i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje”). Udskift kun redskab, nar apparatet star stille —
apparatet karer kort efter, at det er slukket
m Vigtige rad (efterieb) og bliver staende i den position, hvor
gtig redskabet skiftes. Beveeg farst svingarmen,
Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed, der ndr redskabet star stille.
er anbefalet i denne brugsanvisning, refererer Apparatet m4 af sikkerhedsmaessige grunde
til apparaterne med 7-trinnet greb. kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag

er beskyttet med beskyttelseslég (5, 8).

E Vigtige rad /\ oBs!

Til apparater med 4-trinnet greb findes Brug kun skélen til arbejde med dette apparat.
veerdierne i parentes bagefter. Reareris (1 3) . .
| nzervaerende brugsanvisning findes en etiket bruges til at rere dej (f. eks. merdej) @)
med vejledende veerdier for apparatets . .
arbejdshastighed, ndr der bruges redskaber Piskeris (14) _ .
og tilbeher. bruges til piskede eeggehvider, piske- (dD)
Vi anbefaler, at denne etiket anbringes flede og il let dej (f. eks. lagkagede))
pé apparatet (Billede [). ltekrog (15)
bruges til at eelte tung dej og iblanding af C
Forberedelse ingredienser, som ikke skal finhakkes
e Stil grundmodellen p& en glat, ren flade. (f. eks. rosiner, tynde chokoladeblade)
® Traek ledningen ud (Billede ). Arbejde med skal
MUMS52../MUMb54.. T og redskaber Billede @
Kabelrum: ® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
Treek ledningen ud i den \’ s;?/nggrmen i position ZPD ? %
ensnkede leengde. ® Saet skdlen pa plads: =
MUMS56 : - vip Iskélen. fremad og seet den pa plads,
Automatrsk ledninasoprul: ﬂ — drej den til venstre, indtil den falder i hak.
A : INgSOprut: - I ® |szet det onskede redskab (roreris, piskeris
reek ledningeni et treek ud i den , eller zeltekrog)
anskede lzengde (max. 100 cm) B . :
emaerk:

g?fglé%éiih langsomt; ledningen Ved drej krogen drejes dejskraberen,

Ledningens arbejdsleengde reduceres: '(%?ﬁ'gggg)_%%; kan trykkes pé plads
ved at traekke let i ledningen og rulle den op, :

til den enskede laengde er naet. ¢ Kom irlgrgdienserne | skalen. .
Treek igen let i ledningen og slip den ® Tryk pa sikkerhedsknappen og sl _-‘9]|

langsomt; ledningen er fastlast. sving-armen i position 1.
® Scet laget pa.
® Stil grebet pa det anskede trin.
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Anbefaling:
— Roreris:
Ingredienserne rares forsigtigt sammen
pa trin 1 (1), herefter p& trin 7 (4)
— Piskeris:
Trin 7 (4), ingredienserne rores sammen
patrin 1 (1)
- /[Eltekrog:
Ingredienserne rares forsigtigt sammen
pa trin 1 (1), herefter eeltes pa trin 3 (2)
Pafyldning af flere ingredienser
® Sluk for apparatet med grebet.
e Pafyld ingredienserne gennem abning i laget.
eller
® Tag laget af.
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. B
e Pafyld ingredienseme.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Treek stikket ud.

® Tag l&get af.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil

sving-armen i position 2.

Tag redskabet ud.

Tag skélen af.

® Vask de enkelte dele af, se ,Rengering
og pleje.

Hurtigsnitter

A Kveestelsesfare

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!

Motoren skal sta stille og netstikket veere
trukket ud, nér hurtigsnitteren saettes pa/tages
af apparatet.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

bi

Pas pa!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den

er samlet rigtigt. Forseg aldrig at samle
hurtigsnitteren pa kakkenmaskinen.
Hurtigsnitteren ma kun bruges i den angivne
driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning Billede @
Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker sterre skader pa dit
apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braskker pa dette sted i tilfaslde af
overbelastning.

En ny skiveholder med drivaksel kan kabes hos
kundeservice.
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Vende-snitteskive -

tyk/tynd

til snitning af frugt og grent.
Forarbejdning pa trin 5 (3).
Betegnelse pa vende-snitteskive:
, 1% for den tykke skeereside

»3" for den tynde skaereside

Pas pa!

Vende-snitteskiven er ikke egnet til at snitte
hérd ost, brad, rundstykker og chokolade.
Kogte kartofler skal altid veere kolde, fer

de snittes.

Vende-rakostskive — grov/fin DV
vAeD

til rékost af frugt, grent og ost, undtagen
hard ost (f. eks. parmesan). Indstilling

pé trin 3 (2) eller 4 (3).

Betegnelse péa vende-rékostskive:

,2" for den grove rakostside

,4“ foro den fine rékostside

Pas pa!

Vende-rakostskiven er ikke egnet til rakost
af nedder. Bled ost ma kun rives pa den
grove side trin 7 (4).

Riveskive — middelfin

til at rive ra kartofler, hard ost (f. eks.
parmesan), kalet chokolade og nedder.
Forarbejdning pé trin 7 (4).

Pas pa!

Riveskiven er ikke egnet til at rive blod og halviast
ost.

Kartoffelrésti-skive

til at rive r& kartofler til rosti og til at skeere
frugt og grent-sager i tykke skiver.

Rivning: Forarbejdning pa trin 7 (4).

Skaering: Forarbejdning pa trin 5 (3).

Arbejde med

hurtigsnitteren Billede [©

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil E

sving-armen i position 2.

® Saat skdlen pa plads:
- vip skalen fremad og sast den pa plads,
— drej den til venstre, indtil den falder i hak.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3.

® Tag I&get til drevudtag af drevet pa
hurtig-snitteren (Billede [€-5a).

e Hold fast i den nederste ende pé skive-
holderen, her skal de to spidser pege opad.
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® Anbring den gnskede skaere- eller riveskive
forsigtigt pa spidserne af skiveholderen
(Fig. [E@-6a). Hvis der benyttes en vendeskive,
skal man veere opmaerksom p4, at den
rigtige side vender opad.

® Tag fat i den gverste ende pé skiveholderen
og seet den ind i huset (Fig. [E-6D).

® Sast laget pa (hold gje med markeringen) og
drej det til hgjre indtil stop.

® Saot hurtigsnitteren pa drevet og drej den til
hajre indtil stop som vist i Fig. [@-8.

e Stil grebet pé det anskede trin.

e Kom levnedsmidlerne i pafyldningsabningen
0g brug stopperen til at stoppe med.

Pas pa!

Undgaé tilstopning i udgangsébningen.

Tip: Snit tynde levnedsmidler i bundter, det giver

et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis levnedsmidler sestter sig

i Klemme i hurtigsnitteren: Sluk for kekken-

maskinen, trask stikket ud og vent til drevet star

helt stille. Tag herefter Iaget af hurtigsnitteren og

tem péfyldningsabningen.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Drej hurtigsnitteren til venstre og tag den af.

e Drej laget mod venstre og tag det af.

® Tag skiveholder med skive af.
Tryk hertil fingeren mod drivakslen nedefra
(Billede [3).

® Rengor delene.

Blender

Kveestelsesfare som falge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!
Blendleren skal vaere sat rigtigt pa og laget
veere strammet helt fast, nar der arbejdes
med blenderen. Blenderen ma kun saettes
pa og tages af, nar apparatet stér helt stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens Iag.

Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende
veeske.

Pas pa!
Blenderen kan beskadiges. Bearbejd ikke
dybfrossede madvarer (undtagen isterninger).
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Blenderen skal altid veere fyldt med ingre-
dienser, nar den er i gang.
Arbejde med blenderen Billede
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4. Cﬁ
® Tag I&g til drevudtag til blender af.
® Sast blenderen pa (markering pa greb pa
markering pé grundmodel) og drej den til
venstre indtil stop.
e Pafyld ingredienseme.
Maksimal bearbejdningsmaengde, flydende
konsistens = 1,25 liter; maksimal
bearbejdningsmeengde, skummende
eller varme vaesker = 0,5 liter;
optimal forarbejdningsmaengde,
fast = 50 til 100 gram.
® Saet lAget pa og drej det helt til venstre ind
i blendergrebet.
LLaget skal veere faldet i hak.
® Sitil grebet pa det anskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser (Billede K1-8)

® Sluk for apparatet med grebet.

® Tag l&get af og péafyld ingredienserne

eller

® Fjern tragten og pafyld ingredienserne lidt
ad gangen

eller

e Pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug.

Renggring og pleje

/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Renggring af grundmodel

A Risiko for stromstod!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.
Brug ikke nogen damprenser.

® Treek stikket ud.

® Tor grundmodel og l&g af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel i
rengeringsvandet efter behov.

® Tor apparatet af med en tor klud.
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Rengering af skl og redskab

Skél og redskaber kan saettes i opvaske-
maskinen.

Plastdele ma ikke kiemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!

Rengering af hurtigsnitter

Alle dele pa hurtigsnitteren kan téle opvaske-
maskine.

Tip: Ved rivning af guleradder opstar der en red
beleagning, som fiernes med et par dréber
spiseolie. Olien smeres pa hurtigsnitteren

(ikke pa snitteskiverne) med en kiud.

Herefter rengeres hurtigsnitteren.

Renggring af blender

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.

Blender, 1&g og tragt kan téle opvaskemaskine.
Tip: Hvis blenderen kun har veeret brugt il
blendning af vaeske, behever man normalt ikke
at tage den af maskinen. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i blenderen, mens den

er pé& apparatet. Taend for blenderen og lad den
kare i et par sekunder (trin M). Heeld vandet ud
og skyl blenderen med rent vand.

m Vigtige rad

Renger tilbeharstasken efter behov.
Felg plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

A Fare for kvaestelser!
Treek elstikket ud, nar apparatet ikke er i brug.

Billede [«

® Opbevar redskaber og finhakningsskiver
i tilbehorstasken.

® Opbevar tilbeherstasken i skalen.

® Til opbevaring i den originale emballage,
se Billede M.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

A Fare for kvaestelser!
Traek altid stikket ud forinden.
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Vigtig henvisning for
MUM54../MUMS56..
Forkert betjening af apparatet, en udlesning
af de elektroniske sikringer hhv. en defekt pa
apparatet vises med en blinkende driftslampe.

Svingarmen skal vaere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Forseg altid forst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjeelp af efterfelgende henvis-
ninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning

o Kontrollér stromtilfarslen.

e Kontrollér netstikket.

e Kontrollér svingarmen. Rigtig position”?
Faldet i hak?

® Drej blenderen eller skélen helt fast.

® Sast blenderlaget pa og drej det fast indttil
stop.

® Saot lag pa de drevudtag, der ikke er i brug.

® Genindkoblingssikringen er aktiveret.
Stil forst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage péa det enskede trin.

Fejl
Apparatet slukker under brug.
Overbelastningssikringen er aktiveret.
Der er blevet forarbejdet for mange levnedsmidler
pé en gang.
Afhjaelpning
® Sluk for apparatet.
® Reducer forarbejdningsmaengden.
Overskrid ikke tilladte maks. masngder
(se ,Eksempler pa brug*)!

Fejl

Sikkerhedstasten blev ved en fejltagelse betjent,

mens maskinen var i gang.

Svingarmen beveeger sig opad.

Drevet slukker, men bliver ikke stdende

i redskabsskiftepositionen.

Afhjeelpning

e Stil grebet pa 0/off.

® Sitil svingarmen i position 1. ey

® Teaend for maskinen (trin 1). _A

® Sluk for maskinen igen. _

® Redskabet bliver stdende i den position,
hvor redskabet skiftes.
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Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende under
brug, drevudtaget ,,orummer*. Kniven er blokeret.
Afhjeelpning

® Sluk for apparatet og treek stikket ud.

® Tag blenderen af og fiern det, som generer.
® Szt blenderen pé igen.

® Teend for apparatet.

m Vigtige rad

Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes
serviceafdelingen.

Eksempler pa brug
Flodeskum ((b))

100 g-600 g

® Pisk fladen i 1,5 til 4 minutter
pa trin 7 (4) (afhaengigt af maengde
og kvalitet) med piskeriset.

Aggehvider

1 til 8 aeggehvider ((b))

® Pisk seggehviderne i 4 til 6 minutter
pa trin 7 (4) med — med piskeriset.

Lagkagebund

Grundopskrift

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 lile pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Roar ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4—6 minutter pa
trin 7 (4) med piskeriset, til det skummer.

® Stil apparatet pa trin 1 (1) og tilsast det
sigtede mel og maizenamel skevis i labet
af et halvt til et minut.

Max. maengde: 2 x grunddej

Rordej

Grundopskrift @
34 &g

200-250 g sukker
1 knivspids salt

1 lille pakke vanillesukker eller skal af en ¥z citron
200-250 g smer eller margarine
(rumtemperatur)

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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500 g mel

1 lile pakke bagepulver

125 ml meelk

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1), herefter i ca. 3-4 minutter pa trin
7 (4) med roreriset.

Max. maengde: 1,5 x grundde;

Mordej
Grundopskrift O C

125 g smer (stuetemperatur)

100-125 g sukker

1eg

1 knivspids salt

En smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1), herefter i ca. 2-3 minutter
pa trin 6 (3) med roreriset.

Fra 500 g mel:

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1) med asltekrogen, herefter dejen
aeltes i ca. 3—4 minutter pa trin 3 (2).

Max. maengde: 2 x grunddej

Geerdej
Grundopskrift d

500 g mel

1&g

80 g fedt (stuetemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken meelk

25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer

Skal af ¥z citron

1 knivspids salt

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1), herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 3 (2) med asltekrogen.

Max. maengde: 1,5 x grunddej

Nudeldej
Grundopskrift d

300 g mel

3 &g

Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand

® Alle ingredienser reres til en dej i ca. 3 il
5 minutter pa trin 3 (2).

Max. maengde: 1,5 x grundde;
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Broddej

Grundopskrift d

750 g mel

2 sma pakker tergaer

2 tsk salt

450-500 ml varmt vand

e Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa
trin 1, herefter i ca. 4-5 minutter pa trin 3 (2)

med aeltekrogen.

Mayonnaise

2 &g

2 tsk sennep

Ya | olie

2 spsk citronsaft eller eddike
1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme
temperatur.

® /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 (2) eller 4 (3).

e Stil blenderen pa trin 7 (4). Heeld langsomt
olie gennem hullet i 1dget og bliv ved med at
blande mayonnaisen, til den har faet en fast
konsistens.

Mayonnaise skal bruges i labet af kort tid.

Honning til at smare pa brad
30 g smer (fra keleskabet, 7 °C) @

190 g honning (fra keleskabet, 7 °C)

® Skaer smarret i sma stykker og kom
det i blenderen.

® Tilseet honning og bland det hele
i 15 sekunder pa trin 7 (4).

Ekstratilbehor
MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
Citruspresse
MUZ5CC1 Til at skaere frugt og grent i lige store terninger
Terningsnitter
MUZ5FWA1 Til hakning af rét ked til tartar eller frikadeller/beffer.
Kadhakker
o3 06 MUZ45LS$1 Til kedhakkeren MUZ5FWA1.
Hulskive-saet Fin til postejer og smurt paleeg, grov til palser og bacon.
fin (3 mm),
grov (6 mm)
7 MUZ45S8V1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
S Smakageformsast Med metalskabelon til 4 forskellige sméakageformer.
%
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MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FWA.

Kornkveern Til at rive nadder, mandler, chokolade og terrede
rundstykker.

MUZ45FV1 Til kadhakkeren MUZ5FW1.

Frugtpresse Til at presse beaerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45RS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Pommes-frites-skive

Til at skeere ra kartofler til pommes frites.

MUZ45AG1
Asiengrontsags-skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Skeerer frugt og grent i fine strimler til asiatiske
grontsagsretter.

MUZ45RS1
Riveskive grov

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Til at rive ré kartofler il f.eks. kartoffelfrikadeller/sesterkage
eller kartoffelboller.

MUZ5ER2
Roreskal af stél

Skélen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel plus
ingredienser.

MUZ5KR1
Kunststof-rareskal

Skélen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel plus
ingredienser.

MUZ5MX1
Blender af kunststof

Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent, til at
fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grent og
nedder og til at crushe isterninger.

MUZ5MM1
Multiblender

Bruges til at hakke krydderurter, grantsager, aebler og
ked, til rkost af guleredder, selleri og ost og til at rive
nedder og kalet chokolade.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bortskaffelse

Dette apparat er maerket iht.
E bestemmelserne i det europeeiske
|

direktiv 2012/19/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
og brug af gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og aldre apparater og vaer med til at skane
miljget. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

50

Garantibetingelser

P& dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kaebsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne gnskes udfert pa
garanti. Medfolger kabsnota ikke, vil
reparationen altid blive udfart mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan indsendes til vort
serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P& reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Ret til eendringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstér pa
grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdningspreget
bruk kan veere f.eks. bruk i rom som er ment for medarbeidere i butikker,
pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsrom, sasom bruk av gjester
i pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter. Maskinen ma
kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og ogsa innen
vanlige bearbeidelsestider. Tillatt sterste mengder (se “Eksempler pa bruk”)
ma ikke overskrides!

Dette apparatet er egnet for raring, elting eller visping av matvarer. Det ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substanser.

Ved bruk av det tilbeharet som er godkjent av produsenten er det mulig
med andre anvendelser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar. Under bruken av
tilbeharet, ma den vedlagte bruksanvisningen folges.

Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom du gir maskinen videre til
andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen ma holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 51



no

Barn mé ikke fa leke med apparatet. Maskinen méa kun brukes under
oppsyn.

Apparatet mé kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Apparatet ma kun brukes i lukkede rom. Det méa kun benyttes
nar ledningen og apparatet selv ikke viser tegn pa ytre skade.
Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nér det ikke kan overvakes og
nar det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.

lkke trekk ledningen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom ledningen pa dette apparatet er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert person for
a unnga at det oppstar fare.

Reparasjoner péa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for elektrisk stot!

Stopselet ma forst stikkes inn nér alle forberedelsene til arbeidet med
maskinen er foretatt.

Basismaskinen mé aldri dyppes ned i veeske eller holdes under rennende
vann.

lkke bruk damprenser.

Svingarmen ma ikke innstilles ndr maskinen er i gang. Vent til maskinen er
helt stoppet.

Verkoy/tilbeher ma kun skiftes nar drevet stér stille — etter at apparatet er
slatt at, gér drevet etter i kort tid.

Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

Nér apparatet ikke skal brukes, ma stepselet trekkes ut.

Fer feil blir utbedret, mé stopselet trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av roterende verktoy

Ikke ta pa roterende deler. Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned i
bollen. Du ma kun arbeide med pasatt lokk (12)!

Verktayet ma kun skiftes nar motoren star stille. Etter at maskinen er slatt
av, gar den raskt i posisjon for skift av verktay — og blir stdende der.
Svingarmen ma ferst beveges etter at verktayet star stille.

Apparatet kan av sikkerhetsgrunner kun drives nar drev som ikke brukes er
dekket til med driviokk (5, 8).

Gjennomlgpskutteren ma kun settes pd/tas av nar drevet star stille og nar
stopselet er trukket ut. Ta ikke ned i pafyllingssjakten.
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Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten!

Miksekniven ma ikke bereres med bare hender.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun settes pé/tas av nar
drevet star stille! Mikseren méa kun brukes nér den er montert sammen og
med pasatt lokk.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket. Fyll derfor pa maksimalt 0,5 liter varm eller skummende
veeske.

Viktig!

Apparatet méa kun brukes med originalt tilbeher. Under bruken av
tilbeheret, méa den vedlagte bruksanvisningen felges.

Bruk kun et verktay hhv. tilbehar.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

[:E-] Anvisninger i bruksanvisningen ma folges.
5]

&

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
Ikke grip ned i pafyllingsadpningen.

Overbelastningssikring

Sl&s motoren av under bruk av seg selv, er
overbelastningsvernet aktivert. En mulig arsak
kan veere at det blir bearbeidet for store
mengder matvarer.

Sikkerhetssystemer
Innkoplingssikring

Se tabell “Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sl& pd i Pos. 1 og 3:

— néar bollen (11) er satt pa, er skrudd pa til den
stopper og

— nar lokket p& mikserdrevet (8) er satt pa.

Sikring mot gjeninnkopling

Ved strombrudd forblir maskinen innkoplet, men

blir ikke automatisk startet nar stremmen

kommer igjen. For innkopling igjen dreies

bryteren pa 0/off, deretter slas den pa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert,
se “Hjelp ved feil”.
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Bruksanvisningen beskriver forskjellige
utferelser (se ogsé modelloversikt, Bilde [M).
Dette apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene
med bilder.

Basismaskin
1 Utlesningstast
2 Svingarm
“Easy Armilift” funksjon for understottelse
av bevegelsen av armen oppover
(se “Arbeidsposisjoner”).
3 Dreiebryter
Etter utkoplingen (stiling 0/off) gar
maskinen automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
MUMS52..:
0/off = stop
M = Momentkopling med hoyeste turtall,
hold bryteren for ansket miksetid fast.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall - langsomt,
4 = hoyt turtall - hurtig.
MUM54../MUMS56..:
0/off = stop
M = Momentkopling med hoyeste turtall,
hold bryteren for ansket miksetid fast.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall - langsomt,
7 = hoyt turtall - hurtig.
4 Driftslampe (MUM54../56..)
Lyser under driften (turtallsbryter pa M
eller 1-7).
Blinker dersom det er gjort feil ved betje-
ningen av apparatet, dersom den elektro-
niske sikringen er utlest hhv. ved en defekt
pé apparatet, se kapittel “Hjelp ved feil”.
5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For & ta av lokket pa drevet, trykkes det
pé baksiden og lokket kan tas av.
6 Drev for
- gjennomlgpskutter og
- sitruspresse (ekstra tilbehgar *).
Nar den ikke brukes ma beskyttelseslokket
settes pa.
7 Drev for verktoy (rarepinne, visp,
eltekrok) og kjottkvern (ekstra tilbehgr *)
8 Beskyttelsesdeksel for mikserdrevet
9 Drev for mikser (ekstra tilbehor *)
Nér det ikke er i bruk, ma beskyttelseslokket
settes pa.

Bilde I
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10 Kabeloppkveiling
MUM52../MUM54..: Rull opp kabelen
i kabelrommet
MUMS56..: Kabelopprullingsautomatikk

Bollen med tilbehor

11 Rustfri eltebolle i stal

12 Lokk

Verktoy
13 Rerepinne
14 Visp
15 Eltekrok med deigskrape
16 Veske for tilbehar
For oppbevaring av verktey og kutteskiver.
Gjennomlgpskutter
17 Stoter
18 Lokk med péafyllingssjakt
19 Kutteskiver
19a Vende-skjeereskive — tykk/tynn
19b Vende-raspeskive — grov/fin
19¢ Raspeskive — middels fin
19d Skive for stekte potetkaker
20 Skiveholder
21 Kasse med utlepsapning
Mikser *
22 Miksebeger
23 Lokk
24 Trakt

* Dersom en av tilbeharsdelene ikke er med
i Ieveringsomfanget, kan den kjopes
i handelen hos var kundeservice.

Arbeidsposisjoner

/\ Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet/tilbe-
haret er satt pa det riktige drevet i henhold

til denne tabellen og satt i riktig posisjon

og arbeidsstilling.

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Bilde &

m Henvisning

Svingarmen er utstyrt med “Easy Armlift”
funksjon. Denne understatter bevegelsen
til svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

® Trykk utlesningstasten og flyt pa svingarmen.
Bevegelsen understettes med en hand.

® Flytt svingarmen inntil den smekker i onsket
posisjon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Posisjon Drev MUM52..|MUMb4..
MUM56..
@ 1-4 1-7
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=
| 23 | 35
9 L? @ 34 | 57
4 [—r——\
7 :ﬁ_ ﬂ;_Lg 34 | 57

* Innsetting/uttaking av visp/rerepinne og
eltekrok, pafyling av sterre arbeidsmengder.

Betjening

A Fare for skade!

Stepselet ma ferst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med maskinen
er foretatt.

/\ Obs!

Maskinen ma kun drives med tilbeher/verktay

i arbeidsstilling.

Maskinen méa ikke settes i gang nér den er tom.

Apparatet og tilbeheret ma ikke utsettes for

varmekilder. Delene er ikke egnet for mikrobaige.

® Apparatet og tilbeheret ma rengjeres grundig
for forste gangs bruk, se “Rengjering og
pleie”.

E Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten
som er anbefalt i denne bruksveiledningen,
relaterer til apparater med en dreiebryter med
7 trinn. For apparater med 4-trinns dreiebryter
finner du verdiene hhv. i parentes bak.

| denne bruksveiledningen finnes det et klistre-
merke med retningsverdier for arbeidshastig-
heten pa apparatet nar det brukes verktey hhv.
tiloeher. Vi anbefaler & lime dette klistremerket
pa apparatet (bilde ).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk ut kabelen (bilde [).
MUMb52../MUMb54..
Rom for oppvikling av kabelen
Trekk ut kabelen til onsket
lengde.

T

77
MUMS56.. T
Kabelopprullingsautomatikk: L ﬂ
Trekk ut kabelen med ett trekk /
inntil ansket lengde (maks
100 cm) og slipp den langsomt
igien. Kabelen er na sikret.
Forringing av arbeidslengden:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til ensket
lengde. Deretter trekker du lett i kabelen igjen
og slipper den langsomt. Dermed er kabelen
sikret fast.

Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves inn.
Ved maskiner med kabelopprullingsautomatikk
ma kabelen ikke skyves inn med hand.

Dersom kabelen klemmes fast, ma den trekkes
helt ut og sa rulles opp igjen.

® Stikk inn stopselet.

Bolle og verktay

A Fare pa grunn av roterende verktoy

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned

i bollen. Du ma kun arbeide med pasatt

lokk (12)!

Verktoyet ma kun skiftes ndr motoren sta stille.
Etter at maskinen er slétt av, gar den raskt

i posisjon for skift av verktay — og blir stdende
der. Svingarmen ma farst beveges etter

at verktoyet star stille.

Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun
brukes dersom de drev som ikke brukes

er dekket til med beskyttelser (5, 8).

A Obs!

Bollen ma kun brukes for arbeider med dette
apparatet.
Rarepinne (13) @

for rering av deig, f. eks. kakedeig

Visp (14)
for pisking av eggehvite, kremflote (({D)
og lett deig, f. eks. biskuitdeig
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Eltekrok (15)
for elting av tyngre deig og for & rere d
inn ingredienser som ikke skal hakkes
(f. eks. rosiner, sjokoladebiter)

Arbeider med bollen
og verktoy Bilde @
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. E
® Sett inn bollen:
— sett inn bollen som er bayet framover
og plasser den,
— drei den mot klokkens retning inntil
den stopper.
® Alt etter oppgave stikker du inn rarepinnen,
vispen eller eltekroken i drevet til
de smekker i.
Henvisning:
Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen
til eltekroken smekker fast (bilde [3-4b).
e Fyll pé tilsetningene som skal bearbeides
i bollen.
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 1.
® Sett lokket pa.
® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.
Var anbefaling:
— Rarepinnen:
forst rares det inn med trinn 1 (1), deretter
velges trinn 7 (4)
- Vispen:
trinn 7 (4), blanding péa trinn 1 (1).
—  Eltekroken:
forst innrering pa trinn 1 (1), deretter elting
pa trinn 3 (2).
Pafylling av tilsetninger
e Sia maskmen av med dreiebryteren.
® Fyll pa tilsetninger igiennom fyllapningen
i lokket.
eller
® Ta av lokket.
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
® Fyll p& ingrediensene.
Etter arbeidet
® Sla maskinen av med dreiebryteren.
® Trekk i stopselet.
® Taav lokket.
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
Ta verktoyet av drevet.

Ta av bollen.

® Rengjer alle delene, se “Rengjering og pleie”.

24
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Gjennomlgpskutter

A Fare for skade

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas

i langs kanten!

Gjennomigpskutteren ma kun settes péa/tas
av nar drevet star stille og nar stepselet

er trukket ut.

Ikke grip inn i pafylingssjakten.

Obs!

Gjennomigpskutter méa kun brukes ndr den
er komplett satt sammen.
Gjennomigipskutteren ma aldri monteres
sammen pa basismaskinen.
Gjennomigpskutteren ma kun brukes i den
driftsposisjonen som er vist.

Beskyttelse mot overbelastning Bilde @
For & forhindre at apparatet tar sterre skade
dersom gjennomlgpskutteren blir overbelastet,
har drivakslingen pa giennomigpskutteren en
kjerv (fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet.

En ny skiveholder med drivaksling faes hos
kundeservice.
Vende-skjaereskive — tykk/tynn ®
For skjeering av frukt og grennsaker
Bearbeiding pa trinn 5 (3).
Betegnelsen pa vende-skjaereskiven:
“1” for den tykke skjaeresiden

“3” for den tynne skjeeresiden

Obs!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for & skjaere
hard ost, brad, rundstykker og sjokolade. Kokte,
faste poteter ma kun skjseres nar de er kalde.

Vende-raspeskive — grov/fin

for & raspe grennsaker, frukt og ost,
dessuten hard ost (f. eks. Parmesan).
Arbeid péa trinn 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:
“2” for den grove raspeskiven

“4” for den fine raspeskiven

Obs!

Denne vende-raspeskiven er ikke egnet for
a raspe notter. Myk ost ma kun raspes med
den grove siden pa trinn 7 (4).
Raspeskive — middels fin (
For riving av ra poteter, hard ost (f. eks.
Parmesan), kald sjokolade og notter.
Bearbeiding pa trinn 7 (4).
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Obs!
Riveskiven er ikke egnet for riving av myk ost eller

ost i skiver.

Skive for stekte potetkaker
For riving av ra poteter til “Rosti” og

stekte potetkaker, for skjgering av frukt og
grennsaker i tykke skiver.

Riving: Bearbeiding pa trinn 7 (4).
Skjeering: Bearbeiding pé trinn 5 (3).
Arbeider med gjennomlgps-
kutteren Bilde @
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. E
® Sett inn bollen:
— settinn bollen som er boyet framover
0g plasser den,
— drei den mot klokkens retning til
den stopper.
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 3. %]
® Vernelokket pa drevet pa o
giennomlgps-kutteren tas av (bilde [€-5a).
® Hold skiveholderen fast i nederste enden,
begge spissene ma peke oppover.
® Den onskede skjeere- eller riveskiven legges
forsiktig oppa spissen av skiveholderen
(bilde [€-6a). Ved vendeskiver ma det passes
pa at den riktige siden peker oppover.
® Skiveholderen holdes i den avre enden og
settes inn i kassen (bilde [€-6b).
® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen) og
drei det i klokkens retning til anslag.
e Gjennomigpskutteren settes pa drevet og
dreies i klokkens retning til anslag (bilde [€-8).
e Dreiebryteren settes pa anbefalt trinn.
® Matvarene som skal bearbeides fylles ned
i pafylingssjakten og skyves ned med
stoteren.
Obs!
Unnga at de tingene som er skéret opp hoper
seg opp i utlepsapningen.
Tips: For jevne skjaereresultater ma tynt
skjeeregods bearbeides i bunter.
Henvisning: Dersom matvarene blir klemt fast
i giennomlgpskutteren, méa kjokkenmaskinen
straks slas av, stopselet ma trekkes ut, vent
til drevet star stille, ta lokket av og tom
pafylingssjakten.
Etter arbeidet
® SI& maskinen av med dreiebryteren.
® Gjennomlgpskutteren dreies mot klokkens
retning og tas av.
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® Drei lokket mot klokkens retning og ta det av.
® Ta av skiveholderen med skiven.
Hertil trykkes fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [).
® Rengjer delene.

Mikser

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Ta aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren ma kun settes pa/tas av nar drevet
stér stille! Mikseren ma kun brukes nar den
er montert sammen og med pasatt lokk.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer
det damp ut av trakten i lokket.

Fyll derfor pa maksimait 0,5 liter varm eller
Sskummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. lkke arbeid med

dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nar den er tom.

Arbeide med mikseren

® Trykk utlesningsknappen og sett
svingarmen i posisjon 4.

® Ta av vernedekselet pa mikserdrevet.

® Miksebegeret settes pa (markering pa
héndtaket p& basismaskinen) og dreies
i klokkens retning inntil anslag.

e Fyll pé ingrediensene.
Maksimal mengde veaeske = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller varme
vaesker = 0,5 liter;
optimale mengde for bearbeiding,
fast = 50 til 100 gram.

® Sett pa lokket og drei det inn i mikserhand-
taket imot klokkens retning inntil anslag.
Lokket méa veere fast lukket.

® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.

Pafylling av tilsetninger (bilde KI-8)

® SI& maskinen av med dreiebryteren.

® Talokket av og fyll pé tilsetninger

eller

® ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

o fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.

Bilde
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Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Drei mikseren i klokkens retning og ta den av.
Tips: Rengjor mikseren helst straks etter bruk.

Rengjoering og pleie

/\ Obs!

lkke bruk skurende rengjaringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen.

A Fare for stromstot!

Maskinen ma alarri dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.
Ikke bruk damprenser.

® Trekk i stopselet.

® Tork av maskinen og vernedekslene
for drevene med en fuktig Kiut.
Om nedvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel.

® Deretter ma den tarkes av.

Rengjoring av rgrebollen og verktoy
Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke klemmes fast

i maskinen, de kan bli deformert under
vaskingen!

Rengjering av gjennomlgpskutteren

Alle delene péa giennomlgpskutteren kan vaskes
i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter arbeid
med f. eks. gulretter, smares litt matolie pa en
klut og gjennomlgpskutteren (ikke kutteskiven)
torkes av med dette etterpa.

Skyll deretter giennomlgpskutteren.

Rengjoring av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Miksekniven ma ikke berares med hendene.

Miksebeger, lokk og trakten kan vaskes

i maskinen.

Tips: Etter at du har bearbeidet vaesker,

er det ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten
atadenavapparatet. Hell litt oppvaskmiddel inn
i den pasatte mikseren.

Sl& mikseren pa i noen fa sekunder (trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren deretter
med rent vann.
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m Viktig henvisning
Vesken for tiloeharet ma rengjeres om
nedvendig. Ta hensyn til henvisningene

om pleie i vesken.

Oppbevaring

A Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stopselet
trekkes ut.

Bilde [4
® \Verktoy og kutteskivene ma oppbevares
i tilbehoarsvesken.
® Tilbeharsvesken kan oppbevares i bollen.
® [or oppbevaring i original emballasjen
se bilde M.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stapselet trekkes ut.

Viktig henvisninger for
MUMS54../MUM56..

Driftsindikasjonen blinker dersom det oppstér
en feil ved betjeningen av apparatet, dersom
den elektroniske sikringen utleses hhv. dersom
det oppstér en defekt.

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved
hver av arbeidsposisjonene.

Forsek ferst om du ikke kan utbedre det opp-
statte problemet med hjelp av de felgende
henvisningene.

Feil

Maskinen gér ikke.

Utbedring:

e Kontroller stramforsyningen

o Kontroller stopselet.

o Kontroller svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

® Skru mikseren hhv. bollen fast til anslag.

® Sett pa mikserlokket og skru fast inntil
anslag.

® Sett beskyttelsesdekselet pa de drev som
ikke brukes.
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® Sikringen mot innkopling er aktiv.
Sett maskinen pa 0/off og sett den sé tiloake
til det enskede trinnet.

Feil

Maskinen slés av under driften. Sikringen for over-

belastning er utlest. Det ble bearbeidet for store

mengder matvarer samtidig.

Utbedring:

® Sl& av maskinen.

® Reduser mengden matvarer som skal
bearbeides. Tillatt sterste mengder
(se “eksempler for anvendelse”) mé ikke
overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble laseknappen betjent

nér drevet var i gang. Svingarmen beveger seg
oppover. Drevet slas av, men bilir ikke staende
i posisjonen for skift av verktay.
Utbedring:

Sl& dreiebryteren pa 0/off.

Sett svingarmen i posisjon 1.

Sl& apparatet pa (trinn 1).

Sl& apparatet av igjen.

Verktoyet blir na stdende i posisjonen
for skift av verktay.

Z]

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet “orummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring:

@ Sla av maskinen og trekk ut stepselet.
® Ta av mikseren og fiern hindringen.

® Sett mikseren pa igjen.

® Sla pa maskinen igjen

E Viktig henvisning
Dersom feilen ikke lar seg utbedre, ma
du henvende deg til var kundeservice.

Eksempler pa bruken
Vispet kremflgte ((b))

100 g-600 g

® Floten vispes i 174 til 4 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen (alt etter
mengde og egenskapen til floten).

Stiv eggehvite

1 til 8 eggehviter ((b))

® Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen.
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Biskuitdeig

Grunnoppskrift (({D)

2 egg

2-3 spiseskje varmt vann

100 g sukker

1 ts vaniliesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4—6 min. p&trinn 7 (4) med vispen til det hele
blir kremaktig.

® Sett s& dreiebryteren pa trinn 1 (1) og bland
inn det silte melet og potetmelet i porsjoner
av ca. ¥z til 1 minutt med en skje av gangen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Grunnoppskrift

Rort formkakedeig O
3-4 egg

200-250 g sukker

1 knivsodd salt

1 ts vaniliesukker eller skall av V2 sitron

200-250 g smer eller margarin (med rom-

temperatur)

500 g mel

1 ts bakepulver

125 ml melk

® Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt
pa trinn 1 (1), deretter reres pa trinn 7 (4)
i 3—4 minutter med rarepinnen.

Sterste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften

Mgardeig
Grunnoppskrift @ d

125 g smer (romtemperatur)
100-125 g sukker
1 egg
1 knivsodd salt
litt skall av sitron eller vaniliesukker
250 g mel
evt. bakepulver
® Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt
pa trinn 1 (1), deretter rares pa trinn 6 (3)
i 2-3 minutter med rerepinnen.
Fra og med 500 mel:
o FElt alle ingrediensene med eltekroken
ca. Y2 min. pa trinn 1 (1), deretter 3-4 min.
pa trinn 3 (2).
Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.
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Gjaerdeig Majones
Grunnoppskrift d’ 2 egg @
500 g mel

2 ts sennep

1 egg Ya liter oljie
80 g fett (romtemperatur) 2 spiseskje sitronsaft eller eddik
80 g sukker 1 knivsodd salt
200-250 ml lunken melk 1 knivsodd sukker
25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver Ingrediensene ber ha samme temperatur.
Skall av %2 sitron ® Bland sammen alle ingrediensene i noen
1 knivsodd salt sekunder (unntatt olien) pa trinn 3 (2) eller
e Flt forst alle ingrediensene i ca. ¥ minutt 4Q). o

pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter ® Sla mikseren over pa trinn 7 (4).

du pa trinn 3 (2) i 3-6 minutter. La oljen renne langsomt igjennom trakten
Starste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften og miks il majonesen emulgerer.

taler lang lagring.
Grunnoppskrift 91agnng

Honning palegg

300 |

3 egg me 30 g smar (fra kj@les_kapet, 7 °C)
etter behov 1-2 spiseskje (10-20 g) kaldt vann 1909 honnlng (fra Kj@lesakapet, 7°C)

® alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til ® Smoret skjeeres i sma stykker og helles

intt S tri ) til det nedi[nikseren.
gnnggtjg.er pa trinn 3 (2) il det dannes ® Fyll p& honning og mikse alt i 15 sek.

Starste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften. patrinn 7 (4).
Broddeig d

Pastadeig d Majonesen ma brukes opp snart, da den ikke

Basis oppskrift

750 g mel

2 pK terr gjeer

2 ts salt

450-500 ml varmt vann
Alle ingrediensene bearbeides med eltekroken
i ca. Y2 minutt pa trinn (2) 1, deretter

ca. 4-5 minutter pa trinn 3.

Ekstra tilbehor
MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Sitruspresse
MUZ5CC1 For skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store terninger
Terningkutter

60 Robert Bosch Hausgerate GmbH



no

MUZ5FWA1 For kutting av ferskt Kjatt for tilberedning av karbonader
Kjottkvern eller kjgttpudding.
93 06 MUZ45LS$1 For kjettkvernen MUZ5FW1.
Innsats for hullskive Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
fin (3 mm), stekepelser og bacon.
grov (6 mm)
7/ MUZ45SV1 For kjettkvernen MUZ5FW1.
o Forsats for Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
N sproytebakst
~7 MUZ45RV1 For kjgttkvernen MUZ5FW1.
L \ Raspepésats For riving av netter, mandler, sjokolade og terkete
8 rundstykker.
23 1]
] MUZ45FV1 For kjettkvernen MUZ5FW1.

Forsats for fruktpresse For pressing og mosing av baerfrukt med unntak
bringebeer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks. stilkene
og kiernene pa solbaer/rips automatisk fiernet.

MUZ45PS1 For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Pommes frites skive For skjeering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1 For giennomlgpskutteren MUZ5DSA.

Asia grennsaksskive  Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske
grennsakretter.

MUZ45RS1 For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Riveskive grov For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller kumle.

MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss

Rustfri eltebolle i stdl  ingredienser.

MUZ5KR1 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
Rerebolle av kunststoff ingredienser.
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MUZ5MX1 For miksing av drikker, for mosing av frukt og grennsaker,

Pasats for mikser av~ for tilberedning av majones, for kutting av frukt og notter,

plast for knusing av isbiter.

MUZ5MM1 For & hakke urter, grennsaker, epler og kjett, for & raspe

Multimikser gulratter, reddik og ost, for & rive netter og kald sjokolade.

Dersom en del av tilbeharet ikke skulle vasre med i leveringsomfanget, kan denne faes i handelen

eller hos kundeservice.

Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EG som
kiennetegner gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for returnering og
gjenvinning av de gamle apparatene som er gyldig
for hele EU.

Tips om aktuelle méter & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.
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Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved a henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstéar nér apparaten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna apparat ar avsedd att bearbeta endast sddana mangder som &r
normala for ett hushall och eller som liknar ett husall men inte ar
yrkesmassig. Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum for
anstallda i en affar, ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga féretag
samt ndr gaster pa ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner
anvander apparaten. Anvand produkten for att bearbeta endast sddana
mangder som &r normala for ett hushéll. Bearbeta inte mer an maximalt
angiven mangd (se "Exempel pé vad du kan géra med maskinen”)!
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Denna produkt &r [amplig for att blanda, knéda och vispa livsmedel.

Den fér inte anvandas for att bearbeta andra foremal resp. substanser.
N&r apparaten anvands tillsammans med av tillverkaren tillétna tilloenodr
finns fler anvandningsomraden.

Apparaten far endast anvéndas tillsammans med originaltillbehor. Folj de
anvisningar som folier med respektive extra tillbehor.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félia med apparaten vid ett
eventuellt &garbyte.

A Allmanna sikerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och sladden till den borta fran barn.

Apparaten kan anvandas av personer med férminskad fysisk, sensorisk
eller mental forméaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de
star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands pa sakert
séatt och déarmed forstatt de faror som kan uppsta i samband med
anvandandet av apparaten.
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Lat inte barn leka med apparaten. Hall alltid maskinen under uppsikt nar
den anvands.

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig &r densamma som anges
pa apparatens typskylt. Far endast anvandas i slutna rum. Apparaten far
inte anvandas om den eller sladden ar skadad.

Se alltid till att sladden ar utdragen ur vagguttaget nar du inte har uppsikt
dver apparaten, nar den ska monteras samman resp. tas iséar eller
rengoras.

Lat inte sladden ligga Gver vassa kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner. Om sladden skulle skadas far den endast bytas ut
av tillverkaren, service eller annan fackkunnig person. Detta for att
undvika olyckor.

Reparationer pé apparaten far endast utféras av service.

A\ Sakerhetsanvisningar just fér denna apparat

Risk for skador!

Risk for elektriska stotar!

Sétt inte stickkontakten i vagguttaget forran du ar klar med alla
forberedelser for att kunna arbeta med maskinen.

Doppa aldrig motorstativet i vatska eller hall det under rinnande vatten.
Anvand aldrig professionell angrengdrare som rengdr med angtryck.

Ror inte den stéllbara funktionsarmen nér maskinen &r igang. Vanta tills
motorn star helt stilla.

Maskinen far inte vara igang nar ett verktyg/tillbehor ska sattas fast eller tas
loss — apparaten fortsatter rotera ytterligare en liten stund sedan den
stangts av.

Anvand alltid stromvredet for att starta resp. stdnga av apparaten.

Nar apparaten inte anvands ska stickkontakten vara utdragen ur
vagguttaget.

Dra alltid forst ut stickkontakten ur vagguttaget innan du forsdker atgérda
ett fel.

Risk for skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i nagot tilloehdr som roterar! Stoppa aldrig ned
handen i blandarskalen nar apparaten &r igang. Ha alltid locket (12) pal
Stang alltid av maskinen nér du vill byta verktyg — drivuttaget och verktygen/
tilbehoren fortsatter rotera en kort stund sedan koksmaskinen stangts av.
Svang inte upp funktionsarmen férrdn maskinen star helt stilla.

Av sakerhetsskal kan produkten endast anvandas nér drivuttag som inte
anvands ar tackta av skyddslock (5, 8).

Kbksmaskinen ska vara avstangd och stickkontakten utdragen ur
vagguttaget nar gronsaksskararen placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget. Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.
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Risk for skada pga vassa knivarna!
Var forsiktig s att du inte skadar dig pa den vassa kniven och skérytorna
av riv- och skérskivorna. Ta riv- och skarskivorna enbart langst ut

i kanternal

Ta aldrig i mixerknivarna med bara handerna.

Risk for skada pga vassa knivarna/roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den fastsatta mixern. Séatt pa/lossa mixern
endast nar drivuttaget stér stilla! Mixern maste vara helt ihopmonterad och

ha locket pa nér den anvands.
Risk for skallskador!

N&r du mixar heta ingredienser tranger anga ut genom tratten i locket.
Hall darfér aldrig i mera an 0,5 liter het eller skummande vatska.

Viktigt!

Apparaten far endast anvéndas tillsammans med originaltillbehor.
Folj de anvisningar som félier med respektive extra tillbehor.
Anvand bara ett verktyg resp. tillbdr &t gangen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp. tillbehoéren

[14]
6!

&

Varning! Roterande kniv.

FOlj anvisningarna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i matarréret.

Sakerhetssystem

Séakerhetssparr

Se tabellen dver olika arbetslagen for

funktionsarmen

| lage 1 och 3 gér maskinen endast att starta

nar:

— néar blandarskélen (11) sitter pa uttaget och
vridits fast och

— skyddslocket (8) sitter dver mixeruttaget.

Sakerhetssparr vid stromavbrott

Vid strdmavbrott &r maskinen fortfarande

pakopplad men motorn startar inte automatiskt

igen nar strommen &r tillbaka. Starta maskinen

igen genom att forst vrida stromvredet till 0/off

och darefter starta igen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Séakerhetssparr vid 6verbelastning

Om motorn sténgs av nar du anvander
mixern innebar det att Gverbelastningsskyddet
aktiverats. En majlig orsak kan vara att for stora
mangder livsmedel bearbetas samtidigt.

Se avsnittet "Rad vid fel” hur du ska géra om
nagot av sakerhetssystemen aktiverats.
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Obs! Bruksanvisningen géller for flera varianter
av maskinen (se dven modelldversikt, bild [M).
Denna apparat ar underhallsfri.

Oversiktsbilden
Vik foérst ut uppslaget med bilder.
Motordel

1 Lasknapp for den stéllbara
funktionsarmen

2 Stéllbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift som
gor det latt att svanga upp funktionsarmen
(se avsnittet "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Néar maskinen stangts av (lage 0/off) kdrs
maskinen automatiskt till optimalt l1age
for byte av verktyg.

MUMS52..:

0/off = Stop

M = Momentlage (sa lange vredet halls
| det hér laget arbetar mixern pa hogsta
hastighet).

Lage 1-4 = Hastigheter

1 = I&ngsam hastighet — I&ngsamt,

4 = snabb hastighet — snabbt.
MUM54../MUMS56..:

0/off = Stop

M = Momentl&ge (s& lange vredet halls
| det har laget arbetar mixern pa hogsta
hastighet).

Lage 1-7 = Hastigheter

1 = langsam hastighet — l&ngsamt,

7 = snabb hastighet — snabbt.

4 Lampa (MUM54../56..)

Lyser nér produkten anvands (stromvredet
arilage M eller 1-7).

Blinkar nér produkten anvéands pa felaktigt
sétt, nér den elektroniska sakringen 10ses ut
resp. Nar det blir pa produkten, se avsnittet
"Rad vid fel”.

5 Skyddslock till drivuttag
Nar du behdver ta bort skyddslocket
Over drivuttaget, tryck baktill pa locket
och ta av det.

6 Drivuttag for
- gronsaksskarare och
— citruspress (extra tillbehor *).
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.

7 Drivuttag for verktyg (grovvisp, ballong-
visp, degkrok) och kéttkvarn (extra
tillbehér *)

8 Skyddslock till drivuttaget for mixern

9 Drivuttag for mixer (extra tillbehor *)

Bild
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Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.

10 Sladdférvaring
MUMS52../MUM54..: Linda ihop sladden
och stuva in den i sladdfacket.
MUMS56..: Automatisk sladdupprulining

Blandarskalen med tillbehor
11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock

Tillbehoér
13 Grovvisp
14 Ballongvisp
15 Degkrok med degavvisare
16 Tillbehorsvaska
For forvaring av verktyg och skér- och
rivskivor.
Gronsaksskarare
17 Pamatare
18 Lock med mataréppning
19 Riv- och skarskivor
19a Vandbar skarskiva — tunt/tjockt
19b Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov/fin
19c¢ Rivskiva — medelfin
19d Skarskiva for rost och rarakor
20 Skivhallare
21 Behallare med 6ppning nedtill
Mixern *
22 Mixerbagare
23 Lock
24 Tratt

* Nar ett tillbehdr inte folier med leveransen kan
det kdpas av kundservice eller i fackhandeln.

Arbetslagen for funktions-
armen

/N Var férsiktig!

K&ksmaskinen far startas forst ndr verktyg resp.
tillbehdr sitter fast i rétt drivuttag och funktions-
armen star i rétt lage. Se tabellen ¢ver olika
arbetsldgen for funktionsarmen.

Den stéllbara fuktionsarmen maste sitta stadigt
i respektive arbetslége fére start.

Bild [

m Obs

Funktionsarmen ar utrustad med funktionen
Easy Armlift, som gor det latt att svanga upp
funktionsarmen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Stall in funktionsarmens lage

® Tryck pa l&sknappen och vrid funktions-
armen.
Stod rorelsen med ena handen.

® V/rid funktionsarmen till dnskat Iage och
kontrollera att den sitter fast i det laget.

sV

Lage Drivuttag

MUMS2..|MUM54..
MUMS56..

E Viktigt

De rekommenderade riktvarden fér olika
arbetshastigheter som finns i denna bruks-
anvisning géller fér maskiner med strémvred
med 7 lagen. Fér maskiner med strémvred
med 4 Iagen aterfinner du vérdena inom
parentes efter det forsta vardet.

| denna bruksanvisning finns en Klisteretikett
med riktvéarden for arbetshastigheter for olika
verktyg och tilloehor.

Vi rekommenderar att du féster etiketten

pa maskinen (bild ).

4 =

3-4 5-7

@ 1-4 1-7
1 |7 ﬁ] G | = |
Co| o | 1o
2 |7 2 o= ] -
L | | | e

3 |6
LIy | 28 | ss
o P @ 34 | 57

7@"

* Nér ballongvisp, growisp och degkrok
ska séattas fast/tas bort; Nar mycket stora
méangder ska fyllas pa i blandarskalen.

Montering och start

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Séitt inte stickkontakten i vdgguttaget forran
au &r klar med alla férberedelser for att kunna
arbeta med maskinen.

/\ Var férsiktig!
Starta aldrig kbksmaskinen forrén ett verktyg/
tilbehcr sitter pa plats.

Starta inte maskinen utan att det finns livsmedel

iden.
Stéll aldrig grundmaskinen eller olika tillbehdr
pa heta ytor. Tillbehdren ér inte lampliga for
mikrovagsugn.
® Rengdr motorstativet och alla tillbehdr
grundligt fére forsta anvandningen,
se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Forberedelser

e Stall maskinen pé plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut sladden (bild [3).
MUMS52../MUM54.. T
Sladdférvaring:
Dra ut siadden til snskad angd. S

MUMB56.. T
Automatisk sladdupprullning: | ﬂ
Dra ut sladden till 6nskad langd )
(max. 100 cm) med ett enda

drag och slédpp den sedan
ldngsamt; sladden stannar da i det laget.
Om du drog ut sladden for langt:

Dra latt i sladden och It den rullas tillbaka
till 6nskad langd. Dra darefter pa nytt 1&tt

i sladden och slapp den sedan langsamt
s& att den stannar.

Obs!

Vik inte sladden i skarpt veck.

Skjut inte in sladden fér hand i maskiner med
automatisk sladdvinda. Om sladden skulle
fastna, dra da ut den i sin helhet och It den
sedan rulla in av sig sjélv.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.
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Blandarskal och verktyg

Var férsiktig sa att du inte skadar

dig pa verktyg som roterar

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar

maskinen &r igéng. Ha alltid locket (12) péa!

Sténg alltid av maskinen nér du vill byta

verktyg — drivuttaget och verktygen/tillbehdren

fortsétter rotera en kort stund sedan koks-
maskinen stangts av.

Svéng inte upp funktionsarmen forran
maskinen star helt stilla.

Av sékerhetsskal far maskinen endast startas

ndr drivuttag som inte anvands &r téckita
av skyddslock (5, 8).

/\ Var forsiktig!

Anvénd blandarskalen endast ihop med denna

kbksmaskin.

Grovwvisp (13)
for att blanda pajdeg och saftig, tung

©

sockerkaka

Ballongvisp (14)
for att vispa gradde, aggvita och
sockerkakssmet.

O

Degkrok (15)
for att blanda och knada jasdegar
och tyngre degar och fér att vanda

¢

ner ingredienser som inte ska hackas
sénder (t.ex. russin, chokladknappar).

Sa satts verktygen

och blandarskalen fast

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2.

® Sitt fast blandarskélen genom att:
— luta den nedat mot dig och stélla

den pé plattan,

— vrid fast den moturs till stoppet.

Bild @

bi

® Beroende pa vad som ska bearbetas, satt

i growvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget och kontrollera att den fastnar.
Obs:
N&r du anvander degkroken maste degav-
visaren vridas sa att degkroken kan fastna
(Bild @-4b).

e Hall ingredienserna i blandarskélen.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 1.

® Sitt locket pa blandarskélen.

® \/rid strémvredet till dnskad hastighet.
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Vi rekommenderar:

Growvisp:

borja blanda pa hastighet 1 (1), ka darefter
till 7 (4)

Ballongvisp:

Anvand hastighet 7 (4), blanda ner ingre-
dienser pa hastighet 1 (1)

Degkrok:

Borja blanda pa hastighet 1 (1), kndda

pé hastighet 3 (2)

Sa hér fyller du pa med mera ingredienser

Stang av maskinen med strémvredet.
Fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

eller

Ta bort locket.

Tryck pé lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2.

Hall ingredienserna i bégaren.

b

Efter arbetet

Stéang av maskinen med stromvredet.
Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
Ta bort locket.

Tryck pé lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2. E
Lossa verktyget fran drivuttaget.

Ta bort blandarskalen.

Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengéring
och skotsel”.

Gronsaksskarare

A Var férsiktig sa att du inte skadar dig

Var forsiktig sé att du inte skadar dig pa den
vassa kniven och de vassa riv- och skérski-
vorna. Ta aldrig skivorna i skérytorna utan
enbart léngst ut i kanternal

Koksmaskinen ska vara avstdngd och stick-
kontakten utdragen ur végguttaget nér gron-
saksskéraren placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget.

Stick aldrig ned fingrarna i matarrdret.

Obs!

Gronsaksskararen far endast anvédndas helt
ihopmonterad.

Gronsaksskararen maste monteras ihop innan
den placeras pa drivuttaget.
Gronsaksskéraren far bara anvéndas i de
anvisade arbetsldgena.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Overbelastningsskydd Bild @
For att forhindra att gronsaksskéararen
Overbelastas och darmed skadar kdksmaskinen
ar gronsaksskararens drivaxel férsedd med en
skara (Bverbelastningsskydd). Om motorn
Overbelastas bryts drivaxeln av pé detta stélle.

Ny skivhallare med drivaxeln finns att kopa hos

service.
S

Vandbar skéarskiva —

tunt/tjockt

for att skéra frukt och gronsaker.
Bearbeta pa hastighet 5 ().

Beteckning pa den vandbara skérskivan:
"1” 16r tjocka skivor

3" f6r tunna skivor

Obs!

Den véndbara skérskivan &r inte lamplig for att
skéra hardost, bréd, smafranska eller choklad.
Kokt potatis med fast konsistens skérs forst
sedan de kallnat.

Vandbar riv- och strimmelskiva -
grov/fin

lamplig for att riva och strimla grénsaker,
rotfrukter, potatis, frukt och ost utom hérdost
(t.ex. parmesanost). Anvand hastighet 3 (2)
eller 4 (3).

Beteckning pé den vandbara rivskivan:

"2” f6r grovrivet

4" for finrivet

Obs!

Den véandbara rivskivan &r inte ldmplig att riva
nétter med. Ost, typ Herrgard och Grevé, rives
alltid med den grova sidan pa hastighet 7 (4).

Rivskiva — medelfin

lamplig for att riva rda potatisar, hard
ost (t.ex. parmesanost), kall choklad
och notter.

Bearbeta pa hsatighet 7 (4).

Obs!

Denna rivskiva &r inte lémplig for att riva ost, t.ex.
Herrgérd och Grevé och mjukare ostsorter.

Skarskiva for rost och rarakor
lamplig for att riva ra potatis till rosti och
rérakor, aven for att skéra frukt och gronsaker
i jocka skivor.

Riva: Bearbeta pé hsatighet 7 (4).

Skara: Bearbeta pa hsatighet 5 (3).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

sV

Anvanda gronsaksskararen Bild €

® Tryck pa l&sknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2. B

® Sitt fast blandarskélen genom att:
— luta den nedét mot dig och stélla den
pa plattan,
— vrid fast den moturs till stoppet.
® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 3.

® | ossa skyddslocket fran uttaget for
groén-saksskararen (bild [€-5a).

e Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera att
de béda spetsarna pekar uppat.

® Placera dnskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pé skivhallarens spetsar (bild [€-6a).
Om skivan &r vandbar, kontrollera att &nskad
sida pekar uppéat.

® Fatta skivhéallaren upptill och placera den
i gronsaksskararen (bild [€-6b).

e Satt pa locket (observera markeringen) och
vrid medurs tills det sitter fast.

® Placera gronsaksskéraren pa drivuttaget
enligt bild [€-8 och vrid medurs tills den sitter
fast.

® \/rid strémbrytaren till rekommenderat lage.

® | &gg det livsmedel som ska bearbetas
i pafyliningsroret och tryck ned med
pamataren.

Obs!

L&ggq inte for mycket samtidigt i matarréret

sa att det blir stopp i den nedre dppningen.

Tips: Stoppa i hela knippen nar skivgodset &r

tunt s& blir skivningsresultatet jamnare.

Obs! Om det du bearbetar skulle fastna i gron-

saksskéraren, stéang da forst av koksmaskinen,

dra sedan ut stickkontakten ur végguttaget och
vénta till maskinen star helt stilla. Lyft sedan av
locket till gronsaksskararen och tom matarréret.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

® | yft sedan av locket till gronsaksskéararen
och tém matarroret.

® \/rid locket moturs och ta bort det.

e Lyft ut skivhallaren tillsammans med skivan.
Tryck med fingret underifrdn mot drivaxeln
(bild ).

® Rengor alla delar.

24
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Mixern

Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna som dessutom
roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan
den satts fast i motorstativet. Kbksmaskinen
ska vara avstangd nér mixem placeras pa
resp. lossas fran drivuttaget. Mixern maste
vara helt ihopomonterad och ha locket pa nér
den anvands.

A Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingrediienser tranger anga
ut genom tratten i locket. Héll dérfor aldrig
i mera &n 0,5 liter het eller skummande vétska.

Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta

ingredienser (undantag &r isbitar). Lat inte

mixern ga utan att det finns livsmedel i den.

Sa har anvander du mixern Bild

® Tryck pa lasknappen och svang upp N
funktionsarmen till 1age 4. i

® Tabort skyddslocket fran det drivuttag =
som &r avsett fér mixern.

e Stall mixerbagaren pa drivuttaget (marke-
ringen pa bagaren ska vara riktad mot
markeringen pa motorstativet) och vrid
moturs till stoppet.

o Hall ingredienserna i bagaren.

Max. mangd flytande vatska = 1,25 Liter;
Max. méngd skummande eller het vatska =
0,5 liter;

torra ingredienser = 50 till 100 gram.

® Satt pa locket och vrid fast moturs i mixer-
handtaget tills det fastnar.

Locket méste sitta fast péa ratt satt.

® Vrid stromvredet till dnskad hastighet.

Sa har fyller du pa med mera ingredienser

(bild HI-8)

® Stang av maskinen med stromvredet.

® Ta bort locket och fyll pA med mera
ingredienser

eller

® Torra ingredienser: Ta bort tratten och fyll
pé genom matardppningen

eller

e Flytande ingredienser: Fyll pa genom tratten.
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Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.
® Vrid mixern medurs och ta av den.
Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengdring och skétsel

/N Var férsiktig!
Anvénd inga starka rengdringsmedel.
Motorstativets yta kan skadas.

Motorstativet

A Risk for elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller
inte under rinnande vatten.

Anvénd aldrig professionell angrengdrare som
rengdr med angtryck.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet och skyddslocken med
en fuktig duk. Anvand lite handdiskmedel vid
behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Rengodra blandarskalen och verktygen
Blandarskalen och verktygen kan rengdras

i diskmaskin.

Stall plastdetalier pa sadant satt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem!

Rengoéra gronsaksskéararen

Alla delar som hor till gronsaksskararen gér att
rengdra i diskmaskin.

Tips: For att ta bort rod belaggning sedan

du t.ex. bearbetat mordétter, gor sa har:

Gnid med nagra droppar matolja sa gar
belaggningen bort (gnid inte riv- och skarski-
vorna). Diska darefter gronsaksskararen.

Rengéra mixern
Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!
Ta aldrig i knivarna med hédnderna.

Mixerb&garen, locket och tratten kan rengdras
i diskmaskin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tips: Néar du bearbetat vatskor racker det ofta
att rengtra mixern utan att lyfta av den fran
grundmaskinen. Hall lite vatten med en droppe
handdiskmedel i mixern medan den sitter

pa kdksmaskinen. Fast locket och &t maskinen
g4 pé hastighet M under nagra sekunder.

Hall sedan bort vattnet och skolj ur med rent
vatten.

E Viktigt

Rengdr vid behov tilloehdrsvaskan. Inuti vaskan
finns anvisningar fér rengdring. FOIj dem.

sV

o Kontrollera funktionsarmen. Har du stallt den
i ratt 1age? Sitter den ordentligt fast i det
laget?

e Kontrollera att mixern resp. blandarskélen
sitter fast ordentligt.

® Sitt locket pa mixern och vrid fast det fill
stoppet.

® Satt skyddslock pé de drivuttag som inte
anvands.

® Sakerhetsspérren har aktiverats.

Sténg av maskinen och starta den darefter
(O/off) igen pé dnskad hastighet.

Foérvaring

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Nér kbksmaskinen inte anvénds ska
stickproppen vara utdragen ur vagguttaget.

Bild [4

® F[oOrvara verktyg och riv- och skarskivor
i tilbehdrsvaskan.

® Tillbehdrsvaskan forvaras i blandarskalen.

® Om maskinen ska férvaras i originalférpack-
ningen se bild M.

Rad vid fel

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Dra alltid férst ut sladden ur vdgguttaget innan
au férscker atgarda ett fel.

Fel

Koksmaskinen stanger av sig under arbetet.

Overbelastningsskyddet har aktiverats.

For ménga livsmedel har bearbetats samtidigt.

Gor sa har

® Stang av kdksmaskinen.

® Bearbeta mindre méngd livsmedel.
Bearbeta inte mer &n maximalt angiven
mangd (se "Exempel”)!

Viktigt

MUM54../MUMb56..
Om produkten anvands pé felaktigt satt, om
de elektroniska sékringarna utldses eller det blir
fel p& produkten s& markeras detta genom att
lampan blinkar.

Den stéllbara fuktionsarmen maste sitta
stadigt i respektive arbetslage fore start.
Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjélp av nedanstaende anvisningar.

Fel

Koéksmaskinen startar inte.

GOr sa har

o Kontrollera att det finns el i vagguttaget.

o Kontrollera att stickkontakten sitter fast
pa ratt satt i vagguttaget.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Fel

Du har rékat trycka pé lasknappen medan
maskinen var igang.

Drivarmen gér uppét. Motorn stangs av men blir
inte stende i det lage dar verktyget/redskapet
kan séttas fast eller tas loss.

Gor sa har

® Vrid strémbrytaren till lage 0/off.

® Svang upp drivarmen till 1age 1.

® Starta kdksmaskinen (hastighet 1).
°

°

{
ﬂ.
I

Stang ater av kdksmaskinen.
Verktyget blir stdende i det lage dér
verktyget/redskapet kan séttas fast
eller tas loss.

Fel

Mixern startar inte eller stannar under arbetet,

motorn "brummar”. Kniven har fastnat.

GOr sa har

® Stangav maskinen och dra ut stickkontakten
ur vagguttaget.

® Ta bort mixerbdgaren och avlidgsna det som
fastnat i knivarna.

o Sitt tillbaka mixern.
® Starta maskinen.

E Viktigt

Vand dig till service om felet inte gér att
atgarda.
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Exempel pa vad du kan géra med
maskinen

Vispgradde
100 g-600 g (1 di-6 d) dj))

® Vispa gradden 1%2—4 min pé hastig-
het 7 (4) (beroende pa mangd och
konsistens). Anvand ballongvispen.

Vispa aggvita
1-8 aggvitor ({D)

® \ispa &ggvitorna 4-6 min pa hastig-
het 7 (4). Anvand ballongvispen.

Grundrecept
2 499

Sockerkaka/tartbotten @)

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 tsk vanilisocker

70 g vetemjol

70 g potatismjol

1 tsk bakpulver

® \ispa ingredienserna (&gg, vatten, socker
och vanilisocker) ca 4-6 min pa hastighet
7 (4) till skum. Anvand ballongvispen.

® Blanda samman vetemjol, potatismjol och
bakpulver. Vrid till hastighet 1 (1) och rér ner
mjdlblandningen skedvis under ca ¥2—1 min.
Smorj och brda en tartform val; hall i smeten
och gradda i 200 grader ca 25 minuter.
Prova med provnal att kakan &r fardig.
L&t den kallna under bakduk pa galler.

® Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Saftig sockerkaka
Grundrecept O

3-4 agg

200-250 g socker

1 krm salt

1 tsk vanilisocker

200-250 g smoér eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjdl

1 tsk bakpulver

1% dl mjolk

e Blanda alla ingredienser ca. ¥ minut pa
hastighet 1 (1), fortsatt dérefter blanda
ytterligare 3-4 min péa hastighet 7 (4).
Anvand growvispen eller degkroken.

Max méngd: 1,5 ggr grundreceptet
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Mordeg
Grundrecept O C

125 g smér (rumsvarmt)

100-125 g socker

1499

1 krm salt

1 tsk vaniljisocker

250 g vetemjol

1 tsk bakpulver

e Blanda alla ingredienser ca. ¥ minut pa
hastighet 1 (1), fortsatt darefter blanda
ytterligare 2-3 min pé hastighet 6 (3).
Anvénd growvispen eller degkroken.

Om receptet innehéller 500 g vetemjcl

(maxméangden):

® Bearbeta ingredienserna med degkroken
ca. Y2 minut pa hastighet 1 (1), fortsatt
dérefter ca. 3—-4 minuter pa hastighet 3 (2).

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Deg
Grundrecept d,
500 g vetemjdl

1agg

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

2-2%> dl fingervarm mjélk (37 °C for farsk jast;

ca 40 °C for torrjast, se férpackningen)

25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet fran en halv citron

1 krm salt

® Anvand degkroken. Méat upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca 2 min pa
hastighet 1, fortsétt darefter ytterligare
ca 3-6 min pé hastighet 3 (2) .

Max. mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Nudeldeg
C

Grundrecept

300 g vetemjdl

3agg

efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

® Bearbeta alla ingredienser ca 3-5 minuter
pé hastighet 3 (2) till en deg.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Bréddeg
C

Grundrecept

750 g vetemjol

2 paket torrjast

2 tsk salt

450-500 ml varmt vatten
Anvand degkroken och blanda alla ingredienser
ca. Y2 minut p& hastighet 1, darefter ca. 4-5
minuter pa hastighet 3 (2).
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Majonnés

2899

2 tsk senap

2% dl matolja

2 msk citronsaft eller vinager

sV

o Oka till hastighet 7 (4) och hall matoljan
ldngsamt genom tratten och fortsatt blanda
till jamntjock konsistens.

Majonnasen far tjock konsistens.
Hallbar ca 1 vecka i kylskap.

1 krm salt Honungspalagg

1 krm socker 30 g smor (kylskapskallt, 7 °C)
Alla ingredienser méste ha samma temperatur. 190 g honung (kylskapskallt, 7 °C)

® Blanda nagra sekunder ingredienserna ® Anvand mixern.

(utom matoljan) pé hastighet 3 (2) eller 4 (3). @ Tillsatt honung och blanda 15 sekunder

pa hastighet 7 (4).

Extra tillbehor

MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och grapefrukt.
Citruspress

MUZ5CC1 For att skéra frukt och gronsaker i lika stora térningar
Tarningsskivare

MUZ5FWA1 For att bearbeta farskt kétt till rabiff och kéttfars.
Kéttkvarn

93 06 MUZ45LS$1
Halskivor fin (3 mm),
grov (6 mm)

Till kottkvarn MUZSFWT.

Halskiva fin till pastejer och olika smorgaspalagg, grov till
korv och flask.

~ MUZ45SV1
Kakspritsmunstycke

Till kottkvarn MUZ5FWA .
Med mall i metall for 4 olika typer f6r att forma kakor.

~ MUZ45RV1
_ e
‘§ Rivtillsats

Till kdttkvarn MUZ5FWA.
For att riva ndtter, mandel, choklad och torkat brod.

7] MUZ45FV1
Passertillsats

Till kdttkvarn MUZ5FWA.

For att géra mos av béarfrukter utom hallon, tomater och
nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt av med stjélk
och kérna.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45PS1
Pommes frites-skiva

Till gronsaksskérare MUZ5DS1.
For att skara ra potatis till pommes frites-stavar.

Rivskiva grov

MUZ45AG1 Till grénsaksskarare MUZ5DSH.

Skérskiva for asiatiska  Skar frukt och grénsaker i fina strimlor till asiatiska
rétter gronsaksrétter.

MUZ45RS1 Till grénsaksskarare MUZ5DSH.

For att riva r8 potatis t.ex. till raggmunkar och kroppkakor.

MUZ5ER2

Blandarskal i rostfritt
stal

Blandarskélen rymmer upp till 750 g vetemjol plus
ingredienser.

Plastblandarskal

8 MUZ5KR1

Blandarskélen rymmer upp till 750 g vetemjol plus
ingredienser.

MUZ5MX1
Mixer i slagfast plast

For att blanda drycker, gdra puré av frukt och gronsaker,
bereda majonnés, finférdela frukt och notter, krossa
isbitar.

MUZ5MM1
Matberedartillsats

Anvands for att hacka kryddor, grénsaker, &pplen och
kott, strimla mordétter och réattika, riva osten, ndtter och kalll
choklad.

Om ett extra tillbehdr inte medfdlier leveransen finns det att kopa i fackhandeln eller hos service.

Den gamla apparaten

Konsumentbestammelser

Denna produkt uppfyller kraven for | Sverige géller av EHL antagna
det europeiskadirektivet2012/19/EG ~ konsumentbestdmmelser. Den fullstandiga

om elektriska och elektroniska

texten finns hos din handlare. Spar kvittot.

hushallsprodukter (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
HOr med din kommun eller det stélle dar du
kopt produkten var du lamnar en gammal

maskinen.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttéa. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaérille, jotka ovat normaaleja kotitalouskaytdssa
tai siihen rinnastettavassa kaytossa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd kasittaa esim. laitteen
kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten yritysten
taukotiloissa, seka laitteen kaytdn pienien hotellien ja palvelutalojen
asiakas- ja vierastiloissa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten
maadrien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa iimoitetun ajan.
Ala ylitd maksimimaaria (katso »Kayttdohjeita«)!

Laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka
taikinan vaivaamiseen. Sité ei saa kayttéd muiden tarvikkeiden tai aineiden
kasittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa
laitetta myds muihin kayttétarkoituksiin.

Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa. Kun kaytat varusteita,
noudata oheisia kayttbohjeita.

Séilyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayttéohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitant&johto poissa lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat kayttaa sita
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta kaytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytdsta voi
aiheutua. )

Lapset eivat saa leikkia laitteella. Ala kayta koskaan laitetta ilman
valvontaa.
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Liit& laite vain tyyppikilvessa olevan kayttéjannitemerkinnan mukaiseen
pistorasiaan. Kayta laitetta vain sisatiloissa. Kayta laitetta vain, kun
litantgjohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa.

Irrota laite aina sahkoverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantajohtoa.
Jos laitteen litant&johto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkbasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltolikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella tydskentelya varten on tehty.

Ala upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sité juoksevan
veden alla.

Ald kayta hoyrypuhdistinta.

Ald muuta varren asentoa virran ollessa kytkettyna koneeseen. Odota, etta
moottori on pysahtynyt.

Vaihda varuste/lisévaruste vain moottorin ollessa pysahdyksissa — moottori
toimii viela jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion poistamista.

Varo pyérivia varusteita - loukkaantumisvaara!

Varo koskettamasta pydriviin osiin. Ald tartu kulhoon koneen ollessa
toiminnassa. Tyoskentele vain kannen (12) ollessa paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on pysahtynyt — kone kay vield jonkin
aikaa pysayttamisen jalkeen ja pyséhtyy varusteiden vaihtoasentoon. Siirra
varsi toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste on pysahtynyt.

Laite toimii turvallisuussyista vain, kun kayttamattomat kayttolitannat on
peitetty suojakansilla (5, 8).

Kiinnitd/irrota vihannesleikkuri vain, kun moottori on pysahtynyt ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta. Ala laita sormia tayttésuppiloon.
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Varo teravaa teraa -
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loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain

teran reunastal

Ala koske tehosekoittimen teraan paljain kasin.

Varo teravaa teraa/pyorivaa kayttdakselia -

loukkaantumisvaara!

Ala tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen! Irrotavkiinnita
tehosekoitin vain kun koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa ensin
tehosekaitin ja kiinnitd se vasta sitten peruskoneeseen. Ala kayta

tehosekoitinta ilman kantta.
Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa kuumia
aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa nestetta enintaan

0,5 litraa.
Tarkeaa!

Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa. Kun kaytat varusteita,

noudata oheisia kayttdohjeita.

Kayta samanaikaisesti vain yhta varustetta tai lisvarustetta.

A\ Laitteeseen tai lisivarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

il
&

Varoitus! Py&riva teré.

Noudata kayttdohjeita.

Varoitus! Py&riva varuste.
Al4 tartu tyttdaukkoon.

Turvajarjestelmat
Kaynnistyssuoja
Katso taulukko »Kayttdasennot«

Koneen voi kynnistéa vain asennoissa 1 ja 3:

— kun kulho (11) on paikallaan ja napsahtanut
kiinni ja

— tehosekoittimen kayttdliitdnnan suojakansi (8)
on asetettu paikalleen.

Uudelleenkéynnistymissuoja

Sahkokatkon sattuessa kone jaa péalle, mutta

moottori ei k&ynnisty, kun s&hkét taas

kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin asentoon

0/off ja kaynnista sitten kone.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kdytdn aikana itsestaan
pois paalta, on ylikuormitussuoja aktivoitunut.
Syyna saattaa olla, ettd on kasitelty
samanaikaisesti suurempia maaria aineksia.
Katso kappaleesta »Ohjeita kayttéhairididen
varalle« miten on toimittava, jos
turvajarjestelma aktivoituu.
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Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
my&s oheinen taulukko eri malleista, kuva [M).
Laite on huoltovapaa.

Laitteen osat
K&aanna esiin kuvasivut
Peruslaite

1 Avaamispainike

2 Kaantyva varsi
»Easy Armlift«-toiminnon avulla varsi liikkuu
yldspain (katso »Kayttdasennotx).

3 Valitsin
Kun pysaytét laitteen (asento 0/off),
se asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista varten.
MUMS52..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kdytténopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Tehoalueet 1-4, kayttdnopeudet:

1 = alhainen k&ytténopeus — hidas,

4 = suuri kayttbnopeus — nopea.
MUM54../MUMS56..:

0/off = seis

M = pitoasento, suurin kdytténopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Tehoalueet 1-7, kayttonopeudet:

1 = alhainen k&ytténopeus — hidas,

7 = suuri kdyttbnopeus — nopea.

4 Toiminnan naytté (MUM54../56..)

Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7).

Valo vilkkuu, jos laitetta kdytetaan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Ohjeita kayttohairididen varalle«.

5 Kayttoliitdnnan suojakansi
Irrota kayttolitinnan suojakansi painamalla
sitd takaosasta ja poista kansi.

6 Kayttoliitanta
- vihannesleikkaurille ja
- sitruspusertimelle (lisdvaruste *).

Kun et kayta lisdlaitteita, aseta kaytto-
litdnnan suojakansi paikoilleen.

7 Kayttoliitanta varusteille (pallovispila,
vispila, taikinakoukku) ja lihamyllylle
(lisdvaruste *)

8 Tehosekoittimen kayttéliitdnnan
suojakansi

9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste *)

Kun et kayta lisdlaitteita, aseta kaytto-
litdnn&n suojakansi paikoilleen.

Kuva A
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10 Johdon sailytystila
MUMB52../MUM54..: Kelaa litantajohto sita
varten olevaan tilaan
MUMBS56..: Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Kulho varusteineen

11 Teraskulho

12 Kansi

Varusteet
13 Vispilat
14 Pallovispila
15 Taikinakoukku, jossa on taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttésuppilo
19 Hienonnusterat
19a K&annettava viipalointitera —
paksu/ohut
19b Kaannettava raastintera — karkea/hieno
19c Raastetera
19d Rostiperunatera
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin *
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeista tai asiakaspalvelusta.

Kayttdasennot

A Huom.!

Kéyté konetta vain, kun varuste/lisédvaruste
on Kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan kayttdliitédntédan ja paikkaan ja se on
olkeassa kéyttbasennossaan.

Kéaéntyvén varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttdasentoon.

m Huomautus

Varressa on »Easy Armlift«-toiminto, jonka
avulla varsi kééntyy helpommin ylos.

Kuva [H
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Kayttéasennon saato:

® Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento.
Kayta apuna katta.

® Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.

Asento Kaytto- MUMS52..|MUMb54..
litanta MUMB56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ﬁ] G | = |
Co| o | 1o
2 |7 2 | - | -
L | | | e

3 |6 T
LIy | 28 | ss
o @ 34 | 57

4 =
7 :ﬁ‘_ H;_Lg 34 | 57

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys/irrotus; Suurempien maarien
lisd&minen.

Kayttd

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tydskentelya
varten on tehty.

A Huom.!

Kdyta konetta vain, kun varuste/lisdvaruste

on kéyttéasennossaan.

Alé kdynnistéd konetta ilman varustetta.

Ald altista konetta ja varusteita lGmmadnighteille.

Osat eivét sovellu mikroaaltouunikdyttéon.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaéisté kéyttdkertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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E Tarkea ohje

Kayttdohjeessa suositellut tydnopeuden viitear-
vot koskevat koneita, joissa on 7-asentoinen
valitsin. Jos koneessa on 4-asentoinen valitsin,
vastaavat tiedot on annettu suluissa.
Kayttdohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kaytettaessa
varustetta tai lisdvarustetta.

Suositus: kiinnité tarra koneeseen (kuva [@).

Alkuvalmistelut
® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

® \/eda litantajohto ulos (kuva [l).
MUMS52../MUM54.. T
Johdon kelaustila:

Ved3 johto tarvittavaan ~

pituuteen. [Q
%

hitaasti irti; johto lukittuu.

Kun johto on liian pitka:

Veda kevyesti johdosta ja anna sen kelautua

sopivan mittaiseksi. Veda sitten uudelleen

johdosta ja paasta hitaasti irti; johto lukittuu.

MUMS56..

Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen:

Veda yhdella vedolla litdnta-
johtoa ulos haluamasi maara
(max. 100 cm) ja paasté johto

Huom.!

Varo, ettei johto kierry sisééntyonnettdessé.
Kun koneessa on automaattinen johdonkelaus,
alé tydnnd johtoa siséén késin. Jos johto juuttuu
Kkiinni, vedé se kokonaan ulos ja anna sen sitten
kelautua paikalleen.

e |aita pistotulppa pistorasiaan.

Kulho ja varusteet

Varo pyérivid varusteita -
loukkaantumisvaara

Ald tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
TyGskentele vain kannen (12) ollessa
paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on pysahty-
nyt —kone k&y vield jonkin aikaa pyséyttdmisen
Jalkeen ja pyséhtyy varusteiden vaihtoasen-
toon. Siirrd varsi toiseen asentoon vasta sitten,
kun varuste on pyséhtynyt.

Laitetta saa turvallisuussyisté kéyttééa vain, kun
kayttamattomét kayttoliténnét on peitetty
suojakansilla (5, 8).
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A Huom.!

Kéytéd kulhoa vain tdmén laitteen kanssa.

Vispilat (13)
sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan O

Pallovispila (14)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon (dD)
ja kevyet taikinat,

esim. sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa d
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse

hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut)
Kulhon ja varusteiden kaytté Kuva 3

asentoon 2.

Kiinnita kulho:

— Kallista kulhoa itseesi péin, aseta
paikalleen ja laske alas,

— k&&nna vastapéivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

Kiinnit& sopiva varuste — vispila, pallovispiléa

tai taikinakoukku —, niin etta se lukittuu

kayttolitantaan.

Ohje:

Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(Kuva [3-4b).

Tayta ainekset kulhoon.

Paina avaamispainiketta ja kddnna

varsi asentoon 1. %]

Laita kansi paikalleen. o

Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Paina avaamispainiketta ja k&d&nna varsi :E

Suositus:

Vispila:

sekoita ensin nopeudella 1 (1), valitse sitten
asento 7 (4)

Pallovispila:

nopeus 7 (4), ainesten sekoittaminen
nopeudella 1 (1)

Taikinakoukku:

sekoita ensin nopeudella 1 (1), vaivaa
nopeudella 3 (2)

Ainesten lisddminen

80

Pysayté kone valitsimesta.

Lisaa ainekset kannessa olevan tayttbaukon
kautta.

tai

Irrota kansi.

Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi
asentoon 2. %
Tayta ainekset. =

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |[rrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi

asentoon 2. %

Irrota varuste kayttolitannasta. =

Poista kulho.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Vihannesleikkuri

A Loukkaantumisvaara

Ald koske hienonnusterien teréviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain terén
reunastal

Kiinnitéd/irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pyséhtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Ald laita sormia téyttosuppiloon.

Huom.!

Kéyté vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyina.

Kokoa ensin vihannesleikkuri.

Kéyté vihannesleikkuria vain iimoitetussa
kéyttéasennossa.

Ylikuormitussuoja Kuva
Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa.

Uuden teranpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata
huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera - ®
paksu/ohut

viipaloi hedelmat ja kasvikset. Kayttdnopeus 5 (3).
Kaannettavan viipalointiterdn merkinnat:

»1« paksuille viipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huom.!

Kéaénnettéva vijpalointiterd ei sovellu kovan
Juuston, leivén, sampyldiden tai suklaan
viipalointiin. Vijpaloi keitetyt perunat vain Kylminé.
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Kaannettéava raastintera - Y
karkea/hieno NP>
raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kayttdnopeus 3 (2) tai 4 (3).

Kéannettavan raastinteran merkinnat:

»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huom.!

Kéénnettéva raastintera ei sovellu pahkindiden
rouhimiseen. Raasta pehmedéé juustoa vain
terdn karkealla puolella nopeudella 7 (4).

Raastetera

raastaa raa’at perunat ja kovan juuston
(esim. parmesanin) seké rouhii jadhdytetyn
suklaan ja pahkinat.

Kaytténopeus 7 (4).

Huom.!

Raasteterd ei sovellu pehmedén juuston

tai juustoviipaleiden raastamiseen.

Réstiperunatera

raastaa raa’at perunat ja kovan juuston

(esim. parmesanin) seké rouhii jadhdytetyn

Suklaan ja pahkinat.

Raastaminen: Kaytténopeus 7 (4).

Viipalointi: Ka&yttdnopeus 5 (3).

Vihannesleikkurin kayttoé Kuva @

® Paina avaamispainiketta ja kddnna varsi
asentoon 2. %

o Kiinnita kulho: -
— Kallista kulhoa itseesi péin, aseta

paikalleen ja laske alas,
— k&anna vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

® Paina avaamispainiketta ja k&d&nna
varsi asentoon 3. /|

® [rrota vihannesleikkurin kayttolitannan
suojakansi (kuva [€-5a).

® Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta, samalla
molempien karkiosien tulee olla yléspain.

® Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen
karkiosien paalle (kuva [€-6a). Kun kaytat
kdannettavaa teradd, varmista etta
tarvitsemasi kayttépuoli on yldspain.

® Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [€-6b).

® Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkintd) ja
kaanna mydtapaivaan vasteeseen asti.

® Aseta vihannesleikkuri kayttolitannan paélle
kuten kuvassa [€-8 ja kd&nn& mysétapaivaan
vasteeseen asti.

2
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® Valitse suositeltu nopeus.

® | aita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
sisdanpéain syottopainimella.

Huom.!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni

vihannesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,

irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta

moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin

kansi ja tyhjenna tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Kaanna vihannesleikkuria vastapéaivaan
jairrota.

® [rrota kansi vastapéivaan kaantaen.

® Poista teranpidike ja tera. Painamalla
sormella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(kuva [).

® Puhdista osat.

Tehosekoitin

Varo terdvda terda/pyorivad
kdyttéakselia — loukkaantumisvaara!

Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoit-
timeen! Irrota/kiinnité tehosekoitin vain kun
koneen moottori on pyséhtynyt!

Kokoa ensin tehosekoitin ja Kiinnité se vasta
sitten peruskoneeseen.

Ald kdyta tehosekoitinta ilman kantta.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryéd sekoitettaessa kuumia aineksia.

Téyté tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetté enintaén 0,5 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Ald Késittele pakasteita (paitsi jddpaloja).

Ald kdytéd tehosekoitinta tyhjand.

Tehosekoittimen kaytto Kuva

® Painaavaamispainiketta ja kaannavarsi
asentoon 4. ﬁ

® Poista tehosekoittimen kayttdlitdnnan ~
suojakansi.
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® Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kddnna vastapaivaan
vasteeseen asti.

® Taytd ainekset.
Maksimimaéra nesteité = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteitd = 0,5 litraa;
optimaalinen kasittelymaara, kiinteita
aineksia = 50-100 grammaa.

® Aseta kansi paikalleen ja kd&nné vasta-
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen
kahvassa. Kannen tulee napsahtaa kiinni.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisdaminen (kuva K1-8)

® Pysayta kone valitsimesta.

® |rrota kansi ja liséa ainekset

tai

® poista suppilo ja lisda kiinteét ainekset
vahitellen tyttdaukon kautta

tai

® kaada nestemaéiset ainekset kulhoon
suppilon 1&pi.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® |[rrota tehosekoitin mydtapaivaan kaantaen.

Vinkki: Puhdista tehosekoitin heti kaytén

jalkeen.

Puhdistus

A Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmié.
Laitteen pinta voi vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

A Séhkdiskun vaara!

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Juoksevan veden alla.
Ald kédyta héyrypuhdistinta.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone ja kayttoliitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla linalla.
Kayta tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

® Kuivaa kone lopuksi.
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Kulhon ja varusteiden puhdistus

Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

Voit pestéa vihannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
|&htee punaista varig, jonka voit pyyhkié pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusteristd) linalla
ja muutamalla tipalla ruokadljya.

Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terédvéadé terda — loukkaantu-
misvaara!

Al koske tehosekoittimen teréén paljain kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden késittelyn jalkeen voit usein
puhdistaa tehosekoittimen myos irrottamatta
sitd koneesta. Kaada koneeseen kiinnitettyyn
sekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kéaynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
(nopeudella M). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

m Téarkea ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

A Loukkaantumisvaara

Kun et kéyté konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [4

® Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

o Sailyta varustelaukkua kulhossa.

® Sailytys alkuperdispakkauksessa,
katso kuva .
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Ohjeita kayttohairididen varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen héirion
poistamista.

fi

Toimenpide

Aseta valitsin asentoon 0/off.

Aseta varsi asentoon 1. 94
Kéaynnista kone (tehoalue 1). _!_
Katkaise taas virta koneesta. _
Varuste pyséahtyy varusteiden
vaihtoasentoon.

Tarkea ohje koskien malleja
MUM54../MUM56..

Jos kaytét laitetta vaarin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
niin toiminnan n&ytdn valo alkaa vilkkua.

K&antyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttéasentoon.

Yrit& poistaa hairié ensin seuraavien ohjeiden
avulla.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

® Tarkista virransaanti.

® Tarkista pistotulppa.

® Tarkista varsi. Onko se oikeassa asennossa?
Onko se napsahtanut kiinni?

® Kaanna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

® Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen
ja kdanna vasteeseen asti.

o Kiinnita suojakansi kayttAmattomien
kayttolitantjen paélle.

® Uudelleenkdynnistysmissuoja on aktivoitunut.
Aseta valitsin asentoon 0/0ff ja sitten takaisin
haluamaasi asentoon.

Hairié
Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.
Ké&siteltavia aineksia oli lian paljon.
Toimenpide
o Katkaise virta koneesta.
® Pienenna kasiteltavien ainesten maaraa.
Ala ylitd maksimiméaaria
(katso »Kayttdesimerkit«)!

Hairié

Kayton aikana painettiin vahingossa
avaamispainiketta.

Varsi kdantyy ylos. Moottori kytkeytyy pois paalta,
mutta laite ei pysahdy varusteiden
vaihtoasentoon.
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Hairié

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kaytdn aikana,

moottori »hurisee«. Terd on jumittunut.

Toimenpide

o Katkaise virta koneesta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

® |[rrota tehosekoitin ja poista este.

® Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

® Kaynnista kone.

E Tarkeé ohje

Jos hairio ei poistu annettujen ohjeiden avulla,
kaanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Kayttdohjeita

Kermavaahto

100 g-600 g (dD)

® Vatkaa kerma vaahdoksi pallovis-
pilalla 1%2—4 minuutin ajan nopeudella 7 (4)
(kermamaéaran ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto

1-8 kananmunan valkuaista (({D)

® Vatkaa valkuaiset vaahdoksi pallovis-
pilalld 4-6 minuutin ajan nopeudella 7 (4).

Sokerikakkutaikina

Perusohje (dD)

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 tl vaniliasokeria

70 g jauhoja

70 g perunajauhoja

mahd. leivinjauhetta

e Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja perunajauho)
pallovispildlld vaahdoksi noin 4-6 minuutin
ajan nopeudella 7 (4).

® K&anna valitsin asentoon 1 (1) ja liséa
siivilBidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin ¥2—1 minuuttia.

Maksimimaéra: 2 x perusohje
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Kakkutaikina
Perusohje O

3-4 munaa

200-250 g sokeria
ripaus suolaa
1 1l vaniliasokeria tai ¥z sitruunan raastettu kuori
200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)
500 g jauhoja
1 tl leivinjauhetta
125 ml maitoa
® Sekoita vispilalla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten
noin 3—-4 minuuttia nopeudella 7 (4).
Maksimimaéara: 1,5 x perusohje

Murotaikina
Perusohje @ d

125 g voita (huoneenldampdistd)
100-125 g sokeria
1 muna
ripaus suolaa
hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria
250 g jauhoja
mahd. leivinjauhetta
® Sekoita vispilalla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten
noin 2-3 minuuttia nopeudella 6 (3).
500 g jauhoja tai enemman:
® \/aivaa aineksia taikinakoukulla
noin ¥2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten
noin 3—-4 minuuttia nopeudella 3 (2).
Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina
Perusohje d

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampdistd)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maara kuivahiivaa

Y2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3-6
minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1,5 x perusohje
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Pastataikina

Perusohje d

300 g jauhoja

3 munaa

tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa vetta

® \/aivaa kaikki ainekset taikinaksi noin 3-5
minuutin ajan nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina

Perusohje d,

750 g jauhoja

2 pussillista kuivahiivaa

2 1l suolaa

450-500 ml lamminté vettar

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 4-5

minuuttia nopeudella 3 (2).

Majoneesi

2 munaa

2 1l sinappia

Ya | 6liya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pit&& olla huoneenlampdisié.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 3 (2) tai 4 (3).

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 (4) ja kaada
0Oljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

Hunajalevite

30 g voita (ja8kaapista, 7 °C)

190 g hunajaa (jadkaapista, 7 °C)

® Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita voipalat
tehosekoittimeen.

® Lisdad hunaja ja sekoita 15 sekuntia

nopeudella 7 (4).
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Lisavaruste
MUZ5ZP1 Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.
Sitruspuserrin
MUZ5CC1 Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi
Kuutioleikkuri kuutiolksi
MUZ5FWA1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauhelihamurekkeen
Lihamylly valmistamista varten.
MUZ45LS$1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Reikélevysarja Hieno teré pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille ja
hieno (8 mm), silavalle.

karkea (6 mm)

MUZ45SV1
Kakkupursotin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Metalimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa

~ MUZ45RV1

= § Raastinlaite
S
%

Lihamyllyyn MUZ5FWA.
Rouhii pahkinét, mantelit, suklaan ja kuivat sémpyléat.

~~7] MUZ45FV1

Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Sosepuserrin Soseuttaa marijat (paitsi vadelmat), tomaatit ja
ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

MUZ45PS1 Vihannesleikkurin MUZ5DS1.

Ranskanperunatera Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista
varten.

MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Wokkivihannestera Suikaloi hedelmét ja vihannekset aasialaisiin kasvisruokiin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DSA .

Raastetera karkea Raastaa raa’at perunat esim. perunachukaisiin ja
knoodeleihin.

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus

Teraskulho lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus

Muovikulho lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja vinannekset,

Tehosekoitin, muovia  valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmét ja pahkinat,
murskaa jadpalat.

MUZ5MM1 Silppuaa yrtit, pilkkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
Monitoimisekoitin raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja
jadhdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan likkeisté tai
asiakaspalvelusta.

Kierratysohjeita Takuuehdot
Té&ssa laitteessa on s&hko- ja Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
ﬁ elektroniikkalaiteromusta annetun mydntamét takuuehdot.
EU-direktiivin 2012/19/EY mukainen Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
merkinté (waste electrical and josta olet ostanut laitteen. .
electronic equipment — WEEE). Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Direktiivi antaa puitteet kaytosta poistettujen
laitteiden palautusoikeu-desta ja
hyddyntamisesté ja se koskee kaikkia EU-
maita.

Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjélta seké kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los
danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domeésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter no
comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes
o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes o instalaciones
semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico. No superar las maximas
cantidades admisibles (véanse los «Ejemplos practicos»)!

El presente aparato ha sido disenado para mezclar, amasar y batir
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos de
alimentos o productos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo
de aplicacion del aparato.

Usar el aparato solo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan tenerse en
cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas para
un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el aparato
a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.
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A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no deberéa ser usado por ninos. Mantener a los ninos
alejados del aparato y de su cable de conexion a la red eléctrica.

Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta de conoci-
mientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los mismos
Si No cuentan con la supervision de una persona responsable de su
seguridad o0 no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los ninos jueguen con el aparato. Mantener el aparato
siempre bajo vigilancia durante su funcionamiento.

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. Utilizar el aparato sélo
en el interior de recintos cerrados. No conectar el aparato a la red
eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato mismo
huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

0 cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningin momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato sélo podra ser
realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.
Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el aparato
solo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez se ha cerciorado
de que todos los preparativos se han concluido y el aparato esta listo para
trabajar. No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla bajo el grifo
de agua. jNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

No modificar la posicion el brazo giratorio estando el aparato en funciona-
miento. Aguardar para ello siempre a que el aparato (es decir, el acciona-
miento utilizado) esté parado. Cambiar los accesorios sélo con el motor
parado dado que, tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo
continuia girando durante unos instantes.
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Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del mando
giratorio.

Extraer el cable de conexion de la toma de corriente en caso de no utilizar
el aparato.

Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el cable de
conexion de la toma de corriente.

iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

No introducir nunca las manos en los accesorios giratorios durante el
funcionamiento del aparato. jNo introducir nunca las manos en el recipiente
mientras esté en funcionamiento el aparato! jTrabajar sélo con la tapa (12)
colocadal

Cambiar los accesorios solo con el motor parado — El aparato contindia
funcionando durante unos instantes tras desconectarlo, quedando parado
en la posicion para cambiar el accesorio! Mover el brazo giratorio solo una
vez que se ha parado el accesorio usado.

Por razones de seguridad, el aparato debera usarse solo estando los
accionamientos no utilizados cubiertos con las tapas protectoras (5, 8)
correspondientes.

Colocar o retirar el cortador-rallador de la base motriz solo una vez que el
accionamiento de ésta se ha parado completamente y se ha extraido el
cable de conexion de la toma de corriente. No introducir las manos en la
boca de llenado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el borde!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montadal

iDesmontar o montar la batidora solo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra batidora correctamente fijada
y la tapa colocada.

iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede escapar
vapor caliente a traves del embudo en la tapa. Llenar como maximo

0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

ilmportante!

Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan tenerse
en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.

Utilizar sélo un accesorio simultdneamente con la base motriz.
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A\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

uh
@)

iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

iAtencion! Cuchillas giratorias.

iAtencion! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1 y 3, el aparato sélo se

puede conectar:

— si el recipiente de mezcla (11) esta colocado
en la maquina y se ha encajado girandolo y

— silatapa protectora del accionamiento de la
batidora (8) esta colocada.

Proteccion contra puesta en marcha fortuita

En caso de corte o interrupcién del suministro

de corriente, el aparato permanece conectado,

aunque el motor no se pone en marcha. Para

volver a conectar el aparato, girar el mando a la

posicion «0/off»

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor

automaticamente durante el trabajo con el

aparato, ello es debido a la activacion de la

proteccion contra sobrecarga. Una posible

causa puede ser la elaboracion de una excesiva

cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el

comportamiento del aparato en caso de

activarse uno de los sistemas de seguridad,

debera consultarse el capitulo «Localizacion

de averias».
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Las presentes instrucciones de uso son vélidas
para diferentes modelos de aparato (véase al
respecto la vista general de modelos, Fig. [M).
El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Descripcién del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcion «Easy Armlift» para facilitar
la elevacion del brazo giratorio (véase
el apartado «Posiciones de trabajo».

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion
de desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion Optima para
cambiar los accesorios.
MUMS52..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el méximo ndmero de revolu-
ciones; hay que mantenerlo accionado con
la mano).
Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.
MUM54../MUMS56..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el maximo nlimero de
revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7 = la velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

Fig.
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4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato (MUM54../56..)

Se ilumina durante el funcionamiento del
aparato (mando giratorio en la posicion M
01-7).

Parpadea en caso de un error en el manejo
del aparato, al dispararse el fusible electro-
Nico 0 en caso de registrarse una averia

en el aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento
de los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la mismay retirarla.

6 Accionamiento para
- el cortador-rallador y
- el exprimidor de citricos (accesorio

opcional *).
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional *)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
MUM52../MUMb54..: Guardar el cable
de conexién en el compartimento del cable
MUM56..: Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora

14 Varilla batidora

15 Garfio amasador con separador
de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los cuchillas
y discos.
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Cortador-rallador
17 Empujador
18 Tapa con boca de llenado
19 Cuchillas picadoras
19a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/fina
19b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino
19c Disco rallador — semifino
19d Disco para rallar patatas a la suiza
20 Soporte portadiscos
21 Carcasa con abertura de descarga
Batidora *
22 Vaso de la batidora
23 Tapa
24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de
Su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en €l
comercio especializado del ramo.

Posiciones de trabajo

A jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito

y la posicion de trabajo correcta, de confor-
midad a la tabla adjunta.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.

Fig. [

E Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la funcién
«Easy Armlift» que facilita los movimientos
de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

® Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
el brazo giratorio.
Apoyar el movimiento con una mano.

® Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.

Posicién| Acciona- MUM52..|MUMb4..
miento MUM56..

@ 1-4 1-7

1 |7 ﬁ] @ 124 | 17
Co| o | 1o

2 |7 B A
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Posicién| Acciona- MUMS52..|MUM54..
miento MUMS56..
L | | e | e
o3
| 23 | 35
9 ‘B @ 34 5-7
4 [C—\
7 - H;_La 3-4 5-7

*  Montar/Desmontar la varilla batidora,
la varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.

Usar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchure en la toma de corriente
Solo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar.

A jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios

en posicion de trabajo.

Se aconsgja limpiar a fondo el aparato y sus

accesorios antes de usarlos por vez primera.

No exponer el aparato y sus accesorios

a la accion de fuentes de calor. Las piezas no

son aptas para emplear en el microondas.

® Limpiar a fondo el aparato y sus accesorios
antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y limpieza».

m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la veloci-
dad de trabajo que facilitan en las presentes
instrucciones de uso se refieren a aparatos
con mando giratorio de siete posiciones.

Para los aparatos con mando giratorio

de cuatro posiciones, los valores estan
indicados entre paréntesis.

Las presentes instrucciones incluyen un adhe-
sivo con valores de referencia para la velocidad
de trabajo del aparato con accesorios
montados.

Aconsejamos colocar dicho adhesivo

en el aparato (Fig. [@).
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Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa'y limpia.

® Extraer el cable de conexion del comparti-
mento (Fig. ).
MUMS52../MUM54.. T
Compartimento para guardar
el oagle: barad §’
Extraer el cable de conexion del [Q
aparato en la longitud necesaria.
MUM56.. T
Recogecable automéatico: L ﬂ
Tirar del cable, una sola vez, 9
hasta alcanzar la longitud
deseada (maxima longitud
100 cm), soltarlo lentamente.
El cable queda retenido en la posicion
alcanzada.
Reducir la longitud del cable: Volver a tirar
ligeramente del cable y soltarlo lentamente;
el cable queda retenido en esta posicion.

jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento.
En los modelos equipados con recogecable
automatico, no tratar de introducirlo manual-
mente en su alojamiento, de lo contrario no se
podra extraer completamente mas adelante.
En caso de estar el cable agarrotado, extraerio
completamente de su alojamiento y enrollario.
® |ntroducir el cable de conexién en la toma de
corriente.

Recipiente de mezcla y accesorios

iPeligro de lesiones a causa
de la rotacion de los accesorios!

iNo introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato! jTrabajar sdlo con la tapa (12)
colocadal

Cambiar los accesorios sdlo con el motor
parado — jEl aparato continta funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio sélo una
vez que se ha parado el accesorio usado.
Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (5, 8).

A jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sdlo para elaborar
alimentos con este aparato.
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Varilla mezcladora (13)

para preparar masas, por ejemplo masa
batida de bizcocho

Varilla batidora (14)

para montar la clara de huevo a punto
de nieve, preparar nata o batir masas
ligeras, por ejemplo masa batida
Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas y mezclar
ingredientes que no deben picarse

©
0)

¢

(por ejemplos uvas pasas, laminas
de chocolate)

Trabajar con el recipiente

de mezcla y los accesorios

Fig. @
Pulsar la tecla de desblogueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. E
Colocar el recipiente:
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento.
Advertencia:
En la varilla de amasado, girar el separador
de masa hasta que encaje la varilla
en el accionamiento (Fig. @-4b).
Incorporar los ingredientes en el recipiente.
Pulsar la tecla de desblogqueo y colocar _ o
el brazo giratorio en la posicion 1.
Colocar la tapa sobre el recipiente.
Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Nuestra sugerencia:

Varilla mezcladora:

mezclar primero en la posicion 1 (1)
y ajustar a continuacion la posicion
de trabajo 7 (4)

Varilla batidora:

posicion «7» (4); mezclar los ingredientes
en la posicion «1» (1)

Garfio amasador:

mezclar primero los ingredientes

en la posicion «1» (1) y amasarlos

a continuacion en la posicion «3» (2)
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Agregar o reponer ingredientes
® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.
® |ncorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.
o
® Retirar la tapa.
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. B
® Poner los ingredientes en la jarra
pbatidora.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la tapa.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. z

® Retirar el accesorio del accionamiento.

® Retirar el recipiente del aparato.

® Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Cortador-rallador

A jPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores.

iSujetar los discos picadores solo por

el borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador de la base
motriz solo una vez que el accionamiento

de ésta se ha parado completamente y se

ha extraido el cable de conexion de la toma
de corriente.

No introducir las manos en la boca de llenado.

jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sdlo estando
completamente armado. No armar el cortador-
rallador directamente sobre la base motriz.
Usar €l cortador-rallador sdlo en la posicion

de trabajo mostrada.

Proteccién contra sobrecarga Fig. @

Con objeto de proteger el aparato contra
posibles dafios por sobrecarga del cortador-
rallador, el eje de accionamiento del cortador-

rallador posee una entalladura o punto de rotura
prescrito que se rompe en caso de sobrecarga.
El soporte portadiscos con eje nuevo se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.
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Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/fina
para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escalén «5» (3).
Denominacién en la cuchilla reversible para
picar y cortar:
«1» designa la cara mas gruesa
«3» para la cara mas delgada
jAtencion!
La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo estando frias.

\

Cuchilla reversible para rallado -
grueso/fino

para rallar verdura, fruta y queso, excepto queso
duro curado (tipo parmesano).

Procesar en el escalén 3 (2) 6 4 (3).
Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces.

Rallar los quesos blandos solo con la cara
gruesa en el escalon «7» (4).

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso duro
(tipo parmesano), chocolate frio y nueces.
Procesar en el escalon «7» (4).

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar que-
S0s blandos y cortables tipo edamer o gouda.

Disco para rallar patatas a la suiza /~_
para ralr p
para rallar patatas crudas para preparar

tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas
y verduras en rodajas gruesas.

Rallar: Procesar en el escalon «7» (4).
Cortar: Procesar en el escalén «5» (3).

Trabajar con el
cortador-rallador Fig. @
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar %

&

el brazo giratorio en la posicion 2.
® Colocar el recipiente:

— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
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® Pulsar latecla de desbloqueoy colocar (_ o}
el brazo giratorio en la posicion 3. /|

® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [-5a).

® Suijetar el soporte portadiscos por el extremo
inferior. Prestar atencion a que las dos
puntas estén hacia arriba.

® Colocar cuidadosamente la cuchilla picadora
0 el disco rallador sobre las puntas del
soporte portadiscos (Fig. [E-6a). En caso de
tratarse de cuchillas reversibles debera
prestarse atencion a que la cara deseada
esté hacia arriba.

® Suijetar el soporte portadiscos por el extremo
superior y colocarlo en la carcasa (Fig. [€-6Db).

® Montar la tapa, prestando atencion a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope.

® Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [@-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo recomendada.

® Introducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empuijarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte regular

de los alimentos, cortar éstos por manojos

delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos que

se desean procesar en el cortador-rallador

quedaran aprisionados o inmovilizados habra

que desconectar el robot de cocina.

Extraer el cable de conexion de la toma

de corriente y aguardar a que el accionamiento

se haya parado. Retirar la tapa del cortador-

rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Girar el cortador-rallador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj) y retirarlo de su emplazamiento.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.
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® Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo presio-
narse con el dedo, contra el eje de acciona-
miento (Fig. [E).

® |impiar las piezas.

Batidora

A

iNo introducir nunca las manos en la batidora
montada! jDesmontar o montar la batidora
S0lo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra
batidora correctamente filada y la tapa
colocada.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el acciona-
miento giratorio!

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes

en la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,5 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!
La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar de
elaborar productos o ingredientes congelados
(excepto cubitos de hielo)! No hacer funcionar
la batidora en vacio.
Trabajar con la jarra batidora Fig.
® Pulsar latecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 4. :ﬁ
® Retirar la tapa protectora del
accionamiento de la jarra batidora.
® Montar la jarra batidora (la marca en el asa
de la jarra debe coincidir con la marca de la
base motriz); girarla hacia izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta el tope.
® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Méxima cantidad de liquido admisible = 1,25
litros. Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros),
Optima cantidad de elaboracién para
productos sdlidos = 50-100 gramos.
® Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar encajada.
® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.
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Agregar o reponer ingredientes (Fig. K1-8)

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

o}

® retirar el embudo y agregar los ingredientes
solidos a través de la abertura

o}

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

A jAtencion!

No usar agentes frotadores para su limpieza.
jLas superficies del aparato pueden resultar
Oariadas!

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agua!
iNo colocar nunca la base motriz bajo

el chorro de agua del grifo!

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® |impiar la base motriz (bloque motor)
y las tapas protectoras sélo con un pano
humedo. En caso necesario se puede
agregar un poco de agente lavavajilas
(para lavado a mano).

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequefos

El recipiente y los accesorios pequefnos

se pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencién a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.
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Limpiar el cortador-rallador

Todas las piezas del cortador-rallador son aptos
para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias, lombar-
das o productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con

un pano el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el cortador-
rallador con agua.

Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropiados
para €l lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra batidora
sin necesidad de retirarla de la base motriz.
Simplemente basta poner un poco de agua

y lavavajillas manual en la batidora montada
en el aparato. Activar durante unos instantes
la funcién «M>». Verter el agua al desaglie

y enjuagar la jarra con agua limpia.

m Advertencia importante

En caso necesario limpiar la bolsa de los
accesorios. Prestar atencién a los consejos
de lavado y cuidado que figuran en la bolsa
de los accesorios.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [4
® Guardar los accesorios en la bolsa.

® Guardar la bolsa en el recipiente de mezcla.
® Guardarla en el embalaje original, Fig. M.
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Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion

de la toma de corriente.
m Advertencia importante para
los modelos MUMS54../MUMS56..
En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electrénico o registrarse
una averia en el aparato, el piloto de
funcionamiento del aparato parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posi-
cién de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema surgido
con ayuda de los consejos que le facilitamos

a continuacion.

Averia

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

e \erificar la alimentacion de corriente.

e \erificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

e Verificar el brazo giratorio.
¢,Se encuentra en la posicion correcta”?
¢ Esta enclavado en su posicion?

® Apretar la jarra batidora o el recipiente hasta
el tope.

® Montar latapa de la jarra batidora y apretarla
hasta el tope.

® Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

® FEl seguro contra puesta en macha indebida
o fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicidn «0/off» y a continuacion ajustar
la posicion de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.

La proteccion contra sobrecarga se ha activado.

Se ha elaborado una cantidad excesiva

de alimentos.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato.

® FElaborar una menor cantidad de alimentos.
No superar las maximas cantidades admisi-
bles (véanse los «Ejemplos de aplicacion»)!

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Averia

Durante el funcionamiento del accionamiento

se pulso fortuitamente la tecla de desbloqueo.

El brazo giratorio se desplaza hacia arriba.

El accionamiento se desconecta, pero no queda

en la posicion para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

® Colocar el mando giratorio en la posicion
«O/off».

® Colocar el brazo giratorio en la posicion
de trabajo «1». ﬁ

® Conectar el aparato (escaldon 1).

® Desconectar el aparato.

® [l accesorio queda parado en la posicion
para cambio de accesorio.

Averia
La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo Las cuchillas estan blogueadas.
Forma de subsanarla
® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexiéon de la toma de corriente.
® Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable
del bloqueo de la cuchilla.
® Colocar lajarra batidora sobre la base motriz.
® Conectar el aparato.

m Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consgjos, avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos de aplicacién

Nata montada

100-600 gramos ((b))

® Batir la nata con la varilla batidora
durante 1%2—-4 minutos en la posicion
de trabajo «7» (4), segun la cantidad
y las propiedades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto ((b))

de nieve

1-8 claras de huevo

® Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos
en la posicion de trabajo «7» (4).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Masa de bizcocho

Receta bdsica (({D)

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente

100 gramos de azucar

1 sobrecito de azlcar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)

levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posiciéon de
trabajo «7» (4), hasta formar una masa
esponjosa consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion «1»
(1) y agregar y mezclar la harina y la fécula de
maiz (previamente tamizadas) durante aprox.
Y2—1 minuto. agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta

basica

Masa batida
Receta bdsica O

3-4 huevos

200-250 gramos de azUcar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azlcar de vainilla o la cascara

de medio limoén

200-250 gramos de mantequilla 0 margarina

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

® Flaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2 minuto
en la posicion «1» (1) y a continuacion,
durante 3-4 minutos, en la posicion «7» (4).

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta basica

Masa quebrada
(pastaflora) O d

Receta bdsica

125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)
100-125 gramos de azlcar
1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limén o un poco de azucar
de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo
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® FElaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2 minuto en
la posicion «1» (1) y a continuacion, durante
2-3 minutos, en la posicion «6» (3).
A partir de 500 gramos de harina:
® Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. ¥2 minuto en
la posicion «1» (1) y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion «3» (2).
Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta
bésica

Masa de levadura
Receta bdsica d

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

80 gramos de azlcar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Cascara de 72 limoén

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto en
la posicion de trabajo 1y a continuacion,
durante 3—6 minutos, en la posicidn «3» (2).

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta basica

Masa para pasta
Receta bdsica d,

300 gramos de harina

3 huevos

1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)

de agua fria

® Batir todos los ingredientes durante 3a 5
minutos en la posicion de trabajo «3» (2),
hasta formar una masa.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta bésica

Masa para pan
Receta bdsica d

750 gramos de harina

2 bolsitas de levadura seca

2 cucharillas de sal

450-500 ml de agua templada
Amasar todos los ingredientes con el garfio
amasador durante aprox. ¥2 minuto en la
posicion de trabajo 1 y a continuacion,
durante aprox. 4-5 minutos, en la posicion
de trabajo 3 (2).
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Mayonesa

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Y4 litro de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo «3» (2) 0 «4» (3).
Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos en la jarra
batidora en dicha posicion.

® Colocar el mando en la posicion «7» (4).
Incorporar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la mayo-

nesa emulsione.
Consumir la mayonesa tras su elaboracion.
iNo guardaria!
en el pan
30 gramos de mantequilla
(del frigorifico, 7 °C)
e Cortar la mantequilla en trozos pequefos;
ponerlos en la jarra batidora.
® Agregar la miel y batir la masa durante

Crema de miel para untar
190 gramos de mantequilla (del frigorffico, 7 °C)
15 segundos en la posicion «7» (4).
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Accesorio opcional

MUZ5ZP1
Exprimidor de citricos

Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.

MUZ5CC1
Cortadora de dados

Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio uniforme.

MUZ5FW1
Picadora de carne

Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de came
picada.

MUZ45LS1 Para la picadora MUZ5FW1.
Juego de discos Los discos finos para preparar pasteles y cremas,
finos (3 mm), los gruesos para salchichas y bacon.
gruesos (6 mm)
7/ MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FW1.
Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
reposteria
MUZ45RV1 Para la picadora MUZ5FWA1.

Accesorio para rallar

Para rallar nueces, aimendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.

MUZ45FV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio tamizador  para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,

de frutas tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Disco para cortar
patatas crudas

Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1

Disco para cortar
verduras orientales

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar platos
de verdura asiéticas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1
Disco rallador, grueso

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o noquis.

MUZ5ER2
Recipiente de mezcla,
de acero inoxidable

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
correspondientes.

MUZ5KR1
Recipiente de mezcla
de plastico

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
correspondientes.

MUZ5MX1
Jarra batidora de

Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verduras,
preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar hielo.

plastico

MUZ5MM1
Batidora multiple

Para picar hierbas aroméaticas, verdura, manzanas
y came, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces
y chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra adquirir
en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados
El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
europea CE/2012/19 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electronicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacién detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.
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Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.
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Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompafara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Electro-
domésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO:  FD: E-Nr.. F. COMPRA

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instru¢cdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicaces de seguranca e de servico.

A nao observancia das indicacdes sobre a utilizacdo correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quantidades
habituais numa familia ou em aplicacdes similares e ndo para uso industrial.
Utilizacbes semelhantes a um lar abragem, p. ex., a utilizagédo em cozinhas
para colaborades de lojas, escritdrios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizacao por clientes de pensoes,
pequenos hotéis e de outras empresas do género. Utilizar o aparelho
apenas nas guantidades e frequéncias normais num lar. Nao ultrapassar
as quantidades maximas permitidas (ver «Exemplos de utilizagcéo»)!

Este aparelho é adequado para mexer, amassar € bater alimentos.

Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos ou
substancias. Sao possiveis outras aplicacdes mediante utilizacao de
acessorios homologados pelo fabricante.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na utilizacao dos
acessorios, respeitar as Instrucdes de servigo anexas.

Favor, guardar as Instrucdes de servico. No caso do aparelho mudar

de dono, as Instrugdes de servico devem acompanha-lo.

A\ Indicacbes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacdo deste aparelho ndo é permitida a criancas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacao fora do alcance
de criancas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou a utilizacao
segura do aparelho |lhes tenha sido ensinada e tenham compreendido
0S perigos dai resultantes.
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Criancas nao podem brincar com o aparelho. Nao utilizar o aparelho
sem vigilancia.

O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicacdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho apenas em
interiores. Utilizar o aparelho somente, se 0 cabo de alimentacao ou

0 proprio aparelho ndo apresentarem quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes. Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos
Ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se
evitarem situacdes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
NOSS0S Servicos Técnicos.

A\ Indicacdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo sob agua
corrente. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

Nao alterar a posicao do braco movel, enquanto o aparelho estiver ligado.
Aguardar que 0 accionamento esteja completamente parado.

Substituir ferramentas/acessorios s6 depois do accionamento
completamente parado — depois de desligado, o accionamento ainda gira
por inércia durante alguns momentos.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

Se o aparelho nao estiver em utilizacdo, devera retirar a ficha da tomada.
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia desligue a ficha da tomada.

Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotacéo

N&o tocar nas pecas em rotacdo. Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela. Trabalhar sempre com a tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o accionamento completamente
imobilizado — depois de desligado, o accionamento ainda se movimenta
por breves instantes e fica imobilizado na posicéo de substituicao de
ferramentas. Movimentar o braco mével s6 depois da ferramenta
completamente imobilizada.

Por razdes de seguranca, o aparelho so pode funcionar, se 0s
accionamentos nao utilizados estiverem cobertos com as respectivas
tampas de proteccao (5, 8).
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Montar/desmontar o dispositivo para cortar e ralar somente com

0 accionamento completamente imobilizado e com a ficha desligada da
tomada. Nao tocar no compartimento de enchimento.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as maos na lamina do misturador.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos
em rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado! Desmontar/
montar o misturador, sé com o accionamento completamente parado.
O misturador s6 deve funcionar na situacéo de completamente montado
e com a tampa colocada.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de vapor
através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos
quentes ou que desenvolvam espuma.

Importante

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na utilizagao dos
acessorios, respeitar as Instrucdes de servigo anexas.

Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

A\ Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessérios

[:E Seguir as indicacdes das Instrucdes de servico.

£,

Cuidado: Laminas em rotagao.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Sistemas de segurancga

Proteccéo de ligagéao

Ver tabela «Posi¢coes de trabalho»

O aparelho s6 pode ser ligado na Pos. 1 e 3:

— Se atigela (11) tiver sido colocada e rodada
até prender

— atampa de protec¢do do accionamento do
copo misturador (8) estiver colocada.

Proteccéao contra ligagao indevida

Numa falha de corrente, o aparelho continua

ligado, mas, depois disto, 0 motor ndo volta a

arrancar. Para voltar a ligar, rodar o selector

para 0/off, e, depois, ligar.
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Protecc¢ao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagao, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
protecgao contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparacao simultanea de
grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdo dum sistema
de seguranca, ver «Ajuda em caso de
anomalias».
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Estas Instrugdes de servigo descrevem diversos
modelos (ver também a lista de modelos,

Fig. [M). O aparelho néo carece de
manutengao.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustracoes. Fig.

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Braco oscilante
Funcao de «Easy Armlift» para apoio
do movimento ascendente do brago
(ver «Posicdes de trabalho»).

3 Selector rotativo
Depois de desligado (Posicao 0/off),

0 aparelho segue automaticamente para
a posicao ideal para substituicdo das
ferramentas.

MUMS52..:

0/off = Stop

M = Comutagdo momentanea com
velocidade maxima, nao largar o selector,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

Fases 1-4, velocidade de funcionamento:
1 = Rotacéo baixa - lento,

4 = Rotagéo elevada — rapido.
MUM54../MUM56..:

0/off = Stop

M = Comutagdo momentanea com veloci-
dade maxima, nao largar o selector, se se
pretender um funcionamento continuo
do misturador.

Fases 1-7, velocidade de funcionamento:
1 = Rotacéo baixa - lento,

7 = Rotagao elevada — rapido.

4 Indicacao de funcionamento
(MUMb4../56..)

Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7).

Esté a piscar em caso de erros na utilizagao
do aparelho, na activagéo do dispositivo
electronico de seguranga ou de defeito

no aparelho, ver capitulo «Ajuda em caso
de anomalias».

5 Tampa de protecg¢ao do accionamento
Para retirar a tampa de protecc¢ao do accio-
namento, pressionar a zona traseira e retirar
a tampa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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6 Accionamento para
- dispositivo para cortar e ralar e
- espremedor de citrinos

(Acessoério especial *).
Em caso de néo utilizagéo, aplicar a tampa
de protecgao do accionamento.

7 Accionamento para ferramentas (varas
para massas leves e bater claras em
castelo, varas para massas pesadas)

e picadora de carne (Acessoério
especial *)

8 Tampa de protecc¢ao do accionamento
do copo misturador

9 Accionamento para o copo misturador
(Acessorios especial *)

Em caso de néo utilizagéo, aplicar a tampa
de protecgao do accionamento.

10 Arrumacéo do cabo
MUMB52../MUM54..: Guardar o cabo
no seu compartimento
MUMB6..: Automatico de enrolamento
do cabo

Tigela com acessorios

11 Tigela em inox

12 Tampa

Ferramenta

13 Vara para massas leves

14 Vara para bater claras em castelo

15 Varas para massas pesadas com
proteccao para as massas

16 Bolsa para acessorios
Para arrumacéo das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar

17 Calcador

18 Tampa com canal de enchimento

19 Discos de triturar
19a Disco reversivel de corte — grosso/fino
19b Disco reversivel de ralar — grosso/fino
19c¢ Disco de raspar — médio/fino
19d Disco para bolinhos de batata ralada

20 Suporte de discos

21 Estrutura com abertura de saida

Misturador *

22 Copo misturador

23 Tampa

24 Funil

*  Se um acessorio ndo estiver incluido
no fornecimento, ele pode ser adquirido
no comeércio da especialidade ou nos
Servigos Técnicos.
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Posicoes de trabalho Fig. &1

A Atengdo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento correcto
€ na posicdo correcta e se estiver na posicao
de funcionamento.

O braco movel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.

m Indicacao

O brago oscilante esta equipado com a fungéo
de «Easy Armilift», que apoia 0 movimento

ascendente do bracgo oscilante.

Ajuste da posicéao de trabalho:

® Accionar a tecla de desblogueamento
e deslocar o brago movel.
Apoiar 0 movimento com uma das maos.

® Movimentar o brago mével até este encaixar
na posicao de trabalho pretendida.

Posigao| Acciona- MUMS5S2..|MUMb4..
mento MUMS56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ﬁ @ 1-4 1-7
d 1-2 1-3
2 7 ;E * - -
L | | e | e

| 7
)| 23 | 35
9 ‘B @ 34 57

4 [—\
7 :ﬁ‘_ d;_Lg 34 | 57

* Montar/desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; Adicionar grande quantidade
de alimentos.
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Utilizacao

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem
concluidos todos 0s preparativos para
o trabalho com o aparelho.

A Atencéo!

Utilizar o aparelho somente com acessorios/
ferramentas na posicdo de funcionamento.
Né&o colocar o aparelho vazio em
funcionamento.

Néo expor o aparelho nem os acessdrios

a qualquer fonte de calor. As pecas ndo séo
proprias para utilizar no micro-ondas.

® |impar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagéo, ver «Limpeza
e manutencaon.

m Indicagao importante

Os valores de referéncia para a velocidade de
trabalho recomendados nestas instrugdes de
senvico referem-se a aparelhos com selector
de 7 fases. Para aparelhos com selector de
4 fases, 0s respectivos valores encontram-se
entre paréntesis.

Estas instrugbes de servico incluem um auto-
colante com os valores de referéncia para

a velocidade de trabalho do aparelho, utili-
zando as ferramentas ou 0s acessorios.
Recomendamos a colagem deste auto-
colante no aparelho (Fig. [@).

Preparacao

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

® Puxar o cabo para fora (Fig. Db]).

MUMS52../MUM54.. T
Compartimento para o cabo:

Desenrolar o cabo até ao \’
comprimento pretendido.

MUMS56.. T
Automatico de enrolamento L ﬂ
do cabo: Puxar o cabo para fora, 9

até ao comprimento pretendido
(max. 100 cm) e, depoais, liberta-

lo lentamente ; o cabo fica bloqueado.

Reduzir o comprimento de trabalho do cabo:
Puxar suavemente o cabo e deixa-lo enrolar
até atingir o comprimento desejado.
Depois, puxar novamente o cabo e liberta-lo
lentamente; o cabo fica blogueado.
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Atencgo!
Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido

Nos aparelhos com enrolamento automatico do

cabo, este ndo deve ser recolhido
manualmente. Se o cabo prender, puxa-lo

totalmente para fora e, depois, deixa-lo enrolar

até ao fim.
® |igar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela. Trabalhar sempre com a tampa
colocada (12)!

Trocar as ferramentas s com o acciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o accionamento ainda se
movimenta por breves instantes e fica imobili-
zado na posi¢do de substituicdo de ferra-
menitas.

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo

Movimentar o brago movel so depois da
ferramenta completamente imobilizada.

Por razées de seguranca, o aparelho so deve
funcionar, se 0s accionamentos ndo utilizados
estiverem cobertos com as respectivas
tampas de proteccéo (5, 8).

A Atencéo!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com este

aparelho.

Vara para massas leves (13)
Para bater massas, p. ex. massas leves

Vara para bater claras
em castelo (14)

Para bater claras em castelo, natas (dD)
€ para bater massas muito leves,
p. ex. massa para bolos

Vara para massas pesadas (15)
Para amassar massas pesadas e para C
envolver ingredientes que nao devem

ser fragmentados (p. ex. passas de uvas,
raspas de chocolate)

Trabalhar com a tigela e as ferramentas
Fig. @
® Premir a tecla de desblogueamento

e colocar o brago movel na posicao 2.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Colocagao da tigela:

— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente,

— para encaixar, rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

Em funcéo do trabalho a realizar, introduzir

a vara para massas leves, a vara para bater

claras em castelo ou a vara para massas

pesadas até ela ficar bem fixa no acciona-

mento.

Indicacao:

No caso de massas pesadas, rodar

a protec¢ao das massas até que a vara

possa encaixar (Fig. @—4b).

Colocar os ingredientes a serem trabalhados

dentro da tigela.

Premir a tecla de desbloqueamento T O}

e colocar o brago movel na posicao 1. _A

Colocar a tampa. —

Regular o selector para a fase pretendida.

A nossa sugestao:

Varas para massas leves:

Primeiro, misturar na fase 1 (1), depois
seleccionar a fase 7 (4)

Vara para bater claras em castelo:

Fase 7 (4), envolver os ingredientes

na fase 1 (1)

Vara para massas pesadas:

Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes
na fase 1 (1) e amassar na fase 3 (2)

Adicionar ingredientes

Desligar o aparelho através do selector.
Introduzir os ingredientes através

da abertura na tampa

ou

Retirar a tampa.

Premir a tecla de desbloqueamento

e colocar o brago movel na posicao 2.
Introduzir os ingredientes.

bi

Depois do trabalho

Desligar o aparelho através do selector.
Desligar a ficha da tomada.

Retirar a tampa.

Premir a tecla de desbloqueamento

e colocar o brago movel na posicao 2.
Retirar a ferramenta do accionamento.
Desmontar a tigela.

Limpar todos os componentes,

ver «Limpeza e manutencao».

bi
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Dispositivo para cortar e ralar Atencéo!
O disco reversivel de ralar ndo é indicado para

ralar nozes. Queijjo mole so deve ser ralado com
/ h \ Perigo de ferimentos 0 lado grosso na fase 7 (4).
IN&o tocar nas laminas afiadas nem nas Disco de raspar — médio/fino
arestas do disco de picar. Segurar os discos para ralar batatas cruas, queijo rijo
de triturar apenas pelos bordos! (p. ex. Parmesé&o), chocolate refrigerado
Montar/desmontar o dispositivo para cortar € nozes.
e ralar somente com o accionamento Processamento na fase 7 (4).
completamente imobilizado e com a ficha Atencéo!
desligada da tomada. ‘ O disco para ralar néo é indicado para ralar
N&o tocar no compartimento de enchimento. quejjo mole e em fatias.
Atencéo! Disco para bolinhos de batata CH
O dispositivo para cortar e ralar sé deve ser ralada .
utilizado na situagéo de completamente para ralar batatas cruas para «R0sti» (= batatas
montado. Nunca montar o dispositivo assadas no forno) e bolinhos de batata ralada,
para cortar e ralar no aparelho base. para cortar fruta e legumes em fatias grossas.
O dispositivo para cortar e ralar sé deve Ralar: Processamento na fase 7 (4).
funcionar na posic&o apresentada. Cortar: Processamento na fase 5 (3).
Protecgéo contra sobrecarga Fig. Trabalhar com o dispositivo _
Para se evitarem danos importantes no seu para cortar e ralar Fig. €
aparelho em caso de sobrecarga no dispositivo ® Premir a tecla de desbloqueamento
de cortar e ralar, o veio de accionamento deste e colocar o brago movel na posicao 2.
dispositivo dispGe de um entalhe (ponto tedrico @ Colocagéo da tigela:
de ruptura). Em caso de sobrecarga o veio de - Assentar a tigela com esta ligeiramente
accionamento quebra neste pOﬂtO. inclinada para a frente‘
Um novo suporte de discos com veio de — para encaixar, rodar em sentido
accionamento pode ser adquirido nos nossos contrario ao dos ponteiros do reldgio.
Servigos Técnicos. ® Premir a tecla de desblogueamento
Disco reversivel de corte - ® e colocar o brago movel na posicéo 3.
grosso/fino ® Retirar a tampa de proteccao do
para cortar frutos e legumes Processamento accionamento do dispositivo de corte
na fase 5 (3). (Fig. E-5a).
Designagao no disco reversivel de corte: ® Segurar o suporte de discos pelo terminal
«1» para o lado de corte mais grosso inferior, nesta situagéo, as duas pontas tém
«3» para o lado de corte mais fino que apontar para cima.
Atencéo! ® Assentar com cuidado os discos de cortar e
O disco reversivel de corte ndo é indicado para de ralar pret_endldos nas pontas do guporte
cortar queiio rijo, péo, paezinhos e chocolate. de discos (Fig. [8-6a). No caso de discos
Batatas cozidas ou muito cozidas so devem ser reversivels, ha que ter atencao para que a
cortadas frias. face pretendida fique a apontar para cima.
. P _ ® Segurar o suporte de discos pelo terminal
Disco reversivel de ralar - grosso/ s superior e inseri-lo na caixa (Fig. [@-6b).
fino

® Assentar a tampa (atengao a marcacao) e

para ralar legumes, fruta e quejjo, excepto rodar no sentido dos ponteiros do relégio até

queijo rijo (p. ex. Parmeséo).

Processamento na fase 3 (2) ou 4 (3). gelnder. disoosit |
Designag&o no disco reversivel para ralar: ¢ Colocar o dispositivo para cortar e ralar
«2» para o lado de raspar mais grosso no accionamento, conforme ilustrado na
«4» para o lado de ralar mais fino Fig. [-8 e rodar no sentido dos ponteiros

do relogio até prender.
® Posicionar o selector na fase recomendada.
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® Adicionar os alimentos para preparar através
do compartimento de enchimento
€ empurrar com o calcador.
Atencaéo!
Evitar a acumulagdo de alimentos cortados na
saida.
Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos
de pequeno volume.

Indicagao: Se os alimentos a preparar ficarem

agarrados ao dispositivo de corte, devera
desligar a maquina, retirar a ficha da tomada

e aguardar até o accionamento estar completa-

mente parado. Retirar a tampa do dispositivo
de corte e esvaziar o compartimento
de enchimento.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.
® Rodar o dispositivo para cortar e ralar em

sentido contrario ao dos ponteiros do relégio

e retira-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao dos

ponteiros do reldgio e desmonta-la.
® Retirar 0 suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo, pressio-
nar contra o veio de accionamento (Fig. [).
® |impar 0s varios componentes.

Misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacéo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado! Desmontar/montar o mistura-
dor, s6 com o accionamento completamente
parado. O misturador s6 pode trabalhar
completamente montado e com a tampa

de protecgéo colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
Se uma passagem de vapor atraves do funil
para a tampa.

Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos
quentes ou que desenvolvam espuma.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Atencgo!
O misturador pode ficar danificado. N&o pro-
cessar ingredientes ultracongelados (excepto

cubos de gelo).

Néo utilizar o misturador vazio.

Trabalhar com o copo

misturador Fig.

® Premir a tecla de destravamento
e colocar o braco oscilante na ;ﬁ
posicao 4.

® Retirar a tampa de protecgdo do acciona-
mento do misturador.

® Colocar o copo misturador (marcagéo
na asa com marcacgao do aparelho base)
e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio
até prender.

® |ntroduzir os ingredientes.
Quantidade maxima de liquido = 1,25 litros;
quantidade maxima de liquidos que formem
espuma ou guentes = 0,5 litro;
quantidade ideal para, sélidos =
50 a 100 gramas.

® Assentar a tampa e rodar em sentido
contrério ao dos ponteiros do reldgio até ao
batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar encaixada.

® Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes (Fig. B1-8)

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento

ou

® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador

imediatamente apos utilizagao.
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Limpeza e manutencéao

A Atencéo!
Néo utilizar produtos de limpeza abrasivos.
As superficies exteriores podem sofrer danos.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
€ nem o lavar sob agua corrente.
Néo utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

® Desligar a ficha da tomada.

® O aparelho base e a tampa de proteccéo
do accionamento devem ser impos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

® De seguida, secar bem o0 aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das ferramentas
Atigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica.

Nao entalar as pecas de plastico dentro da
maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacgdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar e ralar
Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loica.

Sugestao: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparacao de, por ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo para
cortar e ralar (ndo nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Néo tocar com as m&os na lamina
do misturador.

O copo misturador, a tampa € o funil podem ser
lavados na maquina de lavar loiga.

Sugestao: Depois da preparacéo de liquidos,
¢ frequentemente suficiente limpar o misturador
sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loica no misturador montado

na maquina. Ligar o copo misturador durante-
alguns segundos (Fase M).

Despejar a agua de lavagem e, depois, fazer
nova passagem com agua limpa.
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m Indicagao importante
Se necessario, limpar a bolsa dos acessorios.
Dar atencéo as indicagdes de limpeza

existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

A Perigo de ferimentos

Se o aparelho ndo estiver em utilizagéo,
devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [4
® Arrumar as ferramentas e os discos de picar
na bolsa de acessorios.
® Arrumar a bolsa de acessorios dentro
da tigela.
® Para arrumagao na embalagem original,
ver Fig. M.

Ajuda em caso de anomalias

A Perigo de ferimentos
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia

desligue a ficha da tomada.
E Indicacdo importante para
MUM54../MUM56..
A indicacéo de funcionamento a piscar indica
um erro no manuseamento do aparelho,

uma activagao do dispositivo electrénico
de seguranca ou uma avaria no aparelho.

O brago mével tem que estar engatado
numa posicao de trabalho.
Primeiramente, devera tentar eliminar

0 problema surgido, com a ajuda das
indicagdes seguintes.

Anomalia
O aparelho ndo arranca.
Ajuda
® \Verificar se ha corrente.
e Verificar a ficha.
® \Verificar o brago movel. Posicéo correcta?
Bem engatado?
® Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.
® Colocar a tampa do copo misturador
e aperta-la bem, rodando-a até prender.
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® Colocar a tampa de protecgao dos acciona-
mentos que ndo estdo em utilizagao.

® A seguranca contra nova ligacao esta activa.
Colocar o aparelho em O/off e, depois
retornar para a fase desejada.

Anomalia
O aparelho desliga durante o funcionamento.
A proteccéo contra sobrecargas foi activada.
Foram preparados demasiados alimentos em
simulténeo.
Ajuda
® Desligar o aparelho.
® Reduzir as quantidades a preparar.
Nao ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver «Exemplos de aplicagéo»)!

Anomalia

Com o accionamento a funcionar, a tecla de des-
blogueamento foi activada inadvertidamente.

O braco oscilante desloca-se para cima.

O accionamento desliga, mas, no entanto,

nao fica parado na posicao de substituicao

da ferramenta.

Ajuda
® Colocar o selector rotativo na posicao 0/off.
71

® Deslocar o brago oscilante para a
posicéo 1.

® |igar o aparelho (Fase 1).

® Desligar de novo o aparelho.

® A ferramenta fica parada na posicéo
de substituigéo.

Anomalia
O copo misturador ndo arranca ou para durante
0 USo, 0 accionamento provoca «zumbidos»
A lamina esta blogqueada.
Ajuda
® Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.
® Desmontar o copo misturador e eliminar
0 obstaculo.
® \Voltar a montar o copo misturador.
® |igar o aparelho.

E Indicagao importante
Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Exemplos de utilizagéo

Natas batidas

100 g-600g (dD)

® Bater as natas 1%2 a 4 minutos na
fase 7 (4), (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para bater claras em castelo.

Claras
1 a8claras (ﬁ))

® Bater as claras 4 a 6 minutos na fase
7 (4) com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito (dj))

Receita base

2 ovos

2-3 colheres de sopa de agua quente

100 g de agucar

1 pacotinho de agulcar baunilhado

70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em pd

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7 (4)
com as varas para massas leves, até formar
espuma.

® Rodar o selector para a fase 1 (1) e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a fécula
durante ca. de 2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves (é)

Receita base

3-4 ovos

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca

de %2 limao

200-250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd

125 ml de leite

® Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de 72 minuto na
fase 1 (1), depois, mais ca. de 3-4 minutos
na fase 7 (4).

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
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Massa quebrada
Receita base O d
125 g de manteiga (a tempera-

tura ambiente)

100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limao ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pd

o Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de %2 minuto na
fase 1 (1), depois, mais ca. de 2-3 minutos
na fase 6 (3).

A partir de 500 g de farinha:

® Com avara para massas pesadas, amassar
durante ca. de ¥2 minuto na fase 1 (1) e,
depois, 3-4 minutos na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada d

Receita base
500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de agucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho

de fermento seco

Raspa de casca de 2 liméo

1 pitada de sal

® Amassar todos os ingredientes durante
ca. de ¥2 minuto na fase 1 e, depoais,
amassar todos os ingredientes com
a vara para massas pesadas, durante
3-6 minutos, na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa batida
Receita base d

300 g de farinha

3 ovos

se necessario, juntar 1-2 (10-20 g) colheres

de sopa de agua fria

® Trabalhar todos os ingredientes ca. de 3a 5
minutos na fase 3 (2) até formar uma massa.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
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Massa para pao
Receita base d

750 g de farinha

2 pacotinhos de fermento em pé

2 colheres de cha de sal

450-500 ml de agua quente

® Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca. de %2 minuto na fase 1 €, depois,
cerca 4-5 minutos nafase 3 (2) com as varas
para massas pesadas

Maionese

2 0vos

2 cl. de cha de mostarda

Va1 de dleo

2 colher de sopa de sumo de limao ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a mesma

temperatura.

® Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, nafase 3 (2) ou 4 (3), durante
alguns segundos.

® Comutar o misturador para a fase 7 (4)
e deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente,

ndo a guardar.

Preparado de mel para

barrar pao

30 g de manteiga (a temperatura

do frigorifico, 7 °C)

190 g de mel (@ temperatura do frigorifico, 7 °C)

® Partir a manteiga em pedagos pequenos
e coloca-los no copo misturador.

® Juntar o mel e misturar ambos o0s

ingredientes, durante 15 segundos na fase

7 (4) no copo misturador.
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Acessorios especiais

MUZ5ZP1

Espremedor de citrinos

Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

MUZ5CC1
Cortadora de cubos

Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
tamanho

MUZ5FW1
Picador de carne

Para picar came fresca, para a preparacéo de bife tartaro
ou de rolo de carne picada.

Disco para batatas
fritas

23 06 MUZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Jogo de discos com  Fino para empadas e acompanhamentos para o pao,
furos, fino (3 mm), grosso para salsichas frescas e toucinho.
grosso (6 mm)
~ MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
S Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de bolos.
N farturas
~ MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
G § Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.
8.
~~] MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer
espremedor de fruta  mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira brava.
Serdo tirados 0s pés as groselhas e, simultaneamente,
descarogadas.
MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

MUZ45AG1
Disco para legumes
asiaticos

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.

Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicoes
asidticas de legumes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

113



MUZ45RS1
Disco de raspar grosso

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.

Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos de
batata ou aimdndegas.

MUZ5ER2
Tigela em inox

Natigela podem ser preparados até 750 g de farinha mais
ingredientes.

MUZ5KR1

Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha mais
ingredientes.

Tigela de plastico

MUZ5MX1

Tampa de
accionamento para o
misturador em plastico

Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de
legumes, para a preparagéo de maioneses, para triturar
fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

MUZ5MM1
Multimisturador

Para picar ervas aromaticas, legumes, magés e carne,
para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar nozes
e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no comeércio
da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.

Indicagbes sobre reciclagem
Este aparelho esta identificado de acordo
E\/ com a Norma Europeia 2012/19/CE
— sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE). A Norma prevé as
condi¢des para recolha e valorizagéo de
aparelhos usados, a vigorar em toda a UE..
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

114

Condicdes de garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢gbes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagéo de qualquer servico em
garantia €, no entanto, necessaria

a apresentacdo do documento de compra
do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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Kendi giivenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin, cihaz
kullanmaya baslamadan dnce isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
dretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amacl kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, 6rn. dikkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde
islenilen miktar ve sureler icin kullaniniz. 1zin verilen azami
miktarlan (bakiniz "Kullanim 6rnekleri”) asmayiniz!

Bu cihaz, besinlerin karnistirimasi, yogrulmasi ve cirpilmasi igin
uygundur. Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin
kullanilamaz. Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin kullaniimasi
halinde, baska uygulamalar da mumkunddur.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Aksesuarlar kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma
kilavuzlarina dikkat ediniz.

Kullanma kilavuzunu itinah bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolay! saklayiniz. Cihazi baska birine verecek
veya satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilar

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.

Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmaldir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri dlisik kisiler veya
yeterli tecrlibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak
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denetim altinda veya giivenli kullanim ve buna bagl tehlikeler
hususunda egitilmis ve anlamis olmalar sartiyla kullanilabilir.
Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz. Cihazi kesinlikle
denetimsiz calistirmayiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi lUzerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihaz sadece kapal yerlerde
kullanilmak igin tasarlanmistir. Sadece elektrik kablosunda ve
cihazda herhangi bir hasar yoksa kullaniniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden once, sokilip
parcalarina ayrilmadan once veya temizlenmeden once daima
elektrik sebekesinden ayrilmahdir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler tzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar
oldugu zaman, sadece lretici tarafindan, ureticinin yetkili servisi
tarafindan veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman
eleman tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi!

Elektrik figini ancak cihaz ile galigmak icin tim on hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve musluktan akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi icin buharli temizleme cihazi kullanmayiniz.
Cihaz calisma konumundayken, cevirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.

Aleti/Aksesuar sadece tahrik (motor) duruyorken degistiriniz —
Tahrik (motor), cihaz kapatildiktan sonra da bir stire hareket
etmeye devam eder.

Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve kapatiniz.

Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik fisini prizden cekip cikariniz.
Bir ariza giderilmeden once, elekirik fisi cekilip prizden
cikariimalidir.

Donen alet ve takimlardan dolay! yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Donen parcalari tutmayiniz ve dokunmayiniz. Cihaz calisirken elinizi
karistirma kabinin, yani canagin icine kesinlikle sokmayiniz. Sadece
kapak (12) takihyken calisiniz!
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Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi (motor)
dururken degistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor belli bir
siire donmeye devam eder ve alet degistirme pozisyonunda durur.
Cevirme kolunu ancak alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Guvenlik sebeplerinden dolayi bu cihaz sadece kullanilmayan tahrik
sistemlerinin tahrik koruma kapaklari (5, 8) kapatiimis olmasi
halinde calistinlabilir.

Dograyiclyl sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elektrik fisi
cekilip prizden cikarilimisken ana cihaza takiniz/cikariniz. Elinizi
besin doldurma agzina sokmayiniz.

Keskin bicaklardan dolayi yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Elinizle keskin bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri cihazdan cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin
durur vaziyette olmasina Ozellikle dikkat ediniz! Mikseri daima
tamamen monte edilmis sekilde ve kapagini kapatarak calistiriniz.
Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi doldurunuz.
Onemli!

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz.
Aksesuarlarn kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma
kilavuzlarina dikkat ediniz.

Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Dikkat: Donen bicaklar.

6!

Dikkat: Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.
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Giivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

"Isletme pozisyonlan” tablosuna bakiniz

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

— kap (11) takilmissa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmisse ve

— mikser tahrigi koruyucu kapadi (8) yerine
takilmissa.

Tekrar devreye sokma emniyeti

Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik

kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine

calismaya devam etmez. Yeniden devreye

sokmak icin, doner salteri 0/off konumuna

ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yuklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda

kendiliginden kapanirsa, asiri yiiklenmeye

karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni

zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi

olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani

devreye girmesi durumunda yapilacak

islem icin ”Aniza durumunda yardim”

béliimiine bakiniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller igin

gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,

Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakis

Liitfen resimli
sayfalan aciniz.

Ana cihaz

1 Kilit sistemini acma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukar dogru hareketini
desteklemek icin "Easy Armlift”
(kolay kol kaldirma) fonksiyonu
(bakiniz ”Isletme pozisyonlar”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.
MUMS52..:
0/off = Stop
M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma siiresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmaldir.
Kademe 1—4, Calisma hiz:
1 = Dislik devir sayisi — Yavas
4 = Yiksek devir sayisi — Hizl

Resim A
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MUM54../MUM56..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma suresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmaldir.

Kademeler 1-7, calisma hiz:

1 = Dislik devir sayisi — Yavas

7 = Yuksek devir sayisi — Hizli

4 Isletme gostergesi (MUMS54../56..)
Cihaz calistigi zaman yanar.

(Doner salter M veya 1-7 konumunda.)
Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik glivenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip soner, bakiniz
bolim "Ariza durumunda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini
cikarmak icin, arka kisma basiniz
ve kapagdi cikariniz.

6 Tahrik sistemi
— Dograyici icin ve
— Narenciye sikma iinitesi icin

(0zel aksesuar *).
Kullanilmadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapadi yerine
takilmalidir.

7 Aletler (karnistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma
tinitesi (6zel aksesuar *) icin tahrik
sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapag

9 Mikser icin tahrik sistemi
(6zel aksesuar *)

Kullanilmadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi
yerine takilmalidir.

10 Kablo muhafaza bolimu
MUMS52../MUM54..: Elektrik kablosunu
kablo gozi icine yerlestiriniz.
MUMBS56..: Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar

11 Paslanmaz celik karistirma kabi

12 Kapak

Aletler

13 Karistirma teli

14 Cirpma teli

15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(s1tyirma) duizeni

16 Aksesuar cantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi icin kullanilir.
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Dograyici
17 Tikac
18 Doldurma agizh kapak
19 Dograma diskleri
19a Cevrilebilen kesme diski —
kalin/ince
19b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince
19¢ Rendeleme diski — orta incelikte
19d Patates hamuru diski
20 Disk mesnedi
21 Cikis delikli govde
Mikser *
22 Mikser kabi
23 Kapak
24 Huni

* EQer bir aksesuar lnitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar
ve yetkili servis lzerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlan Resim [

/\ Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuaryalet asadidaki
tabloya gbre dodru tahrik sistemine ve
dogru pozisyona takilmis ve g¢alisma
pozisyonunda ise calistiriniz.

Cevirme kolu her ¢alisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

Pozi- Tahrik- MUM52..|MUM54
syon sistemi MUM56
1 2-4 3-7
* | A

=

NE:

3-4 5-7

FEEE

7‘_

E Bilgi

Cevirme kolu "Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatilmistir
ve bu sayede gevirme kolunun yukar
hareketi desteklenir.

isletme pozisyonunun ayarlanmasi

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu hareket ettiriniz.
Hareketi bir el ile destekleyiniz.

® Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

*

Cirpma, karistirma ve yogurma uclarinin
takilmasi/cikariimasi; Cok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi

Kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak icin
tiim 6n hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

/\ Dikkat!

Cihazi sadece aksesuaryalet takili

durumunda ve galisma pozisyonunda

calistiriniz.

Cihazi i¢i bos calistirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir 1si

kaynagina maruz birakmayiniz. Parcalar

mikrodalga firnlar icin uygun degildir.

® Cihaz ve aksesuarlan ilk kez kullanil-
madan o6nce iyice temizlenmelidir,
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bolimiine bakiniz.

Pozi- Tahrik- MUMS52..MUM54..
syon sistemi MUM56..
@ 1-4 1=7

2 _ =

1|7 @ 1-4 1-7
C 1-2 1-3

2 |7 E L |- -

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner galtere sahip cihazlar icin gecerlidir.
4 kademeli doner salterli cihazlar igin
gecerli degerleri, parantez icinde diger
degerlerin pisinde goreceksiniz.

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
calisma hizi icin gecerli kilavuz degerleri
iceren bir gikartma bulunmaktadir.

Bu cikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye

ediyoruz (Resim [€).
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Hazirlanmasi
® Ana cihazi diizglin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

e Kablosunu cekip cihazin icinden ¢ikariniz

(Resim D).

MUMS52../MUM54.. T

Kablo gozu:
Kabloyu istediginiz uzunluga [?’

kadar disar cekiniz.
MUMS6.. l

olarak istediginiz uzunluga

Kablo sarma otomatigi: L
Kabloyu bir seferde, araliksiz 9

(azm. 100 cm) kadar cekip

uzatiniz ve yavas yavas serbest birakiniz;

boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Kablonun galisma uzunlugunun
azaltilmasi:

Kabloyu hafifce gekerek, istediginiz
uzunluga ulasincaya kadar sariimasini
saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce
cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Dikkat!
Kabloyu iceri iterken blikmeyiniz.

Kablo sarma otomatigi olan cihazlarda
kabloyu cihazin igine elden iteleyerek

sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa, kabloyu
tamamen disar ¢ekip aginiz ve sonra tekrar

sarilmasini saglayiniz.
® Elektrik fisini prize takiniz.

Anahtar ve aletler

Dénen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken caliginiz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiri-
niz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor
belli bir siire dbnmeye devam eder ve alet
degistirme pozisyonunda durur.

Cevirme kolunu ancak alet durduktan
sonra hareket ettiriniz.

Cihaz gtivenlik acisindan sadece kullanil-
mayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (5, 8) ile kapatilmis olarak
calistinlmalidir.
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/\ Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar igin kullanimalidir.

Karistirma teli (13)

Hamur (6rn. basit hamur) karistirmak
icin kullanilir

Cirpma teli (14)

Krema, kremsanti ve hafif hamur
(6rn. biskivi hamuru) hazirlamak
icin kullanihr

Yogurma kancasi (15)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve d/
dogranmamasi gereken malze-

S| O

melerin (6rn. kuru zim, gikolata
parcaciklar) hamura karistiriimasi
icin kullanihr

Karistirma kabi ve aletler

ile calisiimasi

Resim 3
Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.z
Kabin takilmasi:

— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,

— yerine oturuncaya kadar, saatin
calisma yonuniin tersine dogru
ceviriniz.

Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik
sisteminin igine sokunuz.

Bilgi:

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

(styirma) diizenini donderiniz

(Resim [@—-4b).

Islenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

Kilit sistemini agma tusuna basinizve _ 9

cevirme kolunu 1 pozisyonuna allnlz.

Kapag yerine takiniz. —

Doner salteri istediginiz kademeye

ayarlayiniz.

Bizim Onerimiz:

Karistirma teli:

Once kademe 1’de (1) karistiriniz, sonra
kademe 7’yi (4) seginiz

Cirpma teli:

Kademe 7 (4), diger malzemelere
karistirmak cin kademe 1 (1)

Yogurma kancasi:

Once kademe 1’de (1) karistiriniz, sonra
kademe 3’de (2) yogurunuz
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Malzeme ilave edilmesi

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi lizerinden
doldurunuz.
veya

® Kapagi cikariniz.

o Kilit sistemini acma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.;%

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

o Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
® Elektrik fisini ¢cekip cikariniz.

e Kapagi cikariniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.z
Aleti tahrik sisteminden c¢ikariniz.
Karistirma kabini cikariniz.

Tum pargalari temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bigaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve
tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Dograyiciyr sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi cekilip prizden
cikarilmisken ana cihaza takiniz/cikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiciyr sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyr kesinlikle ana
cihaz lizerinde monte etmeyiniz.
Dograyiciyr sadece bildirilen isletme
pozisyonunda c¢aligtirniz.

Asin yilkklenmeye karsi
koruma Resim EH
Dograyicinin asiri yiiklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir centik
(zaruri kinlma yeri) ongorulmastir. Asiri
yiiklenme s0z konusu oldugunda, tahrik
mili bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir.
Yeni bir disk mesnedi ve ilgili tahrik mili,
yetkili servis lizerinden alinabilir.

S

Cevrilebilen kesme diski —
kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Isleme 5 (3) kademede yapiimalidir.
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Cevrilebilen kesme diski tzerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin ”1”

Ince kesme tarafi icin ”3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sandvic ekmedi ve cikolata islemek
icin uygun degildir. Pisirilmis, dagimadan
pisen tirden patatesleri sadece sogukken
kesiniz.

Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tirleri rendelemek icin
kullanilir. Isleme, 3 (2) veya 4 (3)
kademesinde yapiimalidir.

Cevrilebilen raspalama diski tizerindeki
tanim: Kaba raspalama tarafi icin 2"

Ince raspalama tarafi igin *4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tiirlerini
raspalamak icin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba tarafile 7 (4).
kademede raspalayiniz.

Rendeleme diski —
orta incelikte

Cig patates, sert peynir (6rn. parmican),
sogutulmus cikolata ve findik tiirleri
rendelemek igin kullanilir.

Isleme 7 (4) kademede yapilmalidir.
Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim
dilim kesilebilen peynir igin uygun degildir.
Patates hamuru diski

Rendelenmis patates kizartmasi veya
patates hamuru kizartmasi igin ¢ig patates
rendelenmesi icin ve ayrica kalin dilimler
seklinde meyve ve sebze kesmek icin
kullanihr. ]

Rendeleme: Isleme 7 (4) kademede
yapilmalidir.

Kesme: Isleme 5 (3) kademede yapiimalidir.

Dograyici ile calisiimasi Resim [€
® Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve %

cevirme kolunu 2 pozisyonuna aliniz.
® Kabin takilmasi:
— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,
— yerine oturuncaya kadar, saatin
galisma yoniinun tersine dogru
ceviriniz.
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o Kilit sistemini agma tusuna basinizve _ 9
cevirme kolunu 3 pozisyonuna aliniz.
® Dograyicinin tahriginden tahrik

koruyucu kapagini gikariniz (Resim [@-5a).

® Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki ug yukari bakmalidir.

® |stediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uclarina
oturtunuz (Resim [€-6a). Cevrilebilen
disklerde, istediginiz tarafin yukarida
olmasina dikkat ediniz.

® Disk mesnedini Uist uctan tutunuz ve
govdenin icine yerlestiriniz (Resim [€-6b).

o Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

e Dograyicrtyl Resim [€-8'de gosterildigi
gibi, tahrik sisteminin Uzerine takiniz ve
sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

® Islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigiimasini

onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuclan

elde etmek icin, kesilecek besinler ince

oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: Islenecek besinler dograyici icinde

sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu

kapatiniz, elektrik fisini gcekip prizden
cikariniz, tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz, dograyicinin kapagini acip

cikariniz ve besin doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Dograyiclyl saatin ¢alisma yoniiniiniin
tersine dogru cgeviriniz ve cihazdan
cikariniz.

® Kapagi saatin calisma yoninin tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikarnniz.

® Disk mesnedini disk ile birlikte gikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastinniz (Resim [).

® Parcalar temizleyiniz.
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Mikser

Keskin bicaklarindan/donen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan
cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina 6zellikle
dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapadini
kapatarak calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar c¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin

dondurulmus malzemeler (kiip buz haric)

islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Mikser ile calisiimasi Resim

® Kilit c6zme diigmesine basiniz ve =
cevirme kolunu 4 konumuna aliniz. ‘B.

® Mikser tahrik sistemi (motor)
koruyucu kapagini yerinden cikariniz.

o Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yoniiniin tersine dogru geviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktan = 1,25 litre;

Azami koplren veya sicak sivi miktar =
0,5 litre;

Ideal kati madde isleme miktar =
50-100 gram.

® Kapag takiniz ve saatin galisma yoniiniin

tersine dogru sonuna kadar mikser kulpu
icine cevirip takiniz.
Kapak yerine oturmus olmaldir.

® Doner salteri istediginiz kademeye

ayarlayiniz.
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Malzeme ilave edilmesi (Resim Kl-8)

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Kapag acgip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® Huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

® Sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

® CihaziI doner salter Uzerinden kapatiniz.

® Mikseri saatin calisma yoniinde ceviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararl bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yiizeyi zarar gérebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi icin buharli temizleme
cihazi kullanmayiniz.

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Ana cihazl ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik
makinesinde ylkanmaya elveriglidir.

Plastik parcalari bulasik makinesine
yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi
Dograyicinin tiim parcgalar bulasik
makinesinde yikanabilir.
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Oneri: Orn. havug islendikten sonra cihazda
olusan kirmizi lekeleri temizlemek icin, biraz
likit yemek yagini bir beze dokiiniiz ve bu
bez ile dograyiclyl (dograma diskleri harig)
siliniz. Ardindan dograyiciyr yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi sz
konusudur!

Mikserin bicaklarina ¢iplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan gikarmadan
temizlemek yeterli olur.

Bunun icin, ana cihaza takili olan miksere
biraz bulasik deterjanh su doldurunuz.
Mikseri birka¢ saniye calistiriniz

(kademe M). Deterjanh suyu dokiip
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.

E Onemli not

Aksesuar cantasini ihtiyaca gore temizleyi-
niz. Canta i¢indeki bakim ve koruma bilgi

ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik fisini
prizden ¢ekip cikariniz.

Resim [d

® Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

® Aksesuar gantasini kabin iginde
muhafaza ediniz.

® Qrijinal ambalaj icinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim M.
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Anza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekilip prizden cikariimalidir.

MUM54../MUM56..

icin 6nemli bilgi
Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
glvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gostergesinin yanip sonmesi ile gosterilir.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk 6nce asagidaki
bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.

Arnza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

® Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

® Elektrik fisini kontrol ediniz.

® Cevirme kolunu kontrol ediniz.
Pozisyon dogru mu? Yerine oturup
kilittenmis mi?

® Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

® Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

® Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullaniimayan tahrik sistemlerine takiniz.

e Tekrar devreye sokma giivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Asin yiiklenme emniyeti aktiflesmis.

Ayni anda cok fazla besin islendi.

Giderilmesi

® Cihazi kapatiniz.

® isleme miktarini azaltiniz. izin verilen
azami miktarlan (bakiniz *Kullanim
ornekleri”) asmayiniz!

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit acma tusuna basilimistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.
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Giderilmesi

® Doner salteri 0/off (kapal) konumuna
ayarlayiniz.

® Cevrilen kolu 1 pozisyonuna o
getiriniz. 7]

o Cihazi devreye sokunuz o
(kademe 1).

® Cihazi tekrar kapatiniz.

® Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Arniza
Mikser calismaya baslamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi
"homurduyor”. Bicak bloke edilmistir.
Giderilmesi
® Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini cekip
prizden cikariniz.
® Mikseri cihazdan c¢ikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.
® Mikseri tekrar cihaza takiniz.
® Cihazi devreye sokunuz.

E Onemli not

EQer ariza giderilemiyorsa, liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri
Kremsanti (db)

100 g-600 g

o Kremayl 172—4 dakika
siureyle 7 (4) kademesinde (kremanin
miktarina ve ozelliklerine gore) cirpma teli
ile isleyiniz.

Yumurta aki (6))

1-8 yumurtanin aki

® Yumurta akini 4-6 dakika
sureyle 7 (4) kademesinde ¢cirpma teli ile
isleyiniz.

Biskiivi hamuru
Temel tarif (db)

2 yumurta

2-3 corba kasig sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 g un

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta haric) yaklasik
4-6 dakika 7 (4) kademesinde cirpma teli
kopukll bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.
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® Doner salteri 1 (1) kademesine ayarlayi-
niz ve elekten gecirilmis unu ve nisastayi,
bu kopik kivamindaki malzemeye
yaklasik — 1 dakika igerisinde kasik kasik
ilave ederek karistiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

2 misli

Mayasiz hamur
Temel tarif @

3-4 yumurta
200-250 g seker
1 tutam tuz
1 paket vanilya sekeri veya %2 limonun
kabugu
200-250 g tereyagi veya margarin
(oda sicakhginda)
500 g un
1 paket kabartma tozu
125 ml st
® Tim malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1’de (1) karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 7 (4)
. kademesinde karistirma teli ile kanstiriniz.
Islenebilecek azami miktar: Temel tarifenin
1,5 misli

Pogaca hamuru
Temel tarif @ d/

125 g tereyagi (oda
sicakliinda)
100-125 g seker
1 yumurta
1 tutam tuz
Biraz limon kabu@u veya vanilya sekeri
250 g un
Gerekirse kabartma tozu
® Tiim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de (1) kanistininiz.
Sonra yaklasik 2—-3 dakika 6 (3)

kademesinde kanistirma teli ile karistiriniz.

500 g undan sonra:
® Malzemeleri once yogurma kancasi ile
yaklasik 2 dakika kademe 1’de
karistininiz. Sonra yaklasik 3—4 dakika
3 (2) kademesinde yogurma kancasi ile
_yogurunuz.
Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin
2 misli

Mayali hamur
Temel tarif d/

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakluinda)
80 g seker

200-250 ml 1k siit
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25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz) maya

Y2 limonun kabugu

1 tutam tuz

® TiUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 (2) kademesinde yogurma

_ kancasi ile karnstiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifenin

1,5 misli

Makarna hamuru d

Temel tarif

300 g un

3 yumurta

Ihtiyaca gore, 1-2 corba kasigi (10-20 g)

soguk su

® Tim malzemeleri yakl. 3—-5 dakika 3 (2)
kademede bir hamur olusacak sekilde

. kanstinniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

1,5 misli

Ekmek hamuru

Temel tarif d

750 g un

2 paket kuru maya

2 cay kasigi tuz

450-500 ml sicak su

Tdm malzemeleri yakl. dakika 1 kade-

mesinde, sonra yakl. 4-5 dakika yogurma

kancasi ile 3 (2) kademesinde isleyiniz.

Mayonez

2 yumurta

2 kahve kasigi hardal

Ya | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakiidi ayni olmalidir.

® Malzemeleri (yag haric) birkac saniye
3 (2) veya 4 (3) kademesinde mikser
icinde isleyiniz.

® Mikseri kademe 7’e (4) ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tzerinden mikserin
icine dokunlz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Ekmek ustiine siirmek icin

ball tereyagi

30 g tereyagi (buzdolabindan, 7 °C)

190 g bal (buzdolabindan, 7 °C)

® Tereyagini kiiciik pargalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

® Bali da ilave ediniz ve 15 saniye 7 (4)
kademesinde karistiriniz.
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Ozel aksesuar

MUZ5ZP1
Narenciye sikma
Unitesi

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin kullanilir.

MUZ5CCH1 Muntazam biiyiikliikte kiipler seklinde meyve ve
Kiip kesici sebze kesmek icin
MUZ5FW1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma

Et kiyma makinesi

kizartmasi icin taze et kiymak icin kullanilir.

MUZ45LS1

ince (3 mm) ve kaba
(6 mm) delikli disk
seti

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.

Pate, etli borek ve ezmeler igin ince, kizartmalik
sucuk ve jambon icin kaba.

MUZ45Sv1

Sikma hamur 6n
takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
4 farkli kurabiye sekli icin metal sablonlu.

MUZ45RV1
Rendeleme takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.

Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
kiiciik kahvalti ekmegi rendelemek igin kullanilir.

{

MUZ45FVA
Meyve sikici On takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.

Ahududu, domates ve kusburnu harig, lizimstu
meyvelerin sikilip pirelenmesi icin kullanilir. Ayni
anda orn. Frenk tiziiml otomatik olarak sapciklardan
ve gekirdekten arindirilir.

MUZ45PS1

Patates kizartmasi
diski

Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.

Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek icin
kullanilir.

MUZ45AG1
Asya tiirii sebze diski

Dograyict MUZ5DS1 icin kullanilir.

Asya tiirli sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
meyve ve sebze keser.

126

Robert Bosch Hausgerate GmbH



tr

Paslanmaz celik
karistirma kabi

MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DSH icin kullanilir.

Rendeleme diski, Orn. patatesten yapilan tava keki veya gbzlemesi ya

kaba da patates hamurundan kofte yapmak icin cig
patates rendelemekte kullanilir.

MUZ5ER2 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme

islenebilir.

MUZ5KR1

Kabin iginde azami 750 g un arti ek malzeme
Plastik karigtirma kabi islenebilir.

MUZ5MX1

Plastikten mikser Ust
parcasi

igecek karnstirmak, meyve ve sebze plrelemek,
mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kiip
buz pargalamak icin kullanilir.

MUZ5MM1

Cok fonksiyonlu
mikser

Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak icin,
havug, turp ve peynir raspalamak icin, findik ve
sogutulmus cikolata rendelemek icin kullanilir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis

Uzerinden satin alinabilir.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik
E eski cihazlar (waste electrical and
— electronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2012/19/AT numaral
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmigtir.
Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve degerlendiriimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagh
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Garanti kosullari

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticlya
bas vurunuz. Garanti siiresi icerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
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Bosch cagn BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigl veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is ginidur. Bu sure, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresiicerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami strenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkan bulunmadlgmm belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MidurlGgi tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC A§ Marka  Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 e e
Umraniye 34770- Istanbul Bosch  SnTema ety 86095 33063010
Tel - (0216) 528 9000 Bosch MUtk robotu B7042 13072010
Faks: (0216) 528 9188 Bosch  Tomimeaame™ 85102 398,301
Bosch SR ek 86007 59085010
09 . . Bosch Cay Makinasi 86104 29.06.2010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacagi 86037 29.06.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  EleRior e Masas: 87585 75025010
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Deg E Suptrees: Sai03 29673010
D-81739 Miinchen Bosch  SaTSSHitendirici o7i83 12073010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bocen  Ninse oo Shssr 05.06:3010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬁ"’ﬁ

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Ona Bawen 6e3onacHocTH
Mepea ncnonb3oBaHNeM BHUMATEJILHO MPOYTUTE ATY
MHCTPYKLMIO, ANA MNOJIy4eHUA BaXKHbIX YKa3aHUN NO TeXHUKe
6e3onacHOCTU U IKCrJlyaTauum agaHHoro npubopa.
MNponsBoauTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a NOBPEXAEHNA,
BO3HUKLWME B pe3ysibTaTe HecobntoaeHMA yKa3aHii Mo NpaBuiibHOMY
NpMeHeHno npubopa.

aHHbIV NpMbop NpeaHa3HaqeH ANA nepepaboTKn NPoAyKTOB
B 00ObIMHOM ANA AOMaLHEro X03ANCTBa KOIMHECTBE B AOMalHNX Un
ObITOBLIX YCNOBMAX U HE paccHUTaH ANA UCMOJIb30BaHUA B KOMMeEp-
4YecKux LenAx. MprmeHeHre B ObITOBLIX YCOBUAX BKKOYAET, Hanp.:
MCNOJSIb30BaHMe B KyXHAX AJIA COTPYAHMKOB Mara3mHoB, 0GOMCOB,
CENbCKOXO3ANCTBEHHBIX N APYrNX NPOMbIWIEHHBLIX NPeAnpUATUN,
a TakXXe noJfib3oBaHne FOCTAMM MaHCUOHOB, HEGONbINX OTenNen
1 noAobHbIX 3aBeaeHni. Mprnbop ncnonbL3oBaTh TONILKO ANA
nepepaboTKM TaKoro Konn4ecTsa NPOAYKTOB U B T€HEHME Takoro
EFeMeHVI, KOTOpble XapaKTepHbl AN1A AOMaLHEr0 X03ANCTBA.

e NpeBblwaTb MakCMManbHO uonycmmoro Konn4ecTea NpoOAYyKTOB
(cM. «Mpumepbl ncnonb3oBaHUA»)!
JlaHHbI Npnbop NpeaHa3HaqeH ANnA NepemMewmrBaHmA, 3ameca
1 B36MBaHNA NPOAYKTOB NUTaHWA. Ero Henb3A ncnonb3oBaTh ANA
nepepaboTKn Apyrux npeameTos mnm cybctaHumi. Mpn ncnonb3o-
BaHWUW pa3pelleHHbIX MPOU3BOANTENEM NPUHAANEXXHOCTEN,
BO3MOXXHbI Apyrue BapnaHTbl npyuMeHeHnaA. Mprnbop ncnonb3osaTb
TONBKO C OPUrNHASIbHBIMW NpUHaANeXXHocTAMU. [Mpy ncnonb3oBaHUK
NpUHaANEeXXHOCTEN PyKOBOACTBOBATLCA COOTBETCTBYIOWMMN
WHCTPYKLMAMM NO 3KcryaTaunm, BXOAALWNMN B KOMMIEKT NOCTaBKM.
Mo>kanyncra, CoxpaHUTe NHCTPYKLLMIO MO 3KCrlyaTauunn.
MNpw nepepadye npubopa TpeTbeMy MLy HEOOXOAMMO TaKXKe
nepefatb eMy 9Ty MHCTPYKLMIO NO 3KcryaTaunn.

A\ Obuwue ykazaHua no TexHuke 6e3onacHocTn

OnaCHQCTb nopa>KeHnAa INIEKTpu4eCKUumM TOKOM
JaHHbIN I'Ipl/I60p He npeaHa3Ha4eH AJiA UCnoJib3oBaHNA AE€TbMMN.
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Mpnbop 1 ero ceTeBow WHYP AepXKaTb BAANN OT AeTeN.

JInua ¢ orpaHn4eHHbIMU OU3NHECKUMU, CEHCOPHBLIMU U YMCTBEH-
HbIMW CNOCOBHOCTAMM UM C HEAOCTATKOM OMbITa N 3HAHUA MOTYT
nonb3oBaTtbcA Npubopamu TONLKO MoA, NPUCMOTPOM WU €CIU OHU
noay4unn ykasaHuA no 6esonacHoMy 1Crnonb3oBaHuo npubopa

N OCO3HaNM CBA3aHHbIE C 3TUM OMacHOCTW.

JeTAM Henb3A nrpatb ¢ npubopomM. He ocTaBnAnTe paboTarownin
anekTponpubop 6e3 npucmMoTpa.

Moakno4aTb U Ucnonb3oBaTh NPUOOP TONBKO B COOTBETCTBUM

C TEXHNHECKMMW AaHHbIMUW Ha TUNOBOW Tabnnyke. OTOT 3NeKTPO-
npmnbop paccHMTaH Ha UCMOJIb30BaHMe TONbKO B 3aKPbIThbIX
nomeleHunAx. Micnonb3oBaTb TOJILKO B TOM cnyvae, ecnun y npubopa
N ero CETEBOro WHypa HET HUKaKMX MOBPEXAEHWN.

Mprbop Bceraa oTCOeANHATL OT ANEKTPOCETU, KOrAa OH ocTaeTcA 6e3
NPUCMOTPA, a Takxe nepes ero c6opkon, pasbopkon 1 HUCTKOMN.

e HaTArMBaTb CETeBOM WHYp npubopa Hepes ocTpble KpaA unu
ropA4re noBepxHocTu. Ecnu ceTeBou wHyp aaHHoro npubopa byaet
NOBPEXAEH, TO, BO M36eXXaHMe OnacHbIX CUTyaLnin, ero AomKeH
OyneT 3aMeHUTb NMPON3BOANTESb, NI ero cepBrCcHaA cny>x6a nnu
NNLO C aHanorM4Hom KeanmdukaLumnen.

PemMoHT npmnbopa nopy4aTb TOSLKO Hallen cepBUCHOM cnyx6e.

A\ Yxa3aHua no TexHuke 6e3onacHocTU ANA aaHHoro npubopa

OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA

OnacHOCTb NOpa)eHUA JIeKTPUHECKNM TOKOM!

BcTaBnATb BUNKY B pO3€TKY TOJNIbKO MOcse NOIHOrO OKOHYaHWA
noAroToBKM K paboTe ¢ npubopom.

OcHoBHOW 610K HUKOrAa He Norpy><aTh B XXKUAKOCTb U He AepXaTb
noA, NpoTo4HOM BoAOW. He ncnonb3oBaTh NapooqnCTUTEND.

Moka npnbop BKNOYEH, MOBOPOTHBIN KPOHWTENH HENb3A NEPEBOAUTL
B Apyroe nonoxxeHne. CHa4ana cneayeT AOXAATbCA MOJIHOM
OCTaHOBKW MpuBoAa.

Hacaaku/npuHaane)XxHoCTN 3aMeHATb TONIbKO Nocsie NOAHOM
OCTaHOBKW NpuBOAa — NPUBOL ABVXXETCA elle HEKOTOPOe BpeMs
nocrie BbIKJIOYEHWA.

Bknto4aTb 1 BbIKNO4YaTb MPUOOP TONILKO C MOMOLLIO MOBOPOTHOIO
nepekno4aTena.

Npn Hencnonb3oBaHUK Npubopa U3BneYb BUNKY U3 PO3ETKU.
MNepen ycTpaHeHNeM HENCNPaBHOCTM U3BMIEYb BUSIKY U3 PO3ETKM.
OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA BpallaloWMMNCA Hacaakamu!

He npukacanTtecs K Bpawarowmmea aetanam. Bo spemaA
aKcnnyarTaunn HUKOrAa He onyckaTtb PyKu B CMECUTENBbHYIO Hally.
PaboTaTb TONILKO C HAKpbITON Kpbiwkon (12)!
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3aMeHATb Hacaaku TOMbKO Mocne NofHON OCTaHOBKM npueoaa —
nocne BbIKNIOHEHUA MPUBOA, ABUXETCA elle HEKOTOPOE BpeMA

N 3aTeM OCTaHaBNMBaETCA B NONOXXEHUM 3aMeHbl HacaaokK.
MNepeasuraTb NOBOPOTHbLIN KPOHIWTEVH B APYroe MONOXKEHNE TONbKO
rocne nosHON OCTaHOBKM Hacaaku.

N3 coobpaxkeHnn 6e3zonacHOCTN NpUBOPOM MOXKHO MOJSIb30BaTbCA
TOJILKO TOr4a, Korga Hencrnofib3yemble NpuBoAbl 3aKPbIThl
3almTHLIMN KpbiwKamu (5, 8).

YcTaHaBnvMBaTh/CHUMATb YHUBEPCASIbHYIO PE3KY TONIbKO NOcse NOAHOM
OCTaHOBKM NPUBOAA 1 U3BNE4EHNA BUIIKN U3 po3eTKW. He onyckaTb
PYKW B 3arpy304HblIii CTBO.

OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06 ocTpbie HOXK!

He TporaTb oCTpble HOXM N BbICTYrMbl AUCKOB-U3MeNb4nTenen. Anckn-
n3menbunTeny 6paTb TONbKO 3a KpaA!

He TporaTb HOXX1 MUKCepa ronbiIMu pyKamu.

OnacHocTb TpaBMUpoBaHUA 06 ocTpble HOXU/BpallaloWnnca
npusoa!

Hukoraa He onyckaTb pPyKu B yCTaHOBMEHHbIN MUKcep! Mukcep
CHUMaTb/yCTaHaBAMBaTb TOJILKO MOCAE NOJIHOM OCTaHOBKM Npueoaa!
Wcnone3oBaTb MUKCep TONbKO B cOBpaHHOM BUAE W C HAKPbLITON
KPbILWKOW.

OnacHocTb ownapueaHuAl

Mpn nepepaboTke B MUKCEPE FOPAHMX NPOAYKTOB HEPES3 BOPOHKY

B KpbIWKe BbIXOAMT nap. 3anueaTb He 6onee 0,5 nuTpa ropayen nnm
CUNBHOMEHALLENCA XKNAKOCTW.

BaxxHo!

Mpnbop ncrnonb3oBaTb TONbKO C OPUrMHANBHBIMU NPUHAANEX-
HocTAMMU. [Mpun ncnonb30BaHNM NPUHAANEXHOCTEN PYKOBOACTBO-
BaTbCA COOTBETCTBYHOWNMN MHCTPYKLMAMW MO SKChslyaTaumm,
BXOAAWMMMN B KOMMEKT NocTaBkn. OAHOBPEMEHHO UCMONb30BaTh
TONbKO OAHY HacaAKy Unn NPUHaANEXXHOCTb.

A\ PasbacHeHune cuMBOJIOB Ha Npubope N NPUHaANEXXHOCTAX
[:E] CobnioaaTth yKasaHuA B MHCTPYKLLUW MO 3KcnnyaTaLun.

6!

@ OcTopoxxHo! Bpauwatowmeca Hacaaku.

OcTopoxHo! Bpaluatolmeca HoOXMW.

He onyckaTtb pyKy B A03arpy304HOe OTBEPCTUE.
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Cuctembl 6e30nacHOCTU

Bnoknpoeka BKJlOYEHUA

cM. Tabnuuy «Pabo4me nonoXxeHuA»

Mpnbop BkntovaeTcA B nos. 1 n 3 ToNbko

B TOM cry4ae:

— ecnv cMecuTenbHanA Hawa (11) BctaBneHa
1 MoBepHyTa A0 chrkcalmm n

— 3aWuTHaA KpblwKa npusoaa Mukcepa (8)
HakpbITa.

BrokupoBKa NOBTOPHOI0O BKJIIOYEHUA

MNpe nepepbiBe B anekTpocHab>xeHun npubop

ocTaeTcA BKNIOHeHHbIM, HO ABUraTesb nocne

3TOro He 3anyckaeTcA cHoa. nA

NMOBTOPHOIO BKO4eHUA Npubopa NoBepHy Tb

NMOBOPOTHBIN NepekntoHaTens Ha «0/off»,

a 3aTeM BKNIO4UTb.

3awwuTa oT neperpy3ku

Ecnn aBuratens Bo BpemaA paboThl

aBTOMaTU4EeCKM BbIKNOHAETCA, TO 3TO

3Ha4uT, 4TO cpaboTano yCTPOMCTBO 3alMNThI

OT Neperpy3kn. 3To MOrJIo NPON30MTH B

pesynbTaTe 0AHOBPEMEHHON nepepaboTku

6onbWworo KonuyecTsa NPOAYKTOB.

Kak ceb6a BecTu npu cpabaTbiBaHUN OAHON

13 cuctem 6esonacHocTu, onucaHo

B pa3aene «Momols npu ycTpaHeHUN

HencnpaBHOCTEN».

MHCTpyKumMA no akcnnyataumm onucbisaeT

NpubopbI pasnnHHbIX CMONHEHW,

CM. TaK)Ke 0630p pas3nnyHbIX Moaenen

nprbopos (PucyHok ). JaHHbIin npubop He

HY>XAaeTcA B TEXHUHECKOM 0BCny>XnBaHuw.

O6buwume ceBeaeHUA

OTKpoliTe, noxanyincTa, CTpaHULbl
C pUCyHKamu. PucyHok I}
OcHoBHoM 650K
1 KHonka pa36nokuposku
2 MNoBOPOTHbLIN KPOHIWITEWNH
®yHkumA «Easy Armlift> 457 noAAepXKU
OBWKEHVA KPOHWTENHA BBEPX
(cm. «Pabo4ne nonoxxkeHnA»).
3 MNoBOpPOTHLIN BbIKJIO4aTENb
Mocne BbikNtoHeHWA (nonoxeHue 0/off)
npubop aBToMaTUHeCKn NPUXOANT
B ONTVManbHOe NonoXXeHne anA
CMeHb| HacaAoK.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

MUM52..:

0/off = BbIKNtO4EHO,

M = MOMeHTanbLHoe BKMYeHVEe Ha

MaKCHMaJbHYH CKOPOCTb, BbIKNIHOHATEND

cnenyeT AepXXaTb HaXkaTbiM B TeHeHne

BCero npotiecca nepepaboTkun

NPOAYKTOB.

MonoxxeHnA 1-4 = ckopoCTb PaboThbl:

1 = camoe Hu3Koe 4ncno o6opoToB —
MeANIeHHaA CKOpOCTb,

4 = HauBbIClWee 4u1cno o6opoToB —
6bICTpanA CKOPOCTb.

MUM54../MUM56..:

0/off = BbIkKNto4eHoO,

M = MoMeHTanbHOe BKOYeHMEe Ha

MakCHMManbHYH0 CKOPOCTb, BbIKNHOHaTeNb

cnenyeT nepXKaTb HaXkaTbiM B TeHEHWe

BCero npotiecca nepepaboTkun

NPOAYKTOB.

MonoxxeHnA 1-7 = ckopocTb paboTbl:

1 = camoe Hu3Koe 4ncno o60poToB —
MeANeHHaA CKOPOCTb,

7 = HauBbIclee 41cno o6opoToB —
6bICTpaA CKOPOCTb.

UHankaTop paboyero cocToaHuAa

(MUM54../56..)

CeeTutcA BO BpeMA paboTbl (MOBOPOT-

HbI BbIKNto4aTens Ha M nnu 1-7).

Mwuraet B cny4ae ownboK B ynpasneHun

npubopom, npu cpabaTbiBaHUN NEKTPOH-

HOro NpeAoxpaHnTena nnu Hemncrnpas-

HocTu npubopa, CMOTpUTE pasaen

«[TomMolLb Npu yCTpaHeHn Hencnpas-

HOCTEWN>».

3awunTHaAa KpbiwKa 4514 npuBoaa

HT06bl CHATbL 3aWWMNTHYIO KPbIlLKY

npvBoAa, HAXXMUTE Ha Hee c3aaun

N CHUMUTE.

Mpueoa ana

— YHUBEpCanbHOW pe3Ku u

— npecca AnA UMTPYCOBbIX

(CneumnanbHble NPUHaANEXHOCTHU *).

Ecnu Bbl He nonb3yeTecb aTNMKn

npucrnocobneHnAMM, TO 3aKpbiBanTe

NPUBOA, 3aLLNTHON KPbIWKON.

MpuBoa ANA Hacan oK (BEHYUK AnA

nepemMelmBaHuA, BEHYUK ANA

B36MBaHUA, KPIOK AJ1A TecTa)

n macopy6ku (CneunanbHbie

npuHaaeXXHOCTN *)

3awuTHaAa KpbIwKa 454 npusoaa

6neHaepa
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9 [Mpueoa ana 6neHaepa
(CneunanbHble NPpUHAANEXXHOCTH *)
Ecnu Bbl He nonb3yeTtech 6ner|.u.epovv|,
TO HaKpomnTe NPUBOA, KPbIWKOM.

10 OTceK ANA ceTeBOro WHypa
MUMS52../MUM54..: Y6epuTe ceTeBol
WHYp B OTAENeHne AJA ero XxpaHeHuA
MUMS56..: MpucnocobneHve anA
aBTOMaTUHECKON HaMOTKM
3NEKTPOLWHYpa

CmecuTesnbHaA Yala ¢ npuHaanex-

HOCTAMU

11 CmecuTenbHaA Yalia U3 Hep)xase-
ouen ctanm

12 Kpblwka

Hacaaku
13 BeH4YuK AnAa nepemeliMsaHuA
14 BeHu4uk ana B36uBaHuAa
15 Kpiok ana Tecta c otaenutenem
16 CymKa AnA npuHaaneXHocTeun
JnAa xpaHeHVA HacanoK v pexyimx
JICKOB.
YHuBepcanbHaa pe3ka
17 Tonkatenb
18 Kpblwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
19 OuckKn-uamenbyntenu
19a J1ByCTOPOHHMI ANCK-WNHKOBKA —
ANA Hape3aHuA NpoAyKTOB
Ha TONCTbIE/TOHKME NOMTUKMN
19b JIByCTOPOHHWIA ANCK-TEpKa —
¢ 6onbwrMU/ManeHsKUMn
oTBEpPCTUAMU
19¢ Jyick-Tepka — ¢ 0TBEPCTMAMM
cpelHen BennyvHbl
19d Juck Tepka/WwMHKOBKA
20 [ep>xaTesib AUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINMYCKHbIM OTBEPCTUEM
BneHaep *
22 CrakaH 6bneHpepa
23 Kpblwka
24 BopoHKa

« [NpuHaone)xHocTn, KoTopble He BXOAAT
B KOMMAEKT nocTaBkun npubopa, MoXHO
NprobpecT B MarasviHe Ui B CEpBUCHON
cnyxo6e.
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Pabo4ne nonoxxeHusa

A Buumarue!

KyxoHHbIT KOMbariH MOXHO BK/II04aTb
TOJIbKO r10C/1e TOro, Kak Hacaaku/
MPUHALANEXHOCTY ObliIN MPUKPEIIEHSI,
COrn1IacHo rpyBEAEHHOM Hxe Tabauue,
K rpasuiibHOMY rpuBOAY B PaBuUiIbHON
ro3uLmum 1 repesesieHbl B pabo4vee
10JI0XKEHME.

[MoBOPOTHBIN KDOHLITEVIH AOJIKEH
¢brKCupoBaTbCA B KaXx4om pabo4em
10JI0XKEHNH.

PucyHok [E

m YkazaHue:

MOBOPOTHEIN KPOHWTEVH OCHaLLEH
dyHKUmen «Easy Armlift», koTopaa
NOAAEPXKVBAET ABMKEHME NOBOPOTHOIO

KPOHITENHA BBEPX.

YcTaHoBKa B pabo4ee nonoxxeHune

® HaXKmuTe Ha KHOMKY pa3bnoknpoBKn
N Ha4HUTE NepeMell,eHNe NOBOPOTHOMO
KpPOHWTENHa.
MopnepXxuTe ABUKEHWE PYKON.

® B Heobxoanmom Bam paboqem
NMONOXXEHNM NMOBOPOTHBIN KPOHIWITENH
LOMKEH 3admKcmpoBaThCA.

Mono- | MpuBeop, KyxoHHbI |MUMS54..
)KeHve komb6aniH |MUMS56..
MUMS52...

@ 1-4 1-7
2 _
1 7 , (dD) 1-4 1-7
e |13
2R
L || e | e

3 |6 U
Ll 2-s 35
9 EE @ 34 5-7

4 =
7 _ H;_Lg 34 57

» YCTaHOBKa/CHATME BEH4YMKOB ANA nepe-
MewWwnBaHmA 1 B36MBaHWA 1 KproKa AnA
TecTa; AobaBneHne 6onbIIOro KonnyecTea
npeaHasHa4veHHbIX 451A nepepaboTkm
NpoAYyKTOB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




AkcnnyaTtauua

A OnacHocTs TpaBMUPOBaHUA!

BcTaBbTe BUIIKY B pO3ETKY TOJILKO I10C/€
10JIHOr0 OKOHYaHUA MOAroTOBKY rpubopa
K pabore.

A Buumanue!
Ha4wunHavite none308aTeCA KYXOHHBIM
KOMOaviHOM TOJIBKO roc1e repeBoAa
rpyHaAneXxHoCTe/Hacaaok B paboyee
r10710XKEHME.
Henb3a BKmo4aTs MycTow KyXOHHBIN
KOMOaViH.
[Mpnbop n npuHaANEXHOCTH HENL3A
roABepratb BO3AENCTBUIO MCTOHHUKOB
Terna.
Jetanu Henb3A 1CronL308aTh
B MUKPOBOJIHOBOW 1€44.
o [lepen nepBbIiM MCNOML30BAHNEM
anekTponpubop 1 NpUHaAANEXHOCTU
K HEMy crieflyeT TlaTesbHO MOYNCTUTD,
KaK yKasaHo B pasaene «41cTka n yxon».

E BaxxHaa uHchopmaumna

PekomMeHA,0BaHHbIE B lAHHOW MHCTPYKLLM
Mo aKcnayaTauum ycTaHoBKM pabo4yei
CKOpPOCTU yKa3aHb! A5A Npubopos

C MOBOPOTHbLIM BbIKNO4YaTenem Ha 7
cKopocTel. YcTaHoBKM AnA npubopos

C MOBOPOTHbIM BbIKNO4YaTenem Ha 4
CKOpPOCTU NpYBELEHBI PALOM B CKOOKax.
JlaHHaA HCTPYKLMA No aKkcnnyaTaumm
COLEPXKUT HaKNENKY C yCTaHOBKaMu
paboyeii ckopocTu npmbopa Npu 1Conb30-
BaHWN HacafoK Unu NpUHaANeXXHOCTEN.
Mbl pekoMeHAyeM NPUKNENTb 3Ty HaKNenky
K noBepxHocTu npubopa (pucyHok ).

MoaroTtoBka

® [locTaBbTe OCHOBHOM 610K KyXOHHOIMO
kombalHa Ha rnagkyto 1 HUCTYIo
NMOBEPXHOCTb.

® l3BneknTe ceTeBou WHyp (pUCyHOK D).

MUM52../MUM54.. T
\’

OTaeneHvne AnA ceTeBoro
N3BNEKNTE CETEBOM WHYP [Q

WHypa:
Ha HYXKHYHO AJINHY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MUMS56..

Mpucnocobnexve anA aBTo-
MaTU4eCKoM HaMOTKM
ANEKTPOWHYpa:

MOTAHYB 3a WHYP, 3BNEKNTE
€ro 3a oAuH pa3 Ha Heobxoanmyto

Bam anuHy (Makc. 100 cm) u 3aTem
MeZANEHHO OTMYCTUTE: CETEBOW WHYP
3adhmKerpyeTceA.

YMeHblweHne paboyelt AnvHblI CETEBOIO
wHypa:

cnerka noTAHWTE 3a WHYp U fante emy
HamoTaTbCA A0 Heobxoaumon Bam
LNVHBL. 3aTeM CHOBa crnerka noTAHWTe
3a WHYp U MeAJIEHHO OTMYCTUTE: CETEBOW
WHyp 3adomKcupyeTcA.

Brumarue!

lpu 3anpaBke ceTeBoOro wWHypa ero Hesb3A
repeKkpy1BaTk.

Y KyXOHHbIX KOMOaliHOB ¢ aBTOMAaTUHECKOM
HaMOTKOV CETEBOIO WHYpPa ero Hesb3A
3anpasniATb BPYyYHyK0. Ecan ceTeBolt wHyp
3aKJIMHWIIO, TO U3BJIEKUTE €ro MOJIHOCTbIO
u 3aTeM AaviTe eMy HaMOTaTbCA.

® BcTaBbTe BUIIKY B pO3€TKY.

CmMmecuTesibHada 4alia u Hacaaku

He ucksnro4eHa ornacHocTh
TpaBMUPOBaHUA O Bpallalo-
wmecAa Hacagku

Bo Bpema pabotel anektporpubopa
HYIKOr4a He OrlyCKavTe PyKY B CMECUTETb-
Hyto Yauly. PaboTaiTe TOJIbKO C 3aKPbITOM
Kpbiwkou (12)!

SameHsaviTe Hacaaku TOJIbKO 10C/e MOJIHOM
OCTaHOBKM MPMUBOAA: 110CHE BbIKITIOHYEHUA
MpYBOA ellye HEKOTOPOoe BpeMA paboTaeT
10 MHEPLIMY M 3aTEM OCTaHaBJ/IMBAETCA

B l10J1I0>KeHW1 3aMeHbl HacaZoK.
lNepeBoAuTE MOBOPOTHLIV KDOHIUTENH

B AIPYroe MoJIOXKEHUE MOXHO TOJIbKO
10CJ1€ M0JIHOV OCTAHOBKU Hacasku.

N3 coobpaxxeHui 6e3ornacHoCTy ObITOBbIM
rpPrOOPOM MOXXHO IM0J1b30BATLCA TOJILKO
TOr/A1a, Kor4a Hemucrosib3yemble rpuBoabI
3aKPbITbI 3ALUNTHBIMY KpbIlKamu (5, 8).

A BHumaHue!
Ucrionb3yvite cMecuTesbHyIo Hally TObKO
A58 paboTsl ¢ 3TUM rPUbOpPOoM.
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BeHuuk ana nepemewmsaHua (13)
ncnonb3yeTcA ANA nepemMelvBaHmA O

TecTa, HanpumMep, cno6Horo Tecta

BeHuuk ana s3busaHua (14)
ncnonb3yeTcA AnA B36mMBaHUA ({D)

ANYHbIX 6€MKOB, CNMBOK M NErKOro
TecTa, Hanpumep, 6UCKBUTHOIO

AnA 3aMelnBaHNA TAXKeNoro Ttecta n

Kptok ana tecra (15) d/
no6aBneHVA NHrpeANEeHTOB, KOTOpbIe

He AOJIKHbI U3Menb4aTbCA (Hanpmmep,
n3oma, WoKoNaaHbIX I'IJ'IaCTVIHOK)

BbinonHeHue paboT ¢ UCNONL30BaHMEM
CMeCcUTENIbHOI Yalin U HacaAoK
PucyHok 3

1 nepeBeanTe NOBOPOTHBIN
KPOHLWTENH B NMONOXKEHNE «2>.
® YcTaHOBKa cMecuUTeNbHONM Hawu:
—  HaKJIOHUTe CMecUTEeNbHYIO Haly
BMepes, 1 3aTeM YCTaHOBUTE ee
Ha KombaliH,
— TOBepHUTe ee NpPOTMB YacoBOM
CTpenkun Ao doukcaumu.
e B 3aBucuMOCTM OT BUAa nepepabatbl-

® HaxKmuTe Ha KHOMKY pa36noKMpoBKM E

BaeMbIX MPOAYKTOB BCTaBbTe B NPMUBOA A0

huKcaumm BEHYMK ANA nepemMelmnBaHma,
BEH4YMK ANnA B36MBaHWA UM KPIoK AnA
TecTa.
Yka3aHue:
Mpu ycTaHOBKe Kptoka ANA TecTa
nosopa4vBanTe OTAeNUTEeNb A0 Tex nop,
noka Hacafka He 3achmkcupyeTcA
(pncyHok 3-4b).

® 3arpysuTe B Hawy npefHasHa4YeHHble
AnA nepepaboTKn KOMMOHEHTBI.

® HaxKmuTe Ha KHOMKY pa36noku- ey
POBKM U MepeBeANTe NOBOPOTHbIA /|

KPOHWTEVH B MONOXKEHWE «1».

® HakpoiiTe KpbILWKOW.

® YCTaHOBWTE MOBOPOTHBIN BbIKNOHATENb
Ha HeobxoAVMYIO CKOPOCTb.

Hawa pekomeHpauua:

— BeHuuk AnA nepemMewnBaHmnA: cHavana
3aMelmBaHue Ha 1-11 (1) ckopocTu,
3aTeM nepemelmnBaHune Ha 7-1 (4)
CKOpOCTU

— BeHuuk anA B36uBaHuA: 7-A (4) CKOPOCTb,

nobaBneHne KOMMOHEHTOB Ha 1-1 (1)
CKOpOCTH

— Kptok onA Tecta: cHavana nepemewm-
BaHue Ha 1-11 (1) ckopocTu, 3aTem
3amMelvBaHue Ha 3-1 (2)
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[Ao3arpy3ka KOMNOHEHTOB

® BbiKno4MTe YyCTPOMCTBO C MOMOLLIO
MOBOPOTHOIO BbIKAOHaTENA.

® BuinonHuTe no3arpy3ky KOMMNOHEHTOB
4Yepes 0TBEPCTME B KPbILKE.
uim

® CHUMWUTE KPBbILLKY.

® HaKmMuTe Ha KHOMKY pa36oKMpOBKU
1 NepeBeanTe NOBOPOTHBIN E
KPOHLWTENH B MONOXKEHNE «2».

® 3arpysuTe NpoAyKTbI.

Mo okoH4aHuu paboThl

® Buiknio4nTe nprbop ¢ noMoLLblo
MOBOPOTHOrO BbIKNOHATENA.

® /I3BneKknTe BUNKY 13 PO3ETKW.

® CHUMUTE KPbILLKY.

HaxkmuTte Ha KHOMKy pa3610KMpOBKU E

1 NnepeBeanTe NOBOPOTHBIN
KPOHWTENH B MONOXXEHNE «2».

® lI3BneknTe HacalKy 13 NpMBoaa.

® CHVMUTe CMEeCUTENbHYIO Yally.

e [lpoBeauTe 4YUCTKY BCEX AeTanen, Kak
yKasaHo B pa3aene «Huctka n yxon».

YHuBepcanbHada pe3Ka

He uckiro4eHa onacHocTh
TpaBMUPOBaHUA

He kacavitecb pykamu OCTPbIX HOXEN

U Kpaes pexyllmx ANUCKOB.
LncKu-u3mens4nTen MoXXHo 6patb
TOJIbKO 3a KpaA!

YcraHaBnvBaTe/CHUMATL YHUBEPCAILHYIO
PE3Ky MOXHO TOJILKO I10C1E 10JIHOM
OCTaHOBKU MpUBOAAa U U3BJIEHEHWA BUITKU
U3 PO3ETKU.

He onyckaiite pyk B 3arpy304Hbivi CTBOJI.

BHumaHne!

YHuBepcanbHyto pe3Ky MOXHO UCIO0b30BaThb

TOJIbKO B MOJIHOCTbIO COOpaHHOM BUJE.
Ee Henb3a cobupaTs Ha OCHOBHOM 6110Kke
KYXOHHOIro KombariHa.

Ucrionb3yiite yHUBEPCAbHYIO PE3KY TOJILKO
B yKa3aHHOM pabo4eM MOJIOXKEHUN.

3awuTta OT neperpysku PucyHok &

YT106bI NPEAOTBPATUTL 3HAYUTENBHBIE
MoBpeXAeHNA 3Lenuna Bo BpeMaA
neperpy3kn yH1BepcanbHOM pe3ku,
NPVBOAHON Ban YHMBEPCaNbHON Pe3Ku
CHab>XeH Hace4Kol (3aaaHHOe MecTo
cnoma). B cnyvae neperpy3ku NpuBoAHON
BaJ CNOMaeTCA B 3TOM MeECTe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



HoBeblih fiep>kaTenb AVCKOB C NPUBOLHLIM
BaNoM MOXKHO npubpecTu B cnyx6e cepauca.

[.ByCTOPOHHUIN ANCK-WUIMHKOBKA — ®
AJ1A Hape3aHuA NPOAYKTOB

Ha TOJICTbl€/TOHKNE IOMTUKMN

ANA Hape3aHuA oBolLen N APYKTOB.
MepepaboTka NpoAyKTOB NPOBOAUTCA
Ha ckopocTu 5 (3).

O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AMUCKE-
WNHKOBKE:

«1» — CTOpOHa ANA Hape3aHWA NPOAYKTOB
Ha TONCTbIE NOMTUKMN

«3» — CTOpOHa ANA Hape3aHWA NPOAYKTOB
Ha TOHKME NOMTUKMN

Buumanune!

ZIBYCTOPOHHMVI AANCK-IUNHKOBKA HE MpeaHas-
Ha4eH AJIA Hape3aHWA Cbipa TBEPAbIX
copToB, Xneba, bynoHeK v wWokonasa.
BapeHbii Hepaccbin4aTsivi KapToghesib
MOJXXHO Hape3artb Ha JIOMTUKM TOJIbKO
10C/1€ OXNaXKAEHUA.

J[.ByCTOPOHHMIA AUCK-TEPKa — 3
¢ 6onbwmMU/ManeHbKUMn AR
oTBepcTUAMU

ANA HaTVpaHWA oBolen, OPYKTOB U Cbipa
nobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOrO (Harnpumep,
cbipa napmesaH). MNepepaboTka Ha 3-1 (2)
nnn 4-i (3) ckopocTn.

O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AMUCKE-
Tepke:

«2» — CTOpOHa ¢ 6onbLNMN OTBEPCTUAMM
«4» — CTOpOHA C ManeHbKMU OTBEPCTUAMM
BHumanue!

1ByCTOPOHHW ANCK-TEPKA HE rpeaHas3-
HaYeH AJIA U3MeJslb4eHUA OPEXOB.

MaArkuwi cbip MOXHO HaTupaTs (Ha 7-4 (4)
CKOPOCTY) TOJIbKO Ha CTOPOHE C KPYIHbIMU
OTBEPCTUAMMU.

AncK-TepKa — ¢ OTBEpCTUAMU
cpeAHeil BeJIN4UHbI

ANA HaTUpaHWA cbiporo KapTodpena,
TBEPAOro chbipa (Hanpumep, cbipa
napmMesaH), OXNaXkAeHHOr o Wwokonaaa
N OPEXOB.

MepepaboTka NPoAYKTOB NPOBOAMUTCA
Ha ckopocTu 7 (4).

BHumaHune!

Juck-Tepka He ripeaHa3HayvyeH AA
HartupaHuAa 1 JIOMTeBOro chipa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Aunck Tepka/uiMHKoOBKa <{f?)
ANA HaTMpaHuA cbiporo KapTodhenA

AnA kapTodoenbHbIX ONaani U ApaHUKOB,
ANA Hape3Kn opyKTOB 1 OBOLLEW TONCTBIMU
NOMTUKaMMW.

HaTupaHue: MepepaboTka NpoAyKTOB
NPOBOAMTCA Ha CKOPOCTU 7 (4).

HapeszaHue: MNepepaboTka NpoAyKToB
NPOBOANTCA Ha cKopocTu 5 (3).

PaboTa c yHuBepcasibHOWN pe3Koi
PucyHok [€
® HakmuTe Ha KHOMKY pa360KMpoBKU
1 NnepeBeanTe NOBOPOTHBIN E
KPOHLWTENH B NMONOXKEHNE «2>.
® YcTaHOBKa CMECUTENBHOM Hawu:
—  HaKJIOHUTE CMECUTENbHYIO Hally
BMepes, 1 3aTemM yCTaHOBUTE ee
Ha KombaliH,
— MOBEepHUTE ee NPOTUB HacoBON
CTpenkun no dmkcaumu.
® HaxXmunTe Ha KHOMKy pa3bnoku-
POBKM 1 NepeBeanTe NoBOPOTHBIN
KPOHLWTENH B NMONOXKEHNE «3».
o CHUMUTe 3aWMTHYIO KpbIWKY C NpuBoaa
yHUBepcanbHoli peaku (pucyHok [€-5a).
® Bo3bmuTe Aep)aTenb ANCKOB 3a HYXKHUIN
KOHeLL, Npy 3ToM oba 3ybLLa AOMKHbI
nokasblBaTb BBEPX.
® YcTaHOBUTE )Kenaemblil AUCK AJIA PE3KU
WIN WHKOBKM OCTOPOXKHO Ha 3y6Libl
Aep)xatena ANCKOB (pucyHok [€E-6a).
YcTaHaBnvBanA ABYCTOPOHHUE AVCKM,
cnepuTe 3a TeM, HTOObI Hy>KHaA CTOPOHA
HaxoAmnacb CBEpXY.
® Bo3bmuTe fepxkaTenb AUCKOB 3a
HVKHUI KOHEL, N BCTaBbTE B KOPMyC
(pvicyHok [E-6b).
HacaaunTb KpblwKy (06paTute BHUMaHue
Ha METKY) 1 MOBEPHUTE MO 4acoBoOW
CTpernkKe [0 yrnopa.
® YCTaHOBWTE YHMBEpPCANbHYIO PE3KY Ha
npuBOAE Tak, Kak n306pa)keHo Ha
pvcyHKe [€-8, 1 noBepHWTE ee Mo xo4y
4acoBOW CTPENKM A0 yrnopa.
® YCTaHOBWTE MOBOPOTHLIN BbIKIOYATENb
Ha pEKOMEeHAYEeMYI0 CKOpPOCTb.
® 3arpysuTe NpoAYKTbl ANA nepepaboTku
B 3arpy304HbIi CTBOJ, AJIA NOATaNKU-
BaHWA MPOAYKTOB MONb3yNTECh
TonKaTenem.
BHumaHne!
lMoctapavitech n3berats CKOMNEHUA
60/1bIIOr0 KOIMHYECTBA N3MESTbYEHHbIX
MPOAYKTOB B BbIXOAHOM OTBEPCTHM.

ey
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PekomeHaauma: Jna nonyveHvA
pPaBHOMEPHbIX Pe3ynbTaToB TOHKNE
NPOAYKTbl PEKOMEHAYETCA pe3aTb,
cKnaabiBas ny4kamu.

YKkasaHue: B cnyyae 3aknnHnBaHuA nepe-
pabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB B YHMBEPCASb-
HOW pe3ke — BbIKJIH4MTE KYXOHHbI KoMbariH,
N3BNEKNTE BUNKY U3 PO3ETKN, AOXKANTECH
MOJTHON OCTaHOBKW NPUBOAA, CHAMUTE
KPbIWKY C YHUBEPCAaNbHON pe3kun 1 ocBo6bo-
JAVTe 3arpy304Hbiii CTBON OT NPOAYKTOB.

Mo okoH4aHun paboTsl

® Bbiknio4unTe Nprbop ¢ NOMOLLLIO MOBOPOT-
HOrO BbIKMOHATENA.

® [loBepHUTE YHUBEPCAaNbHYIO Pe3Ky
MPOTMB 4YaCOBOI CTPENKW U CHUMUTE.

® [loBepHUTE KPbILKY NPOTMB HYacoBOM
CTPEeNKM 1 CHUMUTE ee.

® CHuMUTe AepXKaTenb ANCKOB BMeCTe
C AMCKOM. JlnA 3TOro HaXXMUTE Ha
MPVBOAHON Ban CHU3Y Nanblem
(pucyHok ).

o [lpoBeauTe YMCTKY AeTanei.

bneHaep

OnacHOCTb TPaBMUPOBaHUA
0 JIe3BUA HOXa/Bpalyalowmica
npusoa!

Huroraa He oryckavite pyKy B 6rieHAep,
YCTaHOBJIEHHBIVI HA OCHOBHOW 6710K!
BneHaep MOXHO CHUMATL/ycTaHaBIBaTh
Ha MECTO TOJIbKO I10C/IE 10JIHOV OCTaHOBKM
npusosa. breHaepom MoOXKHO r1oJb30-
BaThbCA TOJILKO TOrAA, KOrAa OH HaxoAuTCA
B COOPaHHOM BUAE U 38KPbIT KDbILIKOM.

A OnacHocTe ownapusaHua!

lpu nepepaboTke B breHAEPE ropA4MX
MPOAYKTOB YEPEe3 BOPOHKY KPbILIKM
BbIXOAUT riap. B 6eHAEp HENb3A
3anuBate bonee 0,5 1mTpa ropa4er
WIM CUTILHOMEHALLEVICA XUAKOCTH.

BHumaHwne!

Mukcep MoxHo rospeAaunTs.

Henb3a nepepabatsiBaTe HUKaKue 3amMopo-
JKEHHbIE MPOAYKTHI (3@ UCKIIIOHEHNEM
KYOUKOB nuiesoro /bAa).

Mukcep He aomxeH paboTaTb BXOJOCTYIO.
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PaboTa c 6n1eHaepom PucyHok

® HaxmuTe Ha KHomnKy pa3bnoku- N
POBKM 1 MEPEBEANTE KPOHWTENH ‘B
B MONOXEHUE «4», =

o CHumwuTe c npmBona bneHaepa 3awWwmnTHYO
KPbILWKY.

® YcTaHoBUTe cTakaH 6neHaepa (MeTka
Ha py4ke AOoMKHa coBrnaaaTb C METKON
Ha OCHOBHOM 6JI0KE) M NOBEPHUTE NPOTVB
4acoBOW CTPENKM A0 yrnopa.

® 3arpysuTe NpoAyKTbI.
MakcVManbHOe KOIMHECTBO XMAKOCTUN =
1,25 MTpa; MakcMmMasnbHoOe KONM4EeCTBO
NEHALWENCA AW FOPAHEN XXULKOCTMN =
0,5 nuTpa;
onTUManbHOE KONMYeCTBO AJIA nepe-
paboTKM TBEepAbIX NPOAYKTOB =
50-100 rpamm.

® 3aKponTe KPbIWKY 1 MOBEPHUTE € NPOTYB
4acoBOW CTPENKN A0 ynopa B py4dke
MUKcepa.
Kpbllwka AomKHa 3adukempoBaThea
B nase.

® YCcTaHOBUTE NMOBOPOTHBIN BbIKNIOHATEND
Ha HeObBXOANMYIO CKOPOCTb.

[Ao3arpy3ka KOMNOHEHTOB

(pucyHok H1-8))

® Buiknio4nTe nprbop ¢ noMouLblo
MOBOPOTHOrO BbIKNOHATENA.

® CHUMUTE KpbIWKY 1 Ao6aBbTe
HeobXxoANMble KOMMOHEHTbI

nnm

® I3BNEKNTE BOPOHKY M MOCTENEHHO
3arpy><avite TBepble KOMMOHEHTbI
4Yepe3 0TBEPCTUE KPbILWKK

nnm

® 3aneiiTe XXUOKOCTb 4epe3 BOPOHKY.

Mo okoH4YaHun paboThbli

® Buikno4nTe nprbop ¢ noMmouLblo
MOBOPOTHOrO BbIKNHOHaTENA.

e [loBepHUTe BneHaep No HacoBoK CTpenke
N CHUMUTE €ero.

PeKkoMeHAaaumA: ny4ue Bcero NombiTh

6neHaep cpasy nocne UCnofb30BaHWA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YucTtka n yxoa

A Buumaruve!

He none3yviteck abpasnBHbIMU YUCTALUMMUI
cpeacteamu. [loBepXHOCTL aneKTporpubopa
MOXET ObITb M10BPEXAEHa.

YucTtka ocHoBHOro 6;s10ka

OnacHoCTb ropaxkeHuA
SJIEKTPUYECKUM TOKOM!

OcHoBHo'1 6110k anekTporpubopa H1

B KOEM CJly4ae HeJb3A MorpyxXars B BOAY
U HUKOI 4@ HEJIb3A MbITb B [POTOYHOV BOJE.
Hesib3a Mosb30BaThLCA MaPOOHUCTUTENEM.

® /I3BneKnTe BUNKY U3 PO3ETKN.

® [IpoTpuTE OCHOBHOM BJ10K KYXOHHOMO
kombaiiHa 1 3aWmnTHbIE KPbIWKM MPUBOAOB
BNaXKHON TKaHbto. Mpn HeobxoAnMocTH
LobaBbTe B BOAY ANA NPOTUPKN HEMHOIO
cpeAcTBa ANA MbITbA MOCYAbl BPY4HY!HO.

® B 3aknoyeHne npoTpuTe anekTponpubop
HacyXxo.

YucTka cMmecuTesIbHOI Yawu u Hacaaok
CMeCVITeﬂbHyPO Hawy n Hacaakn MO>XHO
MbITb B nocy,u,omoeHHoﬂ MalunHe.
MnacTmaccoBble AeTann Henb3A 3aXKMMaTb
MeXXAy HaxoAAWencA B Nnocy L0MOEHHON
MalWHe NOCYyAON, Tak Kak OHU B MpoLLecce
MbITbA MOIYT OKOHYaTeNbLHO AedhopMUpO-
BaTbcA!

YucTka yHUBepcanbHON pe3Ku
Bce netanv yHMBepcanbHOM pe3ku MOXXHO
MbITb B MOCYOMOEYHON MalnHe.
PekomeHaauua: [lnA ycTpaHeHUA KpacHOro
HaneTa nocne nepepaboTkn Takmnx npo-
LYKTOB, Kak, Harnp1MmMep, MOPKOBb, Hanente
HEMHOro MUILEBOr0 PacTUTENLHOrO Macna
Ha TKaHb 1 NPOTPUTE €t0 YHMBEPCabHYHO
pe3Ky (TONbKO He pexxylune ANCKN).
Mocne 3Toro NoMonTe yHMBEPCANbHYHO
pesky.
HYuctka 6neHaepa

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

06 ocTpele s1e3BUA HOXa!

3a Hox« brieHaepa HeJslb3A 6paTbCA rosiov
PYKO.

CrakaH 6neHaepa, KpbIWKY Y BOPOHKY
MO>XHO MbITb B MOCYA0MOEHHOM MalvHe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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PekomeHpauma: 1nAa 4icTku MUKcepa
nocne nepepaboTKn XXNAKOCTEN 3a4acTyro
ero HeobA3aTenbHO cHUMaTL ¢ nprbopa.
JlnA aTOro B yCTaHOBNEHHbIN Ha KOMbaH
6neHaep nobaBbTe HEMHOIO BOAbI CO
CPeACTBOM ANA MbITbA NOCYAbl BPYYHYIO.
3aTtem BKNtoHUTE GneHaep Ha HECKONBLKO
CeKyHn, (nonoxxeHne M). 3aTem BbinenTe
pacTBOp MOIOLErO CPeACcTBa U MPOMONTE
6neHaep B 4ACTON BOAOW.

E BaxxHaa uHchopmauma

Mo4ncTUTE CYyMKY ANA NPUHAANEXHOCTEN
npu HeobxoaymocTu. ObpaTuTe BHUMaHWe

Ha peKOMEeHAaLMN MO YXOA4Y B CYMKe.

XpaHeHue

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

U3BnekuTe BUIIKY U3 pO3€TKU, eciiv Bbl
He r10/1b3yeTeCh MPUOOPOM.

PucyHok [d

® YNOXWTe HacalKu U pexxylumne ANCKU
B CYMKY AJIA NPUHAANEXHOCTEN.

® XpaHuTe CyMKY ANA npuHaanexHocTemn
B CMecUTenbHON Yale.

® JlnA xpaHeHVA B OpUrMHanbHoOM yrnakoBke
CM. pucyHok .

Momouwb Npu ycTpaHeHUU
HeucnpaBHoOCTel

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

lepea ycTpaHeHnem HencripaBHOCTH
U3BJIEKNUTE BUJIKY N3 PO3ETKU.

Ba)xHoe yka3aHue ansa
MUM54../MUM56..

B cny4ae ownbku B yripaBneHn npubopom,
npu cpabaTbiBaHMM 3NEKTPOHHOO MPeLoX-
paHUTenA UM HevcnpaBHOCTM Nprbopa

MUraeT MHAKMKaTop paBo4ero CoCTOAHNA.

MoOBOPOTHBIN KPOHWTENH A0JKEH chUKCU-
poBaTbCA B Ka)40M pabo4eM NosioxKeHUu.
MonbiTanTeck cHayana ycTpaHuTb
BO3HMKLYIO Npo6nemy ¢ NoMOLLbO
HUKEeNpUBELEHHbIX YKa3aHWiA.
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HeucnpaBHoCTb

AnekTponpunbop He BKNHOHaeTCA.

YcTpaHeHue

® [IpoBepbTe, He OTKMIOHMAW N
9NIEKTPOIHEPIUIO.

® [poBepbTe CETEBYIO BUNKY.

® [IpoBepbTe NOBOPOTHLIA KPOHWTENH:
B NPaBUIILHOM MOAOXKEHNN?
3achmKcrpoBaH?

® [loBepHuTe BneHaep UM cMecuTeNbHYIo
Yawy 0 yrnopa.

® 3akponTe 6neHaep KpbIWKOW 1 MOBEPHUTE
ee A0 ynopa.

® 3aKpounTe 3alWnTHLIMU KPbILKaMU
Heucnonb3yeMble NPUBOLbL.

® AKTVBMPOBAHO YCTPOMCTBO 3aWuThl
OT MOBTOPHOr 0 BKMOHeHWA. MepeseanTte
BblKMO4aTenb B NofioXkeHue «0/off» n
3aTeM Ha3as, Ha HeobX0AMMYIO CKOPOCTb.

HeucnpaBHoCTb

KyxOHHbIi KombaliH BbIKN4aeTcA BO BpeMA

ucnonb3oBaHuA. CpaboTano ycTponcTBo

3awuThl oT Neperpy3kn. OAHOBPEMEHHO

nepepabaTtbiBanoch CANWKOM GobLoe

KONMHeCTBO NPOAYKTOB.

YcTpaHeHue

® BbiknioduTe npubop.

o CokpaTuTe Konn4ecTBo nepepabatbl-
BaeMbIX MPOAYKTOB.
He npesblwarite A40MYyCTUMOro Makcu-
MarnbHOro KONn4ecTBa NpoAyKTOB Mnpu
nepepaboTke (cmoTpute «lMprmepbl
ncrnonbL30BaHuA»)!

HeucnpasHocTb

Bo Bpema paboTbl npuBoAa cnyvavHo 6bina

HakaTa KHorka pa36i10K1MpoBKM.

MOBOPOTHBLIN KPOHWTEVH NOAHNUMAETCA BBEPX.

MpyBoA BbIKNOYAETCA, OAHAKO, He ocTaeTcA

B MONOXKEHWUN ANIA 3aMeHbI HaCa oK.

YcTpaHeHue

® YcTaHOBWTE NOBOPOTHLIN BbIKNOHATENb
Ha 0/off.

® [10BOPOTHBIN KPOHWTENH NpUBEAUTE (O
B nono>xeHue 1.

® Bknto4nTe npubop (ckopocThb 1).

Bbiknto4mTe npubop cHosa.

® Hacanka ocTaeTcA B NONOXXEHUN ANA
3aMeHbl Hacaok.
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HeucnpaBHocTb

BneHaep He Ha4HaeT paboTaTtb Um

OCTaHaBNMBaeTCA BO BPEMA MCMOMb30BaHWA,

NpuBOA, «ryanT». HoX 3abnoknposaH.

YcTpaHeHue

® BbIKNO4MTE KYXOHHBI KOMBanH
N U3BMEKNTE BUIIKY U3 PO3ETKW.

® CHumuTe 6neHpep n ybepute
npenAaATcTBUE.

® CHoBa ycTaHoBuTe 6ieHaep Ha OCHOBHOM
6110K.

® Bknio4uTe npubop.

E BaxxHaAa nHdopmauma

Ecnu HemcnpaBHOCTbL YCTPaHUTb He
yAacTcA, To 06paTuTech, NoXXanyicTa,

B CEPBUCHYIO cnyx0y.

Mpumepbl Ucnosib30BaHUA
B36uTtble cnnekun ({D)

100-600 r

e Bs6uBanTe cnueku oT 1,5 no 4
MUWHYT (B 3aBMCMMOCTM OT KONMHeCTBa
N CBOWVICTB CIMBOK) Ha 7-11 (4) cKopocTH
C MOMOLLBIO BEHYMKA ANA B3OMBaHWA.

B36utbie 6enku @)

OT 1 0 8 An4HbIX 6enkoB

e Ba6usavite 6enkn 0T 4 A0 6 MUHYT
Ha 7-1 (4) CKOpoCTH C MOMOLLbIO
BEeH4YMKa AnA B36MBaHvA.

BuckeuTHOE TecTo
OcHosHovi peLient dD)

2 Anua,

2-3 CT. n. ropA4en BoAbl,

100 r caxapa,

1 nakeTuK BaHWNBHOro caxapa,

70 I MyKMU,

70 r kpaxmana,

npu HeobXx. HEMHOIO XMMNHECKOr o

pas3pbIxnuMTensa TecTa.

® B36uBaiiTe Bce KOMMOHEHTHI (KpoMe
MYKW 1 Kpaxmana) B TeHeHNe NpuMepHo
4—6 MVHYT Ha 7- (4) cKOpoCTU C MOMO-
Wbt BEHYMKa AnA B36mMBaHNA A0 obpa3o-
BaHWA MeHbI.

® 3aTeM nepeBeanTe NOBOPOTHBIN BbIKIO-
yaTenb Ha 1-t0 ckopocTb (1) 1 B TeHeHne
0,5—1 MVHYTbI MO CTONOBOW NIOXKKE
nobaBnAnTe B CMeCb MPOCEAHHbIE MYKY
N Kpaxmarn.

MakcumanbHOe KONIM4ecTBO TecTa:

2-KpaTHOe KONIM4eCTBO MPOAYKTOB

N3 OCHOBHOIO peLenTa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



CanobHoe TecTO @

OcHosHovi peLient
34 Aalhua,

200-250 r caxapa,

1 wenoTka conu,

1 nakeTVK BaHWNBLHOIO caxapa unu ueapa

C NONOBVHbI IMMOHA,

200-250 r cnuBo4HOro Macna unm

MaprapuHa (KOMHaTHOM TemnepaTypsbl),

500 r MyKu,

1 NaKeTUK XMMMYECKOro pa3pbIXNNTenA

TecTa,

125 mn Mmonoka.

® Bce KOMMOHEHThI B Te4eHNE NOAYMUHY Thl
nepemMelnBarTe C MOMOLLbIO BEHYMKA ANIA
B36mBaHuA Ha 1-i (1) ckopocTn, a 3aTem
B Te4eHue 3—4 MUHYT Ha 7-11 (4) CKOpOCTW.

MakcumManbHOe KONM4ecTBO TecTa:

1,5-KpaTHOE KOnM4eCcTBO NPOAYKTOB 13

OCHOBHOIO peLenTa.

CnobHoe neco4Hoe
TecTto @ d

OcHoBHovi peuent
125 r cnnBo4HOrO Macna (KOMHaTHOM
TemnepaTypbl),
100-125 r caxapa,
1 Anuo,
1 wenoTtka conu,
HEMHOr0 IMMOHHOW LieApbl UM BaHUNLHOrO
caxapa,
250 r MyKn,
npu Heob6X. HEMHOIO XMMWHECKOr0
paspbixnMTena TecTa.
® Bce KOMMOHEHTLI NepeMeLBanTe
C MOMOLLBIO BEHYMKA ANA NepemMelm-
BaHVA NpU6AU3NTENBHO NOAMUHYThI
Ha 1-1 (1) ckopocTw, a 3aTeM B TeHeHWe
OK. 2-3 MUHYT — Ha 6-1 (3) ckopocTy.
Ha4nHaa ¢ 500 r Mmyku:
® [epemMelVBanTe TECTO C MOMOLLLIO KpIOKa
ANA TecTa NPMMEpPHO NOAMUHYThI Ha 1-
(1) ckopocTu, 3aTEM B TEHEHUE MPUMEPHO
3—4 MVHYT Ha 3-11 (2) ckopocTw.
MakcumanbHoe KoNM4ecTBO TecTa:
2-KpaTHOE KOJIMHECTBO NMPOAYKTOB
N3 OCHOBHOIO peLenTa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[ poXx>xXeBoe TecTo
OcHosHovi peLient C
500 r MyKn,
1 Anuo,
80 r »xunpa (kOMHaTHOW TeMnepaTypbl),
80 r caxapa,
200—-250 mn Tennoro MoJioka ,
25 r cBeXmx unn 1 NakeTUK CyXunx ApOXx Ken,
Lenpa ¢ NonoBUHbI NMIMMOHA,
1 wenoTka conw.
® Bce KOMMNOHEHTbI MONIMUHYThI NepemMeLln-
BaviTe C MOMOLLbIO KPIOKa ANA TecTa
Ha 1- CKOpPOCTK, a 3aTeEM B TEHEHUE
3—6 MUHYT Ha 3-11 (2) cKkopocTw.
MakcumanbHoe Konu4ecTBO TecTa:
1,5-KpaTHOEe KOnNM4ecTBO NPOAYKTOB U3
OCHOBHOIO peLienTa.

TecTo AnAa nanwn
OcHoBHoOV peuent d
300 r MyKn,
3 Aanua,
no HeobxoanmocTn 1-2 cT. NoXxkun (10-20 1)
XOMNOAHOW BOARI.
e [lepemewmBaiTe BCe UHIPEANEHTbI OT
3 80 5 MUHYT Ha 3-1 (2) ckopocTu A0
nony4eHnA OAHOPOAHOMO TecTa.
MakcumanbHOe KoIM4ecTBO TecTa:
1,5-KpaTHOe KOIMHECTBO NPOAYKTOB 13
OCHOBHOIO peLienTa.

TecTo ana xneba d

OcHosHovi peLient

750 r MyKn

2 nakeTvKa Cyxux ApoXOKen

2 4. 1. conn,

450-500 mn Tennown BoAbl

Bce KOMNOHeHThI NepemMellnBanTe

C NOMOLLbLIO KpIoKa AnA TecTa NpuMepHo
B TeYeHWe NOSIMUHYThbI Ha 1-I1 CKOPOCTHU,

a 3aTeM NpUMepHoO B TedeHue 4—5 MUHYT

Ha 3-1 (2) ckopocTw.

MarioHe3

2 Anua,
2 4. NOXKKW ropymLbl,

Y4 N pacTUTENbHOIO Macna,

2 CT. NOXKKM IMMOHHOIO COKa MK CTONIOBOrO
yKcyca,

1 wenoTtka conu,

1 wenoTka caxapa.

Bce nHrpeameHThbl AOJXKHbBI UMETb
OAVHaKOBYIO TeMnepaTypy.
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e [lepemewnBanTe B 6neHaepe
KOMIMOHEHTbI (KpOME pacTUTENBHOIO [OJIFO XPaHUTb.

Ha 3-11 (2) nnun 4-i (3) ckopocTu.

MpuroToBnEHHbLIN MalloHe3 He cieayeT

30 r cnvBo4HOrO Macna (M3 xonoAunb-

Macna) B Te4eHUe HECKOJNbKUX CEKYHA, MeaoBasa 6yTep6poaHasa macca

® [lepeknoynte 6neHaep Ha 7-10 (4)

CKOPOCTb ¥ MeAJIEHHO BIMBanTe Macno
Yepe3 BOPOHKY. B36uBaiiTe Bce BMecTe

L0 Tex rnop, noka ManoHes He
MY NbrUpyeTca.

HuKa, 7 °C)

190 r mena (13 xonoauneHuka, 7 °C)

® Pa3pexxbTe CNMBOYHHOE Macno Ha Menkue
KYCO4KW 1 NOnoXXute ero B bneHaep.

CneuuanbHble npunHaagsne>xxHocTtu

MUZ5ZP1 JnA BbPKMMaHWA coKa 13 anenbCuHOB, IMMOHOB
CokoBbDKMMankaana ¥ rpenncpyTos.

LLMTPYCOBbIX

MUZ5CC1 JnA Hape3aHnA opyKTOB 1 OBOLWEN Ha KyOuKun

Hacaaka anA
Hape3aHuA Kybrkamm

O04HaKOBOIo pasmepa

Hacaaka-wa6noH ana
Bbine4ykun

MUZ5FW1 JnAa namenb4eHnA cBexero MAca AnA
Msacopy6ka NpUroToBNEHNA TapTapa nnm 6noa 13 capua.

@3 @6 MUZ45LS1 JnAa mAacopy6kn MUZ5FW1.
KomnnekT cpopmo-  C Menkumm oTBEPCTUAMM AJIA NaWwTeToB U
BOYHbIX AVCKOB 6yTepbpoaHbIX Macc, € KpynHbIMW OTBEPCTUAMM ASIA
C Menkumu (3 MM) M )KapeHbIx konbacok 1 cana.
C KpYrHbIMUY (6 MM)
OTBEPCTUAMMU

7 MUZ45SV1 JnAa mAacopy6kn MUZ5FWA1.

C meTannn4eckum wabnoHam AnA 4 pa3nnqHbIX opm
neYeHbA.

MUZ45RV1
Hacanka-Tepka

Jna macopybkn MUZ5FW1.

JlnA HaTVpaHyA opexoB, MUHAANA, WoKonaaa v Cyxmx
6ynok.
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] MUZ45FV1 Jna macopy6kn MUZ5FW1.
Hacaaka-npecc anA  lnA npuroToBReHWA Mycca U3 Arod, KpoMe ManuHsbl,
OTXXUMa coka NMOMWAOPOB 1 WKUMoBHUKA. OAHOBPEMEHHO

aBTOMaTU4ECKM OTAENAET BETOUKUN U 3€PHBILKY,
Hanp., OT CMOPOAVHbI.

MUZ45PS1 JnA yHrBepcansHon peskun MUZ5DSH.
Jvick anA kapTocpena  [nA HapesaHWA Cbiporo KapTodpens AnA KapTodpena

pu pu.

MUZ45AG1 AnA yHnBepcansHon peskun MUZ5DSH.

Avck anA Hape3kn  HapesaeT chpyKTbl M OBOWM TOHKMMM NONOCKaMU ANA
osollen anA énon, OBOLLHbIX 6MOA, a3UATCKOW KYXHU.

a3naTCcKom KyxHu

MUZ45RS1 JnA yHrBepcansHon peskun MUZ5DSH.

Juck-Tepka anA JnA HaTvpaHwA cbiporo kapTodoena, Hamp., AnA
CbIpbIX OBOLLEN JPaHVKOB MW KNELLOK.

MUZ5ER2 B cmecuTensHol Hawe MoXXHO nepepabatbiBaTb A0

CmMmecuTenbHada Yawa 750 r MyKu nnoc MHFPeaAneHThI.
13 HepXKaBerowwen
cTtanm

MUZ5KR1 B cmecuTensHol Hale MoXXHO nepepabatbiBaTb A0
CmMmecuTenbHada Yawa 750 r MyKu MnoC UHFPeANEHTI.
13 nnacTMacchl

MUZ5MX1 AnA npuroToBieHMA HaNMTKOB, ANA MIOPUPOBaHNA
MnacTukoBan PPYKTOB 1 OBOLLEN, ANIA NPUrOTOBAEHNA MalioHe3a,
Hacalka-Munkcep ANA U3MeNbHeHNA (OPYKTOB 1 OPEXOB, ANA

n3mMenb4eHnA Ky6VIKOB Jbaa.

MUZ5MM1 AnA namensyeHvA 3eneHun, oBollen, AGNOK 1 mAca,
MHorodyHKUMOHaNL- 4MA WWHKOBAHWA MOPKOBW, peAunca U cbipa, AnA
HBI MUKCEP HaTMpaHWA OPEXOB U OXJTaXKAEHHOro WokKonaaa.

MpyHaaneXxHOCTH, He BXOAALME B KOMMEKT NMOCTaBKM, MOXHO NPprobpecTn B MarasuHe 1nm
B CepBuICHON cnyxbe.
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YTunusauua

OT0T 6bITOBOM aneKTponprbop meeT
0603Ha4eHne cornacHo Tpebo-
BaHnAM JlnpekTtuebl EC 2012/19/EG
06 OTCNY>XMBLWX CBOW CPOK SNEKTPU-
YeCKMX 1 BNeKTPOHHbIX Nprbopax
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

B aton [vpekTuBe NpviBeAeHbl Npasunna,
JencTBylolwme Ha Bcen TeppuTopumn EC,

Mo npuemy 1 yTUnMsauum oTCRyXMBLINX
CBOI CPOK MpnbopoB.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIx MeToaax
yTunusauum Bel cMoXXeTe nony4qnTb

y Bawero Toproeoro areHTa unv B opraHax
KOMMYHanbHOro yrnpasfieHna no Mecty
Bawero xxutenbcTBa.
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FapaHTuUiiHbIE YyCNOBUA

Mony4nTb ncHepnbiBalowWwyo NHPopMaLLno
006 ycnoBuAx rapaHTUinHoro obcny>xmBaHmA
Bbl MoXxeTe B Bawem 6nvkariwem
aBTOPN30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTpE 1Unn
B CEPBUCHOM LLEHTpe OT Npon3soauTena
00O «BCX bbiToBaa TexHuKa», a TakXe
HalTV B OMPMEHHOM rapaHTUIAHOM TanoHe,
BblAaBaeMoM Mpu Npoaaxe.

MpaBo Ha BHeCEHWEe N3MEHEHWN
ocTaenAem 3a coboi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



UHdopMauua usrotoeuTens
O rapaHTMMHOM U CEPBUCHOM 0OCNy>XUBaHUM

MyHKTbl 1-2 3aNONHAKTCA TONbKO B

1. Uspgenue cnyyae, eCnv 3TM JaHHble He cofep-
»aTcA B JOKYMEHTax O MOKymnKe uage-
nua (KaccoBbIf YeK U/Mnn ToBapHbI

2. Mogenb ( / P

uek, ToBapHas HaknagHas).

3. [aHHaA nHhopmMaLmA pacnpoCTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl ToBapHOTo 3Haka Bosch: kode-
BapKM, KothemallnHbl, KOHEMONKU, BEChI, KYXOHHbIE KOMBaiHbI, MUKCEPbI, NbINecoChl, Pe3KU, TOCTepsl,
YTIOTU, eHbl, pPacnpAMUTENH ANA BONOC, SNEKTPOUANHUKM, COKOBBKMUMANKHM, U3MenbunTenu, bneHaepsl,
rnafunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNombHble BECbl M aHaNnoruHble UM U3AEenusa.

@ TPOAYKUHA, COOTBETCTBHE KOTOPOI
ir

AEHO POCCHIICKUMH CepTHHKaTaMH
ASi46 B cucteme FOCT P, 1160 eanHbiMM

AOKYMEHTaMH TaMOXEHHOTO Colo3a
MapKAPYETCA 3HaKOM COOTBETCTBHA.

MPoAYKWHA, KOTOPaR NPOLLNA NPOLEAYPY
NOATBEPXAEHHA COOTBETCTBIA COMNACHO

4. YBaxaeMble Aambl ¥ rocrnopa, coobujaem Bam, uto noarsepx-
[leH1e COOTBETCTBMA Hallel NpoayKuMn obasatenbHbiM Tpebo-
BaHWAM B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENbCTBOM OCYLLIECTBNAETCA
B dhopMe 06s3aTenbHOM cepTUdUKaLmm.

MHdopmaLmio no cepTUtUKaLuu HalMx Npubopos, a Takke
[laHHble 0 HoMepe cepTUdHKaTa COOTBETCTBUA U CPOKE ero ieNcT-
BuA Bbl MoxeTe nonyuntb B OO0 «BCX BbiToBaA TeXHUKax.
Hala npofyKuua npoussedeHa noj KOHTPONneMm TpaHCHaLM-
oHanbHOU Kopnopauuu «bCX Bow yHp CumeHc XaycrepeTe
TM6X», agpec wrab-kBapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepwu
Ltpacce 34, l'epmaHuA.

OpraHu1sauueit, ynonHOMOUYEHHO U3roToBUTeNeM Ha OCHOBa-
HUM floroBopa c HUM, ABnsaetca OO0 «bBCX bbiToBas TexHUKax,
agpec: MockBa, 119071, yn. Manasa Kanyxckas, A.19, ctp.
Ten.: (495) 737-2777, chakc: (495) 737-2798.

TpeGosatmAm TexHuueckux PernamenTos
TamoxeHHoro Coio3a, Mapkupyercs
SAMHbIM 3HAKOM OBPALIEHHA NPOAYKLHM
Ha pbiHKe rOCYAapCTB-uNeHoB TamoxeH-
HOrO Coto3a.

5. ObsAsaTenbHble CBEAEHUA O TEXHUUECKUX XapaKTepucTuKax _._US@OUW npuBegeHbl Ha TUNOBOM Tabnuuke
_._US@OUN WUNU Ha ero aTUKeTKe S\S:S B OOZUOWODS‘_‘WZ_UIOV_ AOKYyMeEHTaUuM.

6. >=ﬂmnn<mﬂ—u_ U cpeacTtBa no yxoay

[Ona 6e3ynpeuHoro yHKLUMOHUPOBAHUA Baluei TeXHUKK M yXo[a 3a Hel MPOU3BOAWUTENb PEKOMEHAYET
MCNonb3oBaTh TONbKO OPUrMHaNbHbIE aKceccyapbl U cpeacTBa No yxoay. OpurMHanbHble akceccyapbl
paspaboTaHbl NPOU3BOAUTENEM, OHW MAEaNbHO NOAXOAAT UMEHHO ANA Balero npubopa. OpuruHanbHble
aKceccyapbl M CPefICTBA NO YXO/y COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKMM TpeboBaHWAM KauecTBa TOBapHOro 3Ha-
Ka Bosch, oHu NpoxoaAT 3aBoACKME UCTIbITaHUA ANA 06ecneyeHnA MaKCMManbHOM HaleXXHOCTH B paboTe.
Mo Bcem Bonpocam, CBA3aHHbIM C akceccyapamu U cpeacTBaMu No yxoay Ans Bawwen 6bITOBOM TEXHUKH,
Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30OBaHHbIE CEPBUCHbBIE LEHTPbI, NepeUYncneHHble Ha obopoTe.

7. FapaHTHA u3rotoBuTens

Drpma-M3roToBUTEND NPEAOCTABNAET HA NPUOBPETEHHBIN Bamu bbITOBOM NpUbOpP rapaHT1io B COOTBETCT-
BWM C AENCTBYIOLMM 3aKoHofaTenbctBoM PO o 3awute npae notpebutenei cpokom 1 roA.

Mpuem 3aABOK Ha PeMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. Mockse:
B r. CaHkT-lMetepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Appeca u tened 1 aBTOp X cep X LEeHTPOB NpuBeAeHbl Ha 0b6opoTe, a Takxke
B UHTepHeTe: http://www.bosch-bt.ru B pasaene Cepsuc.

yem Bam TbCA YCNYraMu TONbKO aBT

X cep IX LEHTPOB.

Y3HaiTe 6 06 opwr| X yapax u cpefcTBax no yxoay Ana Bawe# 6biToBow

TeXHUKHU B UHTepHeTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumanue! BaxkHana nHcopmaumua ana notpedurenen

[aHHbii nprbop npeaHasHaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKNIOUUTENBHO ANA NUUHBIX, CEMENHbIX, OMALLHWX
M MHbIX HYX[, HE CBA3AHHbIX C OCYLIECTBNEHMEM NPeANpPUHUMATENbCKOM AeATeNbHOCTH NMBO yaoBneT-
BOpeHWeM DbIToBbIX NoTpebHOCTeN B orce NPeanpUATUA, YUPEXAEHWUA UK OpraHusaunu. Mcnonbso-
BaHUWe npubopa B LUeNnAX, OTNMUHbIX OT BblllleyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHeM NpaBun Hagnexallen
aKcnnyarauiu npubopa.

Hanuuue dmpmeHHoM 3aBoACKOM TMMOBOM TabnUukKu Ha npubope obazatenbHo! MoxanyicTa, ybeantech
B ee HannuMmn 1 coxpaHuTe ee Ha Npubope B TeueHKe BCero cpoka cnybbl npubopa. Yaanexue tabnuuku
BefeT K 06e3nnueHno Npubopa 1 K BO3MOXHBIM HapyLIEHUAM NPaBKUN ero aKChayaraluuu.
M3roToBUTENDb HE HECET OTBETCTBEHHOCTbL 3a HeAoCTaTk1 B npubope, ecnu cepBUCHOK cnyxGoi byaet
[loKa3aHo, UTo OHW BO3HMKNU NOCNe Nepefaun npubopa notpebutento BCneacTsue HapyLUEHUA UM NPaBHUN
Nonb30BaHWA, TPAHCMOPTUPOBKK, XPaHEHUA, IEUCTBUI TPETbUX NUL, HEMPEOAONMMON CUNbl (Noxapa,
NPUPOAHON KaTacTpodbl W T.M.), NonagaHMA GbITOBbIX HACEKOMbIX W TPbI3YHOB, BO3AEHCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX (PAKTOPOB, a TaKXe BCNEACTBUE CYLIECTBEHHbIX HapyLIeHUI TeXHWUeckux TpeboBaHwit,
OroBOPEHHbIX B UHCTPYKLIMKM MO IKCANyaTalim, B TOM UMCNe HECTaDUNbHOCTH NapamMeTPOB SNEKTPOCETH,
yctaHoBneHHbix FOCT P 54149-2010.

[inA noaTBepXAEHWA AaTbl MOKYNKM Npubopa Npu rapaHTUMHOM PEMOHTE WNW MPeAbABNEHUU MHbIX
NpeAyCMOTPEeHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHuit ybeauTenbHo Npocum Bac coxpaHATb JOKYMEHTbI O MOKynke
(YeK, KBMTaHLMIO, MHble [JOKYMEHTbI, NOATBEPXAAIOLME AATY U MECTO NOKYMKK).

CobniofeHne peKkoMeHAaLMi U YKa3aHW|, COAEPXKaLUMXCA B MHCTPYKLMK MO 3Kcnnyataunu (npaesunax
nonb3oBaHKA), NOMOXET U3bexarb Npobnem B skcnnyarauun Nnpubopa u ero obCnyxxuBaHUU.
HeucnpasHble y3nbl NpUbOPOB B rapaHTUHbIA nepuon 6ecnnatHo PeMOHTUPYIOTCA MU 3aMeHAKTCA
HOBbIMHU. PelleHne Bompoca O Lenecoobpa3HOCTH WX 3aMeHbl MM PEMOHTa OCTaeTCA 3a Cnyx6amu
cepsuca.

9. Unchopmauua o cepsuce

B nepu1oa 1 nocne UcTeueHWs rapaHTMHOro cpoka Hawa Cnyxba CepBuca, a TakKe MacTepcKue Halnx
napTHepoB BCeraa rotoBbl NPeAnoXuTb Bam cBon yenyr. CMCOK aipecoB YNONHOMOUYEHHbIX U3rOTOBM-
Tenem NyHKTOB aBTOPU30BAHHOIO CEPBUCHOrO 0b6CNyXMBaHMA HaXOAUTCA Ha obopoTe.

Cpok cny»x6bl Manbix 66IToBbIX TPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBAItHOB M MbINECOCOB) COCTABNAET 2 rofa.
Cpok cny6bl KyxOHHbIX KOMbaiHOB M Nbinecocos coctaenAeT 5 net. Cpok cnyxbbl M3genua ncuncnaetca
C AaTbl ero NoKynku, nMbo Npu HEBO3MOXHOCTH ee ONpefeneHunn, C AaTbl U3rOTOBNEHUA U3AENUA, HaHe-
CEHHOM Ha TUNOBYIO TaBNNUKY U3[ENUA. B COOTBETCTBMM CO CTAaHAAPTOM M3rOTOBUTENA AaTa U3rOTOBNEHUA
mapkupyetca FD ITMM, rae I'T — rog nsrotoBneHnsa MuHyc 1920, a MM — mecAL, U3roTOBNEHUA.

PaspaboTaHo AAF KU3HM
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UHdopmauums o ObITOBOI TEXHUKE, MPON3BOANMON NOoA KOHTPOJIEM KOHLLEPHa
BCX Bow yHa CumeHc Xaycrepete ITM6X B COOTBETCTBUM C TPEOOBaHUAMM
3aKoHOAaTeNbCTBA O TEXHUYECKOM pPeryjimpoBaHumn U 3aKoHogaTeNbCcTBa
0 3awumTe npaB noTpeduteneii Poccuiickon Pepepaunn

MpoAayKuunsa: COKOBbIXMMAJIKU, MUKCepbl, 6GneHAaepsbl, ToBapHbI 3HaK: Bosch
3NEeKTPOpPEe3KU, KyXOHHble KoMOailiHbl, KoeMonku

BHUMAHME! AccopTUMeHT npoaykuuu MNOCTOSIHHO O6HOBAsieTCs. [1poAykuvsi perynsipHo npoxoaut obs3aTenbHylo npoueaypy
NOATBEPX/AEHNS COOTBETCTBUSI COMMAcHO AENCTBYIOLLEMY 3aKOHOAATEeNbCTBY. MHdOpMaumMio 0 pekBu3nTax akTyasnbHbIX CEPTUPUKATOB
COOTBETCTBUS N CPOKax Ux AencTeus, ntipopmaumio 06 akTyabHOM aCCOPTUMEHTE NPOAYKLUMM MOXHO nonyunTb B OO0 «BCX BbiToBas
TexHuka», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manasa Kanyxckas 19, ctp. 1, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798. NoatsepxaeHve
COOTBETCTBUSI NPOAYKUMM opraHoMm no ceptudunkaumm «Poctect-Mocksa», attectart akkpeamTtaumm POCC RU.0001.10.A946, appec:
Mocksa, 117418, Haxumosckuii npocn. 31, TenedoH (499) 129-2600. [ins npoaykuvu, peanu3oBaHHON N3roTOBUTENEM B TEYEHME CPOKa
LeNCcTBUSt cepTudukarta CoOOTBETCTBUS, ATOT CEPTUPUKAT AEACTBUTENEH NPY ee NOCTaBKe, NPOAAXE U UCMONb30BaAHWUN (MPUMEHEHNM) B
TeyeHune cpoka cnyx0bl, yCTaHOBNEHHOIO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeli 18 3akoHa PP o 3awuTe npas notpebutenei.
B cocTaB akcnnyataumoHHbIX JOKYMEHTOB, MPEeAYCMOTPEHHbIX U3roTOBUTENEM AJ19 NMPOAYKLMU, MOTYT BXOAUTb HacTosiwas nHbopmaums,
VHCTPYKLMS (PYKOBOJCTBO) MO 3KCnayaTtaumm, nHGopmMaLms 06 yCnoBrsX rapaHTUIAHOrO 1 CEPBUCHOMO 0BCITYXUBAHWS.
MapkupoBaHue NpoayKLVY OCYLLEECTBSETCA M3roTOBUTEIEM HA TUMOBOV Tabanyke npnbopa, Ha ynakoBOYHOW 3TUKETKE, HENMOCPEACTBEHHO
Ha ynakoBke npnéopa, a Takke MOXET MPOM3BOANTLCS MHBIMU Coco6ami, 06eCNe4nBaoLLIMMM JOCTYMHOE W HArMSiAHOE NPeACTaBeHe
MH$OopMaLummn o0 Npubope B MecTax Npoaax.

Mpoaykuusi, COOTBETCTBME KOTOPOI 0653aTeNbHbIM TpeGoBaHUSAM NOATBEPXAEHO POCCUACKMMU cepTudurKaTaMm B cucteme
@ FOCT P, nnu60 eanHbIMN AOKYMEHTaMN TaMOXEHHOI0 CO03a MapKMpPyeTCsl 3HAKOM COOTBETCTBUS.

AS146
Mpoaykuus, koTopas NpoLuna npoueaypy NoATBEPXAEHUst COOTBETCTBUS COMMAcHO TpeboBaHusM TexHudecknx PernameHTos
TamoxeHHoro Coto3a, MapknpyeTcs eAuHbIM 3HakoM 0OpalLeHnss NPOAYKUMM Ha PbiHKE rOCYAapCTB-4feHOB TaMOXEHHOro
colo3a.

3kcnnyaTaumoHHble AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOJHSIOTCS HA PYCCKOM s13blke. SKCMyaTaLMoHHbIE OKYMEHTbI Ha rOCYAapCTBEHHOM
A3blIKe rOCYAapCTBa-41eHOB TaMOXEHHOro Col3a, OTIMYHOrO OT PYCCKOro, MpV HanMuMuM COOTBETCTBYIOLMX TpeboBaHui B
3aKoHOJATeNbCTBE MOXHO GecriaTHO Mony4nTb Y TOPryloLel opraHusauun-pe3vaeHTa COOTBETCTBYIOLLEro rocyaapcTBa-uneHa
TamMOXeHHOro coto3a.

MHbopmaums o komnnekTaumm npoayKummn NpeacTaBneHa B TOProBbIx 3a/iax, MOXET ObITb 3anpoLueHa no tenedoHy 6ecnnaTHom «<ropsyen
nnHUM» (800) 200-2961, a Takke AOCTYNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponssoauTens www.bosch-bt.ru.

Mogens M CepTudukar cooTBETCTBUS CrpaHa-
T™n PerucTpaumoHHbiii Homep Dara Bbiaaun [eiicTByeT A0 uarotosutens
CoKOBbIXMMaNKU
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.001025 12.11.12 11.11.17 Cnosenusa
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
MES20C0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurain
MES20G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurait
MES3000 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
AnekTpopesku
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typums
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuns
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typums
MAS9101N AS9ST C-DE.A5146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typumsi
Mukcepel, GneHaeps!
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3533 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ3540 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ3550 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3560 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MFQ3580 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHust
MMB1001 CNSMO03ST DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuwms
MMB2001 CNSMO3EV DE.A$146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuwms
MMRO0801 CNCM13ST1 DE.A%146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus




CepTtudukar cooTBeTCTBUSA

Mopaens v Crpana-
™n PerncrpauuoHHbiii Homep [Aata Bbiaaun [AeiicTeyeT no vsrorosutent

Mukcepsl, Gnexaepbl

MMR1501 CNCM13ST2 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 DE.Af146.B03893 23.11.11 22.11.14 Cnosenus
MSM6150 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6250 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6252 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6253 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6260 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6270 CNHR8 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6280 CNHRY9EV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6300 CNHRYEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6600 CNHRYEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM66050RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66130 CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHuna
MSM6700 CNHRYOEV C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM67140RU CNHR25 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHusa
MSM67160RU CNHR25 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CrnoseHus
MSM67170 CNHR26 C-DE.A5146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CnoseHus
MSM67PE CNHR13 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.00552 12.05.12 11.05.17 CrnoseHus
MSM6A50 CNHR10 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHusa
MSM6B150 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B250 CNHR11 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM6B500 CNHR12 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7400 CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM7500 CNHR20 C-DE.A5146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenus
MSM76PRO CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 CnoseHus
MSM7700 CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.12 25.01.17 Cnosenusa
MSM7800 CNHR23 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 Cnosenus
KyxoHHble KoMGaliHbI

MCM2050 CNCM11ST C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenust
MCM2054 CNCM11ST C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenusa
MCM4000 CNCM20 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MCM4200 CNCM21 C-DE.Af146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenusa
MCM5514 CNCM56 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5525 CNCM56 DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5529RU CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MCM5530 CNCM57 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenus
MCM5540 CNCM57 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM62020 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHust
MCM64051 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHus
MCM68840 CNCM30 C-DE.A146.B.00808 02.08.12 01.08.17 Cnosenus
MCM68885 CNCM30 C-DE.A5146.B.00808 02.08.12 01.08.17 CnoseHust
MUM4406 CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHust
MUM4855 CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4856EU CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenus
MUM52131 CNUMS50 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54240 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenus
MUM54251 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM56340 CNUM51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM8400 CNCM11ST1 C-DE.A7146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MUM84MP1 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 CnoseHus
MUMB86R1 CNCM11ST1 C-DE.A5146.B.00718 27.06.12 26.06.17 Cnosenus
Kodemonkn

MKM6000 [ KM13 C-DE.A146.B.00733 [ 03.07.12 02.07.17 Crosenus
MKM6003 ‘ KM13 C-DE.A5146.B.00733 ‘ 03.07.12 02.07.17 CnoseHus
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice®

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Baadal) Al <l jla¥)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service-uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rr. Sami Frasheri

Pallati i Aviacionit te vjetar

Shkalla 1, Hyrja 2

Tirana

Tel.: 067 337 4106

Fax: 071 733 222

mailto:volina@ovi.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

11/12

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202

Tel.: 1300 368 339

mailto:bshau-as@bshg.com

www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, (2™
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 01 759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
OO0 "BCX bbIToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com/ch

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CcZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,
C/ Manfredonia, 6

50016 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



FlI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Italahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAAvio TNAépwvo: 181 82
(aoTikr Xpéwan)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bshhkg.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

1112

HR Hrvatska, Croatia

BSH ku¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Késziilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, 5R 2"

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iIRa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WwWw.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, o—ul
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwmnHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com



MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuc OT nponssoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Saudi Arabia, &gl 45 el Asleal)
BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.
6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247
mailto:service.ksa@bshg.com
www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Nk

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

TW Taiwan, &&

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX NobyTtoBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovic¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za






Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000868685/01.2013
de, en, nl, da, no,
03/10 sv, fi, es, pt, tr, ru, ar
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