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SANDWICH MAKER

Description
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. Power indicator (red color)

. Ready indicator (green color)
. Handles

. Clamp

. Operating plates

SAFETY MEASURES
When using electrical appliances, observe the fol-
lowing safety measures:

Read the instructions carefully.

Use the unit only for its intended purposes, as
specified in this manual. Improper usage of
the unit can lead to its damage or do harm to
the user or his property.

Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the housing of the unit.

The power cord is equipped with a “euro plug”;
insert it into the socket with a secure grounding.
Place the unit on the flat stable heat-resistant
surface in a way that the access to the power
socket is easy.

Use the unit in places with proper ventilation.
To avoid fire do not place the unit near the cur-
tains or draperies, do not cover it during the
operation.

Do not use the unit outdoors.

Never use the unit in places where inflamma-
ble substances are used or kept.

Do not use the unit near gas-stoves or heat-
ers; do not place the unit on heated surfaces.
Provide that the power cord does not hang
over the table, contact heated surfaces or
sharp edges.

Do not twist the power cord and do not wind it
over the housing of the unit.

When disconnecting the plug do not pull the
cord, hold the plug with your hand.

Do not touch the power plug with wet hands.
Do not use the unit near the kitchen sink; do
not subject it to moisture.

In order to avoid risk of electric shock do not
immerse the power cord, the power plug or
the unit into water or other liquids. If it hap-
pens, DO NOT TOUCH the unit, unplug it im-
mediately and apply to the authorized service
center for checking.

Periodically check the integrity of the power
cord.

Do not use the unit if the power cord or the
power plug is damaged, in case of malfunc-
tion, and if the unit fell down. Do not try to
repair the unit yourself. For repair apply to the
authorized service center.

Be careful: during the operation the housing of
the unit heats up, do not touch hot surfaces.
Do not move the unit until it cools down com-
pletely.

In order to avoid fire, do not put very thick slic-
es of bread into the sandwich maker and do
not wrap them into foil.

ATTENTION!

Take the sandwiches out of the unitimmediate-
ly after cooking, long keeping of sandwiches in
the unit can cause fire.

Never take the products out of the sandwich
maker using sharp objects, it can damage
non-stick coating.

Do not allow children to use the unit as a toy.
Close supervision is necessary when the unit
is used by children or disabled persons.

This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all
the necessary instructions on safety measures
and information about danger, which can be
caused by improper usage of the unit.

Never leave the operating unit unattended.
Unplug the unit when you do not use it and be-
fore cleaning.

Make sure that the unit has cooled down com-
pletely before cleaning.

Use soft non-abrasive cleaners, which are put
on a sponge or on a soft cloth to clean the
unit.

Use the unit for household purposes only.
Keep these instructions.

Operating the unit

Before switching on the unit, make sure that
the mains voltage corresponds to the voltage
specified on the housing of the unit.

Wipe the non-stick coating of the operating
plates (5) with a wet sponge or cloth, then
wipe dry.

Before using the unit for the first time, pour a
little vegetable oil on the non-stick coating of
the plates (5) and spread it over the whole sur-
face, wipe off excessive oil with a paper towel,
close the unitand insert the plug into the sock-
et for 5-10 minutes, then unplug the unit.

Note: When using the unit for the first time the
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eating elements burn, some smoke and specific
dor can appear — it is normal.

Useful recommendations

For the best results, use medium slices of
bread. Cooking time depends on the thick-
ness of slices and sort of bread.

You can use brown bread as well as white
bread.

Cut bread into slices, which correspond in size
to the inner surface of the unit.

Use vegetable oil or ordinary margarine to oil
slices, other fats burn.

Do not put too much filling otherwise it will
leak.

e Do not use filling from vegetables which wilt
under temperature (lettuce, cucumber). Us-
age of tomatoes and onions gives good re-
sults.

Making sandwiches

e Insert the plug into the socket - the light indi-
cators (1) and (2) will light up.

e The operating plates (5) will heat up, when the
temperature of the plates reaches the preset
one; the indicator (2) will go out.

e Open the unit, put a slice of bread with the
oiled side on the lower operating plate (5),
put filling on it, cover with the second slice of
bread, close the unit, carefully pressing the
handles together, close the clamp (4).

e After some time the indicator (2) will light up
and the cooking of sandwiches will start. When
the preset temperature is reached the indica-
tor (2) will go out.

e Depending on your taste, cook sandwiches
from 3 till 6 minutes.

Attention:

- the indicator (2) does not mean that the sand-
wiches are ready, but informs about the operation
of the heating element.

Cleaning and care

e Unplug the unit.

e Let the unit cool down completely, we recom-
mend opening the upper lid.

e Remove crumbs; wipe the inner non-stick
coating with a wet cloth, using a soft deter-
gent, and wipe dry.

e Do not use abrasive substances and metal
puffs, as you can damage inner non-stick
coating or outer surfaces of the unit.

¢ Never immerse the unit into water!

Storage

e Clean the unit before taking the unit for stor-
age.

e Wind the power cord.

e Keep the unit vertically in a dry cool place out
of reach of children.

Recipes

Cheese and ham sandwich

For2pcs.: * 4 slices of brown or white bread, oiled
« 2 thick slices of cheese -« 2 slices of ham.

When the indicator (2) goes out, put two slices of
bread (oiled side down) on the inner surface.

Put a slice of cheese and a slice of ham on each
slice of the bread, cover with the remaining slices
of bread, close the unit, cooking time is approxi-
mately 3 1/2 minutes. Serve hot.

Instant breakfast sandwich

For 2 pcs.: + 4 slices of brown or white bread « 1
tomato (cut) « 2 slices of bacon.

When the indicator (2) goes out, put two slices of
bread (oiled side down) on the inner surface.

Put a slice of bread, slices of tomato, a slice of ba-
con on each slice of bread, cover with the remain-
ing slices of bread (oiled side up), close the unit,
cooking time is approximately 5 minutes. Serve
hot.

Bean and bacon sandwich

For 2 pcs.: + 4 slices of brown or white bread,
oiled + 2 slices of bacon+ 230 g of beans in to-
mato sauce.

Mix the sliced bacon with the beans and small
amount of mustard (to taste). Put two slices of
bread (oiled side down) on the inner surface, put
the mixture on each slice of bread, cover with the
remaining slices of bread (oiled side up), close the
unit, cooking time is approximately 4 1/2 minutes.
Serve hot.

Welsh cheese sandwich

For2pcs.: * 4 slices of brown or white bread, oiled
+ 75 g of grated cheese * 1 teaspoon of mustard *
salt « black pepper

Mix cheese with mustard, add salt and pepper to
taste. Put two slices of bread (oiled side down) on
the inner surface, put the mixture on each slice of
bread, cover with the remaining slices of bread
(oiled side up), close the unit, cooking time is ap-
proximately 3 1/2 minutes. Serve hot.

Banana sandwich

For 2 pcs.: + 4 slices of brown or white bread,
oiled « 1/2 sliced banana+ chocolate bar

Put two slices of bread (oiled side down) on the
inner surface, put 2 pieces of chocolate, sliced
banana, cover with the remaining slices of bread
(oiled side up), close the unit, cooking time is ap-
proximately 3 1/2 minutes. Serve hot.

Note:

- Do not use metal spatulas and knives to take out
the sandwiches, as it can damage the non-stick
coating. Use only plastic or wooden accessories.

SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximal power 700 W

The manufacturer preserves the right to change
the characteristics of the unit without a prelimi-
nary notification

Service life of the unit is not less than 3 years
This device meets all the required

European and Russian standards of
safety and hygiene.

SANDWICHTOASTER

Beschreibung
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Einschaltindikator (rot)
Betriebsbereitschaftsanzeige (griin)
Griffe

Verschluss

Arbeitsplatten

SICHERHEITSMABNAHMEN
Beim Gebrauch der elektrischen Gerate sind wichtige
SicherheitsmaBnahmen zu beachten:

Vor der Inbetriebnahme des Gerats lesen Sie auf-
merksam diese Betriebsanleitung durch.

Nutzen Sie das Geréat nur bestimmungsgemas, wie
es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist.
Nicht ordnungsgeméaBe Nutzung des Gerats kann
zu seiner Storung fiihren, einen gesundheitlichen
und materiellen Schaden hervorrufen.
Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des
Gerats, dass die Netzspannung mit der Spannung
lhres Gerats ibereinstimmt, die am Gehause des
Gerats angegeben ist. Das Netzkabel ist mit einem
+Eurostecker” ausgestattet; schalten Sie diesen in
die Steckdose mit sicherer Erdung ein.

Stellen Sie das Gerdt auf der stabilen Oberflache
so auf, dass freier Zugang zur Steckdose gewahrt
wird.

Nutzen Sie das Gerat nur in den Orten mit einer
ausreichenden Liuftung. Um das Brandrisiko zu
vermeiden, ist es nicht gestattet, das Gerat neben
Vorhdngen oder Gardinen aufzustellen und es wa-
hrend des Betriebs abzudecken.

Es ist nicht gestattet, das Gerat auBerhalb der
Raumlichkeiten zu nutzen.

Nutzen Sie nie das Gerat in den Rdumen, wo leicht
entflammbare Flussigkeiten aufbewahrt und ver-
wendet werden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Nahe von
Gasherden und Heizgeraten zu nutzen, sowie auf
heiBe Oberflachen zu stellen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch
nicht frei hangt und heiBe oder scharfe Gegenstan-
de nicht berthrt.

Drehen Sie das Netzkabel nicht ab und wickeln Sie
es nie um das Gerat.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abschalten
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
es am Stecker.

Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nassen Handen
aus der Steckdose.

Es ist nicht gestattet, das Geréat in der Nahe vom
Kiichenwaschbecken zu nutzen und der Feuchtig-
keit auszusetzen.

Tauchen Sie nie das Netzkabel, den Netzstecker
oder das Gerat ins Wasser oder andere Flissigkei-
ten, um Stromschlagrisiko zu vermeiden. Wenn es
trotzdem der Fallist, HALTEN SIE SICH AUF KEINEN
FALL am Gerat, schalten Sie es sofort vom Strom-
netz ab und wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicezentrum, um das Gerat zu prifen.

Priifen Sie von Zeit zu Zeit das Netzkabel.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn
das Netzkabel oder der Netzstecker beschéadigt ist,
wenn Stérungen auftreten und wenn es herunter-
gefallen ist. Versuchen Sie es nicht, das Gerét selb-
standig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an ein
autorisiertes Kundenservicedienst, falls Probleme
mit dem Gerat auftreten.

Seien Sie vorsichtig: Wahrend des Betriebs wird
das Gehéause des Geréts stark erhitzt, beriihren Sie
nie heiBe Stellen des Geréts.

Es ist nicht gestattet, das Gerét zu transportieren,
bevor es komplett abgekiihlt wird.

Um das Brandrisiko zu vermeiden, ist es nicht
gestattet, zu dicke Brotscheiben in den Sand-
wichtoaster hereinzustecken und diese in Alu-Folie
einzuwickeln.

ACHTUNG!

Nehmen Sie Sandwiches sofort nach der Zubereitung
aus dem Sandwichtoaster heraus, ihr ldngeres Auffin-
den im eingeschalteten Geréat kann zur ihrer Entflam-
mung fiihren.

Es ist nicht gestattet, Sandwiches aus dem Sand-
wichtoaster mit scharfen Gegenstanden heraus-
zunehmen, es kann zur Beschadigung Antihaftbe-
schichtung fiihren.

Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern als
Spielzeug zu geben.

Besondere VorsichtsmaBnahmen sind in den Fal-
len angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend der Nutzung des Gerats in der
Néhe aufhalten.

Dieses Gerét darf von Kindern und behinderten Per-
sonen nicht genutzt werden, es sei denn ihnen eine
angemessene und verstdndliche Anweisung Uber
die sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
seiner falschen Nutzung durch die Person, die fiir
ihre Sicherheit verantwortlich ist.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerdt nie un-
beaufsichtigt.

Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab, wenn
Sie es langere Zeit nicht nutzen, sowie vor der Rei-
nigung.

Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass der
Sandwichtoaster abgekiihlt ist.

Nutzen Sie zur Reinigung weiche Waschmittel, die
auf einen Schwamm oder ein weiches Tuch aufge-
tragen werden.

Verwenden Sie das Gerat nur im Haushalt. Bewah-
ren Sie sorgfaltig diese Bedienungsanleitung.

Nutzung des Gerits

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des
Gerats, dass die Netzspannung mit der Spannung
lhres Gerats ibereinstimmt, die am Gehaduse des
Gerats angegeben ist.

Wischen Sie die Antihaftbeschichtung der Arbeits-
platten (5) mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwamm, danach trocknen Sie es.

Vor der ersten Nutzung des Gerats gieBen Sie auf
die Antihaftbeschichtung der Arbeitsplatten (5)
kleine Menge Pflanzendl ein und verteilen Sie es
gleichmaBig, entfernen Sie das Restpflanzendl mit
einem Papiertuch, klappen Sie das Gerat zu und
schalten Sie den Netzstecker in die Steckdose fiir
5-10 Minuten ein, danach schalten Sie das Geréat
aus.

Anmerkung: Beim ersten Einschalten des Geréts ver-
brennen Heizelemente, es kann zur Entstehung des
Rauches oder eines fremden Geruchs fiihren — es ist
normal.

Nutzhinweise

Um ein besseres Ergebnis zu erzielen, nutzen Sie
nur Brotscheiben mittlerer GréBe. Die Zuberei-
tungszeit von Sandwiches hdngt von der Dicke der
Brotscheiben und der Brotsorte.

Sie konnen sowie ,WeiBbrot“ als auch ,Schwar-
zbrot» nutzen.

Schneiden Sie Brot in Scheiben, die zur inneren
Oberflache der Arbeitsplatten nach der GroBe pas-
sen.

Nutzen Sie zum Schmieren von Brotscheiben Pflan-
zendl oder normale Margarine, weil andere Fette
anbrennen kénnen.

e Geben Sie nicht zu viel Fiillung in Sandwiches zu,
sonst wird sie ausflieBen.

e Nutzen Sie keine Fillung aus dem Gemiise, das
unter der Einwirkung der Temperatur (Salat, Gur-
ke) dorrt. Die Nutzung von Tomaten und Zwiebeln
bringt gute Ergebnisse.

Zubereitung von Sandwiches

e SchlieBen Sie das Gerats ans Stromnetz an, dabei
leuchten Indikatoren (1) und (2) auf.

e Arbeitsplatten (5) werden erhitzen, und wenn die
erforderliche Temperatur der Platten erreicht wird,
erlischt der Indikator (2).

o Offnen Sie den Sandwichtoaster, legen Sie eine
Brotscheibe mit der geschmierte Seite nach un-
ten auf die untere Arbeitsplatte (5), schmieren Sie
die Brotscheibe mit dem Gemisch, decken Sie die
Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe, klappen
Sie den Sandwichtoaster zusammen, indem Sie
die Griffe zusammendriicken, klinken Sie den Ver-
schluss (4) ein.

e In einiger Zeit leuchtet der Indikator (2) auf und die
Zubereitung von Sandwiches beginnt. Beim Er-
reichen der eingestellten Temperatur erlischt der
Indikator (2).

e Sandwiches werden ca. 3-6 Minuten abhangig vor
Ihrem Geschmack zubereitet.

Achtung:

- Der Indikator (2) zeigt nicht den Bereitschaftsgrad von
Sandwiches an, sondern signalisiert die Funktionierung
des Heizelements.

Reinigung und Pflege

e Schalten Sie das Gerdt vom Stromnetz ab.

e Lassen Sie das Gerat komplett abkiihlen, 6ffnen
Sie daftir der oberen Deckel.

e Fegen Sie Krimel weg, wischen Sie die
Antihaftbeschichtung der Arbeitsplatten mit einem
feuchten Tuch, nutzen Sie dabei ein weiches
Reinigungsmittel, danach wischen Sie diese mit
einem trockenen Tuch ab.

e Es st nicht gestattet, Metallblrsten und
Abrasivmittel fur die Reinigung zu nutzen, weil die
Antihaftbeschichtung oder die AuBenflaiche des
Gerats dadurch beschadigt werden kénnen.

e Esist nicht gestattet, das Gehause des Geréts ins
Wasser zu tauchen!

Aufbewahrung

e Bevor Sie das Gerat zur langeren Aufbewahrung
wegpacken, lassen Sie es komplett reinigen.

e Wickeln Sie das Netzkabel zusammen.

e Bewahren Sie das Gerét in senkrechter Lage in ei-
nem kiihlen, trockenen und fiir Kinder unzugéangli-
chem Ort auf.

Rezepte

Sandwich mit Kdse und Schinken

Fiir 2 Stiick: « 4 Scheiben ,WeiB- oder Schwarzbrot*
mit Pflanzendl geschmierte + 2 dicke Scheiben Kése -+
2 Scheiben Schinken

Wenn der Indikator (2) erlischt, legen Sie zwei Brot-
scheiben (mit der geschmierten Seite nach unten) auf
die innere Uberfliche.

Legen Sie eine Scheibe Kase und Schinken auf jede
Brotscheibe, decken Sie diese mit librigen Brotschei-
ben (mit der geschmierten Seite nach oben), klappen
Sie den Sandwichtoaster zusammen, die Zuberei-
tungszeit betragt 3 1/2 Minuten.

Servieren Sie Sandwiches heiB.

Schnelles Sandwich zum Friihstiick

Fiir 2 Stiick: - 4 Scheiben ,WeiB- oder Schwarzbrot* -
1 Scheibe Tomaten - 2 Scheiben Bacon

Wenn der Indikator (2) erlischt, legen Sie zwei Brot-
scheiben (mit der geschmierten Seite nach unten) auf
die innere Oberflache.

Legen Sie eine Scheibe Bacon und geschnittene To-
mate auf jede Brotscheibe, decken Sie diese mit ibri-
gen Brotscheiben (mit der geschmierten Seite nach
oben), klappen Sie den Sandwichtoaster zusammen,
die Zubereitungszeit betragt 5 Minuten.

Servieren Sie Sandwiches heif.

Sandwich mit Bacon und Bohnen

Fiir 2 Stiick: = 4 Scheiben ,WeiB- oder Schwarzbrot*
mit Pflanzendl geschmierte « 2 Scheiben Bacon - 230
g Bohnen in Tomatensauce

Mischen Sie Bacon mit Bohnen und eine kleine Menge
Senf nach lhrem Geschmack zusammen.

Legen Sie zwei Brotscheiben (mit der geschmierten
Seite nach unten) auf die innere Oberflache, schmie-
ren Sie jede Brotscheibe mit dem Gemisch, decken Sie
diese mit tibrigen Brotscheiben (mit der geschmierten
Seite nach oben), klappen Sie den Sandwichtoaster
zusammen, die Zubereitungszeit betragt 4 1/2 Minu-
ten.

Servieren Sie Sandwiches heiB.

Walisisches Sandwich mit Kase

Fiir 2 Stiick: + 4 Scheiben ,WeiB- oder Schwarzbrot*
mit Pflanzendl geschmierte + 75 g geriebene Kase - 1
Teeldffel Senf - Salz - schwarzer Pfeffer

Mischen Sie Kdse mit Senf zusammen, geben Sie Salz
und Pfeffer nach lhrem Geschmack zu. Legen Sie zwei
Brotscheiben (mit der geschmierten Seite nach unten)
auf die innere Oberflache, schmieren Sie jede Brot-
scheibe mit dem Gemisch, decken Sie diese mit iibri-
gen Brotscheiben (mit der geschmierten Seite nach
oben), klappen Sie den Sandwichtoaster zusammen,
die Zubereitungszeit betragt 3 1/2 Minuten.

Servieren Sie Sandwiches heif.

Sandwich mit Banane

Flir 2 Stiick: + 4 Scheiben ,WeiB- oder Schwarzbrot* mit
Pflanzendl geschmierte « %2 Banane + Schokoriegel
Legen Sie zwei Brotscheiben (mit der geschmierten
Seite nach unten) auf die innere Oberflache, geben Sie
zwei Stiickchen Schokolade zu, geschnittene Banane,
decken Sie diese mit tibrigen Brotscheiben (mit der ge-
schmierten Seite nach oben), klappen Sie den Sand-
wichtoaster zusammen, die Zubereitungszeit betragt 3
1/2 Minuten.

Servieren Sie Sandwiches heif.

Anmerkung:

Es ist nicht gestattet, Sandwiches aus dem Sand-
wichtoaster mit Metallschaufeln und Messern heraus-
zunehmen, es kann zur Beschddigung Antihaftbe-
schichtung fiihren. Nutzen Sie nur Zubehér aus Plastik
oder Holz.

SPEZIFIKATION
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximale Leistung 700 W

Der Hersteller behélt die Rechte vor, Verdnderungen
in die Konstruktion des Geréts ohne vorzeitige Bena-
chrichtigung vornehmen zu diirfen.

Nutzungsdauer des Geréts betrdgt mindestens
3 Jahre.
Dieses Erzeugnis entspricht allen erfor-
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ten.

COHABUYHULA

OnucaHue
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MHavkaTop BKIOYEHNS B CETb (KPaCHbIN)
MHAOvKaTop roToBHOCTY (3€n€eHbIN)
Pyukun

3awenka

Pa6oune nnacTvHbl

MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU
Mpn MCNoNb30BaHUM 3NEKTPUYECKUX YCTPOWCTB CO-
6niopainTe cneaytowme npasuna 6e30nacHoCTy:

BHuUMaTensHO 03HaKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN.
McnonbayliTe yCTPONCTBO TOMLKO MO €ro NpsiMoMy
Ha3HAYeHUIO, KaK W3MI0XEHO B AAHHON WHCTPYK-
unn. HenpaBunbHoe obpalleHne C yCTPOCTBOM
MOXET NPUBECTU K €r0 NMOSIOMKE U MPUHNHUTL BPEL,
nosb30BATENIO UMW Er0 UMYLLECTBY.

Mepen, BKAOYEHNEM YOEANTECH, YTO HaMNpPsKeHNe
B 3/IEKTPUHECKOW CEeTU COOTBETCTBYET Hanpsxe-
HUIO, YKa3aHHOMY Ha KOopryce YCTPOMCTBa.
CeTeBoil LUHYP CHAOXEH «€BPOBUIKON»; BKOYAI-
Te ee B 3IeKTPUYECKYI0 PO3ETKY, MMEIOLLYIO Ha-
[EXHbI KOHTAKT 3a3EMIEHNS.

Pa3meLluaiite yCTPONCTBO HA POBHOI YCTONYMBOM
TEMNNOCTOVKON NOBEPXHOCTU Tak, YToObl AOCTYM K
CeTeBoW po3eTke Obl1 CBOOOAHbLIM.

Mcnonb3yliTe yCTPOMCTBO B MeCTax C XOpOLuew
BEHTUNSUMEN. Bo n3bexaHvne BO3ropaHvsi HU B
KOeM Cry4ae He pa3meluaiiTe yCTPONCTBO PSAOM C
3aHaBeckamu Wiy LWTOpaMu 1 He HaKpbIBaTE ero
BO BpeMsi paboThl.

He ncnonbayiite yCTPOWCTBO BHE NOMELLEHUIA.
3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh YCTPOWCTBO B MOME-
LLEHWSX, [Ae XPaHATCS UK UCNONb3YIOTCA NEerko-
BOCMIAMEHSAIOLLMECS BELLECTBA.

He wvcnonb3yitte ycTpoicTBO BOAM3M ra3oBbiX
nAuT 1 06orpeBartenei, He CTaBbTe Ero Ha ropsune
NMOBEPXHOCTU.

He ponyckanTte cBUCaHUsi CETEBOrO LLUHypa CO CTO-
na, WHYpP He AOJXEH KOHTAKTMPOBAThb C ropsunMmn
NMOBEPXHOCTSMU MW OCTPBIMU KPOMKAMMU.

He nepekpy4ymBaiiTe CeTeBON LUHYP W HE HamaTbl-
BalTe ero BOKPYr Kopryca ycTpowcTsa.

BbIHMMas BUSIKY CETEBOrO LUHYpa U3 PO3ETKW, He
TAHUTE 3a LUHYP, OePXUTECH 3a BUSIKY PYKOW.

He 6eputech 3a BUIKY CETEBOrO LLIHYPa MOKPbIMU
pykamu.

He nonb3yiiTecb yCTPONCTBOM B HEMOCPELACTBEH-
HOW 67IM30CTVW OT KYXOHHOW PaKOBWHbI, HE NoABEP-
raiiTe ero BO3AENCTBUIO BNaru.

Bo unsbexaHve ypapa anekTpuyeckum TOKOM He
rorpyxawiTe CETEBON LUHYP, CETEBYI BUSIKY WK
Ccamo YCTPOWCTBO B BOAY WV APYrve XWUOKOCTU.
Ecnu a10 npomsowno, HE MPUTPATMBAMTEChH k
YCTPOWVICTBY, HEMEIEHHO OTK/IOHUTE ero OT 3Nek-
TPOCeT! 1 06paTUTeCh B aBTOPU30BAHHbIN (ynon-
HOMOYEHHbIN) CEPBUCHDIN LLEHTP AJ19 MPOBEPKU.
Meproamnyeckn NpoBepsinTe LENOCTHOCTL CETEBO-
ro LwHypa.

3anpeLyaeTcs NCnonb3oBaTb YCTPOWCTBO NPW Mo-
BPEXIEHUN CETEBOWN BUSIKM UKW LUHYPA, €CIM OHO
paboTaeT ¢ nepebosimn, a Takxe nocne ero nage-
HMSA. He nbiTaiTeCb CaMOCTOSATENIbHO PEMOHTU-
poBaTtb YyCTPOMCTBO. [10 BCeEM BONpOCaM pemMoHTa
obpalLainTecb B aBTOPU30BAHHDIV (YNONTHOMOYEH-
HbI1) CEPBUCHBIN LEHTP.

ByabTe OCTOPOXHbI: BO Bpemsi paboTbl KOpPMyc
YCTPOWCTBA CUIbHO HarpeBaeTCs, He JoTparvsai-
TeCb 4,0 rops4nX NOBEPXHOCTEN.

He nepemeLluarite ycTpoiCcTBO, Noka OHO MOJSIHO-
CTblO HE OCTbIHET.

Bo wusbexaHue BO3ropaHusi He rMomelante B
COHABMYHULY CIULLKOM TOJICTbIE TOMTUMKM Xnieba n
He 3aBopayvBanTe nx B Gonbry.

BHUMAHMUE!

BbIHUMaWiTE COHABUYM Cpa3dy Mocse MpuroToBe-
HUSI, MPU AJIATESIbHOM HaxXOXAEHUN CaHABUYEN
BO BKJIIOYEHHOM YCTPOMCTBE MOXET rPOU30NTU UX
BOCIaMeHEeHue.

Hwvkorza He n3BnekaiTe NPOAYKTLI U3 CIHABUYHM-
Libl C MOMOLLbIO OCTPbIX MPEAMETOB, 3TO MOXET MOo-
BPEAUTb aHTUMPUrapHoe NokpbITHe.

He paspeLluaiite feTsiM MCNONb30BaTh CIHABUYHU-
Lly B KQ4ECTBE UrPYLLKK.

ByabTe 0co6eHHO BHUMATESbHbI, €CJIM YCTPOCTBO
MCNOJSIb3yeTCs AeTbMU UKW NI0AbMU C OrPaHNYeH-
HbIMMN BO3MOXHOCTAMMW.

JlaHHOe YCTPOMCTBO He npegHasHavyeHo ans uc-
Nob30BaHUSA OETbMU U JIIOAbMU C OrPaHUYEHHbI-
MV BO3MOXHOCTSIMU; B UCKITIOYUTENBHBIX Clydasx
MU, oTBevatoLLee 3a 1x 6e30nacHOCTb, JOMKHO
[laTb COOTBETCTBYIOLLME W MOHATHLIE UM UHCTPYK-
U o 6e30MacHOM MCMoJb30BaHMN YCTPOMCTBA
N TeX ONaCHOCTSAX, KOTOPbIE MOryT BO3HUKATbL NpU
ero HernpaswuJibHOM UCMOJIb30BAHUN.

Hukorga He ocTaensinTe paboTatoLLee yCTPONCTBO
6e3 npucmoTpa.

OTK/I04aliTe YCTPONCTBO OT 3NEKTPUYECKOW CETH,
€C/I1 He UCNOoNb3yeTe ero, a Takxe nepen YUCTKON.
Mepen, 4MCTKOI ycTporcTea yoeamTech, YTO OHO
OCTbINO.

Mpu 4ncTke ncnonbayinte Msrkne HeabpaaviBHble
MOIOLLVIE CPEACTBA, HAHECEHHbIE Ha ryOKy Unn Ha
MSIFKYIO TKaHb.

McronbayiiTe YCTPOMCTBO TOMBKO B ObITOBbIX LIESISX.

CoxpaHuTe 3Ty UHCTPYKLIMIO.

Ucnonb3oBaHue ycTpoiicTea

Mepen BkOYEHNEM YOEANTECH, YTO HAMNpPsKeHUe
B 9/IEKTPUYECKOW CETU COOTBETCTBYET Hanpsixe-
HUIO, YKa3aHHOMY Ha KOpryce YCTPOMCTBa.
MpoTpuTe aHTUNPUrapHoe MOKPbITUE pPaboumnx
nnacTuH (5) BRaXHOM TKaHbIO UK rybkoii, nocne
4ero NPOTPUTE HACYXO.

Mepen ncnonb3oBaHWem YCTPONCTBA B MepBbIi
pa3 HanenTe HEMHOro PacTUTENbHOro Macna Ha
aHTUNpUrapHoe nokpbITMe NnacTuH (5) n pacnpe-
[lennTe ero no BCE NOBEPXHOCTY, N3NNLLKV Macna
yaanute 6ymaxHoi candeTkoi, 3aKkpoiiTe yCTpoi-
CTBO ¥ BCTaBbTe BUJIKY CETEBOTO LLIHYPa B PO3ETKY
Ha 5-10 MUHYT, Noce Yero oTkKIoUnTe.

IMpumeyanwme: [py NepsBoM BKIIOYEHUN YCTPOVCTBA
HarpeBaresibHble 31eMeHTbI 00roparoT, npu 3TOM MO-
XKET MOSIBUTLCS HEOO/TbLLION AbIMOK 1 Creunduyeckunii
3anax - 3T0 HOpMaJslbHOe sIBJIeHNe.

MonesHblie coBeTbl

[Ona nydwero pesynstata UCMONb3yWTe NOMTUKN
xneba cpeaHel ToNLWmMHbl. Bpems npurotoBneHus
C3HABMYEN 3aBUCUT OT TOALLUMHBI IOMTUKOB U CO-
prta xneba.

Bbl MOXeTe ncnonb3oBaTb Kak «6Genblit», Tak u
«4epHbIi» Xneob.

PexbTe xneb Ha NIOMTUKU, KOTOPbIe NOAXOASAT Mo
pa3mepy K BHYTPEHHEl MOBEPXHOCTW paboumx
nNacTuH.

[na cmasbiBaHus NOMTUKOB Xneba ncnonbayiite
pacTuTeNbHOE Macio UM 06blYHbIA MaprapuH,
Tak Kak Apyrue Xupbl Npy HarpesaHuy noaropator.

He knagmte B COHABUY CIULLKOM MHOMO Ha4YMHKK,
MHaye oHa ByaeT BbiTeKaTb.

He ncnonb3yiite HauvMHKy M3 OBOLLEN, KOTOpble
BSHYT MOJ, BO3LEVCTBMEM Temnepatypbl (canar,
orypeu,). icnonb3oBaHne NoM1MaopoB 1 nyka faeT
XOpoLuve pesynsrarbl.

MpurotoBnexnune caHaBuYel

[MopaxniounTe yCTPOMCTBO K CETU, MPU 3TOM 3aro-
psTcs uHavkatopsl (1) n (2).

Pabouve nnactuHbl (5) 6yayT HarpesaTbes, a koraa
Temneparypa nnacTvH JOCTUIHET 3a4aHHOro 3Ha-
YEHWS, MHAWKATOP (2) NoracHeT.

PackpoiTe CaHABUYHULLY, NONOXMTE NOMTUK xneba
CMa3aHHOI CTOPOHO Ha HUXHIOO paboyyto nna-
CTUHY (5), NONOXKWTE HA HEro Ha4YMHKY, HaKponTe
BTOPbIM JIOMTUKOM xnieba, 3aKkpowTe CIHABUYHM-
Ly, OCTOPOXHO CXMMasi py4kv BMeCTe, 3aKpomnTte
3aLenky (4).

Yepe3 HEKOTOpPOe Bpemsi 3aropuTcsl MHOMKATOP
(2), n Ha4HeTCA NPUroToBNEHNE CaHABMYeN. Koraa
Temneparypa nnacTviH JOCTUIHET 3a4aHHOro 3Ha-
YEHUs, HAMKATOP (2) noracHerT.

LONUTeNbHOCTL NPUrOTOBNEHUS COHABNYEW 3aBU-
cuT oT Bawero Bkyca, 06bI4HO 3TO 3aHMMaeT oT 3
[0 6 MUHYT.

BHumaHue:

WHAMKATOP (2) He yKa3biBaeT Ha FOTOBHOCTb COHA-
BUYEN, a CUrHaNM3npyeT o paboTe HarpeBaTesb-
HOro anemMeHTa.

Yuctka m yxon

OTKNIIO4MTE YCTPONCTBO OT CETW.

[avite yCTPOWCTBY NOIHOCTBLIO OCThITh, A5 3TOr0
pPeKoOMeHAYEeTCS OTKPbITb BEPXHIOK KPbILLIKY.
Ypoanute kpolku xneba, NpoTpuTe BHYTPEHHIOO
aHTUMNPUrapHylo MOBEPXHOCTb paboymx nnacTuH
BIQXHOW TKaHblO, WCMOMb3YS MSArkoe MoioLiee
CPeAcTBO, a 3aTEM BbITPUTE HACYXO.

He ncnonbayiite oS 4ACTKM abpasuBHble Bele-
CTBa WM METaNNNYeCcKne MoYanku, Tak Kak umu
MOXHO MOBPEAUTb BHYTPEHHIOIO aHTUNPUrapHyto
NMOBEPXHOCTb 1 BHELUHWI BU, yCTPOCTBRA.
Huikorga He norpyxainTe ycTporCTBO B BOAY!

XpaHeHue

Mepen Tem kak ybparb YCTPOMNCTBO Ha XpaHeHue,
BbIMNOJIHUTE YUCTKY YCTPOWCTBA.

CRnoxuTe LUHYP 3NeKTPONUTaHWS.

XpaHuTe yCTPONCTBO B BEPTUKAIbHOM MOOXEHNN
B CYXOM MPOXMaAHOM MecTe, HEeAOCTYNHOM As
neten.

Peuentbi

C3HABMY C CbIPOM U BETYMHOW

Ha 2 wr. notpebyercsi: + 4 IOMTVKa «4EPHOro» wam
«benoro» xneba, CMasaHHbIX MaciaoMm * 2 TOJCTbIX
JIOMTUKA CbIpa * 2 IOMTVKA BETYUHbI

Korpa nHapkatop (2) noracHeT, NoN0XNUTE Ha BHYTPEH-
HIOIO MOBEPXHOCTb ABa JIoMTUKa xneba (CmasaHHoA
CTOPOHOW BHU3).

Ha kaxzaplii kycok xne6a nonoxure NOMTUK Cbipa v
BETYMHBI, HaKpPOTe BCE OCTAIOLMMUCS NOMTMKaMU
xneba (cMasaHHOI CTOPOHO BBEPX), 3aKPOWTE CIHA-
BUYHULLY, BPEMSI MPUrOTOBAEHUS - NPUOANUTENBHO
TPU C MONOBUHON MWHYTHI. [logaBavite coHABUYY B
ropsi4em Buze.

BbICTpbIV CAHABUY HA 3aBTPakK

Ha 2 wrt. notpebyetcsi: * 4 nomtuka «6enoro» wam
«yepHoro» xneba * 1 pa3pesaHHbIii MOMUA0P * 2 JI0M-
TuKa 6ekoHa

Korpa vHavkarop (2) noracHeT, NOA0XNTE Ha BHYTPEH-
HIOIO MOBEPXHOCTb ABa JIoMTUKa xneba (CmasaHHo
CTOPOHOW BHM3).

Ha kaxpblii kycok xneba nonoxwre 6eKoH 1 HapesaH-
HbIiA MOMUAOP, HAaKPOITE BCE OCTAlOLLMMUCS NOMTU-
kamu xneba (CMasaHHON CTOPOHOI BBEPX), 3aKpoinTe
C3HABVYHWLLY, BDEMS PUrOTOBIEHUS - NPUBAN3UTESb-
HO NATb MUHYT. [logaBavite CaHABMUYM B ropsiyem Buze.

CaHAaBUY ¢ 6ekoHOM 1 6o6amu

Ha 2 wrt. notpebyetcsi: * 4 nomtuka «6enoro» wam
«4epHOro» xneba, cMas3aHHble MacoM * 2 JIOMTUKa
b6ekoHa + 230 r 60608 B TOMaTHOM coyce

Cwmewaiite 6ekoH ¢ 606amMn 1 HeGOMbLIMM KOnMYe-
CTBOM rOpY4ULibl MO BKYCY.

MonoxuTe Ha BHYTPEHHIOIO NOBEPXHOCTb [iBa JIOMTUKA
xneba (cMa3aHHOW CTOPOHOI BHW3), HAHECUTE Ha KaX-
Obli Kycok xneba noslydeHHylo CMeCh, HakpoliTe Bce
OCTaOLWMMKCS NOMTMKaMK xneba (CMasaHHo CTo-
POHOI BBEPX), 3aKPOWTE CIHABUYHULIY, BPEMS NpU-
rOTOBNEHUs - NPUBIN3UTENBHO YETbIPe C MOJIOBUHOW
MUHYTbI. [logaBarite CoHABWYYM B ropsiyemM Buae.

YanbCkuii CAHABMUY C CbIPOM

Ha 2 wrt. notpebyetcsi: + 4 nomtuka «6enoro» uam
«4epHOro» xneba, CMa3aHHbIe Macsiom * 75 r Teptoro
chipa * 14.J1. rop4uLibl *+ COJb * YEPHbIN nepeL)
CwmeLuaiiTe cbip € ropymuein, nobaBsTe Cosb, NepeL, no
BKyCy. [0NI0XWTE Ha BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTb ABa
fnoMTuKa xneba (CMasaHHON CTOPOHON BHW3), HaHe-
CuTe Ha Kaxzablii Kycok xneba nony4eHHyio CMecb, Ha-
KpOWiTe BCE OCTaOLWMMUCS IOMTVKaMm xnieba (cmasaH-
HOVi CTOPOHOW BBEPX), 3aKPOTE CIHABUYHULLY, BPeMs
NPUrOTOBNEHUS - NPUGAU3UTENBHO TPU C MONOBUHOW
MUHYTbI. [TofaBaiiTe COHABNYM B ropsiiem Buze.

CaHAaBKY ¢ 6aHaHOM

Ha 2 wrt. notpebyetcsi: * 4 nomtuka «6enoro» wam
«4epHOro» xneba, cMa3aHHbIe MacoM * MOJIOBUHKA
baHaHa * nauTka Lwokonana

MonoxunTe Ha BHYTPEHHIOKO NOBEPXHOCTb [Ba JIOMTUKA
xneba (cMal3aHHOWM CTOPOHOW BHK3), fobaBbTe 2 KBa-
[paTtvika Llokonafa, HapesaHHblii GaHaH, HakpoiTe
BCE OCTaloWwyMucs nomTvkamy xneba (CmasaHHou
CTOPOHOW BBEPX), 3aKPOWTE CIHABUYHULYY, Bpems
NPUroTOBNEHUS - NPUBIN3UTENBHO TPU C MOJIOBUHOW
MUHYTHI. [lofaBarite CaHABNYY B rOPsiHEM BULE.

Mpumeuanue:

- 1N n3BneveHns CaHaBMYEN He UCNONb3YITe MeTas-
NIYecKre NonaTku 1 HOXM, Tak Kak 3TO MOXET noBpe-
[VTb @aHTUNpUrapHoe NokpbiTe. cnonbayiiTte ToNbko
NNacTKOBbIE UKW [EePEBSIHHbIE aKCECCyapbl.

CNEUNDPUKALNSA
OnekTponutanune: 220-240 B ~ 50 Ny,
MakcumansHas mowHocTb: 700 BT

lMpoussoaunTens ocTasssieT 3a co60i NPaBo U3MEHSITb Xa-
pakTepucTyku ycTpoiicTea 6e3 npeaBapuTesIbHOro yBeAOM-
NeHnst

Cpok cnyxG6bi ycTposicTea - He meHee 3 et

JlaHHoe n3zaenne cooTBeTcTByeT BCem TpeGo-

T BaHWSIM €BPONEVCKNX 1 POCCUIICKNX CTaHAap-

ME 61 TO0B 6€30M1aCHOCTY U FTUIMEHBI.

WUzrotoeutens: TYLLKOM TPEAOUHI JIMMUTEL, PECIY-

C3HOBWM NICIPYTE APHATFAH bliAbIC

Cunattamacb!
1. Kenire Kocbliny kepceTkiLui (Kbl3bin TYCTi)
2. CoaHpBuuTepaiH AanbiH Gony kepceTkili (xacbin

TyCTi)
3. CanTapbl
4. Inrek

5. XKymbic Tinimaepi

CakTaHablpy Wwapanapbl

OnekTp KypbinfFblNapblH NapanaxFaH kesge keneci

Kayinciaaik epexenepiH cakTaHbl3:

e 3eifiH KOMbIN HyCKaymbIKTbl OKbIM LUbIFbIHbI3.

e bepinren HyCKaynblkTa KepceTinreHaen,
KYPbISFbIHBITEK OHBIH Tikenen MiHAeTi faHa GoMbIHLa
napananbliHbi3. KypbinfbiHbl Aypbic naiiganaH6ay
OHbIH CblHyblHA Kenyi, naiganaHylbira Hemece
OHbIH MYRiriHE 3WSIH KENTipyi MyMKiH.

e Icke KoCy anAblHAa SNeKkTp XeniciHAeri KepHey,
KYPbINFbl KOPMYCbIHAA KOPCETINTeH KepHeyre calikec
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

e Xeninik Gay «eBpoaibIpTETIKNEeH» xabablKTanfaH;
OHbl CeHiMAi epneHaipy Tywicneci 6ap alanbikka
KOCbIHbI3.

e KypbinfbiHbl Ty3y TypakTbl XblnyFa Tesimai 6etre,
Xeninik alwanbikka epkiH eTyre 6GonaTblH eTin
OpHanacTbIpblHbI3.

e KypbinfbiHbl Xakcbl xenpgetici Gap kepnepae
naitfanaHbiHpI3. TyTaHyFa xon 6epmey yLiH ewwbip
Xarganga  KypbinfFblHbl - nepaenepaiH  kacbiHaa
OpHanacTbipMaHbI3 XeHe OHbl KYMbIC YaKbITbiHAA
GYpKen xannaHbl3.

o Kypbinfbiaa 6enmvenepaeH Toic naiaanaH6aqpIs.

e KypbinfbiHbl Te3 TyTaHaTbiH 3aTTapdbl CakTanTbiH
Hemece naitfanaHaTteiH Genvenepae naitnanaxyra
ThIbIM canbiHagbl.

e KypbinfbiHbl ra3neLuTepiHiiXeHe XbiNbITKbILLTaPAbIH
KacbiHaga nanpanaHGaHbl3, COHbIMEH KaTap OHbI
bICTbIK GeTTEpPre KOMMaHbI3.

e Keninik GaygblH YcTenaeH canbbipaybiHa
COHbIMEH KaTap OHbl bICTbIK GETTEPMEH, XaHe eTKip
LUIETTEPMEH KaHacyblHa on 6epmeHis.

o Xeninik 6ayabl nipin 6ypamaHbi3 xaHe OHbl KypblriFbl
KOpMycblHa aiiHanabipa opMaHbI3.

o Xeninik 6ayablH aibIpTETTIH alwarnbiKTaH cyblpraHaa
GaynaH TapTnaHbi3, KomMbiHbIGEH —aibIpTeTikTeH
YCTaHbI3.

e Keninik GaygblH  albIpTETIiH  Cy  KONMMeEH
yCTamaHbl3.

e KypbinfbiHbl Tikenen acxaHanblk KON KYFbILUTbIH
KacbiHAa nanganaHbanbl3,  binFadblH - 9CepiH
TUri36eHi3.

o OneKTp TOFbI COKKbICHIHA 0N Gepmey YLLiH xeninik
Gayabl, xeninik aibIpTeTikTi HEMece KypbinFbIHbIH
e3iH cyra Hemece 6acka CyiibIKTbIKTapFa canMaHbl3.
Erep myHaaii xxargainaa, kypbinfbiHel YCTAMAHBI3,
OHbl 3MEKTP XEeNiCiHEH aXbIPaTbIHbI3 XaHE Tekcepy
Hemece eHAey YWiH TyblHAbIreprec Kbl3MeT
KepceTy opTarbifbiHa xabapnacblHbi3.

e Keninik 6GaydblH TyTacTbifblH YHEMi Tekcepin
TYPbIHbI3.

o KypbinfbiHbl  3keninik — anblpTeTik  Hemece  Gay
OyniHreH keage, erep on ipkiniCTEpMEH XyMbIC
icTece, COHbIMEH KaTap Of KynafaHHaH KeWiH
nanganaHyra TbifibIM canblHagbl. KypbinfblHbl 3
6eTiHi30€eH xeHaeyre TbipbicnaHbl3. bapnbik xeHaey
cypaktapbl  GoWblHWA  TybIHABIFEPNEC — Kbl3MET
KepCceTy opTarbifbiHa xabapnacblHbi3.

e Cak 6OmblHbI3: XYMbIC iCTEY yaKbITbIHAA KypbIrFbl
Kopnycbl — KaTTbl  Kbi3adbl, bICTblK  GeTTepre
KOMNbIHBI3AbI TUM30EH3.

e Kypbinfbl TOMbIK CyblfaHFa [E€MiH, OHbl OPHbIHAH
KO3FaMaHpI3.

e OpteHyre xon 6Gepmey YLWiH C3HABWMY nicipyre
apHanfaH blgbicka TbIM KamnblH HaH TiniMAaepiH
canmaHbl3 JKeHe onapAbl KaHbINTbIp —Kafasfa
opamaHbI3.

HA3AP AYOAPBIHbI3!

Ca+dguymepoi OalibiHOanfaHHaH —KeliH — 6ipOeH
WiblFapbiHbI3, CIHOBUYMEPDIH iCKe KOChIrFaH KypbInfbiaa
Ken yakbim 60Ubl OpHanackaHOa onap mymaHybl
MYMKIH.

e FElwkawaH c3HABMY Micipyre apHanfaH blgbiCTaH
asblK-TYNIKTI ©TKip 3aTTapMeH LublFapMaHbI3, Oyn
Kytore kapchl kabatTbl Byngipyi MyMKiH.

e CoHpBuuTi nicpyre apHarnfaH biAbiCTbl Gananapra
OVbIHLLBIK PeTiHAE NaiiganaHyFa pykcart eTneHis.

e KypbinfbiHbl  Gamanap Hemece — MyMKIHZIKTEpi
WweKkTeyni agampjap naiipganaHca aca  Hasap
6OnbIHBI3.

e BepinreH Kypbinfbl Gananapra xaHe MyMKiHAKTEP
LeKTeyni agampapra, onapAblH kKayincisgiri yLiH
xayan 6epeTiH TynFaMeH KypbinfbiHbl  Kayincia
naraanaHy xaHe OHbl AypbiC NaiganaqbaraH kesne
naitja GonaTbiH KkayinTep Typanbl COMKEC XoHe
onapfra TYCIHIKTI  HyckaynblkTap GepinMereHreH
6onca apHanmaraH.

e FEwkawaH >XymblC iCTen TypfaH KYPbINfbiHbI
Kapaycbl3 kangblpMaHbI3.

e Erep Ci3 KypbInfbiHbl NaiiaanaH6acaHpbl3, COHbIMEH
KaTap Tasanay angblHha OHbl 3MeKTp XeniciHeH
axblpaTbiHbI3.

e KypbinfbiHbl Ta3anay anablHaa, OHbIH CyblK EKEHiHe
KO3 XeTKI3iHi3.

e TasanaraHpa bICKbILLKA Hemece marara
canblHFaH XyMcaK KaxaMaWTbiH XyFblll 3aTTapabl
navganaHblHbI3.

e KypbinfbiHbl  T€K  TYPMbICTBIK  MakcaTTapaa
nanganaHblHbI3.

e Byn HyckaynbIKTbl cakTan KovblHbI3.

KypbInfFbiHbl napaanaxy

e cke Kocy angblHaa, 9NekTp eniciHaeri KepHey,
KYPbIMFbl KOPNYCbIHAAFbI KEPHEYre COKEC KeneTiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

o Kytore kapcbl kabaTTbl AbIMKbINT MatamMeH Hemece
bICKBILLMEH, COAaH KeWliH KypFaTbin CYPTIHI3.

e KypbinfbiHbl  BipiHWi  peT naiiganady angbiHoa
eciMAik MaiibiHblH  Gipliama  KenemiH  XymbIC
6eTTepiHiH Kytore Kapcbl kabaTblHa KyMbIHbI3 XoHe
OHbI XafblHbI3, apTbIfblH Kafa3 CynriMeH XOMbIHbI3,
KYPbINFbIHbI KabblHbI3 kaHe 6GayablH aibpTeTiriH
awarneblkka 5-10 MUHYTKa KOCbIHBI3, COAaH KeMiH
axblpaTbiHbI3.

Eckepmy: KypbinfblHbl OipiHwi pem icke KockaHOa
KbI30bIprbiw anemeHmmep Kyledi, con ke3de bipwama
mymiH XoHe epekwe uic natida 6onybl MyMKiH — 6yn
Kanbinmbl KyObisbiC.

Maipanb! kKeHecTep
e HerypnibIM aKCbl HOTWXeEre XeTy YLIiH KanblHAbIFbI
opraLua HaH TiniMaepiH nanganaHblHbI3.

Ci3 6upan Hemece kapa 6uaait yHbIHaH xacarnfaH
HaHAabl Nanfanaqa anachbia.

HaHnpb! cerikec enwemaeri Tinimaepre TypaHbi3.
HaH Tinimaepid mainay yLwiH eciMaik MaibiH Hemece
[aCTypni MaprapuHai nanganaHblHbi3, cebebi 6acka
Mainnap Kywegi.

CaHOBMYKE ThIM Kem canbiM  canMaHbl3, Kepi
Xarganaa on cbipTbiHa aFafbl.

Temnepatypa ocepiHeH kebeTiH KekeHicTepaeH
(canat >xanblpakTapblHaH, KuspaaH) —xacanfaH
canblHAblHbI MaianaHbaHbi3. KpidaHaapab! xeHe
nus3abl Nanaanaxy xakcbl HaTuxenepai 6epeai.

CaHnaBuuTepai nicipy

KypbinfblHbl  Xenire  KOCbIHbI3,  con  ke3ge
kepcertkiwTep (1) xaHe (2) xaHaabl.

Xymbic Tinimpepi (5) kbiza Gactangpl, Tinimoep
GenrineHreH Temneparypara xeTkeHAe, KepceTill
(2) ceHeni.

CaHABWY  nicipyre apHanfaH biAbICTbl  alUblHbI3,
Mail XafblfFaH KafbIMeH HaH TiniMiH - TemeHri
XyMbIC TinimiHie (5) canbiHpbI3, eKiHLWi HaH TiniMiMeH
*abblHbI3, C3HABMY nicipyre apHanfaH biAbICTbI
xabblHbI3, abaiinan eki canTbl Bipre Kbickir, inrekTi
(4) xabblIHbI3.

Bipwama yakblTTaH KeliH KkepceTkil (2) xaHagpl
XoHe CaHABMuTep nicipine GacTaiigbl. BenrinexreH
Temnepartypara XeTkeHze, KepceTkill (2) ceHeni.
CisgiH TanFamblHpI3fa GaiinaHbICTbl, COHABUYTEPAI
3-TeH 6 MUHyTKa AeliH NiCipiHi3.

Hasap aynapbiHbi3:

- KepCeTKiLl (2) caHaBUYTepAiH nickeHairiH Gingipmenai,
an Kbl3ObIPFbIlL 3MEMEHTTIH KyMbiCbl Typanbl 6Genri
Gepeni.

Tasanay xaHe KyTiM

AcnanTbl XeniAeH axblpaTbiHbI3.

Acnanka TonblK carnkblHaayra yakblT GepiHis, Gyn
YLUiH XOFapFbl kaknakTbl aLly yCbiHbINAAbI.

Inrekke Gacbin niiHAEpAi WeLLiHi3, XyYMCaK XyFblLL
3aTThl Naraanaxbin, AbIMKbIN MaTaMeH Kytore Kapcbl
kabaTTbl CYPTiHi3, COAAH KeliH KypFaTbin CypTiHi3.
Tasanay YLWiH KaXalTblH 3aTTapipbl XaHe MeTtann
biCKbILITApAbl NanpganaHbaHels, cebebi onapmeH
acnanTblH WK Kylre kapcbl Hemece CbIpTKb
KabatblH 6ynaipyre 6onaab.

AcnanTbl eLUKaLlaH CyFa canmaHbla!

Cakranybl

AcnanTbl cakrayfa cany angblHaa , acnantbl
Tasanayabl OpblHAAHbI3.

KopekTeHaipy 6ayblH opan KOMbIHbI3.
KypbinfFbiHbl - TiK  KyWiHOE  KypFak — cankblH,
GananapablH KOSbl XXETNENTiH )XepaecakTaHb3.

HaiibiHaay apicTepi

IpimMLLiri xxaHe cypneHreH eTi 6ap caHABUY

2 OaHara: * 4 minim mall xarblniFaH «Kapa» HeMece «ak»
HaH * 2 KarbIH minim ipiMwiK « 2 Kecek cypreHaeH em
Kepcerkilw (2) ceHreHpe, iwki GeTke eki TiniM HaHabl
(mait xafblinFaH xafbiMeH acTblHa kapaii) canbiHbl3.
Op6ip HaH TiniMiHe ipiMLLIK NEeH CypneHreH eT TinimiH
canblHpI3, 6apiH KanFaH HaH TiNiMIMeH (Mal xafblnFaH
XaFblMEH XofFapbl kapait) xabblHbI3, COHABWY Xacayra
apHarnfaH blfbICTbl )abblHbI3, NICIpiny yakbITbl LWamMamMeH
3 1/2 MuHyT. CaHO8UYMEPOI bicmbIK KyliHOe 6epiHi3.

TaHFbl acka Xbingam caHABUY

2 QaHara: * 4 minim «kapa» Hemece «ak» HaH *1 kecineeH
Kbl3aH * 2 Kecek cyprieH2eH em

Kepcertkill (2) ceHreHge, iwki GeTke eki TiniM HaHabl
(Mai xafblrnFaH xafbIMeH acTblHa Kapaii) canblHbI3.
Opbip HaH TiniMiMHe CypneHreH eT MeH KecinreH
Kbl3aHabl canbiHbl3, 6apiH kanFaH HaH TiniMiMeH (Maii
XaFblNFaH XafbIMeH XOoFapbl kapai) xabblHbI3, COHABNY
acayra apHarfaH biAbICTbl XabblHbI3, NiCipiNy yakbiTbl
wamameH 5 MuHyT. CaHOsuYmepOi bicmbiK KyuUiHOe
6epiHi3.

CypneHreH eT neH aToypluakrapbl 6ap caHABUY

2 daHara: * 4 minim mall xarbliraH «Kapa» Hemece «ak»
HaH * 2 kecek cypneHzeH em * 230 & Kbi3aH COyCbIHOarbl
amb6ypwakmap

CypneHreH eTTi aTbypLIaKTapMeH XaHe TanfamblHbi3fa

6annaHbICTbI

KblLLIAHbIH Gipwama GenirimeH

apanacTbIpblHbI3.
lwki GeTke eki TiniM HaHabl (Mal XafbliFaH XafbiMeH
acTblHa kapan) canbiHpbl3, apbip HaH TinimMiHe xacanfaH
KOCMaHbl XafblHbl3, GOPIH KanfFaH HaH TiniMiMeH (mai
KaFblFaH XafbIMEH Xofapbl kapan) abblHbl3, CIHABUY
Xacayra apHasfaH blabICTbl XabblHbI3, NiCipiny yakbITbl
wamameH 4 1/2 MuHyT. CaHdsuymepdi bicmabiK KyUiHOe
6epiHi3.

IpiMwiri 6ap Yanbcc caHaBuYi

2 daHara: * 4 minim mall xarbliiraH «kapa» Hemece «ak»
HaH * 75 2 yeiminaeH ipimwik * 1 ac wal KacblK Kblwa *
my3 ¢« Kapa 6ypbiw

IpIMLLIKTI KblLLamMeH apanacTbipblHbI3, Ty3Abl, GypbILLTbI
TanfamblHbl3fa GaiinaHbICTbl KOCbIHbI3. ki G6eTke eki
TiNiM HaHabl (Mali XafbinFaH XafFbIMEH acTblHa kapan)
canbiHpi3, 8pbip HaH TiniMiHe >acanfaH KocnaHbl
XafblHbI3, GBPIH KarnfaH HaH TiniMiMeH (Mait xarblrnFaH
XaFbIMeH OoFapbl kapan) abblHbl3, COHABMY XacayFa
apHarnfaH blbICTbl XabblHbI3, MICIpiny yakbITbl LWamamMeH
3 1/2 MuHyT. CaHO8UYMePOi bicmbik KyliHOe 6epiHi3.

BaHaHbl 6ap caHaBUY

2 daHara: * 4 minim mall xarbliFaH «Kapa» Hemece «ak»
HaH * 1/2 6aHaH * wokonad naumkacs!

lwki GeTke eki TiniM HaHObl (Mal XafbliFaH XarbiMeH
acTblHa Kapait) canblHbi3, 2 Genik LWokonas KOCbIHbI3,
TypanfaH GaHaH, GopiH kanFaH HaH TiniMiMeH (man
KaFbliFaH XafbIMEH Xofapbl kapan) xabblHbl3, CIHABUY
)acayfa apHanFaH blgblCTbl XabblHbI3, Micipiny yakbITbl
wamameH 3 1/2 muHyT. CaHosuYmepdi bicmbiK KyliHOe
6epiHi3.

Eckepty:

- CaHaBuyTEpAi LWbIFAPY YLWiH MeTann kanakwanapab!
aHE NblllakTapabl naigananbaxbi3, cebebi 6yn kywikke
kapcbl 6eTTi 6ynaipyi MyMKiH. Tek nnacTvk Hemece aralu
Kypangapabl nanaanaHblHbI3.

CMNELMOUKALIUACHI
KopekTeHnaipy kepHeyi: 220-240 B ~ 50 'y
Makcumangel kyatel 700 BT

OHOIpywi KypbinFbIHbIK cunammamanapbiH anobiH-ana
xabapnaycbi3 e32epmy KyKbifbliH cakmatiobl

KypbinFbiHbIH Kbi3mem emy mMep3imi 3 bl

BJIVIKA K/MP,
Appec: Kunp, Tceoc, 4, 9Hromu, a/a 2413, Hukocus.
CoenaHo B Kutae.

CoaHaBuYTepdiH  micipiny  yakbITbl  TiniMaepaid
KanbIHAbIFbl XOHEe HaHHbIH CypblObiHa BaiinaHbICTb
6onansbl.

BepineeH  6ylibiM  bapriblk  eyponanbik
c XKoHe pecelrnik Kayincisdik neH masanbik
cmaHdapmmapsbiHa calikec Keneoi.

PRAJITOR DE SANDVISURI

Descrierea produsului

aRrwh=

Indicator de conectare la retea (culoare rosie)
Indicator pregatire sandvisuri (culoare verde)
Manere

Fixator de manere

Placi de lucru

MASURI DE PRECAUTIE
Respectati urmatoarele reguli de securitate inainte de
folosirea aparatelor electrice:

Cititi cu atentie instructiunea.

Folositi aparatul conform destinatiei si in scopurile
mentionate in prezenta instructiune. Folosirea
incorectd a aparatului poate duce la defectarea
lui sau sa aduca prejudicii utilizatorului sau
proprietatii acestuia.
nainte de a porni aparatul verificati daca
tensiunea sursei de alimentare corespunde cu
cea inscrisa pe corpul aparatului.

Cordonul de alimentare este prevazut cu fisa de
standard european; conectati- doar la o priza cu
pamantare.

Pozitionati aparatul pe o suprafata plana, stabila
si termorezistentd, astfel incat accesul la priza de
alimentare sa nu fie blocat.

Folositi aparatul doar Tn incaperi bine ventilate.
Pentru a evita aprinderea nu pozitionati aparatul
n apropiere de perdele si draperii si nu il acoperiti
n timp ce functioneaza.

Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

Este interzisa folosirea aparatului in incaperile in
care sunt depozitate sau utilizate substante usor
inflamabile.

Nu folositi aparatul in apropierea aragazurilor sau
ncélzitoarelor, nu asezati aparatul pe suprafete
fierbintj.

Nu lasati cordonul de alimentare sa atarne peste
masa, precum si feriti de contactul cu suprafete
fierbinti sau muchii ascutite.

Nu rasuciti cordonul de alimentare si nu infasurati
corpul aparatului cu acesta.

Nu deconectati aparatul tragand de cordon.

Nu atingeti fisa de alimentare cu mainile ude.

Nu folositi aparatul in apropiere imediatda de
chiuveta, feriti de umiditate.

Pentru a nu va electrocuta nu introduceti cordonul
de alimentare, fisa cordonului de alimentare sau
aparatul in apa sau alte lichide. Daca acest lucru
s-a intamplat, NU ATINGET!I aparatul, decuplati-I
imediat de la retea si apelati la un service autorizat
pentru verificarea acestuia.

Verificati periodic integritatea cordonului de
alimentare.

Nu folositi aparatul dacd este deteriorata fisa
cordonului de alimentare sau cordonul, daca
functioneaza neregulat, sau daca acesta a cazut.
Nu reparafi singuri aparatul. Pentru reparatii
apelati la un service autorizat.

Aveti grija: in timpul functionarii corpul aparatului
atinge temperaturi inalte, evitati contactul cu
suprafetele fierbinti.

Nu transportati aparatul pana acesta nu se va raci
complet.

Pentru a evita aprinderea nu inserati in prajitorul
de sandvisuri felii de paine prea groase si nu le
nveliti in folie de aluminiu.

ATENTIE!

Scoateti sandvisurile imediat dupa preparare, daca
sandvisurile se afla un timp indelungat in aparatul
pornit este posibilé aprinderea acestora.

Nu scoateti niciodata alimentele din prajitorul
de sandvisuri cu obiecte ascutite pentru a nu
deteriora suprafata anti-aderenta.

Nu lasati prajitorul de sandvisuri la indemana
copiilor.

Este necesara o atentd supraveghere atunci
cand aparatul este folosit de copii sau persoane
cu dezabilitati.

Acest aparat nu este destinat pentru folosire de
catre copii sau persoane cu dezabilitd i decat in
cazul in care li se dau instructiuni corespunzatoare
si clare cu privire la folosirea sigura a aparatului si
despre riscurile care pot aparea in caz de folosire
inadecvata de catre persoana responsabila de
siguranta lor.

Niciodata nu lasati aparatul fara supraveghere in
timpul functionarii acestuia.

Decuplati aparatul de la retea daca nu il folositi
sau inainte de curatare.

Tnainte de curdtare permiteti aparatului sa se
raceasca complet.

Pentru curatare folositi agenti de curatare delicatj,
neabrazivi, aplicand pe un burete sau o carpa
moale.

Folositi aparatul doar in scopuri casnice.

Pastrati aceasta instructiune.

Folosirea aparatului

Tnainte de a porni aparatul verificati daca
tensiunea sursei de alimentare corespunde cu
cea inscrisa pe corpul aparatului.

Stergeti suprafata anti-aderentda a placilor de
lucru (5) cu o carpa umeda sau un burete, dupa
care stergeti cu o carpa uscata.

Tnainte de prima utilizare turnati putin untdelemn pe
suprafata anti-aderenta a placilor (5) si distribuiti-I
pe intreaga suprafata, indepartati surplusul cu un
servetel de hartie, inchideti aparatul si introduceti
fisa de alimentare in priza de retea pentru 5-10
minute, dupa care opriti aparatul.

Remarca: La prima utilizare aparatul poate emana
putin fum si poate apédrea un miros specific. Acest
lucru este normal.

Sfaturi utile

Pentru un rezultat mai bun folositj felii de paine de
mdrime medie. Timpul de pregatire al sandvisurilor
depinde de grosimea si sortul painii.

Puteti folosi atat paine alba, céat si de secara.
Taiati painea in felii care s-ar potrivi placilor de
lucru.

Pentru a unge feliile de paine folositi untdelemnul
sau margarina, deoarece alte grasimi pot duce la
arderea alimentelor.

Nu aplicati pe sandvis prea multd umplutura
pentru a evita scurgerea acesteia.

Nu folositi pentru umplutura legume care se
vestezesc sub influenta temperaturilor (salata,
castravetele). Folosirea rosiilor si a cepei asigura
rezultate bune.

Prepararea sandvisurilor

Conectati aparatul la retea, indicatoarele (1) si (2)
se vor aprinde.

Placile de lucru (5) se vor incinge, de indata ce
placile vor atinge temperatura setata, indicatorul
(2) se va stinge.

Deschideti aparatul, asezati o felie de paine
cu partea unsd pe placa de lucru inferioard
(5), aplicati pe aceasta umplutura, acoperiti cu
cealalta felie de paine, inchideti aparatul, inchideti
fixatorul (4) strangand foarte atent manerele.
Peste o anumita perioada de timp indicatorul
(2) se va aprinde, iar sandvisurile vor incepe sa
se prajeasca. La atingerea temperaturii setate
indicatorul (2) se va stinge.

In functie de preferintele D-voastrd timpul de
preparare va varia de la 3 la 6 minute.

Atentie:

- indicatorul  (2) nu indica gradul de preparare al
sandvisurilor, dar semnalizeaza despre functionarea
elementului de incalzire.

Curatire si intretinere

Deconectati aparatul de la retea.

Permiteti aparatului sa se raceasca complet,
pentru aceasta se recomanda sa ridicati capacul
superior.

inlaturati faramiturile de paine, stergeti suprafata
interioara a placilor de lucru cu o carpa umeda
folosind un agent de curatare delicat, dupa care
stergeti cu o carpa uscata.

Nu folositi pentru curatare substante abrazive sau
burete metalice, deoarece acestea pot deteriora
suprafata interioara anti-aderentd sau corpul
aparatului.

Nu scufundatj niciodata aparatul in apa!

Pastrare

Curatati aparatul inainte de conservare.

Rulati cordonul de alimentare.

Pastrati aparatul in pozitie verticala la un loc
uscat si racoros, inaccesibil pentru de copii.

Retete

Sandvis cu cagcaval si sunca

Pentru 2 bucéti: « 4 felii de paine de secard sau paine
albd unse cu ulei « 2 felii groase de cagcaval « 2 felii
de sunca

De indata de indicatorul (2) se va stinge, asezati pe
partea interioard doua felii de paine (cu partea unsa
in jos).

Asezati pe fiecare felie de paine o bucata de cascaval
si sunca, acoperiti cu felile de paine ramase (cu
partea unsa in sus), inchideti aparatul , timpul de
preparare este de 3 1/2 minute. Serviti sandvisurile
fierbinti.

Sandyvis rapid pentru micul dejun

Pentru 2 bucétii: « 4 felii de paine de secara sau péine
alba « 1 bucata de rosie taiata « 2 felii de bacon.

De indata ce indicatorul (2) se va stinge asezati pe
partea inferioara doud bucati de paine (cu partea
unsa in jos).

Asezati pe fiecare felie de paine baconul si rosia
taiata, acoperiti cu feliile de paine ramase (cu partea
unsa in sus), inchideti aparatul, timpul de preparare
este de aproximativ 5 minute. Serviti sandvisurile
fierbinti.

Sandvis cu bacon si fasole

Pentru 2 bucdti: « 4 felii de paine de secard sau péine
alba unse cu ulei * 2 bucéti de bacon « 230 de fasole
in sos de rosii

Amestecati baconul feliat cu fasolea si o cantitate
mica de mustar (dupa gust).

Asezati pe suprafata interioara doua felii de paine (cu
partea unsa in jos), aplicati pe fiecare felie de paine
amestecul obtinut, acoperiti cu feliile de paine ramase
(cu partea unsa in sus), inchideti aparatul, timpul de
preparare este de aproximativ 4 1/2 minute. Serviti
sanadvisurile fierbinti.

Sandvis de Wales cu cascaval

Pentru 2 bucdti: « 4 felii de paine de secard sau péine
alba unse cu ulei * 75 g de cagcaval ras * 1 lingurita
de musgtar « sare * piper negru

Amestecati cascavalul cu mustarul, adaugati sare si
piper dupa gust. Asezati pe partea interioara doua felii
de paine (cu partea unsa in jos), aplicati pe fiecare
felie de paine amestecul obtinut, acoperiti cu feliile
de paine rdmase (cu partea unsa in sus), inchideti
aparatul, timpul de preparare este de aproximativ 3
1/2 minute. Serviti sandvisurile fierbinti.

Sandvis cu banana

Pentru 2 bucéti: « 4 felii de paine de secard sau péine
alba unse cu ulei * % de banan ¢

o bucatd de ciocolatad

Asezati pe partea interioara doua felii de paine (cu
partea unsa in jos), adaugati 2 bucati de ciocolata,
banana tdiatd, acoperiti cu felile de paine rdamase
(cu partea unsa in sus), inchideti aparatul, timpul de
preparare este de aproximativ 3 1/2 minute. Serviti
sandvigurile fierbinti.

Remarca:

- Nu folositi spatule si cutite de metal la extragerea
sandvisurilor pentru a nu deteriora suprafata anti-
aderenta. Folositi doar accesorii din plastic sau
lemn.

SPECIFICATII
Tensiune de alimentare: 220-240 V ~ 50 Hz
Putere maxima 700 W

Producétorul isi rezervd dreptul sa& modifice
specificatiile aparatului féra preaviz

Durata de functionare a aparatului este de minim 3 ani

Dispozitivul dat corespunde tuturor standarde-
lor europeene si rusesti de securitate si igiena.
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SENDVICOVAC

Popis
. Indikator zapojeni do obvodu (&erveny)

Indikator pripravenosti (zeleny)

Rugicky

. Zapadka

Pracovni desky

ahoN=

BEZPECNOSTNi OPATRENI

Pfi pouZiti elektrickych pfistroji se fidte

nasledujicimi bezpe¢nostnimi predpisy:

e Pozorné proctete predpisy.

e PouZijte vybaveni jen dle jeho pfimého uce-
lu, jak uvedeno v danych predpisech. Spat-
né zachozeni s pristroji maze privést k jeho
poskozeni i udélat Skodu uzivateli nebo jeho
majetku.

e Pred zapojenim se presvédCte, Ze napéti
elektrické sité odpovida napéti, stanovené-
mu na korpusu vybaveni.

e Sitova Silra zaopatfena « eurozastrékou »;
zapojujte jeji jen do zasuvky, obsahujici spo-
lehlivy kontakt uzemnéni.

e Stavte vybaveni na rovny spolehlivy teplo-
vzdorny povrch tak, aby pfistup k sit'ové za-
suvce byl volny.

e PoufZijte vybaveni v mistech s dobrou venti-
laci. V zamezeni vzniceni v Zzadném pripadé
ne stavte vybavenivedle zavést nebo zaclon
i ne prostirejte jeho béhem prace.

o NepouZzivejte pristroji vné prostort.

e Nesmi se vyuzivat vybaveni v prostorech,
kde je skladovany nebo pouZivaji se hoflavé
latky.

e NepouZivejte pristroji nablizku plynovych
sporakl i ohrivac( a také ne stavte jeho na
horky povrch.

o Ne dopoustgjte viseni sitové $iiliry se stolu,
a také jeji styku s horkymi povrchy, a také
ostrymi hrany.

o Ne prekrucujte sit'ovou Siidiru i ne ovijejte jeji
kolem pouzdra vybaveni.

o P¥i odpojeni vidlice sit'ové Silry od zasuvky
ne natahuijte za $iitiru, drzite za vidlici rukou.

o Ne berte za vidlice sitové $iiliry mokry ru-
kama.

e NepouZivejte vybaveni v bezprostfedni bliz-
kosti od kuchyriského umyvadla, ne vysta-
véjte pusobeni vidhy.

e V zamezeni Uderu elektrickym proudem
ne ponofujte sitovou $ilru, sitovou vidlici
nebo sam pfistroj do vody nebo dalSi ka-
paliny. Pokud to je doSlo, NE BERTE SE za
pristroj, bez meskani odpojite jeho od siti i
obrat'te se v autorizované servisni stfedisko
pro kontrolu nebo opravu pfistroje.

e Diskontinualné kontrolujte celistvost sit'ové
Sndry.

e Nesmi vyuZivat vybaveni pfi poSkozeni si-
t'ové vidlice nebo $iitry, pokud ono pracuje
preruSovang, a také za jeho padu. Ne po-
kouSejte samostatné opravovat vybaveni.
Za v8echny dotazy oprav obracejte se v au-
torizované servisni stfedisko.

e Dejte pozor: béhem prace kryt pristroje sil-
né nahfiva se, ne dotykejte se horkych po-
vrchd.

o Ne presunujte pfistroj, prozatim on pIné ne
ochladne.

e V zamezeni vzniceni ne stavte do sendvico-
vace prili$ silné krajicky obili i ne zaobalujte
jich ve folii.

POZOR!

Vybirejte senavi¢ bezprostredné po
pfripravovani, pfi trvalém setrvavani senavici v
zapnutém pfistroji, miZe dojit k jejich zapaleni.

o Nikdy ne vyjimejte potraviny ze sendvi¢ova-
Ge ostrymi predméty, to je mlze poskodit
neprilnavy povrch.

e Ne dovolujte déti vyuzivat sendvi¢ovac jako
hracku.

e Bud'te zejména pozorny, kdyZ vybaveni vyu-
Zivaji déti a lidé s omezenymi moznosti.

e Predepsané vybaveni ne slouZi pro pouZiti
déti i lidmi s omezenymi moZnostmi, po-
kud jen jim ne dany, osobou, odpovidajici
za jejich bezpecnost, vyhovuijici i jasny jim
predpisy o bezpetném pouzivani vybaveni i
téch nebezpedi, které mlze vznikat pfi jeho
nespravném pouZzivani.

e Nikdy ne nenechavejte pracuijici pristroj bez
dozoru.

e QOdpojujte pristroj od elektrickeé siti, jestli ne
pouZijete jeho, a také pred Cisténim.

e Pred Cisténim pfistroje se presvédcte, Ze on
chladny.

e Pro ¢isténi pouZijte mékkych ne brousicich
mycich prostfedk(l, nanesenich na myci
houbu nebo na mékkou latku.

e PoufZijte pfistroj jenom v domacnosti.

e Uschovejte tyto predpisy.

Vyuziti pristroje

e Pred spusténim se presvédcte, Ze napéti
elektrické sité odpovida napéti, stanovené-
mu na télese vybaveni.

e ProSlapte nepfilnavy povrch pracovnich de-
sek (5) vlhkou latkou nebo myci houbou, a
poté propasirujte do sucha.

e Pred pouZitim pfistroje napoprvé nalijte malo
rostlinného oleje na nepfilnavy povrch de-
sek (5) i rozmistite jeho po celém povrchu,
nadbytek odklid'te papirovym ubrouskem,
uzavrete pristroj i viozte vidlice sit'ové Sidry
do zasuvky na 5-10 minut, a poté odpojite.

Poznamka: Pri prvnim zapojeni pristroje
ohrivaci prvky ohofivaji, pfitom se miZe objevit
maly Emoud a osobita vini - to je normalni jev.

UzZiteéné rady

e Prolepsivysledek pouZijte krajiek obili pro-
stfedné silny. Cas pfipravovani sendvice za-
leZi od vy3ky krajicku i druhu obili.

¢ VymiZete vyuZit jak bily, tak jak Zitny chléb.

e ReZte chléb na krajiCky, které shoduji se s
vnitfnim povrchem pfistroje.

e Pro mazani krajicku obili pouZijte rostlinny
olej nebo bézny margarin, protoZe dalSi tuk
pripaluje se.

e Ne pokladejte v sendvi¢ prili§ hodné nadiv-
ce, jinak ona bude vytékat.

e NepouZivejte jako nadivky zeleniny, pro kte-
ré je vadny ucCinek teploty (salat, okurky).
VyuZiti rajského jabli¢ka i cibule dava dobré
vysledky.

Priprava sendvicu

e P¥ipojite vybaveni k siti, pfitom vzplanou in-
dikatory (1) a (2).

e Pracovni desky (5) budou ohfivat se, kdy
teplota desek dosahne ustavené, indikator
(2) zhasne.

e RozloZte sendviCovac, date krajicek chleba
natfenou stranou na dolni pracovni desku
(5), na ného dejte napln, zakryjte druhym
krajickem, zavfité sendviCova€, opatrné
stlacte rucicky spolu, priklopte zavor (4).

e Pres néktery Cas indikator (2) vzplane i za-
¢ne se priprava sendvic(. Pfi dosaZeni po-
Zadované teploty indikator (2) zhasne.

e Podle vaSeho vkusu pFipravujte sendvi¢e od
3 do 6 minut.

Pozor:
- indikator (2) ne ukazuje co do pohotovosti
sendvic(, a signalizuje o prace topného prvku.

Cisténi i obsluha

o QOdpojite pfistroj od sité.

e Dejte zafizeni pIné vychladnout, proto do-
porucuje se otevfrit vrchni viko.

e Odstranite drobet chleba, propasiruje vnitf-
ni nepfrilnavy povrch vihkou latkou, pouZiva-
jic mékky praci prostfedek, a potom otfete
do sucha.

e NepouZivejte do Cisténi cidici brousici latky
nebo kovové kartace, protoze jimi Ize po-
Skodit vnitfni nepfilnavé kryti nebo vnéjsi
povrch pfistroje.

e Nikdy ne ponofujte pristroj ve vodu!

Uschovani

e Predtim jak uklidit pfistroj na uschovani, spl-
nite Cisténi vybaveni.

e Smotejte napajeci Siiliru.

e Chrarite vybaveni v svislé pozice v suchém
chladném mésté, nepfipustném pro déti.

Recepty

Sendvié se syrem a Sunkou

Na 2 kusy: - 4 krajicku ¢erného nebo bilého
obili, mazanych oleji + 2 tlustych krajicka syru
+ 2 krajiCka Sunky

Kdy indikator (2) zhasne, dejte na vnitfni povrch
dva krajicku chleba (natfenou stranou dolli).
Dejte na kaZdy krajic platek syra a Sunky,
prikryjte zbylymi krajici (natfenou stranou
nahoru), zaklopite sendviova¢, €as hotovani
kolem 3 1/2 minut. Poddvejte sendvice
horkymi.

Rychly sendvi¢ na snidani

Na 2 k.: - 4 krajicu ¢erného nebo bilého obili
« 1 pokrajeny tomat -+ 2 platku anglické slaniny
Kdy indikator (2) zhasne, dejte na vnitfni povrch
dva krajickl chleba (natfenou stranou dold).
Dejte na kazdy krajic krajicek anglické
slaniny a pokrajeny tomat, pfikryjte zbylymi
krajici (natfenou stranou nahoru), zaklopite
sendviCovaC, Cas hotovani kolem 5 minut.
Podavejte sendvice horkymi.

Sendvi¢ s Sunkou a lusténiny

Na 2 kusy: + 4 krajick(i ¢erného nebo bilého
obili, mazanych oleji « 2 platka Sunky + 230 g
lusténin v rajské omacce

Smichejte  pokrajenou anglickou slaninu s
lusténiny a malym mnoZstvim hor€ici dle chuti.
Dejte na vnitfni povrch dva krajick(i chleba
(natfenou stranou doll), namazte kazdy
krajic pfipravenou smési, prikryjte zbylymi
krajici (natfenou stranou nahoru), zaklopite
sendvi¢ovac, ¢as hotovani kolem 4 1/2 minut.
Podavejte sendvice horkymi.

Walesky sendvic se syrem

Na 2 kusy: - 4 krajicku ¢erného nebo bilého
obili, mazanych oleji + 759 strouhaného syru «
1 Gajova IZice hoicice - sul « mlety Gerny pepi

Smichejte syr s hof¢ici, dopliite soli i pepfem
dle chuti. Dejte na vnitfni povrch dva kraji¢k(
chleba (natfenou stranou dol(1), namazte kazdy
krajic pripravenou smési, prikryjte zbylymi
krajici (natfenou stranou nahoru), zaklopite
sendvi¢ovac, ¢as hotovani kolem 3 1/2 minut.

Podavejte sendvice horkymi.

Sendvi¢ s bananem

Na 2 kusy: - 4 krajicku ¢erného nebo bilého
obili, mazanych oleji « 1/2 pokrajeného bana-
novniku + tabulka ¢okoladu

Dejte na vnitfni povrch dva krajick( chleba (na-
tfenou stranou dolll), date 2 kousickl Goko-
ladu, nafezany bananovnik, pfikryjte zbylymi
krajici (natfenou stranou nahoru), zaklopi-
te sendviCovag, ¢as hotovani kolem 3 1/2
minut. Poddvejte senavi¢e horkymi.

Poznamka:

- Pro vytahani sendvi¢l ne uzivejte ocelové lo-
patky a noZe, nebot to mlze poskodit kryti. Uzi-
vujte jen plastikové nebo drvené prisluSenstvi.

SPECIFIKACE
Napéti napajeni: 220-240 V ~ 50 Hz
Maximalni vykon 700W

Vyrobce udrZuje za sebou pravo do zmény
charakteristik vybaveni bez predbézniho uvé-
domeni

Zivotnost pristroje nejméné 3 rokt

Dané vybaveni odpovida vsem nutnym
c E evropskym a ruskym standardum bez-
pecnosti a hygieny.

CEHABIYHIUA

Onuc

1.

apwn

|lHOMKaTOp BKIOYEHHS B MEpexy (4epBOHOrO
KObOPY)

IHAMKATOP rOTOBHOCTI (3€N1EHOI0 KOMLOPY)

Pyykn

Knamka

Po6oui nnactvhu

3anobixHi 3axoamn
Mpwn BMKOPUCTaHHI €NEeKTPUYHNX npunagis
LOTPUMYITECH HACTYMHUX NPaBu 6e3neku:

YBaXHO NpounTaiTe iHCTPYKLO.
BuikopucToByiiTe npunag, Tinbky 3a MOro npsiMmm
NPU3HAYEHHAM, K BUKNALEHO B Ll IHCTPYKL.
HenpaBunbHe NOBOAXEHHS 3 NPUNAAOM MOXe
NPUBECTM [0 Or0 NOMOMKM, 3aBAATU LLKOAMN KO-
pucTtyBayy abo 1Moro mariHy.

Mepen, BKNIOYEHHAM NepekoHanTecs, Lo Hanpy-
ra enekTpuYHOi Mepexi BianoBigae Hanpysi, 3a-
3HAYeHiIN Ha Kopnyci MPUCTPOIO.

MepexeBuii LLUHYP OCHALLEHWI «EBPO BUJIKOIO»;
BMUKaITE ii B PO3ETKY, L0 MA€E HAZIiHWIA KOHTaKT
3a3eMIIeHHs.

PosTaluoByitte nNpucTpiii Ha PiBHIA CTinkiA Te-
NNOCTIViKi NOBEPXHi Tak, Wwob AoCTyNn A0 Mepe-
X€eBOi po3eTku ByB BiNbHUM.

BrkopucToByiiTe NpUCTPIN Yy MiCUSAX 3 rapHOI0
BeHTunsLjeto. LLLo6 yHUKHYTV cnanaxy Hi B skoMy
pasi He po3MilLyiTe NPUCTPIN nopsas 3 dipaHka-
MM abo LuTopaMu i He HakpuBaiTe Moro i, Yac
poboTn.

He BuKopucTOBYiiTE NpMNas No3a NPUMILLEHHSIMMU.
3a60pOHAETLCA BUKOPVCTAHHS NPUCTPOIO Y Npu-
MillleHHsIX, fe 36epiratoTbCs abo BUKOPUCTOBY-
10TbCS IErKO3aNMUCTI PEYOBUHU.

He BukopwucTOBYiiTE Npunap nobamnsy ras3oBux
nauT Ta obirpiBaviB, a TakoX He CTaBTe Oro Ha
rapsi4i NOBEPXHiI.

He ponyckaiiTe 3BMCaHHSI MEPEXEBOro LUHypa
3i CTOJY, @ TaKOX MOro KOHTAKTY 3 rapsymmm no-
BEPXHSIMU, aB0 rOCTPUMU KPOMKaMK.

He nepekpyu4yiite Mepexesuii LUIHYP | He HaMo-
TYITE A0r0 HABKOJIO KOPMyCY Npunagy.

Mpun BioKNOYEHHI BUIKM MEPEXEBOro LHypa 3
PO3ETKM He TArHITb 3a LUHYP, HEOBXiAHO NOTArHY-
TI 32 BUNKY PYKOIO.

He GepiTbCs 3a BUAKY MEPEXEBOro LUHypa MO-
KpVMU pykamu.

He kopucTyiiTecs npuctpoem B Ge3nocepeaHii
6113bKOCTI Bif, KyXOHHOI PakOBMHW, HE NifaaBaii-
Te A0ro BNMBY BOJSIOT L.

LLlo6 YHWKHYTW yaapy enekTpuyHUM CTPYMOM He
3aHypIONTE MEPEXHWUIA LUHYP, MEPExXeBy BW-
Ky abo cam npunapg, y Bofy abo iHLi Pe4yoBUHM.
Akwo ue sinbynoca, HE TOPKAWNTECS 3a npu-
nag, HeraiHo BUMKHITb IOr0O 3 eNeKTpoMepeXxi i
3BEPHITbCS 4,0 aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOIO LiEH-
TPY OS5 NEPEBIPKM.

MepiognyHo NepesipsiiTe LiNICHICTb MepexeBo-
ro WwHypa.

3a60pOHSAETLCA BUKOPUCTOBYBATY NMPUCTPI Npun
MOLUKOXXEHHI MEPEXHOI BUNKM abo LUHYpa, SKLLLO
BiH NpaLlioe 3 nepebosimm, a TakoxX nicns oro na-
AiHHS. He Hamaraintecs caMoCTiliHO PEMOHTYBa-
TU NPUCTPIiA. 3 yCiX NUTaHb PEMOHTY 3BepTaiTECH
0 aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

Bynbte obepexHi: nig yac poboTn Kopnyc npu-
nafly CUAbHO HarpiBaeTbCsl, He TopkawTecs OO
rapsiyvx NoBEepPXOHb.

He nepewmilwyiite npunag, Noku BiH NMOBHICTIO HE
OXOJIOHE.

LLlo6 yHMKHYTM cnanaxy He NoMiLLaiTe B CeHABIY-
Hilly 3aHa[ToO TOBCTI CKMBOYKM XJiba i He 3arop-
Tante ixy ponbry.

YBATA!

Buimarite ceraBidi Biapasy nicasi npurotTyBaHHs,
npy  TpuBanomy nepebyBaHHi CeHABIYIB Yy
BKJIIOYEHOMY — npunagi, Moxe Bigbytucs ix
3ariMaHHsl.

Hikonn He BuiiMaiiTe NPOAYKTU 3 CEHABIYHILM
rocTpvMy NpegMeTaMu, Lie MOXe MOLWKOAUTH
aHTUNpUrapHe NOKPUTTS.

He no3Bonsiite AiTaM BUKOPUCTOBYBATU CEHABIY-
HiLly B IKOCTI irpaLLkm.

BynsTte 0c06MBO yBAXHVMU, SIKLLO NPUCTPIN BU-
KOPWCTOBYETLCA AiTbMU @00 NloabMK 3 06MeEXe-
HVIMU MOXIMBOCTSIMU.

Lien npucTpii He NpU3HaYeHnin Ana BUKOPUCTaH-
HS AiTbMU Ta II0ABMU 3 06MEXEHNMMN MOXITNBOC-
TAMM, KO TiNbkK IM HE AaHo, 0coboto, Lo Bif-
noeizae 3a ixHio 6e3neky, BiANOBIAHI Ta 3po3yMini
iM IHCTPYKLUi Wwono 6e3neyHoro KOpUCTyBaHHSA
NPUCTPOEM i Ti Hebe3neku, ki MOXYTb BUHUKHYTH
npu AOro HenpaBUILHOMY KOPVCTYBaHHI.

Hikonn He 3anuwaiite npawoounii npunan 6e3
Harnagy.

Bvmukante npunag Bif, enekTpuyHOi Mepexi,
AKLWO HEe BMKOPUCTOBYETE MOr0, a Takox nepep,
YULLEHHSAM.

Mepepn YnLLEHHAM Npunagy nNepekoHanTecs, Wo
BiH OXOJI0B.

Mpu YnLLLEHHI BUKOPWCTOBYITE M’sIKi HeabpasuB-
Hi MUI04i 3ac06K, HaHeCeHi Ha ry6ky abo Ha M’sKy
TKaHWUHY.

BukopucToByiiTe npunap, Tinbku B NoGYTOBUX LLNSX.
36epexiTb LLIO IHCTPYKLLIO.

BukopucTaHHs npunany

Mepen BKIOYEHHSM NepekoHanTecs, Wo Hanpy-
ra enekTpuYHOi Mepexi Bianosigae Hanpysi, 3a-
3HAYeHIN Ha Kopnyci MPUCTPOIO.

MpoTpiTb aHTUNpUrapHe NOKPUTTS  POBOYMX
nnacTuH (5) BONoroto TkaHnHoto abo rybkoto, nic-
11 4OTO MPOTPITb HACYXO.

Mepen BUKOPWUCTAHHSIM Npunagy B neplimvin pas
HaHECITb HEBENNKY KiNlbKiCTb POCAMHHOI Onii Ha
aHTUNpurapHe NoKpUTTS NnactuH (5) i posnoai-
NiTb MOro MO BCili NOBEPXHi, 3anuLIKN BUOANIT
nanepoBOl0 CEPBETKOI, 3akpuiiTe npunag, i
BCTaBTE BUJIKY MEPEXHOrO LUHYpa B PO3ETKY Ha
5-10 XBUAWH, NiCAA YOro BIAKMOYITh.

lMpumitka: [py nepLioMy BKIKOHYEHHI npunagy
HarpiBasbHi en1emMeHT 06ropatoTb, NPy LibOMY MOXe
3’GBUTNCS HEBEIVIKWIA AVMOK i crieunidHnii 3anax -
Lie HopMasibHe siBULLE.

KopwucHi nopagu

Jina kpalworo pesynstary BUKOPUCTOBYITE CKU-
60ukn xniba cepeliHbOoi TOBLUMHU. HYac npuroTy-
BaHHA CEH/BIYIB 3a/1eXWTb Bif TOBLUMHN CKMOO-
4ok i copTy xniba.

Bu mMoxeTe BMKOPMCTOBYBATU K «Binunii», Tak i
«4OPHWIA» XNi6.

e PixTe xni6 Ha cknboyku, ki BiAnoBiaaloTb 3a po3-
MipPOM BHYTPILLIHbOI MOBEPXHi PODOYNX NNACTUH.

e J1n9 3Ma3yBaHHs CKMGOYOK xNiGa BUKOPUCTOBYIA-
TE POC/MHHY 0Mito a60 3BMYaHWI MaprapyiH, Tak
AK IHLLI XMPW NigropatoTb.

e He knagitb y ceHaBi4 3aHaaTo 6arato HauYMHKM,
iHakLwe BoHa Byne BunvBaTu.

e He BMKOPUCTOBYINTE HAYMHKY 3 OBOYIB, 5Ki B'IHYTb
nig, BNAYBOM Temnepartypu (canar, oripok). Bu-
KOPWCTaHHS MoMigopiB Ta umbyni Jae XopoLui
pesynsTaru.

MpurortyBaHHs ceHABIYIB

o [ligKntoyiTe MPUCTPIN O MEPEXIi, NPY LbOMY 3a-
ropatbes inankatopm (1) i (2).

e PoGoui nnactvHu (5) HarpiBaTMmyTbCsl, KON
TEMnepaTypa niaacTuH JocarHe 3afaHoi, iHauka-
Top (2) 3racHe.

e Poskpuiite ceHagiyHily, [loknagite LwMaToOK
xni6a, 3MaLleHOl CTOPOHOI Ha HUXHIO PoGOo-
4y nnactuHy (5), Moknafitb Ha HbOrO HaYMHKY,
HakpuiiTe OpyrMM LWMaTtkoM xniba, 3akpuiite
CeHABIYHILY, 06epexXHO CTUCHITb PYYKU PasoM,
3aKpunTe KNsmKy (4).

e Yepes aeskuii yac iHaukartop (2) 3aropuTbes i no-
YHETLCS NPUrOTYBaHHS CEHABIYIB. [Py AOCATHEHHI
3aaaHoi Temneparypu iHaMkaTop (2) aracHe.

e 3aNexHo Bif, BaLIOro cMaky, roTyiTe ceHaBivi Bif,
3 10 6 XBUNUH.

VYBara:
- iHAMKaTop (2) He BKa3ye Ha rOTOBHICTb CEH/BIYIB, a
CurHaniaye npo poboTy HarpiBanbHOIO NEMEHTY.

YuweHHs i gornag,

e BuMKHITL Npunag Big Mepexi.

e [laiiTe npunaay NOBHICTIO OXONOHYTW, AN LbOro
PEKOMEHAYETLCS BIAKPUTU BEPXHIO KPULLIKY.

e Bupanite kpuxtn xniba, NPOTPiITb BHYTPILLHIO
AHTUNPUrapHy NOBEPXHIO POBOYKX NNACTUH BO-
JIOrOl0 TKaHWMHO0, BUKOPWUCTOBYIOHYM M’SKUIA MU-
104MiA 3acib, a NOTIM BUTPITb HACYXO.

e He BWKOPWCTOBYINTE ANA YMLLEHHS abpasuvBHI
peyoBrHM abo MeTaneBi MOYanku, Tak sIK HUMMU
MOXHa MOLIKOAUTA BHYTPILUHIO aHTUNpUrapHy
a60 30BHiLLHIO MOBEPXHIO Npunaay.

e Hikonu He 3aHyptoinTe npunag,y soay!

36epiraHHs

o [lepLu Hix NpnbpaTi NPUCTpIii Ha 36epiraHHs, BU-
KOHAETE YMLLEEHHS MPUCTPOIO.

o 3MoTaiiTe LHYP XMBNEHHS.

e 306epiraiiTe NPUCTPIil y BEPTUKATLHOMY MOJIO-
XEHHi B CyXOMY NPOXO0JI0AHOMY MiCLli, HeJoCTyn-
HOMY Zns [iTen.

PELEENTU

CeHpABUY 3 CUPOM i LUMHKOIO

Ha 2 wrt.: + 4 cknbo4ka «4OPHOro» 4Yu «Binoro»
xniba, 3malleHnx maciaom + 2 TOBCTUX Ckmboyka
cupy * 2 cknboyka LLUIMHKA.

Konw ingvkatop (2) 3racHe, NOKNaAiTb Ha BHYTPILLHIO
NOBEPXHIO ABi CkMBOYKM XNiba (3MaLLeHO0 CTOPOHOIO
BHU3).

Moknagitb Ha KOXHWIA WMaToK xniba CkMBOouKy
CMpY i LIWHKKW, HakpuiiTe yce ckuboukamu xniba
L0 3anMLalTbCa (3MaLLEHOK CTOPOHOK Bropy),
3aKpUIATE CEHABIYHILLY, Yac NPUrOTYBaHHS NPUGAN3HO
3 1/2 xBununn. lNogasasiTe ceHaBidi rapsidnmm.

LBMAKMIA cEHABIY HA CHIJAHOK

Ha 2 wr.: + 4 cknbo4ku «6inoro» abo «4opHOro» xni6a
+ 1 po3pizaHuii NOMIiaop * 2 CKMBOUKM BEKOHY.

Konu ingykatop (2) 3aracHe, Noknaite Ha BHYTPILLHIO
NOBEPXHIO [1Bi CKMOOUKM xNiba (3mMaLLeHOo CTOPOHOI0
BHU3).

Moknagitb Ha KOXHY CKMOOYKY xni6a OekoH i
Hapi3aHui NOMifop, HakpwiiTe yce cknboykamu xniba
L0 3anMLWalTbCa (3MALLEHOK CTOPOHOK Bropy),
3aKpuTe CeHABIYHILlY, Yac NPUroTyBaHHS NPUBIN3HO
5 xBunuH. lMonaBavite ceHaBidi rapssynmm.

CeHpBi4 3 6ekoHOM i 606amu

Ha 2 wr.: + 4 cknbouku «6inoro» abo «4opHOro» xniba,
3MalLlLleHi Maciom + 2 ckuboukm 6ekoHy + 230 r 606iB
y TOMaTHOMY COYCi.

3miwarite 6ekoH 3 606aMu i HEBEIMKOIO KiNbKICTIO
ripumnuj 3a cMakom.

Moknapite Ha BHYTPILLHIO MOBEPXHIO ABi CKMOOYKM
xniba (3MalleHoI0 CTOPOHOID BHW3), HAHECiITb Ha
KOXEH LLIMATOK x/iba 0TprMaHy CyMill, HaKpUiTe yce
ckmnboykamu xniba Wo 3anuwatoTeCs (3MaLLEHO
CTOPOHOIO  Bropy), 3aKkpuinTe CeHABiYHiLY, 4ac
NPUroTyBaHHA NpudansHo 4 1/2xeunvnn. lNMogasarite
CEeHABIYI rapsi4umm.

YenbCbKuii CEHABIY 3 CUPOM

Ha2wr.: « 4 ckmboukm «6inoro» abo «4opHOro» xniba,
3MaLLeHi Maciiom ¢ 75 1 Teptoro cupy * 1 4.1, ripymuj
* Cinb * YOPHWIA NepeLLb.

3miwanTe cup 3 ripuvuelo, fofainTe Cinb, nepeub
3a cmakoMm. [loknafiTb Ha BHYTPILWHIO MOBEPXHIO
OBi CkMOOYKM xiba (3MaLLEHOI0 CTOPOHOK BHM3),
HaHEeCIiTb Ha KOXEH LIMATOK x/iba 0TpUMaHy CymiL,
HakpwiiTe yce cknbodykamu xniba Lo 3a/ImMLLaloTbCs
(3maLyeHoto CTOPOHOIO Bropy), 3aKkpuinTe
CEHJBIYHiLly, 4ac MpWroTyBaHHs npubausHo 3 1/2
XBUNWHW. [TogaBarite ceHaBidi rapsyumu.

CeHpagiy 3 6aHaHOM

Ha 2 wr.: + 4 cknboukw «6inoro» abo «4opHoro» xniba,
3MaLleHi Mmacnom ¢+ 1/2 6aHaHa * nauTka Lwokonagy.
MoknagiTe Ha BHYTPILIHIO MOBEPXHIO [Bi CKMOOYKM
xniba (3malleHo CTOPOHOI BHW3), Aofainte 2
KBafpaTWKK Lokonady, HapidaHuii 6aHaH, HakpuiiTe
yce cknboykamu xida Lo 3anMLaoTbCs (3MaLLEHO
CTOPOHOIO  Bropy), 3akpuinTe CeHABiYHiLY, 4ac
npuroTyBaHHs Npu6anaHo 3 1/2xsununn. Mogasaiite
CEH/BIYI rapssynmm.

Mpumitka:

- ns BUNYYEHHS CEHABIYIB He BUKOPWCTOBYMNTE
MeTasieBi nonaTku, HOXi, Tak AK Lie MOXe MOLLIKOAUTA
aHTUMNpUrapHe MoKpPUTTSA. BUKOPWUCTOBYNTE TiNbKu
nnacTvkoBi abo Aepes'sHi akcecyapu.

CNELUU®DIKALIA
Hanpyra xuenenHs: 220-240 B ~ 50 Iy,
MaxkcvmanbsHa noTyxHictb 700 BT

BupobHuk  3anvwae 3a cobol  npaBo  3MiHIOBaTH
XapaKTepucTkn npucTpoio 6e3 rnonepeaHLoro
10BIOMJIEHHS.

TepmiH cnyx6u NpUcTPOIo He MeHLW 3-X POKiB.

nevicbkkuM i pociicbkum ctanaaptam 6e3neku
Ta ririeHu.

C E Llevi npunaz Bianosiaae BCiM HEOOXiAHNM EBPO-

C3HABIYHILA

AnicaHHe

IHApIKaTap YKOY3HHS Y CETKY (YbIpBOHAra konepy)
IHabIKaTap ratoyHacuj (3snénara konepy)

Pyuki

3awyanka

MpavuoyHbis NnacuiHbl

apwp =

MEPbI 3ACLUSPOTI

Mpbl BblKapbICTAHHI AN1EKTPbIYHBIX NPLIGOPaY BbIKOH-

BaliLie HAaCTYMHbIA Npa.inbl Bsicreki:

e YBaxJliBa npaybiTanLe iHCTPYKLbIIO.

e BuikapbiCTOYBanuUe npbiiagy ToMbki Na se npa-
MbIM MPbI3HAY3HHI, SK BbiKNaa3eHa y gaaseHan
iHCTpyKUbli. HsinpaBsinbHbl 3BapoT 3 npbibopam
MO>a MPbIBECL, Aa Aro NanoMKi i NPbIYbIHiLb LLIKO-
Ay KapbICTasbHIKY L Aro Maémactii.

e [lepaf yKo43HHEM NepakaHamLecs, LWTo Hanpyra
Y anekTpbl4HaM CeTubl aanaBsaae Hanpyse, sakas
nakasaHa Ha kopryce npbi6opa. CeTkaBbl LHYP
3abscneyaHsbl «<eypasinkai»; ykiodaiLe se y pas-
eTKy, skas mae HaﬂseﬁHbl KaHTaKT 3a39MNEeHHSA.

e Mgscuyiue npbiiagy Ha poyHal yctonnisan ue-
nnaycrornisai naBepxHi Tak, kab gocTyn oa cet-
KaBaw pa3eTki Obly BOJIbHbIM.

e BubikapbicToyBaliLe npbinagy ¥ mecuax 3 nobpai
BEHTbIALbIAN. Y nadbsaraHHe y3rapaHHs, Hiy skiM
pase He MAcLyiue npbinagy nobady 3 dipaHkami L
3anaBecaMmi i He HakpbIBalLe fe nag4ac npawbl.

e He BbikapbICTOYBaliLe Mpbliagy na-3a namsikaH-
HAMI.

e 3abapaHsieuua BblkapbiCTaHHe Mpbliagsl y na-
MSILLKaHHSIX, A3€e 3axoyBatoLLua Ui BbiIkapblCTOYBa-
ouua nérkaysrapanbHbls P3YbiBbl.

e He BbikapbicTOyBaliLe npbinagy 361i3ky rasaBbix
nniT i abarpaeanbHikay, a Takcama He cTayLe sie Ha
rapayblsi NaBepPXHi.

e He panywuarile 3BicaHHA ceTkaBara LUHypa ca
cTana, a Takcama firo KaHTakTy 3 rapadbiMi na-
BEPXHsIMIi, @ Takcama BOCTPbIMi Gepaxkami.

e He nepakpy4BaviLie CeTkaBbl LUHYP i HE HAMOTBal-
Lie Siro BakoJ1 Kopryca npbinas.

e [lpbl aafly4sHHi BifIKi ceTkasara LuHypa 3 paseTki
He UfrHiue 3a LWHyp, TPbIManLEecs 3a Binky PyKou.

e He Gapbilecs 3a Bifiky ceTkasara LWHypa MOKpPbIMi
pykami.

e HekapbicTaiiLecs npbinaaai y HenacpagHai 6nis-
KacLj af KyxoHHai pakaBiHbl, i He NaaBspranue sie
Y3A3€e5HHI0 Binbrawi.

e Y nasbsiraHHe YAapy 9neKkTpbl4YHbIM TOKam He
anyckarLie CeTkaBbl LLHYP, CETKaBYIO BiflKy LLi camy
npbinagy y sagy Ui iHWwbis Baakacui. Kani rata ag-
6binocsa, HE BAPBILECYH 3a npbinagy, Heagknag-
Ha agkoybiLe sie af snekTpaceTki i 3BapTaiiLecs
y ayTapbi3aBaHbl COPBICHbI LLIHTP 419 NpaBepki.

e [lepbigablyHa NpaespaiiLie LanacHacLb ceTkasara
LUHypa.

e 3abapaHsieuua BblkapblCTOyBaLp MNpbinagy npbl
nawkoa)kaHHi ceTkasaw BifKi Uj LWHypa, Kani sHa
npauye 3 nepabosmi, a Takcama nacns sie nag-
3eHHs. He cnpabyiiue camacToliHa pamaHTaBalb
npbinagy. Ma ycix nbITaHHAX pamMoHTY 3BspTaiiLie-
cs Y ayTapbi3aBaHbl CAPBICHbI LIBHTP.

e bByasble acuapoxHbIg: nagyac npaubl Kopnyc
npbliagel MoLHa HarpaBaeLua, He JakpaHaiuecs
[a rapayblx naBepxHsy.

e He nepacoysaviue npbiiagy, nakysb sHa Lankam
He acTblHe.

e Y nasbsaraHHe y3rapaHHs He MACLyiiLEe ¥ COHABIY-
Hilly 3aHa/Ta TOYCThIA SIycTayki xneba i He 3aropT-
Banue ix y panbry.

YBATA!

Bbimaiue coaHaBidbl agpasdy nacns npbirataBaHHs,

npbl NPaUarmbiM 3HAXOAXKaHHI CaHABIYAY Ba yKoya-

Haw npbinanae, Moxa aabbiuLua ix yarapaHHe.

e Hikoni He BbiMaiue nNpPagykTbl 3 C3HAOBIYHILbI
BOCTPbIMi MpagmeTami, raTa Moxa nalkoAsilb
aHTbINPbIrapHae nakpbILLUE.

e He passanqiiue A3eusm BblKapbiCTOYBaLb COHA-
BiYHiLYy ¥ AiKacLi LaLKi.

e byasble acabniea yBaxniBbIMi, kani npbiGop
BblKapbiCTOYBaeLLa A3eLbMi Ui nioa3bmi 3 abme-
>KaBaHbIMi MarybIMacLsMi.

e J[lan3eHas npbiaga  He  npbi3HadaHa  ans
BbIKapbICTaHHS A3eubMi i noa3bmi 3 abmexa-
BaHbIMi MarybiMacusaMmi, kani Tonbki iM He pan-
3eHbl, acobami, skis agkasealoLub 3a ix 6scneky,
3pasymenbis iM agnaBefHblst  iHCTPYKUbli  npa
6sicneyHae KapbiCTaHHe npbinagan i Tix Hebsic-
nekax, fkis MOryub y3Hikalb Npbl HAMNPaBiibHbIM
KapbICTaHHi EN.

e Hikoni He nmakigaiiue npauasanbHbl NpbiGop 6e3
Harnagy.

e ApknoyariLe nNpbinagy an dKTpbIYHAN CeTKi, Kani He
BbIKapbICTOYBaeLle fie, a Takcama nepap, YbICTkain.

e [lepap 4ybiCTKaW Npbinagbl nepakaHamuecs, LTo
SiHa acTba.

e [Ipbl 4bICTUbLI BbIKAPLICTOYBANLE MsKKiA Heab-
pasiyHbls MblliHbIS CPOAKI, HAHECEHbISt Ha ryOKY L
Ha MSKKYIO TKaHiHy.

e BbikapbicToyBariLe npbinagy Tofbki Y No6bITaBbix
MaTax. 3axoyBanLe ratyio iHCTPYKLbIIO.

BbikapbiCTaHHe npblnaabl

e [lepap yKIO43HHEM NnepakaHanLecs, LWTO Hanpy-
ra anekTpblYHai ceTki agnassaae Hanpyae, naka-
3aHai Ha kopryce npbi6opa.

e [patpblue aHTbINpbIrbipHae nakpbiuué npa-
LIOYHbIX MAacuiH (5) BinbroTHai TkaHiHai Ui ry6-
Kai, nacns yaro nparpelLe Hacyxa.

e [lepapn BblkapbiCTaHHEM MpbIagpl y neplibl pas
Haneiille TPOXi aneilo Ha aHThINpbIrbIpHae na-
KpbILLE nnacuiH (5) i pa3mspkyiile sro na ycén
nasepxHi, MWK BbiAANiLe nansposan cypsBaTkan,
3ayblHiLe npbinagy i ycrayue BinKy ceTkasara
WHypa Yy paseTky Ha 5-10 xBiniH, nacns Yaro aa-
KIOYbILE.

Hatatka: lNpbl nepLubiM yKIIO4SHHI Npblnagpel Harpa-
BaJlbHbIA 3JIEMEHTbI a6raparou,b, npbl rATbIM  MOXa
3'aBiyua HeBANiKi AbIMOK i creupbldidHbl Nax - raTa 3Bbl-
YaiiHas 3'sBa.

KapbicHbIs pagbl

e [lna nenwara BbIHiKYy BblKapblCTOyBalLe NycTauki
xneba caApagHaAl TaywyblHi. Yac npbirataBaHHs
COHABIYAY 3anexbilp af, TayLlyblHi ycTadak i ra-
TYHKy xneba.

e Bbl MoXale BblkapblCTOyBaub fK «Befbl», Tak i
«4OpPHBbI» X11e6.

e Paxue xneb Ha nycrauki, skis nagelixoassup na
namepsbl ga yHyTpaHan naBepxHi npauoyHbIx rnna-
CLH.

e [lna 3MasBaHHsA NycTadak xneba BblkapblCTOYBaii-
Lie ane L 3Bbl4aliHbl MaprapbliH, 60 iHLWbIA TAYLWYbI
nagrapaioLp.

e He knapgiue Y CoHABIY 3aHaATa LIMAT HayblHKI,
iHakLW siHa ByA3e BblLsKaLb.

e He BblkapbICTOyBaNLE Ha4yblHKY 3 rapOAHiHbI, AKas
BAHEe naj y3a3esHHeM Tamnepatypsl (canara,
arypok). BbikapbicTaHHe namigopay i nyka pae
[06pbIs BbIHKi.

MpbirataBaHHe caHABivYay

e [apnyybiue npbinagy Aa ceTki, Npbl rATbIM 3arapa-
Lua ingsikartapsl (1) i(2).

e [pauoyHbis nnacuiHbl (5) 6yayub Harpaeauua,
Kani Tamnepartypa nnacuiH gacarHe 3agans3eHan,
iHablkaTap (2) 3arachHe.

e PacyblHiLe C3HABIYHILY, naknaggiue nycrayky
xneba, 3masaHblM GokaM Ha HDKHIOIO npauoy-
HYl0 nmnacuiHy (5), naknaagiue Ha Aro HayblHKY,
HakpblfiLle AOpyrovi fyctaykain xneba, 3aublHiue
COHABIYHILY,aCUSAPOXHA CLiCKalo4bl Py4ki pasam,
3ayblHile 3awyanky (4).

e [lpa3 HekaTopbl Yac iHapikaTap (2) 3arapbiuua i
nayHeuua npeirataBaHHe caHAagivay. MNa pacar-
HEeHHi 3ajaf3eHait Tamnepartypel, iHAbikatap (2)
naracHe.

e Y 3anexHacui ag Bawara rycty, pbiIXTynue CoHA-
Biybl 2, 3 na 6 xBiniH.

Yeara:
- iHabIkaTap (2) He Naka3Bae Ha raToyHacLb CaHABIYaY,
a cirHaniaye npa npay HarpasasbHara afemMeHTa.

YeicTka i pornan,

e AOKnioubile npbiagy af ceTki.

e [laiue npbinagse uankam acTbilb, 419 raTara pa-
KameHzyeuua afKkpbiLib BEPXHSE Beyka.

e Bblganiue apobki xneba, npatpbiue YHyTpaHyto
AHTBINPLIFAPHYIO MAaBEPXHIO MPALOYHbIX MAaCLiH
BiNbroTHa TKaHiHal, BbIKAPbICTOYBAKOYbl MSKKi
MbIHBI CPOAAK, @ 3aThbIM BbITPbILLE HACYXa.

e He BblkapbicTOyBaile Ana 4bicTki abpasiyHbis
pPaybIBbl Ui MeTaniyHblg BAXOTKi, 60 iMi MOXHa
NalKoAZiLb YHYTPaHYIO aHTbINPbIraPHYIO L BOH-
KaByIO MABEPXHIO Npblnagbl.

e Hikoni He anyckaiiue npbinagy y saay!

3axoyBaHHe

e [lepap TbiM sik NpbIGpaLb Npbinasy Ha 3axoyBaHHe,
naybicujue npbinazay.

e 3maraiiLe LWHYP CinkaBaHHS.

e 3axoysaiiue npeinagy Yy BepTbIKabHbIM
CTaHOBILLYbI § CyXiM NpaxanogHbiM Mecubl, Hefa-

CTYMHbIM 419 A39LEeN.

Pauantel

CaHARiY 3 cbipaMm i BAHAIHAK

Ha 2 wr.: -4 nyctayki «yopHara» Ui «6enara» xieba,
3mMasaHbix Macnam -+ 2 TOYCTbisl J1ycTayki cbipy * 2
JIycTayKi BAHAIHbI

Kani iHngblkatap (2) 3aracHe, naknaagiue Ha yHyTpa-
HYIO NaBepxHIO A3Be JlycTauki xneba (3masaHbiM 60-
KaM YHi3).

Maknapziue Ha KOXHbI kaBanak xneba Nycrayky cbipa
i BAHONIHBI, HaKpbliLe Yce 3acTayLlibiMicsa nycTayka-
Mi xneba (3masdaHbiM 6okam yrapy), 3ayblHile CoHA-
BiYHiLly, Yac npbirataBaHHa npbiGnizHa 3 1/2 xBiniHbl.
lNapaBariLe caHABIYbI rapaybiMi.

XyTKi COHABIY HA CHAAAHAK

Ha 2 wr.: - 4 nycrayki «6enara» Ui «4opHara» xneba - 1
paspa3aHsl namigop * 2 nycradki 6EKOHy

Kani ingblkatap (2) 3aracHe, naknaagiue Ha yHyTpa-
HYIO NaBePXHO A3Be nycTadki xneba (3masaHbiM 60-
KaM YHi3).

Maknapgiue Ha KOXHyIo nycTayky xneba 6ekoH i Hapa-
3aHbl Namigop, HakpbiviLe YC€ 3acTaylbiMics ny-
craykami xneba (3masaHbiM 6okam yrapy), 3ayblHile
COH/ABIYHILlY, Yac npbirataBaHHs NpbibnidHa 5 xBifniH.
lNapnaBarile caHABIYbI rapaqbiMi.

CaHpgiy 3 6ekoHam i 6abami

Ha 2 wr.: + 4 nycta4ki «6enara» Ui «4opHara» xneba,
3Mma3saHbis Maciam -+ 2 nyctaqki 6ekoHy + 230 r 6a-
6oy y TamaTtasbiM coyce

3mMswariue 6ekoH 3 6abami i HeBsiikan KonbkacLo
rapuybiubl rna rycue.

Maknapgiue Ha YHyTpaHylo NaBepxHIO A3Be NycTauki
xneba (3masaHbiM 60kaM yHI3), naknaasiue Ha KOXHbI
kaBanak xneba arpbiMaHyld CyMecCb, HakpbliiLe Ycé
3acTaylwbiMcst iyctadkami xneba (3masaHbiM 6okam
yrapy), 3aublHile COHABIYHILY, Yac npblrataBaHHS
npbibnisHa 4 1/2 xBinivbl. llagasariue CaHABIYbLI ra-
paybimi.

Yanbcki CAHABIY 3 Cbipam

Ha 2 wr.: +4 nycrayki «6enara» Ui «4opHara» xneba,
3MmasaHbisi macnam + 75 r uéprara ceipac 1 4.1. rap-
4YbiLibl * COJIb * YOPHbI NepaL,

3msLuariLe cbip 3 rapybilaii, Jafaiile conb, nepaw, na
rycue. MNaknaagiue Ha yHyTpaHylo NaBepxHIo A3Be Ny-
cTauki xneba (3masaHbliM 60kaMm yHi3), naknaagiue Ha
KOXHbI kaBanak xsieba arpbiMaHylo CymMech, HakpbliiLe
yCé ki 3acTaylwbiMics nyctadkami xneda (3masaHbiM
6okaM yrapy), 3adblHille C3HABIYHiLY, Yac npbirata-
BaHH$ NpbIOnisHa 3 1/2 xBiniHbI.

NapaBaviye caHABIYbI rapaybiMi.

CaHpAgiv 3 6aHaHam

Ha 2 wr.: « 4 nyctauki «6enara» Ui «yopHara» xneba,
3masaHbis Macnam « 1/2 6aHaHa - niiTka Lwakanagy
Maknapziue Ha YHyTpaHylo naBepxHiO A3Be JycTauki
xneba (3masaHbiM Gokam YHi3), gaparile 2 kBaapa-
uika Lakanagy, HapasaHbl GaHaH, Hakpbliiue ycé
3acrayLbiMics nycradkami xneba (3masaHbiM Gokam
yrapy), 3adblHile COHABIYHILY, 4ac npbirataBaHHsA
npoibnizHa 3 1/2 xBiniHbl. [lagaBariue caHABIYLI ra-
paybimi.

Harartka:

- Ons BbIMaHHA C3HABIYAY HE BblKapbICTOYBaMLE Me-
TaniyHbIA nanatki i Haxbl, 60 rata Moxa nawkoA3ilb
aHTbINpbirapHae nakpbILLE. BblkapbiCTOyBaLLE TONbKI
nnacTbikaBbls L ApayisiHbis akcacyapsbl.

CMNEUbIDIKALBIA
Hanpyra cinkaBaHHs: 220-240 B ~ 50 'y,
MakcimanbHas marytHacus 700 BT

BbiTBOpLa nakigae 3a cabovi npasBa 3MsIHSLb Xapak-
TapbICTbIKI MPbLIaakL 6e3 nanspaaHsra anaBsLL4Y3HHS

Tapmit cnyx6bl NpeLnagsl He MeHL 3a 3 ragbl
c Jansersl Boipab agnassaae ycim natpa-

6aBaHbIM eypanevickiMm i paciickiM cTaH-
AapTtam 6sicriexi i ririeHbi.

SENDVICH TAYYORLAGICH

Asosiy gismlari
1. Elektrga ulanganini ko’rsatish chirog’i
(qizil rang)
2. Tayyor bo’lganini  ko'rsatish  chirog’i
(yashil rang)

3. Dastagi
4. Qisgich
5. Ish plastinalari

Xavfsizlik qoidalari

Elektr jihozlarini ishlatganda quyidagi asosiy xavfsizlik

goidalariga amal qiling:

e Qo'llanmani diggat bilan o’gib chiging.

e Jihozni fagat bevosita magsadiga muvofiq,
qo’llanmada aytilgandek ishlating. Jihozni
noto’g’ri ishlatish uning buzilishiga, foydalanuvchi
jarohatlanishiga yoki mulki shikastlanishiga
sabab bo’lishi mumkin.

e |shlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatilgan quvvatga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

e Elektr shnuriga Evropa standartidagi vilka
o'rnatilgan, uni yer bilan yaxshi tutashgan
rozetkaga ulang.

e Jihozni tekis, qo'zg'olmaydigan, issiqqa chidamli
joyga qo'ying, rozetka qulay va ochiq joyda
bo’lishi kerak.

e Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Yong'in chigmasligi uchun jihozni hech qachon
parda yaginiga qo'ymang, ishlayotgan vaqtida
ustini yopib go’'ymang.

e Jihozni xonadan tashqarida ishlatmang.

e Jihozni tez yonadigan moddalar saqglanadigan
yoki ishlatilayotgan joyda ishlatish ta’giglanadi.

e Jihozni gaz o'choq, isitgich yaginida ishlatmang,
uni issiq yuzalarga go'ymang.

e Elektr shnuri stol chetidan osilib turmasligi,
shuningdek issiq yuzalarga yoki o'tkir girralarga
tegmasligi kerak.

e Elektr shnurini aylantirmang, uni jihoz korpusiga
o’ramang.

e Elektr shnurini rozetkadan chigarganda shnurdan
ushlab tortmang, buning uchun vilkaning o’zini
ushlab chigarib oling.

e Elektr shnurini xo’l qo’l bilan ushlamang.

e Jihozni oshxonadagi idish yuvgich yaqginida
ishlatmang, suv tekkizmang.

e Elektr toki urmasligi uchun elektr shnuri, elektr
vilkasi yoki jihozning o’zini suvga yoki boshga
suyuglikka tushirmang. Agar suvga tushib ketsa
jihozni USHLAMANG, tezda uni elektrdan ajratib
oling va jihozni tekshirtirish va tuzattirish uchun
vakolatli xizmat markaziga olib boring.

e Vaqti-vagti bilan elektr shnuri shikastlanmaganini
tekshirib turing.

e Elektr vilkasi yoki shnuri shikastlangan, ravon
ishlamayotgan va tushib ketgan jihozni ishlatish
ta'qiglanadi.  Jihozni o’zingizni ta’mirlashga
harakat gilmang. Ta'mirlash masalasidagi har
ganday savol bilan vakolatli xizmat markzaiga
murojaat qiling.

« Ehtiyot bo’ling: ishlayotgan vaqtida jihoz korpusi
qattiq qizib ketadi, uning issiq joylariga qo'l
tekkizmang.

e Jihoz to’liq sovumaguncha joyidan olmang.

e Yonib ketmasligi uchun sendvich tayyorlagichga
juda qalin non bo’lagini solmang, non bo’laklarini
folgaga o’ramang.

DIQQAT!

Tayyor bo’lishi bilan sendvichni darhol chigarib
oling, sababi agar ishlab turgan jihozda ko'’p
qolib ketsa taom yonib ketishi mumkin.

e Hech gachon sendvich tayyorlagichdagi taomni
o’tkir buyumlar bilan chigarib olmang, aks holda
kuyishga qarshi goplama qirilishi mumkin.

e Bolalar sendvich tayyorlagichni o’yinchoq qilib
o'ynashlariga ruxsat bermang.

e Jihozni bolalar yoki imkoniyati cheklangan inson-
lar ishlatganda aynigsa ehtiyot bo’ling.

e Ushbu jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishi uchun mo’ljallanmagan,
ularning xavfsizligi uchun javob beradigan
shaxslar jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini
to’lig va tushunarli qilib o’rgatgan va u noto’'g'ri
ishlatiilganda ganday xavf bo’lishi mumkinligini
tushuntirgan hollar bundan istisno gilinadi.

e Hech qachon ishlayotgan jihozni qarovsiz
goldirmang.

e Agar ishlatmayotgan bo’lsangiz va tozalashdan
oldin jihozni elektrdan uzib qo'ying.

e Jihozni tozalashdan oldin sovuganini tekshirib
ko’ring.

e Yumshoq, qirmasdan tozalaydigan yuvish
vositalarini gubka yoki yumshoq matoga surib
tozalang.

e Jihozni fagat maishiy magsadda ishlating.

e Ushbu go’llanmani saglab olib qo’ying.

Jihozni ishlatish

e |Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatilgan quvvatga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko'ring.

e Ish plastinalari (5) kuyishga qarshi goplamasini
nam mato yoki gubka bilan arting, so'ng
quriguncha artib oling.

e Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin plasti-
nalarining (5) kuyishga garshi qoplamasiga bir
oz o'simlik yog'i surib hamma joyiga tekis qilib
tarqating, ortiqgchasini qog'oz salfetka bilan olib
tashlang, jihozni yoping, elektr vilkasini 5-10
dagiqa rozetkaga ulab, so’ng o’chiring.

Eslatma: Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin
qizitish elementlari kuygani uchun biroz tutun bilan xid
chiqishi mumkin, bunday bo'’lishi tabiiy hisoblanadi.

Foydali maslahatlar

e Taom mazali bo’lishi uchun non bo’lagining
qalinligi o’'rtacha bo’lishi kerak. Sendvich tayyor
bo’lish vagti non bo’lagining galinligi bilan nonning
naviga bog’liq bo’ladi.

e “Oq” yoki “gora” non ishlatishingiz mumkin.

« Nonni plastinalar o’lchamiga to’g’ri keladigan qilib
kesing

e Non bo’laklarini moylash uchun o’simlik yog'i yoki
oddiy margarin ishlating, sababi boshga moylar
kuyib ketadi.

e Sendvichga masalligni ko’p go’'ymang, aks holda
masalliq oqib ketadi.

e Harorat baland bo’lganda so’lib qgoladigan
sabzavotlarni (ko’k, bodring) masalliq o’rnida
ishlatmang. Pomidor va piyoz ishlatiilganda taom
mazasi yaxshi bo’ladi.

Sendvich tayyorlash

e Jihozni elektrga ulang, shunda ko'rsatish
chiroglari (1) va (2) yonadi.

e Ish plastinalari (5) qiziy boshlaydi, plastinalari
harorati kerakli darajaga yetganda ko'rsatish
chirog’i (2) o’chadi.

e Sendvich tayyorlagichni ochib pastki plastinaga
(5) moylangan tomonini pastga qilib non bo’lagini
qo’ying, uning ustiga masalliq qo'yib ikkinchi non
bo’lagi bilan yoping, ehtiyot bo'lib dastaklarni
biriktirib gisib qgisgichni (4) yoping.

e Elektrvilkasini rozetkaga ulang, shunda ko'rsatish
chiroglari (1) va (2) yonadi.

e Belgilangan haroratga yetganidan so’ng ko'rsatish
chirog’i (2) yonadi va sendvich tayyorlash
boshlanadi. Belgilangan haroratga yetgandan
keyin ko'rsatish chirog’i (2) o’chadi.

e Ta'bingizga qarab sendvichni 3 dagigadan 6
dagigagacha tayyorlaysiz.

Diqqat:

- ko'rsatish chirog’i (2) sendvich tayyor bo’lganini
bildirmaydi, qizitish ~ elementi ishlayotganini
ko'rsatadi.

Tozalash va qarash

e Jihozni elektrdan uzib qo’ying.

e Jihozni to’liq sovutib oling, buning uchun uning
qgopqog’ini ochib qo’yish kerak.

e Non ushoglarini olib tashlang, ish plastinasi
kuyishga qgarshi qoplamasi yuzasini nam mato
bilan artib oling, yumshoq yuvish vositalarini
ishlating, so’ng quriguncha artib oling.

e Tozalash uchun qirib tozalaydigan vositalar,
metall cho’tkalar ishlatmang, ular kuyishga qarshi
goplamani shikastlantirishi yoki jihoz tashqarisiga
zarar yetkazishi mumkin.

e Jihozni hech gachon suvga solmang!

Saqlash

e Saglab olib qo’yishdan olin jihozni tozalang

e Elektr shnurini yig'ishtiring.

e Jihozni tik gilib quruq, salqgin va bolalarning qo’li
etmaydigan joyda sagqlang.

Reseptlar

Pishloq va vetchinali sendvich

2 donaga: -+ 4 bo’lak moy surilgan «oq» yoki «qora»
non - 2 bo’lak pishloq - 2 bo’lak vetchina

Ko'rsatish chirog’i (2) o’chganda ichiga (moylangan
tomonini pastga qilib) ikki bo’lak non qo’ying.

Har bitta non bo’lagiga pishloq bilan vetchina bo’lagini
go’ying, hammasini qolgan non bo’lagi bilan yoping
(moylangan tomoni yuqorida bo’lishi kerak), sendvich
tayyorlagichni yoping, tayyorlash vagtida taxminan 3
1/5 daqiqa.

Sendvich issigligida dasturxonga qo’yiladi

Nonushtaga tez tayyorlanadigan sendvich

2 donaga: - 4 bo’lak moy surilgan «oq» yoki «qora»
non - 1 dona to’g’ralgan pomidor - 2 dona bekon
Ko'rsatish chirog’i (2) o’chganda ichiga (moylangan
tomonini pastga qilib) ikki bo’lak non qo’ying.

Har bitta non bo’lagiga bekon bilan kesilgan pomidor
bo’lagini gqo’ying, hammasini qolgan non bo’lagi bilan
yoping (moylangan tomoni yuqorida bo’lishi kerak),
sendvich tayyorlagichni yoping, tayyorlash vaqtida
taxminan 5 daqiqa.

Sendvich issigligida dasturxonga qo’yiladi

Bekon va loviyali sendvich

2 donaga: + 4 bo’lak moy surilgan «oq» yoki «qora»
non + 2 bo'lak bekon + 230 g tomat qaylasida
pishirilgan loviya

Bekonni loviya bilan aralashtiring, bir oz xantal
go’shing.

Ichiga ikki bo’lak non qo’ying (moylangan tomoni
pastda bo’lishi kerak), har bitta non bo’lagiga
aralashmani suring, golgan non bo’lagi bilan ustini
yoping (moylangan tomoni yuqorida bo’lishi kerak),
sendvich tayyorlagichni yoping, tayyorlash vagqti
taxminan 4 1/2 dagiqa.

Sendvich issigligida dasturxonga qo'yiladi

Pishloqli Uels sendvichi

2 donaga: * 4 bo’lak moy surilgan «oq» yoki «qora»
non * 74 g qirg’ichdan o’tkazilgan pishloq + 1 choy
qoshiq xantal - tuz - murch.

Pishlogni xantal bilan aralashtiring, tuz, murch
go’shing. Ichiga ikki bo’lak non go’ying (moylangan
tomoni pastda bo’lishi kerak), har bitta non bo’lagiga
aralashmani suring, golgan non bo’lagi bilan ustini
yoping (moylangan tomoni yuqorida bo’lishi kerak),
sendvich tayyorlagichni yoping, tayyorlash vagqti
taxminan 3 1/2 daqgiqa.

Sendvich issigligida dasturxonga qo'yiladi

Bananli sendvich

2 donaga: * 4 bo’lak moy surilgan «oq» yoki «qora»
non + 1/2 banan - bir plitka shokolad

Ichiga ikki bo’lak non qo’ying (moylangan tomoni
pastda bo’lishi kerak), har bitta non bo’lagiga 2 dona
shokolad kvadrati, to’'g’ralgan banan qo’ying, golgan
non bo’lagi bilan ustini yoping (moylangan tomoni
yuqorida bo’lishi kerak), sendvich tayyorlagichni
yoping, tayyorlash vagti taxminan 3 1/2 daqiga.
Sendvich issigligida dasturxonga qo'yiladi

Eslatma:
- sendvichni olganda temir kadtgir, pichoq ishlatmang,
ular kuyishga qarshi qoplamani shikastlantirishi
mumkin. dagat plastik yoki yog'och asboblarni
ishlating.

XUSUSIYATI
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V ~ 50 Hz
Eng ko’p quvvati 700 W

Ishlab  chiqaruvchi  oldindan  ogohlantirmasdan

jihozning xususiyatini o’zgartirish huquqini saqlab
qoladi.

Jihozning ishlash muddati kamida 3 yil

Ushbu jihoz Evropa va Rossiyaning
C E barcha xavfsizlik va gigiena standartlariga
muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata Nnpon3BoACTBa M3AENNS yKa3aHa B CEPUNHOM HOMepe Ha Tabinyke C TEXHNYECKMMUN JaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMEp npeacTaBnsieT CoOOW OAMHHAALATU3HAYHOE 4MUCIO, NepBble 4eTbipe LMdpbI
KOTOpOro 0603HavaloT AaTy Npon3BoaACcTBa. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, YTO
n3aenue Obio NPon3BeaeHO B MIOHe (LuecToit mecsl) 2006 ropa.

Kz

By/bIMHbIH, LWbIFApbINFaH Mep3imMi TEXHUKanbIK AepekTepi 6ap kecTeaeri cepusinblk HOMIpAe KepceTinreH.
Cepusanblk Hemip OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH, GipiHLLI TEPT caHbl WhkiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusnblk Hemip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn Oyibim 2006 XbINAplH MaycbiM avbiHAA (aNTbIHLbI ait)
XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicatd in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
dacd numarul de serie este 0606xxxxxxx, Tnseamnd cd produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotiebi¢ byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata Bupo6HMLTBa BMPOOY BKasaHa B CEPiiHOMY HOMepi Ha TabnmyLi 3 TexHiYHMK AaHumn. Cepiit-
HWUIA HOMep NpeacTasnsie cob0l0 OAMHAAUATU3HAYHE YACNO0, NEPLLi HOTMPK LMdPU SKOrO 03HAYaAI0Thb
nary Bupo6HuuTea. Hanpuknaz, cepirtHnini Homep 0606xxxxxxx 03Ha4ae, LLLO BUPIO OyB BUrOTOBNEHUIA
B YepPBHi (LLoCTMi MicsiLp) 2006 poky.

BEL

Jlata BbITBOpYacLj Bblpaby nakasaHa y CepbliiHbIM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TIXHIYHbIMI AaA3€eHbIMi.
CepbliiHbl HyMap NpaacTaynsie caboto aasiHauLaTae YbiCo, NepLUbis YaTblpbl NiYObl skora aba3HavatoLb
Aaty BeITBOpYacui. Hanpbiknaa, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx a3Havae, WTo BbIpad Gbly 3pobneH Y
4yapBeHi (LwocTbl Mecsy) 2006 roaa.

uz

XKnxo3 nwnab ynkapunraH MyaaaTt TeXHUK XyCcycusaTrnap KypcatunraH naexadagaru cepus pakamvaa
KypcatunraH. Cepus pakamu yH 6utta coHaaH nbopar 6ynmb ynapHuHr GupuHun TyptTacy nwnab
ynKapunraH BakTHY ndoga atagu. Mucon yuyH 0606xxxxxxx cepus pakamm xuxo3 2006 NAMHUHT UIOH
onnga (onTuHYM onpa) uwnab YnkapunraHnurnHn Gunavpanm.
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