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YBAXAEMbIV MOKYMNATE/b!

Bnarogapum 3a T0, 4TO BbI OTAANM NpeanoyTeHne bbiToBoi TexHke REDMOND.

REDMOND — 370 KayecTBO, HafEXHOCTb U HEU3MEHHO BHMMATE/IbHOE OTHOLWEHME K MOTPeObHOCTAM KNMeHTOB. HageeMcs, 4To BaM NOHPaBUTCA NPOAYKLMS
KOMMaHUM 1 Bbl Takxe byaeTe BbiOMpaTb HalW U34enus B OyayLLEM.

Xne6oneys REDMOND RBM-1908 — coBpeMeHHbI MHOTODYHKLMOHANbHbIA NPUBOP HOBOrO MNOKONEHUS AN MPUrOTOBNEHUS NULLK. icnonb3ys nepeaoBble
TEXHOMOrMK B 061aCTU ObITOBOW TEXHUKM ANS KYXHU, Mbl CTPEMUMCS CO3AaTb COBEPLLEHHOE YCTPOICTBO, B KOTOPOM MPOCTOTa M YAO0DCTBO UCMO/b30BaHMS,
KOMMakKTHOCTb, 3KOHOMUYHOCTb U 3KOJIOTMYHOCTb TAPMOHUYHO COYETATCA C NPUHUMNAMU 340POBOr0 PaUMOHAIbHOIO NUTAHUA. Mbi MOHMUMAEM, YTO I3TU
CBOM1CTBA BCe Bonblue LEeHITCS B COBPEMEHHOM AMHAMUYHOM Mupe. BoT noyemy, paboTtas Hag MOLENbIo, Mbl CTapanmnCh YYeCTb BaXKHEWLLIME 3anpOoChl HALLMX
notpeburtenein.

MosxeTe 6bITb yBEpeHbl: KynuB xneboneyb REDMOND RBM-1908, Bbl caenanu pewwmTtenbHbli War B CTOPOHY YayYlleHUs KayecTBa Xu3HW. Xneboneyb
REDMOND RBM-1908 cyLiecTBEHHO CIKOHOMMUT BpEMS, MPOBOLMMOE Ha KyxHe. 19 aBTOMaTUYeCKMX MPOrpaMM No3BoSKT HE TObKO BbINEKaTb OT/IMYHBbIN
LLOMaLWHWI xneb u cLoby, HO 1 Co34aBaTh pa3HOObpa3sHble 6/104a U3 OBOLLEN, MSCa, MTULLbI, pbibbl, MOPENPOAYKTOB, BApUTb Kallu, NeYb MUPOru, FOTOBUTb
LecepTbl U HAaMUTKM, TOMUHIU, CUPOTbl, BAapeHbe, [KeMbl, COYCbl U MHOroe apyroe. MyHKLMS NoAAepKaHWS TeMNepaTypbl FOTOBbIX 67110, COXpPaHSeT Bbiney-
Ky CBEXeW 1 ropsuein, jaxe ecnu Balu roctu 3agepxusatotcs. DopMa a1 BbiNeYKM C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM 061aaaeT OTIMYHOM TENONPOBOAHO-
CTblo. Bbineyka B Heii He nMpuropaeT U XOpoLo NoAHUMaeTcs bnarofaps paBHOMEPHOMY pacrpefeneHuio Tenna, a caMy popmMy ferko MbiTb. B npouecce
paboTbl Npubopa BCTPOEHHbIE AATYMKM KOHTPONIMPYIOT TeMMepaTypy MHIpeLMeHTOB, 0becneunBas ONTUMabHbIM PeXnM 3amMeca, NoabemMa U OKOHYaTesb-
HOW paccToiku TecTa. [ypMaHbl N0 JOCTOMHCTBY OLLEHST BO3MOXHOCTb BbiGpaTh CTEMNEHb NOAXKAPKM KOPOUKMW. B 3aBUCMMOCTM OT MHTEHCMBHOCTM NpoLecca
BbINeKaHMs BKYCHas XpyCTsLLas KOPoUKa nony4aeTcs CBETNOM, 3010TUCTON unm TeMHoi. CoBMellas B cebe hyHKLMM NAKTBI, LyXOBOrO WwKada, AOrypTHULLbI
1 APYroi KyXOHHOM TeXHUKM, 3TOT Npubop AaeT BaM BO3MOXHOCTb 0CBOOOANTL MONE3HOE NPOCTPAHCTBO.

YT06bI BbI MOMNIM BbICTPEE OCBOUTL TEXHUKY NPUFOTOBIEHUS B XNeboneuu, B LONONHEHUE K JAHHOMY PYKOBOACTBY Mbl MOATOTOBUAMN AN BaC MHDOPMATUB-
HYH M KPaCOYHO MNNIOCTPUPOBAHHYH KHUTY, BKAoUatowwyto 50 peuenToBs. Bce oHM pa3paboTaHbl HAlWMMKM NOBapaMu CneuuanbHo A AaHHOW MOAENnU u
COAEepXaT NoLlaroBble MHCTPYKLMU MO MOAFOTOBKE MHIPEeAMEeHTOB, BbIGOpY aBTOMAaTUUECKOM NPOrpaMMbl U YCTaHOBKe TpebyeMbix napameTpos. Peuentsl
[NS [AaHHOW MOLENM Bbl TaKXKe MOXeTe HalTU Ha caiTe www.multivarka.pro. PykoBoACTBYSICb HALWIMMM peLenTaMu Unu cnepys cobCTBEHHOW haHTasuu, B
xneboneun REDMOND RBM-1908 MoxHO co3aaTb NpakTUuecku ntobble 61t04a — 0T CaMblX NPOCTbIX A0 KYJMHAPHbIX WeaeBpoB. Jaxe ecnu Bbl HUKOrAA
He yMenu roToBUTb, C Hallel xneboneybio Aenatb 3To nerko 1 npocto! Mpu 3ToM Bawa eaa 6yaeT AeACTBUTENBHO BKYCHOM U NO-HACTOSLLEMY 34,0POBOM.

REDMOND — MPOMECCUMOHAJ HA BALLEA KYXHE!

Xotute y3HaTb Bonblie? MoceTute Haw caintT www.multivarka.pro.

3pech Bbl HalaeTe caMyto akTyanbHy MHGOpMaumio o npeanaraemort TexHuke REDMOND 1 oxuniaeMbix HOBMHKaXx. Bbl MOXeTe nony4YnTb KOHCYbTa-
LIMI0 OHNAWH, @ Takxke 3aka3aTtb npoaykumnio REDMOND u opuriHanbHblie akceccyapbl K HeW B MHTEpPHeT-MarasuHe.

Cnyx6a noaaepxku nonb3osareneit REDMOND B Poccun: 8-800-200-77-21 (3BoHOK no Poccumn 6ecnnatHbiif).
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ﬂpe)fcde yeM UCnosb308ame 0aHHoOe U30eue, BHUMAMenbHO npoqumaﬁme pyKoeodcmeo no 3Kcnayamauyuu u coxpaHume
€20 8 Ka4yecmee CnpasovyHUKa. anGUﬂbHOE ucnosibzosaHue npu6opa 3HAa4Yume’sibHo npodﬂum CPOK €20 Cﬂy)ﬂ'ﬁbl.

Mepbl 6e30mnacHOCTH
e [lpon3BOaMTENDb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 33 NOBPEXAEHMS, BbI3BaHHbIE HECOBNOAeHEM
TpeboBaHMit NO TeXHUKe 6e30MaCHOCTU U NPaBWUA SKCMyaTaLMU U3nenms.

e laHHbIN 3nekTponpubop npeacraBnser cobor MHOrOPYHKLMOHANbHOE YCTPOMCTBO ANS
MPUrOTOB/IEHUS MULLK B ObITOBbLIX YCIOBUSX U MOXET MPUMEHSATHCA B KBAPTUPAX, 3arOPOAHbIX
AOMax, FOCTUHUYHbIX HOMepaXx, ObITOBbIX MOMELLEHUAX MAarasuHoB, 0PUCOB MU B APYrUX
NOAOBHbIX YCNOBUSAX HEMPOMBILLNEHHOM 3KCnayaTaunn. NMpomeiwneHHoe unun nioboe apyroe
HeLueneBoe UCMob30BaHMe YCTPOMCTBA ByAeT CUMTATbCS HapYLLUEHWEM YCNOBUI HadAexallen
aKcnnyatTaumm nsgenus. B atom cnyyae nponsBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3-
MOXHble MOCNeaCcTBUS.

e [lepen nogknyeHMeM yCTPOMCTBA K I/1EKTPOCETU NPOBEpPLTE, COBNALAET IN €€ HaNpsxKeHue
C HOMMHANbHbLIM HAMNPSXXeHUEM NMUTAHUS NpUbopa (CM. TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKU UK
3aBOACKY TabNANYKY U3nenus).

* icnonb3yiTe yaanHUTENb, PACCYMTAHHBIM HA NOTpebaseMyo MOWHOCTb Npubopa, — HeCOOT-
BETCTBME MApaMeTPOB MOXEeT NPMBECTM K KOPOTKOMY 3aMbIKaHUIO UM BO3ropaHuio kabens.

e [Moakntoyante Nnpnbop TONbKO K pO3eTKaM, MMEILWMM 3a3eMneHne, — 3To obsa3aTenbHoe
TpeboBaHMWe 3aWMTbl OT MOPAXKEHUS INEKTPUYECKMM TOKOM. Mcnonb3ysa yanuuutens, ybeam-
TeCb, YTO OH TaKXXe UMEET 3a3eMJIeHue.



A BHUMAHMWE! Bo epems pabomel npubopa e20 Kopnyc, oopma 0/151 8bIne4YKuU U MEMAIUYEeCcKUe
demanu Hazpesatomcsi! bydbme ocmopoxHsi! cnons3zylime KyxoHHble pykasuusl. Bo
usbexaHue o0xoea 20psaYUM NApoM He HAKIOHAUMECL HA0 ycmpolicmeoM nNnpu 0OMKpbI8AHUU
KPbIWKU.

* BoikntoyanTe npubop M3 po3eTkM Nocie UCMONb30BaHMS, @ TAaKXXe BO BPEMS ero O4YUCTKH
unu nepemelleHns. U3pnekamTte 3NeKTPOLLHYP CYXMMU PyKaMU, yAEPXKMBAA €ro 3a LWTencesb,
a He 3a NpoBoa.

e He npoTsarnBanTe WHYp 3NEKTPONUTAHMUSA B ABEPHbIX NpoemMax uan B6amM3m MCTOYHMKOB
Tenna. CneguTe 3a TeM, YTOObI INEKTPOLHYP He MepekpyymBancsa u He nepermnbancs, He
COMPUKACanNCs € OCTPbIMU NpeaMeTaMu, yriamum u Kpomkamm mebenu.

[NOMHUTE: cnyyaliHoe nospexdeHue Kabeas 3AeKmponumaHus Moxem npugecmu K
Henosnadkam, Komopele He CO0Meemcmeyrm yci08UsIM 2aPAHMUU,  MAKXE K NOPAXEHUIO
anekmpomokom. [TogpexdeHHsbIl 31ekmpokabens mpebyem cpo4yHOU 3aMeHbl 8 CepBuC-UeHMpe.

* He ycTtaHaBnuBante npMbop Ha MSArkyto NOBEPXHOCTb, HE HAaKpbIBalMTe ero Bo BpeMs pabo-
Tbl — 3TO MOXET NPUBECTU K NeperpeBy U NOSOMKe YCTPOMUCTBA.

e 3anpelleHa 3KcnayaTauns npubopa Ha OTKPLITOM BO34yXe — nonagaHue Baaru uam nocro-
POHHUX NpeaMEeTOB BHYTPb KOpMyca YCTPOMCTBA MOXET NPUBECTU K ero Cepbe3HbIM NoBpe-
XOEHUAM.

* [lepen ounctkor npnbopa ybegnTech, YTO OH OTK/HOUEH OT 3/IEKTPOCETM U MOMHOCTbLH OCTbIN.
CTporo cnepymnte MHCTPYKLMAM MO O4YUCTKe npubopa.



@ SATMPELAETCA nozpymwams Kopnyc npubopa 8 800y Ujau noMeuw,ams €20 nod cmpyto 8006bi!

 [laHHbIM NpnbOp He npegHa3HayeH A9 UCNONb30BAHMS NHOAbMU (BKAKOYAS AeTel), y KOTO-
pbIX eCTb PU3nYecKne, HEPBHbIE UAM NCUXUYECKME OTKIOHEHUS MW HEAOCTATOK OMbiTa U
3HAHWM, 32 UCKNHOYEHNEM CNYYAEB, KOrAA 33 TAaKUMM TMLAMM OCYLLECTBASETCS HAA30p UK
NPOBOAMTCS MX MHCTPYKTUPOBAHUE OTHOCUTENBHO MCNONb30BAHMS LAHHOMO NpMbopa LM,
OTBEYaLWMM 33 nx 6e3onacHoCTb. HeobxoaMMO OCyLLeCTBAATbL HAA30p 3a AETbMU C LENbHO
HeaONYyLEeHNS X UFP C MPUOOPOM, ero KOMMJIEKTYIOLWMMMU, A TAKXKe 3aBOACKON YNAaKOBKOM.

Ouncrka n 06cnyxmBaHue yCTpoMCTBa He AOMIXKHbI NPOM3BOAUTLCA AeTbMK Be3 npucMoTpa
B3pOC/bIX.

e 3anpemeHbl CaMOCTOSITE/TbHbIN pEMOHT npm6opa NN BHECEHME U3MEHEHWUI B €r0 KOHCTPYK-
Lm0, PEMOHT an6opa OO0JKEH Npon3BoanUTbCA UCKNKYUTENBHO CNEeUnaIMCTOM aBTOPU30-
BaHHOIo CepBUC-LLEHTPA. Heﬂpoq)eCCl/IOHafleO BbIMO/IHEHHAA pa60Ta MOXET npunuBectn K
noaoMke an6opa,TpaBMaM M noBpexXaeHnw MMyl ecTea.

@ BHUMAHMWE! 3anpeuweHo ucnons3osaHue npubopa npu at0bbix HeUCNpasHoCmsx.
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TexHuueckune XapaKTepuUCTuKu

Mopenb RBM-1908
MolwHoCcTb 450 Bt
Hanpsxenune 220-240 B, 50 Iy,
3almTa OT MOPAXKEHMS 3NEKTPOTOKOM knacc |
06beM hopMbl AN BbINEYKH 2n
Bec Bbineuku 500/750r

Tvun ynpasneHus

3N1EKTPOHHbIN

MporpaMmbi

1. KJIACCUYECKWUM XNEB 6. KEKC

2. ®PAHLY3CKWUWM XNEB 7. DECEPTHI

3. COOBA 8. BOPOOMHCKWM XNEB

4. PXAHOW XNEB 9. LENbHO3EPHOBOM XJ1IEB

5. 3KCMPECC 10. BE3MNIOTEHOBbINA XJIEB
DyHKuMU
MopnepxaHue TeMnepaTypbl rOTOBbIX 61104
(aBTONoOpoOrpes) no 1 yaca
OTcpouka cTapTa no 15 yacos
Komnnekrauus
Xneboneub 1w
®DopmMa ns BbiNeykn 1w
MepHbIit cTakaH 1w
MepHas noxka 1w
NonacTb fns 3aMeLwnBaHus Tecta 2 W

Matepuan Kopnyca

XK-oucnnen

[abapuTHble pa3mepsbl
Bec HeTTO

[nviHa anekTpoluHypa

15. ¢yn

nnacTuk
MokpbiTMe GOopMbl ANS BbINEYKH aHTUNpUrapHoe
MOHOXPOMHbI¥
JHeproHesaBucMMas NamsThb 10 MuHyT
268 x 228 x 280 MM
3,3 Kr*3%
1,2m
11. MONOYHASA KALLIA 16. TYWEHME
12. XNIEB C LOBABKAMMU 17. MIOTYPT
13. BE3POXKEBOE TECTO 18. IXKEM
14. IPOX>KEBOE TECTO 19. BbIMEYKA
ecTb

Bbibop LBeTa KOpoUKH

[obaBneHne MHrpeaneHToB

Kp}OHOK Ana n3paeyvyeHna nonactm
PykoBopacTBO Mo 3Kkcnayatauuu

Mo 3BYKOBOMY CUTHany

1w

1w

CepBUCHAs KHUXKA

1w

KHura «50 peuenTtoB»

1w

I7pou3300ume/7b umeem npaeo Ha eHeceHue usMeHeHuli 8 0U3aliH, KOMNAEKMAYUK, G MAKKe 8 mexHUYecKue xapakmepucmuku usodenus 8 xode cosep-
weHcmeosaHus ceoell npo@ykuuu 6e3 donosHUMeNbHO20 yBe@OMﬂEHUﬂ 06 3MuUXx U3MeHeHUSX.



YcrpoiictBo xne6oneun Al
1. Kopnyc npubopa
MaHenb ynpasnexus
3. (CbeMHas KpblLWKa CO CMOTPOBbLIM OKHOM
4. Pyuyka GopMbl A1 BbINEYKH
5. @opMa ans BbiNeYKM
6. HarpeBaTenbHas kamepa
7. BeHTUNAUMOHHbIE OTBEPCTUS
8. Pyuka ans nepeHocku
9. Jlonactb AN 3aMelnBaHns Tecta
10. MepHbIi cTakaH
11. MepHas noxka
12. Kproyok ons u3sneveHus nonactv Ans 3aMellunmBaHus
13. WHyp anekTponuTaHus

MaHenb ynpaBnenus A2

KHonka «MeHto» — BbIGOp aBTOMaTMYeCKOW NpOrpamMMbl NpuroToBneHuns. Homep Bbib6paHHOM NporpamMMbl oTobpaxaeTtcs Ha Aucnnee.

KHonka «Bec» — Bbibop Beca rotoBoro npoaykra. Bec no ymonuanuio — 750 r.

KHonka «A» — yBenMyeHne BpeMeHu OTJI0XKEHHOro CTapTa / BPeMeHU NpUroTOBIEHUS.

KHonka «\V» — yMeHblUeHWe BpeMeHU OTIOKEHHOTO CTapTa / BPEMEHU MPUroTOBAEHMS.

KHonka «Kopouka» — kHomnKa Bblibopa LBeTa Kopouku nsnenus («Ceetnas», «CpegHas», «TeMHas»). 1o ymonyaHuio BbibpaH napametp «CpeaHssy».
KHonka «Crapt/Cron» — 3anyck nporpamMmMbl NpUroToBiieHns / NpUOCTaHOBKA NPOrpaMMbl NPUroTOBIEHMS / NpepbiBaHWe NPOrpamMmbl NPUroToB-
NIEHUS 1 BO3BPAT B PEXUM OXMAAHUS.

Oucnnei.

A

YcrpoiictBo aucnnea A3

1. TlopsAKoBbI HOMEp NPOrpaMMbl MPUrOTOBNEHUS

2. WHAMKaTOp 3HAaYeHUs BPEMEHU NPUrOTOBNEHUS / BDEMEHM OTCPOYKM CTapTa
3. MHamkaTop BbIGPAHHOIO LIBETA KOPOUKM

4. WHAMKaTop Beca BbiNeyku



I.MEPEOD HAYAJTOM UCTMOJIb3OBAHMUA

OCTOpO)KHO AOCTaHbTE M3nenme n ero KoMnaekTywume n3 KOpOGKM.y,D,aJ'IVITe BC€ YNaKOBOYHbIE MaTeEPUAsbl U peKNaMHble HaKNewku.

0653amenbHO coxpaHume Ha Mecme npedynpexdatouiue Hakneliku, Hakaelku-ykasamenu (npu HaaAU4uu) U mabauyky ¢ cepuliHelM HOMepoM u3denus
Ha kopnyce! Omcymcmeue cepuliHo20 HOMepa Ha u30eauu agmoMamuyecku auwaem 8ac Npaga Ha 2apaHMuLiHoe 06CyHuBaHue.

lMocne mpaHcnopmuposku unu XpaHeHus Npu HU3KUX memnepamypax Heobxoo0umo gelidepxams npubop npu KOMHamHol memnepamype He MeHee
2 4acos nepeo 8KAYEHUEM.

MpoTpuTte Kopnyc xne6oneyn BAAXHOMN TKaHbto. lpomoiiTe hopMmy Ans BbiNeyku xneba U NonacTb 415 3aMeLlMBaHUS TENN0M MblIbHOM BOAOM. BbiTpuTe
npubop u ero feTanu Hacyxo.

lMepen BKAtOYEHWEM YBEAUTECH, YTO BHYTPEHHME M BHELIHME YACTW YCTPOMCTBA HE UMEIOT MOBPEXAEHMIA, CKONOB U ApYruX AedeKTOB. YCTaHOBUTE Npu-
60p Ha TBEPLYIO POBHYIO TOPU30OHTA/IbHYIO MOBEPXHOCTb, BAANM OT UCTOUYHMKOB TEM/A, MECT, FAe BO3MOXHO NonaaaHue Ha Nnpubop BoLbl, FOPAYEro Xupa
W LpYrux 3arps3HeHuid. Mpy yCTaHOBKe CNeAuTe 3@ TeM, YToObl PSAOM HEe HaxOAMAWCH AEKOPATUBHbIE MOKPbLITUS, 3NEKTPOHHbIE MPUBOPLI U Apyrve
npeAMeTbl, KOTOpble MOTYT NOCTPaAaTh OT MOBbIWEHHOM TeMnepaTypbl. He cTaBbTe xne6oneys 6M3KO K Kpato CTONa, @ TakKe BMIOTHYI K CTEHaM U
ApyruM npubopam. Mpu pasMeLLeHun nog HaBecHoM Mebenbio ybeamuTech, YTo ANs OTKPbLITUS KPbILKM eCTb AOCTAaTOYHO MecTa.

Bo BpeMA NepBOro BKAKYEHNA BO3MOXHO NMOABIEHUE XaPaKTEPHOTO 3anaxa Win NErkoro AbiMa OT CropaHnUa TEXHUYECKUX CMA30K, UCMOJIb30BAHHbIX
NpU KOHCEpBALUMKU TOTOBOIo Usnenua. JTO He ABNSeTCs 3aBOACKMM ,ﬂ.ed)eKTOM.



. 3KCMNNYATALUNA XNTTEBONMEY N

3Heproue3a3ucuMaﬂ namaTb

Xne6oneyb REDMOND RBM-1908 obnagaeT 3HeproHe3aBMCcMMOW NamaTbio. B cnyyae oTkntoUYeHMs 3NeKTpPO3Heprum Bo BpeMsi paboTbl MporpaMmbl
NPUTOTOBIEHWS HACTPOMKM COXPaHSIOTCS B NamMsaTu npubopa B TedeHne 10 MUHYT. Mpu BO30OHOBNEHWUM SN1EKTPONUTAHUS BbIMOSHEHUE MPOrPaMMbl
6yneT aBTOMaTMUYECKM MPOLOIKEHO.

B cnyyae otcyTcTBMs nuTanus 6onee 10 MUHYT HACTPOiKK cBpacbiBatoTcs. Mpy NOBTOPHOM MOAK/IOYEHNUM K 31EKTPOCETU NPUOOP NEPEXOLMUT B PEXKUM
0XUAaHMs.

Ecnu B peuenTe MCnonb30BanuCb MOOYHbIE, MSICHBIE MW APYr1e CKOPOMOPTALLMECS NPOAYKTbI, OTKIOUYMUTE NPUBOP OT INEKTPOCETH, LaiTe EMY OCTbITb.
M3Bnekute dopMy Ans BbINEYKM, OUUCTUTE €€ M HAYHUTE NPUTOTOBIEHWE 3aHOBO, UCMONb3Ys CBEXME UHTPeAneHTbl. Mpu 0unCTKe CTPOro ciepyiTe
MHCTPYKUMAM pa3gena «YXoa 3a npubopom».

Ecnun ucnonb3yemble MHrpeaneHTbl He Bbln CKOPOMOPTALLMMUCS, MOXHO MOBTOPHO 3anyCTUTb NPOrpaMMy NpUroToBNeHUs (eCnu NpoLecc BbiNeYykn He
Hauancs) niMbo LOBeCTU MU3Lenune A0 FOTOBHOCTU C MOMOLLbI0 nporpaMmbl «BbIMEYKA» 6e3 3aMeHbl NpoaykToB. KOHTPOAUPYITE FOTOBHOCTb M3Lenus
yepes CMOTPOBOEe OKHO, NpU HEOOXOAMMOCTU NpePBUTE BbINMOAHEHME NPOrPaMMbl.

Cﬂeéyem y4umelgeame, Ymo e cJiy4ae nosmopHo20 3anycka npoepaMMsl Ka4yecmeo npueomossieHH020 Xn1eba Moxem He coomeemcmeosams HenaemMomy.

YcTtaHOBKa BpeMeHU NpUroToBnaeHus

B xne6oneyn REDMOND RBM-1908 MOXHO caMOCTOATENbHO YCTaHABIMBaTb BpeMs npurotosaeHuns ans nporpamm «JECEPTbI», «MOJTOYHAS KALLA»,
«CYM», «TYLUEHME», «MOTYPT», «IXKEM» 1 «BbIMEYKA». Ins u3MeHeHMs BpeMeHM NpUroTOBNeHNs Nocie BbiGopa NporpaMMbl HaxuMaiiTe KHOMKK A
1 V. War u3smeHeHMs M BO3MOXHbIW AManasoH BPeMeHU NPUroTOBNAEHUS 3aBUCAT OT BbIGpaHHOM nporpammbl. 11 6bICTPOro U3MEHEHUS 3HaYeHUs
BPEMEHU HAXMUTE U YAepPXKMUBANTE HYXHYIO KHOMKY. [10 AOCTUXKEHUM MaKCUManbHOrO (MMHUMANIbHOMO) 3HAYEHMS YCTaHOBKA BPEMEHU MPOLOMKUTCS C
Hayana (C KOHLA) Ananas3oHa.

OTcpouka cTapTa nporpamMmmbl
@yHkumnsa «OTCpouKa cTapTa» No3BoNseT 3aAaTb MHTEPBAN BPEMEHM, MO OKOHYAHMU KOTOPOTro xne6 Ao/MKeH GblTb rOTOB (C y4€TOM BpeMeHU paboTbl
nporpamMmbl). YCTaHOBUTb BpeMs MOXHO B AnanasoHe oT 10 MuHyT Ao 15 yacos c warom yctaHoBku B 10 MUHYT.

GyHkyus «Omcpodka cmapmay» HedocmynHa 8 npozpammax «AECEPTbI», «MOJTIOYHAS KALLIA», «CYIT», « TYILEHME », « IOTYPT», «IXKEM» u «BbIMTEYKA».

[lns u3MeHeHUsl BpeMeHM OTCPOUKM CTapTa, Nocsie BbI6opa aBTOMaTUYECKOM NPOrpaMMbl HaxKnMakiTe KHOMKU A 1 V. [1ns 6bICTPOro M3MEHEHMS 3Have-
HUSI HXKMUTE U YAEPXMUBANTE HYXKHYI KHOMKY. [10 AOCTUXEHUM MAaKCMMaNbHOTO (MUHMMaNbHOMO) 3HAaYeHUs YCTAHOBKA TEMMEPATYpbl NPOAOIKUTCS C
Havyana (c KoHLUA) Ananas3oHa.



O6pamume BHUMAHUE, 4mo Npu ycCmaHoeKe epeMeHU 0mcpoYkUu cmapma ucnosb3yromcsa me e KHoNnKuU, 4mo u npu ycmaHoeke epeMeHu npueomoesie-
Hus. O0Hako npu ycmaHogke epeMeHuU omcpo4ku cmapma UHOUKGmOp 3Ha4eHus epemMeHuU Ha oucnnee He muzaem.

He pekomerdyemcs ucnons3oeame pyHkyuto «Omcpoyka cmapmax, ecau peyenm cooepium ckoponopmsujuecs npodykmel (0ua, caexee Mo0Ko, MSCOo,
ceip um. d.).

MopaepxaHue TemnepaTypbl roToBbiX 61104 (aBTONOAOrPEB)

DyHKUMA «KABTOMOLOrPEB» BKOYAETCS aBTOMATUUYECKM MO 3aBepLUEHUM paboTbl NPOrpaMMbl U MOXKET NOAAEPXKMBATL TEMNEpPaTypy roToBoro 6504a Ao
1 vaca.

ABTOI'IO,EI,OFPEB npenoTeBpallaeT nornoweHue Bnarnm 1 noOMoraeT CoXxpaH1UTb Usgenne MArKkuMm B Te4eHne HEKOTOpOoro BpeMeHu. OpHaKo Ans LOCTUXEHMUS
ONTUMAaNbHOrO pe3ynbTata peKoMeHAyeTCa BbIHUMATb xne6 Cpa3y no OKOH4YaHMK npouecca NpUroToBaeHUA.

Mpu HEOBXOAMMOCTH aBTOMOAOTPEB MOXKHO OTK/IIOUMTb, HAXKAB M YAEPXKMBAS HECKONbKO CEKYHA KHOMKY «CrapT/Cron».

@yHkyus asmonodozpesa HeoCMynHa npu ucnob3o8aHuu npozpamm «MOJIOYHAS KALLA», «bE3LPOXKEBOE TECTOx», « IPOXCKEBOE TECTOx, «CY[T»,
«TYIIEHWE», «OTYPT», « IXKEM» u «BbIMEYKA».

06wWwmit NopaAoK AeHCTBUI NPU UCMONb30BAaHUM AaBTOMATMUECKUX NPOrpaMM

1.

2.

JNonacTb Ans 3aMeLlwnBaHMs TeCTa YCTaHOBUTE Ha CTepXeHb B Gopme ANs Bbineyku. YbeanTech B NpOUHOCTH coeanHeHns. CMaxeTe GopMy v ionacTb
MacnoMm.

OTMepbTe Heo6X0AMMbIE UHTPEeAUEHTbI COFNAcHO BbIGpaHHOMY peLenTy M NoMecTuTe KX B Yaly. [1pu BbinekaHuu xneba M NPUroToBNEHUM TecTa:
NOAroTOBbTE OCHOBHbIE U AOMONHUTENbHbIE UHTPEANEHTbI (CbIp, BETUMHY, PPYKTbI, OPEXM, U3IOM U T.T.) COFNACHO peuenTy. Bce npoayKThl LOMKHbI
MMeTb KOMHATHYI TemnepaTypy (25-35°C), ecnun B peuenTe He yKa3aHo MHOE. BbinoxunTe 0CHOBHblE MHIpeAneHTbl B GOpMy ANg Bbineyku xneba
B NOCNeN0BaTeNbHOCTH, YKa3aHHOM B peLienTe.

AKKypaTHO BCTaBbTe GOPMY A/15 BbINeYKM B HarpeBaTesbHyto Kamepy xneboneun, cnerka noBepHyB ee NpOTMB 4acoBoit cTpenku. Dopma AomkHa
COenMHUTBLCS C MPUBOLHBIM BalOM POBHO, 6e3 nepekocoB. 3adukcupyiite GopMy, NOBEPHYB ee Mo YacoBOM CTpesnke A0 ynopa. 3akKponTe KpblLKy
CO CMOTPOBbIM OKHOM.

CHavana nomewatime 8 popmy mudkue uHepedueHmsl (800y, MOIOKO) u/unu aluya. Boda donxHa umems KOMHaMHyto memnepamypy, mak Kak CUutKoM
8bICOKAS meMnepamypa 800bl HE2AMUBHO CKaxemcs Ha nodseme mecma. [1pu UCNOL308AHUU PEXUMA OMCPOYKU CMAapma npuMeHslime monsKo cyxoe
MOJI0KO, 8 NPOMUBHOM CJly4ae MOJIOKO MOXem C8epHYMbCs 00 HAYana Npu20mosseHus.

Lpoxoru unu paspeixnumens 006asnsiime 8 NocedH00 o4epedsb. Imu KOMNOHeHMbI He Q0 HbI KOHMAKMUpos8ams ¢ XUOKOCMSAMU, UHa4e bpoxeHue
HAYHemMcs CIUWKOM paHo: 8 pe3y/ibmame noay4umcs xecmkudii, meeposili u epy6bili xneb. Aporoiu He Q0MHHbI CONPUKACambCs € CoNbio. PekomeHdy-
emcs cdeslamsb IMKY 8 20pKe MyKU U NOMECMUMb OPOXOKU UL paspeixaumens 8 Hee.
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10.

11.

12.
13.

Monkntounte xneboneysb K 3nekTpoceT. [pMbop NoaacT 3ByKOBOM CUrHAN M NepenaeT B PeXUM OXUAIHWA: HA AMCTee NOsSBSTCS HOMep npo-
rpamMMbl (Mo ymonyauuio — 1) u Bpems ee pabotbl.

C nomoLLbto KHOMKKM «MeHto» BbiIGEpUTE NPOrpaMMy NpUroTOBIEHNUS, €€ HOMEP MOSIBUTCS Ha Aucnnee.

Mpu HE06XOAMMOCTU U3MEHUTE BPEMS MPUTOTOBNEHUS MM YCTAHOBUTE BPEMS OTCPOYKM CTapTa (cmp. 13).

B cnyyae ucnonb3o8aHusi npoepammel ¢ B03MOXHOCMbIO PYYHOLU peyiuposKu 8peMeHU Npu20mosseHus nepgoe Hawamue kHonku «Cmapm/Cmon»
nocsie yCmaHoeKu 3HavyeHus epemeHu npusedem K nodmeepioeHuto 88e0eHHbIX 3Ha4YeHul. [loemopHoe Haxamue kHonku «Cmapm/Cmon» 3anycmum
npozpammy.
C noMoLbi KHOMKKU «Bec» ycTaHOBMTE 3HaYeHWe Beca roToBOM Bbineykn. OpMeHTUPYMTECh HA YKA3aHWUS B KHUIe peLLenToB U KONUYECTBO UHIpe-
LMEeHTOB B Yawe. MHAMKATOp Beca Bbineyku byaeT nepemellaTbcs B BepXHeid Yactu aucnnes. BosmoxHoctb Bbibopa Beca npoAykTa npeasycMmo-
TpeHa He BO BCex nporpammax (cmp. 22).
YT06bI BLIOPATH XKENAEMbIN LIBET KOPOUKM U3AENUA (CBETNAS, CPELHAN, TEMHAS), HaxXMMaiTe KHoMKy «Kopouka». MIHAMKaTop LBeTa Kopoyku byaeTt
nepemeLlaTbCs B BepxHeii yactu aucnnes. [lo yMonyaHuio ycTaHoBneHO 3HavyeHune «CpenHssy. Bo3MoxHOCTb Bbi6opa LiBeTa KOPOYKM NpeaycMo-
TpeHa He BO BCex nporpammax (cmp. 22).
Haxmute kHonky «Crapt/Cron». TaiiMep HayHeT 06paTHbIV OTCHET BPEMEHM MPUrOTOBNEHMS.
B TeyeHue nepBbix 5 MUHYT 3aMeLlIMBaHMA ClefuTe 3@ BHEWHUM BMAOM TecTa. M3 Hero Ao/KeH Nony4aTbCst KPYrblid pOBHbIA KOMOK. Ecin KoMok
He popMUPYeTCS, UHTPEANEHTbI CMELLAHbl HEBEPHO.

L9 mozo Ymo6bl 8BpeMeHHO 0CMAHOBUMb BbINOJIHEHUE NPO2PAMMbI Be3 copoca HacmMpoek, Haxmume KHonky «Cmapm/Cmony. 3HayeHue 8pemMeHU Ha
ducnnee HayHem mu2ame. 1S npodonHeHUs pabomsl NPo2pamMMbl NOBMOPHO HaxMume KHonky «Cmapm/Cmon>.

KpebiwKy xneboneyu MOMXHO 0MKpPbIBAMs MOJbKO 80 8pEMS 3MeWUBaHuUs (CbiweH 38yK pabomarouje2o Momopa). Bo epems nodvema mecma unu 8bl-
nekaHus omkpeimue KpblKU hpusedem K CHUMEHUIO Ka4ecmsa 20moso2o u3oesnus.

06 OKOHYaHWM MPOrpaMMbl MPUrOTOBAEHUS BAC OMOBECTUT 3BYKOBOM CUrHas. [locne 3Toro, B 3aBUCMMOCTM OT BbIGpAHHOWM NporpamMmbl, npubop
nepenaeT B peXuM aBTONOLOMPEBA UM B PEXUM OXMUAAHMS.

[ins npepbiBaHMs paboTbl NPOrpaMMbl UM pexMMa aBTOMOAOrPEBA HAXMUTE U yaepxkuBaiiTe KHonKy «Crapt/Cron».

o OKOHYaHUM NPUTOTOBIEHUS OTCOEAUHUTE XNeboneyb OT INEKTPOCETH.



MU3BneueHue rotoBoro xseba

1. OTkpo#Te KpbilwKy Npubopa. Mcnonb3ys KyXOHHbIe pyKaBuLibl, BO3bMUTE GOPMY A/151 BbINEUKM 33 PYUKY U MOBEPHUTE ee NMPOTUB YaCoBOW CTPENKH,
3aTeM U3BIEKWUTE U3 HarpeBaTeNbHOM KaMepbl.

BHUMAHMUE! lMomHume, 4mo no 0KOHYAHUU Npouecca npueomosneHus xneb, popMa u HazpesamesnbHas KaMmepa o4eHs copaque! bydsme ocmopoHel,
ucnosnb3ylime KyxoHHble pykasuysl, Yymobsl usbexams oxoz08! He cmaseme 2opsdyro ¢opmy ¢ xnebom Ha ckamepme, NIACMUKO8bIE UAU Opyaue mep-
MouyscmeumesnbHble NOBEPXHOCMU, KOMOpble Mo2ym 3a20pemsbCs unu pacnaasumscs!

2. [lepeBepHuTe GOpMy ANS BbINEYKM BBEPX AHOM M U3BNEKMTE FOTOBbIN X/1€6 U3 HOPMbI, BbINOXKMTE €ro Ha peleTky uan bago. OctabTe Ha
20 MUHyYT, 4TObBI XNEG OCTHIA.

3. Tocne Toro kak Gopma Ans BbiNeYKM U NpUbOpP OCTbINK, MPOU3BEAUTE UX OYMCTKY B COOTBETCTBMM C pa3fenoM «Yxon 3a npubopom» (cTp. 24).

KOHcmpyKuu;i xneboneyu npeDyCMampuaaem, 4mo nocse u3e/iedeHus 8biNeYKU U3 4awu 10nacme 018 3aMewusaHus 00JIHA 0CMasamsCcs Ha eany
8Hympu d)OPMbI. Ecnu 3moeo He npousowo U oHa ocmanace e Xxnebe, 3mo He a8nsemcs 0e¢eKm0M. Yoanume nonacme ¢ NOMOWbK CNEYUanbHO20

KproyKa, 8xo05uie20 8 KOMNaeKm.
Hapeska u xpaHeHue xneba
Mcnonb3yiTe aneKTpUYecKkuin Unu cneumanbHblit 3yb4aTblit HOX, 4TO6bI Hape3aTb xneb.

XpaHute xneb B 3aKpbITOi ynakoBke (B repMETUYHOM MIACTUKOBOM MELLKE WU MAACTUKOBOM KOHTEMHEPE) Npu KOMHATHOM TemnepaTtype He 6onee
3 pHel. [lns anutenbHoro xpaHeHus (0o 1 Mecsua) nomectute xneb B 3aKpbITOM NOCyAe B MOPO3UbHYIO KaMepy. Tak Kak LOMaLUHWA xneb He conepxuT
KOHCEepPBAHTOB, OH MOXET BbICbIXaTb M NOPTUTLCS BbiCTpee, YeM XNeb, U3rOTOBNEHHbIN NPOMbILLNEHHbBIM CNOCO6OM.



I'H.HASHAYEHWE M OCOBEHHOCTU ABTOMATUYECKUX MPOTPAMM MNMPUTOTOBJTEHNA

1. NMporpamma «KJIACCUYECKUI XJIEB»
Mcnonb3yeTcs AN BoinekaHus knaccuyeckoro 6enoro xneba. MporpamMma BKOUaeT B cebs 3aMec, pacCToiiky TecTa 1 BbinekaHue xneba. MoxHo Bbi6paTh
BEC W3JeN1a U LBET KOPOYKM. PyyHas perynMpoBka BpeMeHM OTCYTCTBYET.

2. Mporpamma «®PAHLLY3CKWIA XJIEB»

Mcnonb3yeTcs Ans BbinekaHus nerkoro GpaHuysckoro xneba ¢ xpycraein Kopoukoi. MpeaycmaTpuBaeT ANUTENbHbIA 3aMeC U paccToiiky TecTa. Mpo-
rpamMma Bk/toyaeT B cebs 3amec, paccToiKy TecTa M BbinekaHue xneba. MoxHo BbI6GpaTb BEC U3AeNMs U LBET KOPOUKU. PyyHas perynupoBka BpeMeHu
OTCYTCTBYET.

®OpaHuy3ckuli xneb 6biIcmpo cMaHo8UMCs 4epcmabiM, N03IMOMY €20 JyHUe He XpaHums 00/buie 00H020 OHS.

3.Mporpamma «COOBA»
PekomenayeTcs Ans BbinekaHus caobbl. [lporpamMma BKOYaET B cebs 3amMec, pPaccToiKy TecTa M BbinekaHue. MoXHO BblIGpaTb BEC U3AENUs U LBET KO-
pouYKM. PyuHas perynMpoBka BpeMeHU OTCYTCTBYET.

4. Nporpamma «PYXAHOM XJIEB»
PexkomeHnpyeTcs ans BbinekaHus xneba u3 pxxaHon Myku. [porpamma BktovaeT B cebs 3amec, paccTolKy TecTa U BbinekaHue xneba. MoxHo BbibpaTtb
BEC WM3[eN1s U LBET KOPOYKU. PyyHas perynnpoBka BpeMeHU OTCYTCTBYET.

5. Mporpamma «3KCMPECC»

Mcnonb3yeTcs Ans yckopeHHOro Bbinekanus 6enoro xneba. lobasbTe B TecTo A1 6enoro xneba foNoAHUTENbHO 1/3 YaiiHOM NOXKM APOXKEN, UCXOAS
13 Beca Bbineuku 750 r. MporpamMma BktoyaeT B cebs 3aMec C NOAOrPEBOM, PACCTOMKY TeCTa U BbinekaHne. MoxHO BblGpaTb BEC U34eNus U LBET KO-
poYKM. PyuHas perynMpoBka BpeMeHU OTCYTCTBYET.

6. Mporpamma «KEKC»

PekomeHayeTcs fns BbINeYKM KEKCOB C passiMuHbIMU HamonHuTensmu. Mporpamma BktoyaeT B cebs BbICTpbIi 3aMec, paccToiiky 1 BbinekaHue. O Bpe-
MeHU 106aBNeHUs LOMONHUTENbHBIX UHTPEAUEHTOB COOBLLMT 3BYKOBOW CUrHaN. MoXHO BbiGpaTb LBET KOPOUKM M3aenus. BosamMoxHOCTb Bbibopa Beca
U3Aenus HepoCTynHa. PyyHas perynnpoBka BpeMeHU OTCYTCTBYET.

7.Nporpamma «OECEPTbI»

PekoMeHayeTcs Ans NPUrOTOBNEHNS Pa3IMYHbIX AecepToB. BOo3MOXHa perynuposka BpeMeHu NpuUrotoBieHus B AnanasoHe oT 20 MUHYT [0 2 YacoB C
LIaroM yCTaHOBKM B 5 MUHYT. Bpems npurotoBneruns no ymonyaHuto — 1 yac 20 MuHyT. Bo3MOXHOCTb BbIOOpa BECa M34ennsa U LiBETa KOPOYKK Heao-
CTYMHbL.



8. Mporpamma «60POAUHCKUNA XJEB»
PEKOMEH,ELyETCH ONAa NpUroToBneHuna 60p0,EI,I4HCKOr0 xneba. I'IporpaMMa BK/IlOYAET B cebs 3aMec, paCCTOFIKy TecTa 1 BbinekaHue xneba. MoxHo Bbl6paTb
BEC U3JeNns U LBET KOPOUKU. PyuHas perynnpoBka BpeMeHu OTCYTCTBYET.

9. Mporpamma «LLEJIbHO3EPHOBOW XJIEG»

MockonbKy MyKa, UCnonb3yemas s 3Toro xneba, snsieTcs bonee TSKENOW, TO NPOrpaMMa B TeHeHMe 5 MUHYT nepes, 3aMeliMBaHeM Tecta Npou3BOAUT
npefBapuUTeNbHbIN NMOLOTPEB UHTPEAMEHTOB M OCTaB/SIET TECTO MOAXOAWUTb» B TeyeHue bonee AUTENbHOrO BpeMeHU. byxaHku 13 3epHOBOW MyKM
06bIYHO MeHbLUero pasmepa 1 6onee NIOTHblE.

MporpamMma Bk/toyaeT B cebs 3aMec, paccToliky TecTa v BbinekaHue xneba. MoxHO BbiGpaTh BeC M3aenus u LBeT KOpouku. PyyHas perynuposka Bpe-
MEeHM OTCYTCTBYET.

10. NMporpamma «BE3M/IIOTEHOBbIN XJIEB»
[Ons BbinekaHus xneb6a u3 6es3rnoTeHoBOM Myku. MporpamMMa BktoYaeT B cebsi NOAOrpeB MHIPEANEHTOB, 3aMec, pacCToKy TecTa M BbinekaHue xneba.
Mo3HO BbIGpaTh BEC M3AENUS U LiBET KOPOUKM. PyyHas perynMpoBka BpeMeHu OTCYTCTBYET.

TntomeHn (knelikoguHa) — 3mo 6enoK, co0epauiulicss 8 31aK08bIX pacmeHuUsX u npudarowuli Myke esicokue xaebonekapHeie cgolicmea. VIMeHHo 61a20-
0aps emy mecmo npuobpemaem ynpy20cme U 31acMu4yHocms. OOHAKO HEKOMOPBLIM OSIM 2/1l0MeH NPOMUBONOKA3AaH.

11. Mporpamma «MOJIOYHAS KALLA»
MporpamMma Ans Bapku Kal Ha Mosioke 1 Bofe. BoaMoxHa perynnpoBka BpeMeHu B AnanasoHe ot 20 MuHyT A0 1 yaca 50 MUHYT C Wwarom ycTaHoOBKM B
1 MuHyTYy. Bpems npurotoBneHns no ymonyauuio — 40 MUHyT.

12.Mporpamma «XJIEB C LOBABKAMWU»

PeKOMeH,CLyETC'iI ONs Bbineykun xneba c pPa3nnvYHbIMU nobaBkamu. I'IporpaMMa BK/ItOYaEeT B cebs 3amec, paCCTOﬁKy TecTa M BbinekaHue xneba. MoxHoO
BbI6DaTb BEC n34enma n UBeT KOPOYKU. Py'-IHaFI perynupoBka BpeMeHu OTCYTCTBYET.

13. Mporpamma «BE3POXOKEBOE TECTO»
MporpamMma asg 3aMeca v paccToiiku 6e34poxekeBOro Tecta 6e3 fanbHeliwero BbinekaHus. JocTynHa GyHKLMS OTCPOUKM cTapTa. PyyHas perynuposka
BPEMEHU NPUrOTOB/IEHUS, BO3MOXHOCTb BbibOpa Beca U LiBeTa KOPOUKM U3AEeNUsS HELOCTYMHbI.

14. NMporpamma «[POXOKEBOE TECTO»
MporpamMa s 3amMeca M paccToiKM ApPOX3KeBOro Tecta 6e3 AanbHeiwero BbinekaHus. JocTynHa GyHKUMS OTCPOUKM cTapTa. PyuHas perynuMpoBka
BPEMEHM NPUroTOBIEHMS, BO3MOXHOCTb BbIGOPA BECa M LiBeTa KOPOUKM U34eNUsS HELOCTYMHbI.



15. Mporpamma «CYM»
PekoMeHayeTcs ANns NpuroToBneHus cynos v 6ynboHoB. MporpamMma BKYaeT Bapky 6e3 nomelunBaHus. BoaMoxHa perynMpoBka BpeMeHu B Auana-
30He 0T 20 MMHYT A0 2 YaCoB C LIAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT. Bpems npurotoBneHuns no ymonuanuio — 1 yac 20 MuHyT. BoamMoxHOCTb Bbibopa Beca
u3nenus HepaoCTyMHblI.

16. Nporpamma «TYLUEHUE»

PekomeHnayeTcs nns TyweHus mMsaca v osolleit. [porpamMma Bk/YaeT npurotoeneHue 6e3 nomMewnsaHus. BosmoxHa perynvpoBska BpeMeHU B auana-
30He 0T 20 MMHYT A0 2 YacoB C LWAroM YCTaHOBKM B 5 MUHYT. BpeMs npurotoBneHuns no ymonyanuio — 1 yac. Bo3aMoxHOCTb BbIGOpa Beca n3nenuns He-
LLOCTYMHbI.

17.Mporpamma «AOIYPT»
MporpaMma A5 NPUrOTOBNEHMS Pa3NMYHbIX BUAOB iHOrypTa. BO3MOXHa perynMposka BpeMeHu NpuroToBieHus B AnanasoHe oT 5 MUHYT Ao 12 yacos
C WaroM yCTaHOBKM B 5 MUHYT. BpeMs NpuroToBAeHMS MO YMONYaHMI0 — 8 4acoB. BO3MOXHOCTb BbIGOpa Beca U3Aenns HeaoCTyMHbI.

18. Mporpamma «AXKEM»

Mcnonb3yeTcs AN NpuUrotoBneHMs BapeHbs, AXEMOB, TONUHIOB K BbiNeyke, BaGasM U MOPOXEHOMY, KETHYNOB, BCEBO3MOXHbIX MPUMPaB, a Takxe Ans
NOATOTOBKM psAa MPOLYKTOB K lOMaLUHeMY KOHCepBUPOBaHMI0. BO3MOXHa perynMpoBka BpeMeHU NpUrotToBieHMs B AManasoHe oT 5 MUHYT go 1 vaca
20 MMHYT C WAroM yCTaHOBKM B 5 MUHYT. BpeMsi npurotoBneHuns no ymonyanuio — 40 MuHyT. Bo3aMoXXHOCTb BbiGOpa Beca M3nenuns HegoCTyMHbl.

19. Nporpamma «BbIMEYKA»

MporpamMma pekoMeHAyeTcs AN BbinekaHWUs GUCKBUTOB M APYrUX U3AENUI U3 TOTOBOTO TeCTa, a Takxe ANS A0BeAEeHUS A0 FOTOBHOCTM HEMPOMEKIUMXCS
nspenuin. Crapns 3amMeca U paccToiky B AAaHHOW NporpamMMe OTCYTCTBYHOT. MOXHO BbIOpaTh LBET KOPOUKM n3genus. BosMoxHa pyyHas perynvposka
BpeMeHu B AnanasoHe oT 20 MMHYT A0 2 4acCoB C WAaroM yCTaHOBKM B 5 MUHYT. Bpems no ymonyanuto — 1 yac. BosmoxHocTb Bbibopa Beca n3genus
HenoCTYMHbI.

s nosnyyeHus Ka4ecmeeHHo20 pe3ynbmama npednazaeM 80CN0/b308aMbCS Peuenmamu No npu2omosseHuto 60 u3 npunazaemoli K xaeéoneyu
REDMOND RBM-1908 kynuHapHoli kHuze, paspabomaxHoli cneyuansHo 0ns amoli Modenu. Coomgemcmaytoujue peuenmsl 8bl makie Moxeme Halimu

Ha calime www.multivarka.pro.



IV.OblLUME PEKOMEHOAUWW MO BbIMEYKE XJTIEBA

0co6eHHOCTU OCHOBHbIX MHIPEAUEHTOB

Myka cofepKUT KNeiKoBMHY (IHOTEH), OT KOTOPOM 3aBUCSAT TaKME CBOMCTBA TECTA, KaK 31aCTUYHOCTb M ynpyrocTb. COAepKaHMUe ITEHA CYXKUT OLHUM
U3 KPUTEPUEB ONPELENEHNS KAaYecTBa MyKH.

Muwenu4Has MyKa pa3nnyaeTca no CopTaMm:

e 3KCTPa NPUMEHSIETCS AN U3TOTOBNEHUS KOHAMTEPCKUX U XN1e606YN0UHbIX U3LENNIA BbICILErO KA4ecTBa;

*  BbICLIMI COPT MMeeT BbiCOKME xNeBoneKkapHble CBOMCTBA, XOPOLLO YCBAWBAETCSl OPraH3MOM, UCMONb3YeTCs ANs NMPUTOTOBNEHUS BCEX BUAOB
TeCTa, @ TakXKe COYCOB U MYyYHbIX 3aMpaBok;

e KpynmuyaTka B MPOAAXe BCTPEYAETCS PEAKO U UCMONb3YeTCs AN NPUrOTOBAEHWUS APOXKEBOrO CNaAKOro TeCTa C BbICOKUM COLEPXKAHUEM KMPOB
(ans kynuyeit 1 T.n.). O6nafaet HEBbICOKUMU XNeboneKapHbIMU CBOIMCTBAMU, AN HECLOBGHOTO APOXOKEBOrO TECTA HE UCMONb3YeTCs;

e MepBblil COPT UCMONb3YETCS ANS U3TOTOBNEHUS HECAOOHbIX M3AENUHA, BbINEYKa U3 TaKOM MyKuU MELJIEHHO YEPCTBEET;

e BTOpO/ COPT COAEPKMT YACTULIbI M3MEbYEHHbIX 060M0YEK 3epHa, UCMOb3YETCs ANs BbINEYKM 6enoro, a Takxe YepHoro xneba (B CMecu ¢ pxa-
HOW MYKO/4), ANSl U3rOTOBNEHUS NPSIHUKOB U HEKOTOPbIX BULOB MEYEHbs;

*  060/Has MyKa — COpPT MyKM CaMOro KPYyMHOro NoMosna, COAEPXMUT MHOro oTpy6eii, borata BUTaMUHAaMMU, MUKPO- M MaKpO3/eMeHTaMU, UCMONb3Y-
eTcs B AUETUYECKOM MUTaHWUK; XNeb U3 Hee MONYYaeTCs MAOTHBIM U TSXKENbIM, TPEBYIOTCS 0COBble YCNOBUS BbiNeuku. TaKoi COPT MyKM 4acTo
BCTPEYAeTCs TakKe NMoj Ha3BaHUAMM «LeNbHO3epPHOBAs», «3€PHOBAs», KHEMPOCEAHHAA» U T. M.

BbICOKOCOPTHast MyKa MMEET BbICOKYIO YCBOSIEMOCTb U NPUMEHSETCS ANS BbiNeYKM XNe606YN0UYHbIX U KOHAUTEPCKMUX U3LENUIA BbICLIEro KayecTBa. Hus-
KOCOPTHas MyKa Xyxe yCBauBaETCS OPraHU3MOM, OLHAKO COAEPXKMT GO/bLIE MUHEPATbHBIX BELLECTB U KIETYATKM.

MHorga MYKY OOMONTHUTENbHO oborawaT BUTaMUHaMK, MUWHEPANbHbIMU BELWECTBAMU U XﬂeﬁOI'IeKaDHbIMl/I ynyyqwutenamum (cyxasl KNEWKOBMHA U T. ,D,.).
BCTpeHaK)IJ.LaﬂCFI B Npofaxe MyKa C no6aBneHHbIM paspbIXnuTenem, Kak npasuio, UCNONb3yeTca ANa U3rotoBieHNA TOPTOB.

PxcaHas MyKka cOOep>XUT MEHbLUMI NPOLLEHT KNEeMKOBUHbI, 3 MOTOMY Yalle MCNOb3YyeTcs B CMEeCU C MWeHUYHON. BbinyckaeTcs Tpex CopToB: cesHas, 06-
nvpHas u oboliHas.

KyKypy3Hyto MyKy u mo/oKHO NpOU3BOAST NyTeM NOMO/A 3ePeH KyKypy3bl 1 OBCA U [,00ABNSAIOT B KAYECTBE MHIPEAMEHTOB NPU BbiNeYke AUMETUHECKOro
xneba ans ynyyieHus apoMaTta v CTpyKTypbl U3Lenus.

LpoX:Ku Npu B3aMMOLENCTBUM C CaXapoM M BOAOKM 06ecneynBatoT paccToiiky TecTa. i ucnonb3oBaHus B xneboneyun nyylie BCEro NOAXOAAT Cyxue
ObICTPOAENCTBYIOLLME APOXKM (KMHCTAHTHbIE®). [lOCIE BCKPBITUS YNAKOBKM XPAHUTE APOXKU B XONOAMUIbHUKE U UCNONb3YITE MX KaK MOXHO BbiCTpee.
Mepen MCNoNb30BAHWEM LPOXOKM, KOTOPbIE XPAHUAUCH B XONOAWUNbHUKE, HEOBXOAMMO LOBECTU L0 KOMHATHOM TeMnepaTypbl, Tak Kak OXNaxaeHHble
LPOXOKM 061aAa0T HU3KOM aKTUBHOCTBIO.

Kopuua paspyluaeT CTpyKTypy LpOXKEBOro TeCTa, N03TOMY €€ He PeKOMEHAYETCS A06aBASTL NPM 3aMeLUMBaHUK. B npouecce BbinekaHus nosensertcs
XapaKTepHbli ANs KOpULbI 3anax, 0AHAKO B FOTOBbIX U3AENUSX OH MPONajaeT.



Macno n XXUp yCUNMNBAKT BKYC xneba, aenatot ero Marye. B xneboneyeHun peEKOMeHAYeTCAa NCNOMb30BaTb C/IMBOYHOE MAC/I0: OHO NMOMOraeT COXpaHAaTb
BNnary n nonblle nogaepxuBaeTt Xxneb CBeXuM. an HEeo6X0AMMOCTU CIMBOYHOE MAC/IO MOXHO 3aMEHUTb MaprapuHom mnu ApyrumMmu )KMpaMI/I.,D.ﬂﬂ no-
Ny4yeHuqa Haunydlero pesynbtata 3T MHIrpeanueHTbl AO0/KHbl MMETb KOMHATHYIO TeMnepartypy.

MonouHble NPOAYKTbI YNy4LIatoT BKYC xneba, BMMSIOT Ha LBET rOTOBbIX M3AeNunit. MoNoKo NpuaaeT KOpoyke MArkocTb, @ TEKCType — «6apXxaTUCTOCTby,
CAepXuBaeT npouecc YepcrtBeHus. [1pyM Cnonb3oBaHUM PeXMMa OTJI0OXEHHOTO CTapTa fL0DaBNsiTe Cyxoe MOMOKO, Tak KakK CBeXee MOXeT UCMOPTUTLCS.
PaspbixnauTtenb ncnonb3yeTcs Ans cBepxObICTPOro NpurotoBaeHus xneba v Toptos. PaspbixauTtens AenaeT nsaenne Bo34yLWHbIM U MATKUM, MPU 3TOM
BPEMEHM Ha PacCTOMKY TecTa He TpebyeTcs. B kayecTBe paspbIxMTeNns UCNOb3YIOT COAY (AN ycuneHus sddekTa — C IMMOHHOW UM YKCYCHOW KMCNO-
TOM), NULLeBble A06aBKM UK CneulnanbHble CMecH (MeKapCKuii MOpOLLOK U Ap.).

Caxap B HebonbLumx KonnyecTsax (okono 10%) yckopsieT pocT Apoxokei, NnpuaaeT xieby BKYC 1 LBeT, obecneunBaeT MArkocTb. M36bITOK caxapa, Hanpo-
TUB, YrHETaeT pOCT APOXOKeN, 3aaepxxnBaeT bpoxxeHne. Caxap MOXHO 3aMEHUTb MeAOM UAKN NATOKOM.

Conb yny4liaeT CTpYKTypHble CBOWCTBA TeCTa M BKYC roToBbIX U3aenunii. HenoconeHHoe Tecto uMeeT cnabyto KoHcucTeHUuMto. [py 3ToM M36bITOK conm
YXYALWAeT BKYC TecTa M MellaeT ero noabeMmy (Cob CAEPXKMBAET aKTUBHOCTb L PONOKEN).

TpaBbl M cneumm MOXHO L0DABNATb B CAMOM Havane npoLecca 3aMeLlmnBaHus TeCTa BMECTe C OCTalbHbIMU UHrpeaneHTamMu. UMbupb, operaHo, neTpyLu-
Ka, 6a3unuk u apyrme nonobHele 4o6aBKM NpUAAIOT Xeby apomarT v ynyyLlakoT ero BHeWHUi Bua. Ytobbl 3anax He 6blN CIULWKOM Pe3KUM, UCMONb3Yii-
Te HebonblIOe KONMYEeCTBO TPaB M crneumni (1-2 YaiHbIX NTOXKKHM).

HekoTopble MHrpenueHTbl (HanpuMep, NyK-nopei) coaepxaTt MHOTO XUAKOCTH, NO3TOMY HeobXxoaMMoe ANg 3aMeca TecTa KONMYecTBO XUAKOCTU cneay-
€T YMEeHbLUNTb.

YecHOK nornowaet akTMBHOCTb APOXOKEN, MOITOMY MM MOXHO NMOCbINATb MM HAaTUPATb rOTOBbIN XNeb, HO He A06aBAATb B TECTO.

flilua ynyywarT apomaT 1 uBeT xneba, aenakoT ero 6onee MArkKUM.

[ononHutenbHbie uHrpeaueHTbl. [1ns npurotoBneHns xneba MoXHO MCNOIb30BaTb NOPE3aHHbIE HA MEJTKME KYCOUKM CyLueHble DPYKTbl, OPEXU, BETUMHY,
TepTbli Cbip, U3MeNbYEHHbIN Wokonaa. He nobasnsaiite HrpeaneHToB Honblue, YeM ykasaHo B peLienTe, MHave xn1eb MoxeT He NoAHATbCS. byabTe akky-
paTHbI CO CBEXUMU DPYKTaMU U OpexaMu, MOCKOSIbKY OHU COAEPXKAT JOMONHUTENbHYH XMUAKOCTb (COK M Macno). 3T0 HEOOXOAUMO YYUTbIBATL NPU A0-
6aBneHUn oCTanbHbIX XUOKUX UHTPEOUEHTOB.

B MarasuHe MoxHO I'IpMO6pech4 roToBble CMecu AN Bbineuku xneba. V|CI'|O}1b3y171T€‘ CMeCH, pacCYUTaHHbIE HA BbiNEKaHNE nspenuit Becom 500-750 r.



KoHcucTeHums Tecta

Ecnu Tecto cmwwkoM npununaeT K 650KOBbIM MOBEPXHOCTAM paboyeit EMKOCTH, MOCbINbTE CTEHKU MYKOI. ECNM TECTO CNMLLKOM CyXoe, A0OaBbTE CTONOBYO
JIOXKY TEN0M BOAbI. YIaNWUTb BCE MHIPEAUEHTbI, IPUAUMNLIME K HOKOBBIM CTOPOHAM EMKOCTU, MOXHO [ePEBSHHOWM UM NNACTUKOBOW N0XKKOIA. He ucnonb-
3yiiTe ANs 3TOr0 METaNIMYECKUE NPEAMETbl — OHU MOTYT MOBPEAWUTb aHTUNPUrapHOE NOKPbITUE POPMbI. He 0CTaBNAITE KPbILLKY OTKPbITOM A0JbLUE, YEM
3TO HeobxoaMMo.

0Oco6eHHOCTH NpoLLecca BbiNneKaHUS

Ha BKyc 1 TekcTypy xneba, npuroToBAEHHOrO B XN1e60MNeyn, BAMSET MHOXKECTBO (DakTOPOB: XapakTep UHIPEAMEHTOB, TeMNepaTypa Ha KyxHe, aTMocdep-
Hoe aaBnieHue. Mcnonb3ys COBCTBEHHbINM peLenT NpUroToBneHuns xneba, CTporo cnenyiTe peKoOMeHLALUMSM Mo 3aKafKe NPOAYKTOB M BbIGOpPY Mporpam-
Mbl, NPUBEAEHHBIM B AAHHOM pyKoBOACTBE. OTMEPAITE MHIPEAMUEHTLI TOYHO NO BeCy. MICNoib3ys peLenTbl U3 KYNMHAPHbIX KHUT AN Apyrux Xneboneyen,
opueHTUpYWiTeCh Ha Bec rotoBoro xneba B 500 unu 750 rpamm. He 3anonHsiite pabouyto eMKoCTb 6osiee YeM Ha YeTBepPTb UK, B KpaliHeEM crlyyae, He
6onee yeM Ha TpeTb ee o6beMa. B NpoTMBHOM ciyyae BO BpeMs NMogbeMa TECTO MOXET NePenuThCs Yepes Kpas GOpMbl B HarpeBaTenbHyl0 KaMepy,
NonacTb Ha HarpeBaTe/bHbIM /IEMEHT M 3aCOPUTL MPUBOL, UTO, B CBOK 0Yepeab, NPUBELET K NOSIOMKe npubopa.

CeBopaHasa Tabnuua nporpamMm npuroToesieHna (BaBO.D,CKMe YCTaHOBKM)

Bpems pa6otbl no

Ne HazBsaHue nporpammbi );::: qa::::;) A H ns Bp OTcpouka crapTa AsTonopgorpes BuiGop usera
NpPUroToBNEHMS / War U3MEHEHUS KOPOUKHM
500r 750r
1 KNACCUYECKMIA XNEB 2:55 3:00 - + + +
2 ®PAHLIY3CKWM XJIEB 3:55 4:00 - + + +
3 COOBA 3:40 3:45 - + + +
4 PXXAHOW XJIEB 2:55 3:00 - + + +
5 3KCMPECC 1:55 2:00 - + + +
6 KEKC 2:20 - + + +
7 NECEPTbI 1:20 0:20-2:00 /5 MuH - + -
8 BOPOOMHCKWIA XNEB 2:55 3:00 - + + +
9 LLENIbHO3EPHOBOW XJ1EB 2:55 3:00 - + + +



10 = BE3[IOTEHOBbIN XJIEB 2:55 3:00 - + + +
11 MOJIOYHAS KALLA 0:40 0:20 - 1:50 / 1 MuH - - -
12 XNEB COOBABKAMU 2:55 3:00 - + + +
13 BE3[JPOX>KEBOE TECTO 0:15 - + - -
14 JPOXOKEBOE TECTO 1:30 - + - -
15 oyn 1:20 0:20 - 2:00 / 5 MuH - . -
16  TYWEHME 1:00 0:20 - 2:00 / 5 MuH - - -
17 = VOTYPT 8:00 0:05-12:00/5 Mun - - -
18  [XXEM 0:40 0:05-1:20/5 mMuH - - -
19 | BbIMEYKA 1:00 0:20-2:00/5 mMuH - - +
Bo3moxHble MPUYUHDbI HEYA0BNETBOPUTEJ/IbHbIX PE3Yy/IbTaTOB BbiMe4YKHU
Myka Xupkoctb Myka L poxKu
H::;:aro He.:g;'r > W36bITOK WU36biTOK Heao-
nm Msbbrox | MEAOCTA | o | HEAOCTE g, iroK (HecBe- comm caxapa ;::;2:

nnoxoro ToK TOK wue

KayecTBa APONOKH)
Xne6 nnoxo nogHUMaeTcs . . . .
HepoBHas kopouka . . . .
CnuLKOM pbixnas MAKoTb . . .
Mocne noabema byxaHka onana . . .
Xneb 6neaHbIR M HenponeKwuincs . . .
Ha xnebe ocranacb Myka . .
TeMHas Kopoyka . . . .




V.yXoa 3ANPUBEOPOM

Mepepn ouncTkon npubopa ybenmTech, YTO OH OTKJIKOUEH OT 3NEKTPOCETU U MOMHOCTLIO OCTbIN. TLWATENbHO OYMLLANATE BHYTPEHHUE NOBEPXHOCTM HOPMbI
1 npubopa nocne Kaxaoro UCNonb30BaHUS.

BHUMAHME! He noepysatime kopnyc npubopa u wHyp 371eKmponumarus 8 800y unu opyaue xuokocmu. Xneboneys u ee 0emanu Henpu2ooHs! ONs
Mbimbs 8 NOCYOOMOEYHOU MAawuHe.

OTKpOiiTe KPbILKY U U3BNeKUTE GOPMY A1 BbINEYKM, CIErKa NOBEPHYB €€ 3a PYUYKY NPOTHUB YACOBOM CTPENKU U MOTSIHYB BBEPX.

CHMMUTe NonacTb Ans 3aMeLnBanus. Eciv nonacts He CHUMAETCS € OCH, HaNoaHKUTE GOPMY A1 BbINEYKM TEN0 BOAOW M OCTaBbTE HA HEKOTOPOE
BpeMs. DTO Pas3MsAryuT Hanumilee TeCTo, U JI0NACTb 1ErKO CHUMETCS.

BbIMO#TE MEPHYIO EMKOCTb, MEPHYIO JIOXKKY, DOPMY A/S BbIMEYKM M NIONACTb A8 3aMELUMBAHUS B ropsiyeil BOAE C MATKMM MOKLLMM cpeacTBoM. Ecm
BHYTPEHHSS YaCTb SIONACTU /15 3aMELUMBAHMS CUIIbHO 3arpsi3HEHA, NOMIOXMUTE e Ha HEKOTOPOE BPEMS B rOpsYYHO BOLY, NOC/IE YEro akKypaTHO OYUCTUTE.
OuuwaiiTe BHYTPEHHIOW MOBEPXHOCTb M KOPMYC U3AENUsS MATKOM BNAXHON KYXOHHOM candeTkoi uam ry6koit. BO3MoXHO NpUMeHeHWe aenukat-
HOrO YMCTALLEro cpeacTsa. Bo usbexaHue BO3MOXKHbIX MOATEKOB OT BOAbI M Pa3BOLOB Ha KOpMyCe peKOMeHAYeM NpOTepeTb ero NOBEPXHOCTb
Hacyxo. MoNHOCTbLI0 yaanaiTe MotLLEe CPEACTBO BNAXHOM ryGKOM MM TKaHbI0, MHAue B Aa/bHEMLIEM OHO MOXET NMOBAUSTL HA BKYC BbIMEUKM.

SATIPELLAETCS ucnons3o08ame npu o4ucmke xaebonequ u ee 0emaneli abpazusHbie Mo ujue cpedcmesa u 2yoKu € IeCmKUM uau abpasugHbIM NOKPbI-
muem, a makxe XUMU4Yecku azpeccusHole geuyecmad.

Mepen NOBTOPHbIM MCMONb30BaHMEM Xeboneun uiu nepes TeMm, kKak yopaTtb ee Ha XpaHeHwue, y6eanTech, YTo BCe AeTanu Cyxue.

dkcnnyataums GopMbl AN BbiNEUKU

Ha ¢0pMy ANA BbIN€YKM U NONacTb 414 3aMELWNBAHNA HAHECEHO aHTUNPUTapHOe NOKPbITUE, yNpoLakolee n3BneyeHne xneba. Ytobbl n3bexatb nospe-
XOEHNA NOBEPXHOCTH, cne,u.yﬂTe NpUBEAEHHDBIM HUXE UHCTPYKLUMAM.

1.
2.

He nonb3yiTech METanIMYECKUMM UM OCTPbIMU MPUBOPaMK (HAMPUMEP, HOXOM MU BUMKOI) BO BPEMS M3BNEYeHUs xneba U3 EMKOCTU.

lMepen TeM Kak paspesatb 6yxaHky xneba, y6eauTech, 4To BHYTPU HEE HET NONACTH ANs 3aMelunBaHus. Ecnium nonactb HaXoaUTCS BHYTPU, LOXAM-
Tecb, NoKa X1e6 OCTLIHET, M TONbKO MOC/E 3TOr0 M3BNEKMUTE NIOMACTb CMeLmanbHbIM KPHOUKOM. BynbTe 0CTOPOXHbI B 06paLLeHuM ¢ NoNacTbio Ans
3aMeLLMBaHMSA, MOCKOIbKY OHAa MOXET BbITb ropsayeil.

Mcnonb3yitTe Markyto rybky Bo BpeMs 04MCTKM GOPMbI AN BbINEYKM 1 nonacTu. He ncnonb3yiite kakue-nnbo abpasuBHble BelecTBa (Hanpumep,
UMCTALLME MOPOLLKM) UK XKECTKUE TYOKMU.

TBepable, KPYMHO3EPHUCTbIE MU KPYTHbIE MHTPEAUEHTbI (HAaNpUMEp, HENPOCEAHHANA MYKa, Caxap, OPEXM UM CEMEHA) MOTYT NOBPEAUTb aHTUMPU-
rapHoe NoKpbITUE EMKOCTU ANS MPUroTOBAEHUS. TTpU MCNONb30BaHMM BONBLIOTO KONUYECTBA MHIPELMEHTOB Pa3aenuTe UX Ha HeBGONbLIME YaCTU.
MpuaepxuBanTecb peKOMeHLOBaHHbIX 06bEMOB U MOPSIAKA AEHCTBUI, YKAa3aHHbIX B peLenTax.



lMpw perynapHoi akcnayaTauum Gopmbl BO3MOXHO MOAHOE MM YACTUYHOE U3MEHEHWE LIBETA €€ BHYTPEHHEro aHTMNPUrapHOro nokpbitus. Camo no
cebe 3T0 He ABNAETCS NpU3HAKOM LedekTa hopMbl.

XpaHeHune
XpaHuTe npubop B cobpaHHOM BUAE B CyXOM BeHTUAMPYyeMoM MecTe. ObeperaiiTe ero ot 3HauMTeNbHbIX NepenafoB TeMnepaTyp U AJIMTENbHOMO BO3-
[encTBus NpAMbIX COTHEYHbIX nyqeﬁ.



VI.MEPEO OBPAWLEHWNEM B CEPBUC-LLEHTP

HeuncnpaBHocTb

Mpu6op He BKAOYaeTCH

Mpnbop BKAKOUMUACS, HO 3aMeca He
MPOUCXOAUT

Ha gmcnnee nossunock coobuieHue
«HHH»

Ha ancnnee nossunoch coobuieHne
«LLL»

Ha ancnnee noseunoch coobuieHne
«EEO» nnmn «EE1»

Bo3MOXXHbIe NPUYMHDI

LLHyp 3nekTponuUTaHUs He NOAK/IOYEH K po3eTke

HemcnpaBHa INEKTpUYeCcKasa po3eTka

B JNEKTPOCETU HET TOKa

Bbl He YCTaHOBMIM N0ONACTb ANA 3aMeLNBaHNA TeCTa

BHyTpM xneboneun CIMWKOM BbiCOKas TemMnepaTtypa

BHyTpu xneboneun CMWKOM HU3Kas TeMnepaTypa

Cboii B paboTe TemMnepaTypHOro aatymka

Cnoco6 ycTpaHeHus

Y6enmtech, YTo 3NEKTPOLLHYP BK/IOYEH B PO3ETKY

Bkntounte NpuGOp B UCNPaBHYIO PO3ETKY

I'IpOBepre Han4ymne HanpsaxkeHuna B 3N1€KTPOCeTun. Ecnn oHo OTCYTCTBYET,
06paTMTer K oﬁcnymwsaromeﬁ Ball AOM OpraHm3auum

Ouunctute Gopmy A8 BbINEYKM, YCTAHOBUTE /10MACTb HA 4HO GOPMbI M Hay-
HUTE NPOLLECC 3aHOBO

OTkntoumnTe Npubop ot anekTpoceTn. OTKPOiiTE KpbILKY NPM6Opa 1 NOAOKAMN-
Te, MOKa TeMnepaTypa BHYTPU HE CHU3UTCS B0 KOMHATHOW. BkntounTte xne6o-
neyb M 3anycTuTe NporpaMmy NOBTOPHO

OTKk/t04UTE NPUBOP OT INEKTPOCETU U NEPEHECUTE ero B MOMeLLEHMeE C TeM-
nepatypoit He Huxe 15°C.

OTKpO#iTe KpbllKy Npu6opa U NOJOXKAMTE, NOKa TeMNepaTypa BHYTPU He
NoAHMMETCS A0 KOMHATHOM. BKktouuTe xneboneyb 1 3anyctute nporpammy
NOBTOPHO

OTKNt0UMTE NPUBOP OT INEKTPOCETU U MOJOXKANTE, NOKA OH OCTbIHET. BKNt0-
unTe xneGoneyb B CETb W 3anyCTuTe NporpaMMy nosTopHo. Ecan coobiueHne
noBTOpsieTCs, 06paTUTECH B aBTOPU30BAHHDBIN CEPBUCHDBIN LEEHTP



VII.TAPAHTUNHbIE OBA3ATE/IbCTBA

Ha naHHoe usnenune npenocTaBaseTcs rapaHTUs CPOKOM Ha 12 mMecsaueB ¢ MOMeHTa ero npuobpeTteHuns. B TedyeHne rapaHTUitHOro nepnoaa n3rotoBuTeNb
06513yeTcs yCTpaHUTb MYTEM PEMOHTA, 3aMeHbl AeTaNei Uau 3aMeHbl BCEro u3aenus nobble 3aBofckue fedekTbl, Bbi3BaHHbIe HEA0CTaTOYHbIM Ka4YeCTBOM
MaTepuanos unu cbopku. lapaHTUs BCTynaeT B CUY TONbKO B TOM C/lyyae, eCM AaTa NOKYNKW NOATBEPXKAEHA NeYaTbio MarasuHa U noAnucbio Npoaas-
Lla Ha OPUrMHaNbHOM rapaHTUItHOM TanoHe. HacToswas rapaHTUs NpU3HaeTcs N1lb B TOM C/ly4ae, eCiu U3fenne NpuMEeHsIoch B COOTBETCTBUM C py-
KOBOZCTBOM MO 3KCMyaTauuu, He PeMOHTUPOBANOCh, He pa3bupanocb U He OblO NOBPEXAEHO B pe3ynbTaTe HermpaBWIbHOrO 06palLeHns C HUM, a
TaKkXKe COXpaHeHa NosHas KOMMNIEeKTHOCTb u3aenus. [laHHas rapaHTMs He pacnpoCTPaHAEeTCS HA eCTECTBEHHbIV U3HOC U3AENNS U pacxXofHble MaTepuansb
(bunbTpbI, NAMNOYKK, AHTUNPUTAPHBIE MOKPLITUSA, YNNOTHUTENN U T. A4.).

Cpok cny>x6bl U3aeN1s 1 CPOK AENCTBUS FAaPaHTUIHBIX 0653aTENbCTB HA HErO UCUYUCNSIOTCS CO AHA NPOAAXKM UMM C [aTbl U3TOTOBNEHUS U3aenus (B cny-
Yyae, ecnu AaTy NpOAAXKM onpeaenuTb HEBO3MOXHO).

[Naty nsrotoBneHns npubopa MOXHO HallTU B CEPUIMHOM HOMEpE, PACMONIOXKEHHOM Ha MAEHTU(HUKALIMOHHO HaKnelike Ha kopnyce usaenus. CepuitHblit
HOMep cocTouT U3 13 3HAKOB. 6-1 M 7-i 3HaKM 0603HaualoT Mecsl, 8- — rof, BbiNycKa yCTPOMCTBA.

YCTaHOBNEHHbI npouseoguTenem Cpok Cﬂy)K6bI npmﬁopa COCTaBNSET 5 NeT Co AHs ero I'Ipl406pETeHVI$1 npn yCcnoBUK, YTO 3KCNayaTauma mnigenma npo-
M3BOAUTCA B COOTBETCTBUU C AaHHbBIM PYKOBOACTBOM U NPUMEHUMBIMU TEXHNYECKUMU CTaHOAPTAMU.

Ymunu3sayuro ynakosku, pykosoodcmea nosb308ameris, a makie camoz2o npubopa Heobxodumo npou3sodums 8 coomseemcmauu ¢ MecmHoli npo2pammodi
no nepepabomke omxodos. [lpossume 3a6omy 06 okpyxarueli cpede: He 8bibpacsiealime makue uzdenus gmecme ¢ 06bI4YHbIM ObIMOBLIM MYCOPOM.



Mepw Hixc sukopucmosysamu 0axuli 8upib, ysai+Ho npoyumadiime nocibHUK 3 (io2o
ekcnayamayii i 36epexime sk 008i0HUK. [IpasunbHe 8UKOpUCMAHHS npunady
3HAYHO NPOO0BHUMb MEPMIH (1020 CAyWOU.

3AXO0AOU BE3MEKHU

e BUpoBHWK He Hece BiAMNOBIAANbHOCTI 3@ MOLKO-
IKEHHS, BUK/IMKAHI HEAOTPUMAHHAM BUMOT
OO TEXHIKM Be3neku i npaBun ekcnayaTauii

BMpPOOY.

* [laHni enekTponpunag, saense coboto barato-
(®OYHKLUIOHANbHUIM NPUCTPI AN9 NPUTOTYBaH-
HS XXi B N0BYTOBMX YMOBAX i MOXe 3aCToCo-
BYBATMCS B KBApTUpPAX, 3aMiCbKMX BYAUHKAX,
roTefibHMX HoOMepax, NOBYTOBUX NPUMILLEH-
HSIX Mara3uHiB, oicie abo B iHWMX NoAiIOHMX
YMOBaxX HEMPOMUCIOBOI ekcnayaTauii. [1po-
mMucnose abo 6yab-sKe iHWe HewinboBe BU-
KOPWUCTaHHS NpUCTpoto Byae BBaXATUCS NO-
PYLWEHHSAM YMOB HaNeXHol ekcnayaTtauii
BMpOOY. Y LbOMY BUMAAKY BUPOOHMK He Hece
BiAMNOBIAANbHOCTI 32 MOX/MBI HAaCNIOKM.

e [lepen NigKNOYEHHAM NPUCTPOID A0 enek-
TpoMepexi nepesipTe, UM 36iraeTbca ii Ha-
npyra 3 HOMiIHaNbHOK HANPYrok XMUBNEHHS
npunagy (o1B.TEXHIYHI XapakTepucTuku abo

3aBOACbKY Tabnnuky Bupoby).
 BuKopucTOBYy#MTE NOAOBXYBaY, PO3Pax0BaHUM
Ha CNOXMBAHY MOTYXHICTb Npunagy. Heno-
TPUMAHHS LEI BUMOIM MOXe NPU3BeCTU A0
KOPOTKOr0 3aMMKaHHS ab0 3aropsiHHS Kabento.
igknoyamTe npunag TiibKW 4O PO3ETOK, LLLO
MatoTb 3a3eMJIeHHS — Le 060B%3KOBa BU-
MOra 3aXMUCTYy Bif YPAXKEHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM. BMKOPUCTOBYHOUM MOL0BXKYBAYa,
nepekoHamnTecs, Wo BiH TaKOX MAE 3a3eM-
NEeHHS.
YBATA!TTio yac pobomu npunady (io20 Kopnyc, 4awia
i Memanesi demani Hazpisaromescs! bydbme ob6e-
pexHi! Bukopucmosyiime KyxoHHI pykasuui. LLlo6
YHUKHYMU oniKy 2aps40t0 napor He Haxunsalimecs
HAo0 npucmMpoEM npu 8iOKPUBAHHI KPULWIKU.
BukntouariTte npunag 3 po3eTku Nicns BUKOPUC-
TaHHS$, @ TAKOXK Mif, 4ac MOro YmLLEHHS abo nepe-
MiLLeHHS. BuTsiraiTe enekTpoLuHyp CyXMMU pyKa-
MU, YTPUMYKOYM MOTO 3a LUTENCeNb,a He 3a MPOBIA,
 He npoTsraiTe LWHYpP eneKTPOXXMBEHHS B ABEP-

HMX Npopi3ax abo nobnmsy mkepen Tenna. Crex-

Te 33 TUM, LLLOG eneKTPOoLUHYP He Nepekpy4yBaBs-



€S | He NepernMHaBCs, He CTUKABCA 3 roCTpUMM
npeaMeTaMu, KyTaMu | KpankaMu Mebnis.
[TAMTAUTE: sunadkose ywkoOmeHHs Kabesto
e/1eKmpoXUBJIeHHs] MOXe npugecmu 00 Henosa-
00K, W0 He 8i0nogidarmes yMo8am 2apaHmii, a
Makox 00 ypaxeHHs enekmpocmpymom. [Towko-
OxeHuli efnekmpokabesns suMazae mepmiHo8oi
3aMIHU 8 cepeic-ueHmpl.

He BcTaHoOBNIOMTE Npuaag Ha MKy NoBepx-
HI0, HEe HaKpUBaWTe MOro nif Yac pobotn — e
MOXe NpM3BeCTN A0 NeperpiBaHHs i NONOM-
KW NPUCTPOIO.

3ab0pOHEeHO eKcnyaTaLito Npunagy Ha Bia-
KPMTOMY NOBITPi — NOMagaHHA BOMOrK abo
CTOPOHHIX NpeaMeTiB BCepeamHy Kopnyca
NPUCTPOID MOXE NPUBECTU A0 MOro Cepros-
HUX YLUKOOXKEHb.

[Nepen ynweHHAM Npunaty nepekoHanTecs,
WO BiH BiAKNOYEHMI Bif, enekTpoMepexi i
uinkom oxonos. CyBopo AOTPUMYMTECS iH-
CTPYKLIM 3 OYMLLEHHS NpUAaaYy.

3ABOPOHAETBCA 3aHyprosamu kKopnyc npunady
y 800y abo nomiwjamu (io2o nid cmpyMiHe 8oou!

e [1aHMIM npunag He NpU3HAYEeHUN ONs BUKO-
PUCTaHHS NTI0ObMM (BKJTOUAKOUM OITEN), Y AKMX
€ di3nyHi, HepBoBi 260 NCUXIYHI BiAXMNEHHS
abo 6pak [ocBiay i 3HaHb, 338 BUHSITKOM BW-
NnaaKis, KOMM 32 TAaKUMW 0COOAMM 3MiMCHIOETb-
€9 Harnag abo NPOBOAUTLCA IXHE IHCTPYKTY-
BaHH$ LWOAO BUKOPUCTAHHS AAHOro npunagy
0cob01o, WO BigNOBIgA€E 3a iXHIO Be3neky.
HeobxigHoO 34iMCHIOBATM Harnsag, 3a AiTbMuU 3
METOI HeAoNYLLEHHS IXHIX Irop i3 Npunagom,
MOro KOMMNEKTYHUMMMU, @ TAKOX MOro 3aBOA-
CbKMM YNakoBaHHAM. OuniieHHs 1 obcnyro-
BYBAHH$ NPUCTPOIO HE MOBUHHO 34iMCHIOBA-
T™MCS AiTbMK 6e3 gornaay LOpoCauX.

Yci po60TH 3 06CIyroByBaHHS | pEMOHTY NO-
BMHHI BUKOHYBATMCS aBTOPU30BaHMM CepBiC-
LeHTpoM. HenpodeciiHo BUKOHaHa poboTa
MOXe NPUBECTU [0 NOJIOMKU Npunaay, Tpas-
MaM | YLWKOOKEHHIO MalHa.

YBATA! 3a6opoHeHo 8UKOpUCMAHHS npuaady npu
Oy0b-SIKUX HECNPABHOCMSIX



TexHiuHi xapakTepucTMkn

Mognens. RBM-1908
MoTyxHicTb 450 Bt
Hanpyra 220-240B,50 Iy
06%emM hopmu Ans BUNiKaHHS 2n
Bara suniuku 500/750 1
Tun ynpasniHHa eNeKTPOHHMIA
Marepian kopnyc nnactuk
MokpuTtTs GOpMU ANS BUMIKAHHS... aHTUnNpurapHe
[Nwucnneit PK
EHepr namaTb 10 xBuAuH
labapuTHi po3mipu 268 x 228 x 280 MM
[loBXuHa enekTpolHypa 1,2m
DyHKuiT

MiaTpMMaHHs TeMnepaTypu rotoBux CTpas (aBToMiAirpis).. .80 1 roannn
Biactpouka crapty no 15 roguH

Bubip konbopy CKOpUHKM €
J[lofaBaHHs iHrpenieHTis ..33 3BYKOBMM CMrHanoM

bynosa ancnnes A3

1. TMopsaKkosuit HOMep NPorpamMu NPUroTyBaHHs

2. |HAMKATOP 3HAYEHHS YaCy MPUrOTYBaHHS / 4acy BiACTPOYKM CTapTy
3. IHaMKaTop BUBPAHOrO KONbOPY CKOPUHKM

4. |HAMKaTop Baru BUMNiukK

I.MEPEA MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

O6epexHo picTaHbTe BUPI6 i ioro komnnekTytoui 3 kopobku. Buganite yci naky-
BaNbHi MaTepiany Ta peknaMHi Haknemku.

VN

06083K080 36epENiMb HA MiCYi 3aCMEPENHI HAKNEUKU, HaKAEUKU-NOKAKYUKU
(3a HasisHOCMI) | MabauyKy 3 cepitiHum HoMepom supoby Ha kopnyci! Biocym-
Hicmb cepiliHo20 HOMepa Ha eupobi asmomMamuyHo No36assse 6ac Npasa Ha
2apaxmitiHe 06Cay208y8aHHS.

Micns mpanci a6o
npunad 3a
nepeq y8iMKHEHHSM.

30 HU3bKUX p
He MeHwe Hix 2 200uHu

MpoTpiTb KOpnyc BUPOBY BONOTOK TKAHWHOW i AaiiTe WOMY NpocoxHyTH. LLLo6
YHUKHYTH NOSABU CTOPOHHBOTO 3anaxy Mif Yac NepLIoro BUKOPUCTaHHS Npunaay,
OUMCTITh #Oro (amB. «[l0rNsA 3a NpUNafgom»).

Mepen yBiMKHEHHAM NepeKOHAMTeCs, Lo BHYTPILLHI | 30BHILIHI YaCTUHU NPUCTPOLD

HE MaloTb NOLIKOMKEHb, CKONIB i iHWMX AedekTiB. BcTaHOBITL Npunaz Ha TBepay
PiBHY rOPU30HTaNbHY NOBEPXHIO, NOAAN Bifl [KEPeN Tenna, Miclib, e MOX/INBE

no Ha NpWNaz BOAM, rapsyoro Xupy Ta iHwux 3abpyaHeHs. Mig yac
BCTAHOB/IEHHSI CTEXTE 33 TUM, WOG NOPYY He 3HAXOAMNMUCS eKOPATMBHI No-
KPUTTS, eNeKTPOHHI NpUNaam it iHWi npeAMeTH, ki MOXYTb NOWKOAUTUCS Yepes
niasuuLeHy Temneparypy. He BctaHoBntoiiTe xniboniuky 6n113bko 40 Kpaio cTony,
a TakoX YNpUTYN A0 CTiH Ta iHWKWX npunagis.y pasi po3MilieHHs nif HaBicHUMU

Komnnekrau,

Xni6oniyka 1w
®Dopma Ans BUNiKaHHS 1w
MipHa cknsiHka. 1w
MipHa noxxa 1w
JonaTb Ans 3amiwyBaHHs TicTa 2w
Tayok ans nonati ans iwy 1wt
IHCTpyKUia 3 excnnyaTauii 1wt
CepBicHa KHWXKa 1w
KHura «50 peuenTie». 1w

BupobHuk Mae npaso Ha 8HeceHHs 3MiH 00 OU3AliHY, KoMNAeKmauii, a Makox
do it MUK 8upo6y nid Yac 800c cBoel i
6e3 000amKo6020 NOBIOOMAEHHS NPO Ui 3MiHU.

bynosa xni6oniukm A1

1. Kopnyc npunany 8. Pyuka ans nepeHeceHHs
2. MaHenb ynpaeniHHs 9. JlonaTb Ang 3aMiwyBaHHs TicTa
3. 3HiMHa KpMLUKa 3 OrNAA0BMUM Bi- 10. MipHa cknsiHka
KHOM 11. MipHa noxka
4. Pyuka hopmMu Ans BUMiKaHHS 12. layok Ans BUMIMaHHA nonarti ans
5. ®dopma ans BUNIKaHHA 3aMillyBaHHs
6. HarpisanbHa kamepa 13. EneKTpowHyp
7. BeHTunsauiitHi oTBOPU

Manenb ynpasninHa A2

KHorka «MeHto» («<MeHto») — BUBip aBTOMAaTU4HOT NPOrpaMu NPUroTyBaH-
Ha. Homep BubpaHoi nporpamu Bino6paxyeTbes Ha ancnnei.

2. KHonka «Bec» («Bara») — BuBip Baru rotosoro npoaykTy. CraHaapTHa Bara

-750r

KHonka /\ — 36inbleHHs Yacy BiAKNaAEHOro CTapTy / Yacy NpUroTyBaHHs.

4. KHomka \V — 3MeHLeHHA Yacy BiAKNaAEHOrO CTapTy / Yacy NPUroTyBaHHS.

5. Knonka «Kopouka» («CKOpMHKa») — KHOMKa BUOGOPY KONbOPY CKOPUHKK
Bupoby («Cetnasy» («Citnax), «Cpeatssy («CepenHs»), «TeMHas» («TeMHa)).
CraHpapTHo BUBpaHo napameTp «CpeaHsisy.

6. Kronka «Crapt/Cron» («CrapT/Cron») — 3anyck nporpamMu NpuroTyBaHHs /
NPU3YNUHEHHS NPOrPaMuU MNPUTOTYBaHHS / NepepuUBaHHA NPOrpaMu npu-
TOTYBAHHS Ta MOBEPHEHHS B PEXUM OUiKYBaHHS.

7. Ducnnen.

w

WTecs, Wo ANS BiAKPUTTS KPULLKKM € JOCUTb MicLS.

Mig Yac Nepworo yBiMKHEHHS MOXNIMBA N0SIBA XapaKTePHOTO 3anaxy abo nerko-
ro UMY Bifl 3rOPaHHS TEXHIYHUX MACTUN, BAKOPUCTAHWUX AN KOHCepBaLlii roto-
BOro Bupoby. Lle He € 3aB0ACbKMM AedeKToM.

1. EKCNNYATALIA XIBOMIYKN

EHeproHesanexHa namaTb

Xni6oniyka REDMOND RBM-1908 Mae He3anexHy namaTb. Y pasi BUMKHEHHS
enekTpoeHeprii nig yac po6oTH NPorpamMmu NPUroTyBaHHS HanawTyBaHHs 36epi-
ralTbCs B naMaTi npunaay Bnpoaosx 10 XxBUAMH. Y pasi BiAHOBNEHHS enekTpo-
XMBNEHHS BUKOHAHHS NPOrpamMu Gy/ie aBTOMaTUYHO NPOAOBXKEHO.

Y pasi BiacyTHOCTI XuBneHHs noHaa 10 XBUAKUH HanawTyBaHHa ckupatotecs. Min
4ac NOBTOPHOTO MiAK/IOYEHHS 10 eNeKTPOMEpeXi B pasi CKUAaHHS HanawWTyBaHb
NpUNaa NepexoanTs B PEXNUM O4iKyBaHHS.

AKWO B peuenTi BUKOPUCTOBYBANMCA MONOYHI, MACHI abo iHwWi weuakoncysHi
NpoAyKTH, BiAKNIOYITb NpUNaz, Bifl enekTpoMepexi, jaiTe oMy 0XONoHYTH. Bu-
AMiTb DOPMY ANS BUMiIKAHHS, OYUCTITh ii Ta MOYHITb MPUTOTYBaHHS 3riAHO 3 pe-
LEnToM 3aHOBO, BUKOPUCTOBYIOUM CBIXI iHrpeaieHTu. Mia Yac ouMleHHs YiTko
[LOTPUMYWHTECS IHCTPYKLiN po3ainy «[lornaa 3a npunaaomy.

AKWO BMKOPUCTOBYBaHI iHrpeaieHTH He Bynu WBMAKONCYBHUMM, MOXHA No-
BTOPHO 3aMyCTUTM NPOTPaMy NPUIOTYBaHHA (SKULO MPOLEC BUMIKAHHS He No-
yascs) abo nosecTu BUpib A0 rOTOBHOCTI 3a LonoMoroto nporpamu «BbIMEYKA»
6e3 3amiHu npoaykTie. KoHTpontoiiTe roToBHICTb BUPOBY Yepes ornsaose BikHO,
3a HeobXiAHOCTI nepepsiTb BUKOHAHHA NporpaMu.
F i wo & pasi
xni6a Moxce He

aKicme

3anycky npozp

BCTaHOBNEHHS Yacy NPUroTyBaHHS

Y xni6oniyui REDMOND RBM-1908 MoxHa caMOCTiiHO BCTaHOBNIOBATH Yac
npurotysaHHs anst nporpam «QECEPTbI», «MONTOYHAS KALLIA», «CYM», «TYLLE-
HUE», «MOMYPT», «IKEM» i «BbINEYKA». [Ins 3MiHEHHS yacy NpuroTyBaHHs
nicns Bu6opy Nporpamu HaTUcKyiTe kKHonku /\ i V. Kpok 3MiHEeHHS Ta MOX/K-
BMIA Aiana3oH Yacy NpUroTyBaHHs 3anexarsb BiA BUGPaHOI Nporpamu npuroty-
BaHHs. [Inf WBMAKOT 3MiHM 3HAYEHHS Yacy HAaTUCHITL | YTpUMYiiTe NoTpiGHY
KHOMKy. MMicns A0CATHEHHS MaKCUMaNbHOTO (MiHIMaNbHOTO) 3HaYeHHS BCTaHOB-
NeHHS Yacy NPOAOBXMUTLCS 3 NOYATKY (3 KiHLS) Aiana3oHy.

Binctpouka crapty nporpamu

DyHKLUis BIACTPOUKM CTApTy [O3BONAE 3aAaTH iHTEPBAN Yacy, Nic/s 3aKiHYEHHS
sKoro xni6 Mae 6yt roToBuit (3 BpaxyBaHHaM 4acy pobotu nporpamu). Bcrano-
BMTM YaC MOXHa B Aliana3oHi Big 10 xBunuH A0 15 roauH i3 KPOKOM yCTaHOBKM
8 10 xBUAMH.

@yHKuis 8idcmpoyku cmapmy HedocmynHa e npozpamax «AECEPTbI», «<MO-
JIOYHAS] KALLIA», «CYTT», « TYLIEHUE, «FIOTYPT», «IDKEM» i «BbIMEYKA».

[inA 3MiHeHHs Yacy BIACTPOUKM CTapTy Nicns BUGOPY aBTOMATUYHOI NPOrpaMy Ha-
TUCKy#iTe KHOMKK /\ | V. N5 WBMAKOT 3MiHW 3HAYEHHS HAaTUCHITb | yTpuMyiiTe
NOTPiBHY KHOMKY. MMicNa AOCATHEHHA MaKC 0 (MiHi 0ro)

BC Temnepatypu ThCA 3 MOYATKY (3 KiHLA) AianasoHy.

38epHime yBazy, wo nid 4ac 8CMAHoB/EeHHS 4acy pobomu yHKUii 8idcmpoyKu
cmapmy 8uKopuUCMOBYMbCS Mi ¥ KHONKU, WO i Nid 4ac 8CMaHosneHHs Yacy
npuzomyeanHs. [pome nid 4ac 6CMaHo8NEHHS Yacy 8idcmpoyKu cmapmy iH-
QuKamop 3HaveHHs Yacy Ha ducniei He Mepexmume.

He pekomeHdyembcs 8ukopucmosysamu ¢yHKUilo 8idcmpoyku cmapmy, SKuo
peuenm Micmume weudkoncysHi npodykmu (Slus, ceixe MOMOKo, MFCO, Cup
mouwo).

MiaTpMMaHHA TeMnepaTypu rotToBux cTpas (aBToNiAirpis)

DyHKLUis «ABTONOAOIPEB» BMUKAETLCS aBTOMATUYHO NiCAs 3aKiHYEHHS poBoTH
nporpamu i Moxe NiATpUMyBaTH TeMnepaTypy roToBoi CTpasu 40 rOAMHM.

AsToniairpis 3anobirae NornMHaHHIO BONOTM Ta AonoMarae 36epertu Bupi6 Makum
YNPOAOBX A€AKOrO Yacy. MpoTe Ans OTPUMAHHA iAeanbHOI AKOCTI BUPOBY peko-
MEHAYETLCA BMIMATH X/1i6 BiAPa3y NicNs 3aKiHYEHHS NPOLECY NPUrOTYBaHHS.

3a HeobxiaHOCTI aBTONIAIrpiB MOXHA BUMKHYTU, HATUCHYBLIN i YTPUMYKOUYM
AeKinbka cekyHa kHonky «Crapt/Cron».

@yHKuis asmonidiepisy HedocmynHa nid Yac sukopucmarHs npozpam «MO-
JIOYHAS KALLA», «BE3POXXXEBOE TECTO», «APOXKEBOE TECTO», «CYIT»,
«TYLEHWE», «VIOTYPT», «[KEM>» i «BbIMTEYKA».

3aranbHuit NOPAAOK Al Nif Yac BUKOPUCTAHHSA aBTOMaTUUHUX
nporpam

1. JlonaTb Ans 3aMillyBaHHSA TiCTa BCTAHOBITb Ha CTEPXEHb Y GOpMi Ans BU-
nikaHHs. iiTecs B MiLHOCT 3' 3MacTiTh €MKiCTb ANs npu-
TOTYBaHHs Ta 10NaTb OMi€i0.

2. Biamipsiite HeO6XiAHI IHTPEAIEHTH 3riAHO 3 BUBPaHMM peLenToMm i MOMICTiTb
ix y yawy. Mig yac BMNikaHHA xniba Ta NpUroTyBaHHA TicTa: NiaroTyiTe
OCHOBHI Ta A0AATKOBI iHrPeAIEHTH (CHp, WUHKY, GPYKTH, FOPiXH, POA3UHKM
TOWo) 3riAHO 3 peuenToM. Bci npoaykTn MatoTb 6yTH KiMHaTHOT TemnepaTy-
pu (25-35°C), AaKwi0 B peLenTi He BKa3aHo iHwe. BUknapite 0CHOBHI iHrpe-
nieHTn y dopmy Ans BUNiKaHHA xniba B MOCNiAOBHOCTI, BKa3aHii y peuenTi.

3. O6epexHo BcTaTe GOpMy AN BUNIKaHHA B HarpisanbHy kamepy xniboniy-
KM, TPOXM MOBEPHYBIUM ii NPOTU FOAMHHMKOBOI CTpinku. Mopma Mae
3'eAHaTMCA 3 NPMBOAHMM BanoM piBHO, 6e3 nepekocis. 3adikcyite dopmy,
NOBEPHYBLUM ii 32 FOAIMHHUKOBOIO CTPINKOIK 10 YNOPY. 3aKpuiiTe KPUILLKY 3
OrNSA0BUM BIKHOM.




Cnoyamky nomiwaiime y gopmy pioki inepedieHmu (800y, Mon0Ko) i/abo Alius.
Boda mae 6ymu kiMHamHoi memnepamypu, OEKUYbKu Oysie sucoka memnepa-
mypa eoou 9 Ha i micma. 1i0 4ac eukopuc-
MaHHS pexumy 8idCmpoyKu cmapmy 3acmocosyiime Auuie cyxe MO/IOKO,
iHaKwe mMonoko Moxe 9 00 NOYamKy

Apixdwi abo posnywysay dodaiime 8 ocmaHHio 4Yepay. Lli komMnoHeHmu He
Marms KOHMAKMysamu 3 piouHamu, iHaxuwie 6pOOIHHS NOYHEMbCA HAOMO PaHO:
8 pesynsmami eutide xopcmkud, meepouti i 2py6utl xni6. Apixdui He Maroms
cmukamucs 3 cinnto. Pe A 3p06Umu 8 2ipyi 6opowHa
0 nomicmumu Opixdxi abo po3nyulyeay y He020.

4. Nigknioyite xniboniuky ao enektpomepexi. Mpunaa noaacTs 3ByKOBUI
CUrHan i nepeiae B PeXMUM OYiKYBaHHS: Ha AMCNNET 3ABNATLCA HOMEp
nporpamu (ctaHaapTHo — 1) i yac ii po6otu.

5. 3aponoMoroto KHOMKK «MeHto» BMGepiTb Nporpamy NpuroTyBaHHs, it Homep
3IABUTLCA Ha aucnnei.

6. 3a HeoBXiAHOCTI 3MiHITb Yac NpUroTyBaHHs abo BCTaHOBITL Yac BIACTPOUKM
cTapry.

Y pasi 6UKopuCMaKHs NPo2pamu 3 MOXUIUBICMIO Py4HO20 vacy

2. MepesepHiTb HOPMY ANS BUNIKAHHA AOTOPU AHOM i BUIAMITL rOTOBMI XN1i6
i3 hopmu, BUKNaAITL Ha pewiTky abo 6n10a0. 3anuwTe Ha 20 XBUAMH, W06
X71i6 OXONOHYB.

3. Micna Toro sk poOpMa ANS BUMIKAaHHA Ta NPUNAA OXONOHYTb, OYMCTITH iX
BiANOBIAHO A0 po3ainy «fornaa 3a npunaaom» (ctop. ?7).

Korcmpykuis , Wo nicns suniyku 3 dawi
J10NaMb /51 3aMilLIYBAHHS MAE 3a/IULIAMUCA HA BaSY yCepeduHi ¢apMu Akwo
Y020 He cmanocs (i 6oHa 1 8 X716, ye He €

J10name 3a 00NOMO2010 CNEYianbHo20 2a4Ka, Wo 6x00uMs 00 Komrmexmy

I.MPU3HAYEHHA TAOCOB/IMBOCTI
ABTOMATUYHUX MPOTPAM MPUTO-
TYBAHHA

1. Mporpama «KJACCUYECKUIA XJIEB» («KNACUYHUIA XNIB»)

BMKODMCTOByeThCﬂ ANs BUNiKaHHA KnacuyHoro 6inoro xni6a. Mporpama BknYae

NpUE0MYBaHHS NepUIe HAMUCHEHHS KHONKU «Cmapm/Cmon» nicns ecmaros-
NeHHs wacy do 8BedeHux 3HayeHs. [lo-
8mopHe HamuCHeHHs KHonku «Cmapm/Cmon» 3anycmumb npozpamy.

7. 3a BONOMOroi0 KHOMKK «Bec» BCTaHOBITb 3HaY€HHS Baru roToBoOi BUMiUKM.
OpieHTyiiTeca Ha BKa3iBKM B KHM3i peLenTiB i KinbKicTb iHrpeaieHTis y yawi.
IHAMKaTOp BarM BUMIYKM NepemMillaTUMeTbCs Y BEPXHIK YacTuHI aucnnes.
Mosxnueictb BuGOPY Barv npoaykTy nepeabayeHa He B ycix nporpamax.

8. LLlo6 BubpaTh BaxaHwii BIATIHOK CKOPUHKK BUPOBY (CBiTNa, cepeaHs, Tem-
Ha), HaTUCKyiTe KHONKy «KOpouKa. IHANKATOP KONbOPY CKOPUHKM nepe-
MilaTMMeTbCa y BePXHii YacTuHi ancnnes. (TaHaapTHO BCTAHOBNEHO 3Ha-
yeHHs «CpeaHssa». MoxnuBicTb BUGOPY KONbOPY CKOPUHKK NepeabayeHa
He B yCiX nporpamax.

9. HaTucHith KHonKy «Crapt/Ctons. TaiiMep nouHe 380poTHMIE BiaNiK Yacy
NPUrOTYBaHHS.

10. Ynponossx nepmx 5 XBUNUH 3aMillyBaHHS CTEXTE 3@ 30BHILUHIM BUrNAA0M
TicTa. I3 HbOTO Ma€ BUIATH Kpyrna piBHa rpyaka. AKwWo rpyaka He GopMyeTb-
s, iHrpealieHT 3MilaHi HeBipHO.

Lns mozo w06 muM4acoso 3ynuHUMU BUKOHAHHS Npo2pamu 6e3 CKUOaHHS
Hanawimysaye, HamucHime kHonky «Cmapm/Cmon». 3Ha4yeHHs Yacy Ha oucnaei

noyte Ans pobomu npozp HamucHime
kHonky «Cmapm/Cmon».
Kpuwky MOXHA nuwe nio yac (4ymHo

38YK Npaukk4020 deuzyHa). I1id yac nidHammsa micma a6o eunikaHHs io-
Kpumms Kpuwiku npu3eede 00 3HUKEHHS SKOCMI 20Mm08020 8upoby.

11. Mpo 3aBepLeHHs NPOrpaMmM NPUroTyBaHHS Bac CNOBICTUTL 3BYKOBUIA CUrHaN.
Micns uboro, 3anexHo Bia BMGpaHoi Nporpamu, Nnpunaz aBTOMaTU4HO nepe-
7ne B pexuMm aBToniairpisy abo B pexum odikyBaHHs.

12. [ins nepepuBaHHs poboTu Nnporpamu abo pexumy aBTonifirpiBy HaTUCHITL
i yTpumyiiTe KHONKY «CTapT/CTon»
13. Micna i npi iTe xniboniyky Bia enekTpoMepesxi.

BuiiMaHHs rotoBoro xni6a

1. BinkpuiiTe KpUWKy Npunasy. BUKOPUCTOBYIOUN KYXOHHI py i, Bi3bMiTb

y , BUCTOKBAHHS TICTa i1 BUNiKaHHs xni6a. MoxHa BubpaTy Bary Bu-
poby i Konip CKOPUHKU. PyyHe perynioBaHHs yacy BiACyTHE.

2.Mporpama «®PAHLLY3CKUIA XNIEB» («®PAHLIY3bKUIA XJ11B»)
BUKOPUCTOBYETLCA ANS BUMiIKaHHS Nerkoro GppaHLly3bkoro xniba 3 xpycrkoio
ckopuHKoto. Mepeabayae Tpusane 3aMmilyBaHH: Ta BUCTOlOBaHHS TicTa. Mpo-

rpama BKAYaEe iwy , BUC Ticta i xni6a. MoxHa
BMBpaTH Bary BUPOBY 1 KONIP CKOPUHKM. PyyHe perynioBaHHs Yacy BiACyTHE.

®paHuy3ekull x1i6 Weudko cmae yepcmeaum, momy (i02o Kpauie He 36epizamu
dosuue Hix 00uH OeHb.

3.Nporpama «CAOBA» («3[10B6A»)

PekoMeHAyeTbCA ANs BUNiKaHHSA 3006u. [porpama BK/IOYAE 3aMillyBaHHS, BU-
CTOIOBaHHS TicTa i BUNikaHHs. MoxHa BubpaTu Bary BUpoby i Konip CKOPUHKM.
PyyHe perynioBaHHs 4acy BiiCYTHE.

4. TMporpama «PXXAHOM XJIEB» («XXMUTHIN XJ1I6»)

PeKoMeHAYeTbCs ANs BUNiKaHHS X1i6a 3 XUTHBOro HopoLwHa. lporpama Bk/loYae
3aMilllyBaHHs, BUCTOIOBaHHS TicTa i BUNikaHHA xni6a. MoxHa BuGpaTy Bary Bu-
POy ¥ Korip CKOPUHKM. PydHe peryfioBaHHs Yacy BiACyTHE.

5. Mporpama «3KCMPECC» («EKCMPEC»)

BUKOPUCTOBYETLCS A1 NPUCKOPeHOro BunikaHHs 6inoro xniba. JoaaiiTe B Ticto
Ans 6inoro xniba goaatkoBo 1/3 4aitHOT NOXKM APiIXAXKIB, BUXOASUM 3 Baru
Buniukn 750 . Mporpama BK/OYAE 3aMillyBaHHS 3 NiAirpiBaHHAM, BUCTOIOBAHHS
TicTa it BUNiKaHHS. MoxKHa BUGpaTu Bary BUpo6y i Konip CKOpUHKK. PyyHe pery-
TIOBAHHS Yacy BiACYTHE.

6. Mporpama «KEKC» («KEKC»)

PexoMeHAyeTLCA ANA BUNIKaHHA KeKCIB i3 pi3HMMM HanoBHIoBauamu. Nporpama BKouae
WBMAKE 3aMilLyBaHHS, BUCTOKOBaHHS Ta i . Mpo yac

iHrpeaieHTiB NOBIAOMUTL 3BYKOBMIA CHrHan. MoxHa BuBpaTH Konip CKOPUHKM BUPOGY.
MoxnmsicTb Bu60py Baru BMpoby HeAoCTyNHa. PyuHe perynioBaHHs yacy BiACyTHE.

7.Nporpama «AECEPTbI» («[AECEPTM»)

$opMy Ans BUNiKaHHS 3a py4yKy Ta NOBEPHITL ii NPOTU rOAUMHHMKOBOI CTPIN-
KM, NOTiM BUIAMITb i3 HarpiBanbHOi kKamepu.

A YBATA! Mamamadime, wio nicas npoyecy xni6, pop-

Ma Ui HazpieansHa kamepa dyxe 2apsyi! bydbme obepexHi, sukopucmosyiime

KYXOHHI pyKasuui, wo6 yHukHymu onikis! He cmasme 2apsdy gopmy 3 xni6om

Ha cKamepmuHy, n1GCMuKosi abo iHWi mepMoyymaugi No8epxHi, ki Moxyms
cnanaxymu abo posnnasumucs!

P TbCS ANS NPUFOTYBaHHS Pi3HUX AecepTiB. MoxnuBe perynioaHHs
Yacy NpuroTyBaHHs B iiana3oHi Bia 20 XBUAKMH 10 2 FOAMH i3 KPOKOM YCTaHOBKM
B 5 XBMAWH. CTaHAapTHUII Yac NpuroTyBaHHs — 1 roauHa 20 xBuUnuH. MoxamBicTs
BUBOPY Baru i KONbOPY CKOPUHKM BUPOGY HEAOCTYMHI.

8. Mporpama «6OPOAVHCKUI XJEB» («BOPOMIHCHKUIA XNIB»)

PEKomeHnysrbca ANS NPUroTyBaHHA 6opoaiHcbkoro xniba. Mporpama Bkloyae
, BUC TicTa it i xni6a. MoxHa BubpaTH Bary Bu-
po6y m KONP CKOPUHKM. PydHe perynioBanHs vacy BiACyTHE

9. Mporpama «LIEIbHO3EPHOBOW XJIEB» («LLIbHO3EPHOBWI XJ1IB»)

Ockinbkn 60POLIHO, WO BUKOPUCTOBYETLCS ANS LUbOro XNi6a, € 6inbl BaXKUM, TO
nporpama BMpoAoBX 5 XBUNMH Nepef, 3aMillyBaHHSM TiCTa 34iHCHIOE NonepeaHe
NiAirpiBaHHS IHFPEAIEHTIB | 3aNMWAE TICTO <NIAXOAMTY YNPOAOBX BinbL TPUBaNo-
ro yacy. XnibuHu i3 3epHOBOro 60pollHa 3a3B1y4ait MEHLIOTO PO3MIpy Ta LWiNbHili.

Mporpama BkAKYae iwy , BUC TicTa i xni6a. Mox-

Ha BubpaTu Bary Bupoby it Konip CKOPUHKM. PyuHe perynoBaHHs 4acy BifCyTHE.

10. NMporpama «BE3ITIIOTEHOBBIN XJIEG» («BE3MIIOTEHOBUM XJ1IB»)

[Lins BunikaHHs xniba 3 GesrnoTeHoBOro 6opolwHa. Mporpama BKAKYAE NiAirpi-

BaHHS iHrPe/iEHTIB, 3aMillyBaHHS, BUCTOIOBAHHS TiCTa i BUMNiKaHHA X1i6a. Mox-

Ha BUGpaTH Bary BUPOBY i KONip CKOPUHKM. PyyHe peryfiioBaHs Yacy BiACyTHE.
TnomeH (knelikosuHa) — ue 6inoK, wo MicmumsCs 8 31aKo8UX POCAUHAX | HA0aE
6opowHy sucoki xnibonekapcoki enacmugocmi. Came 3aedsku tiomy micmo
Habysae npywHocmi ma enacmuyHocmi. Ane 0eskum n0dsM 2omeH npomu-
nokasanud.

11. Mporpama «<MOJIOYHAS KALLA» («MOJIOYHA KALLA»)

Mporpama ans BapiHHA Kaw Ha Monoui i Boai. Moxnuee peryniosaHHs yacy B

AnianasoHi Big 20 xBunuH A0 1 roanHM 50 XBUNKH i3 KPOKOM YCTaHOBKM B 1 XBU-

nuHy. CTaHAapTHWI Yac NpUroTyBaHHA — 40 XBUNMH.

12. Mporpama «XJIEB C OGABKAMM» («XJIIG 3 AOGABKAMM»)

PeKoMeHAYeTbCs AN BUNiKakKs x7iBa 3 pisHuMyu AoGaskamu. Mporpama skio-

Yae , BUC TicTa #t i xni6a. MoxHa BubpaTH Bary

BMPOGY i KONIP CKOPUHKM. PyuHe perynioBaHHs Yacy BiACyTHE.

13.Nporpama «BE3APONCKEBOE TECTO» («BE3APIKAXKOBE TICTO»)

Mporpama Ans 3aMilyBaHHs i BUCTOOBaHHs 6e3apixaxoBoro Ticta 6e3 no-
AanbLuoro BuUnikaHHs. locTynHa dyHKLUis BIACTPOUKM cTapTy. PyuHe perynioBaH-
HSi 4acy NPUTOTYBAHHS, MOX/IUBICTb BUGOPY Baru BUPOBY it KONILOPY CKOPUHKM
HefoCTYNHi.

14.Nporpama «APOXOKEBOE TECTO» («APDKOXOBE TICTO»)

Mporpama Ans 3aMillyBaHHs i BUCTOIOBAHHS APIXAXOBOTO TicTa 6€3 NoAanbLWoro
BUnNikaHHs. [locTynHa hyHKUis BIACTPOUKM CTapTy. PyuHe perynioBaHHs Yacy npu-
roTyBaHHS, MOXNMBICTb BUGOPY Barn BUPOBY i KONbOPY CKOPUHKM HEAOCTYNHI.

15. Mporpama «CYT» («CYM»)

PekoMeHayeTbCs Ans npuroTyBaHKs cynis i Gynbiionie. lporpama Bkniovac sa-
piHHa 6e3 nomiwy per vacy B A B8ia 20 xBUAMH
110 2 TOAMH i3 KPOKOM yCTaHDBKM B 5 xBUAMH. CTAaHAAPTHMIA Yac NPUrOTYBaHHS
— 1 roanHa 20 XBUAKH.

16.Nporpama «TYLWEHME» («TYLUKYBAHHSI»)

PEKOMEHAYETLCA AN TYLIKYBaHHA MACa  0BOUiB. TIporpama BKlokaE npuroty-
BaHHs Ge3 y . Moxnuse per vacy B i i Bin 20 xBU-
JIUH [0 2 rOfIVH i3 KPOKOM YCTaHOBKM B 5 XBUNWH. CTaHAAPTHUIA 4ac NpUroTyBaH-
Ha — 1 roauHa.

17. Mporpama «MAOTYPT» («AOMYPT»)

lMporpama Ans NPUroTyBaHHs Pi3HUX BUAIB HOrypTy. MOX/MBE perynioBaHHs Yacy
NPUroTyBaHHs B Aiana3oHi BiA 5 XBUAWH A0 12 rOAWH i3 KPOKOM YCTaHOBKM B
5 xBuAuH. CTaHAAPTHMIA Yac NPUroTYBaHHS — 8 rOAMH.



18. Mporpama «AXEM» («IXKEM»)

BUKOPUCTOBYETLCA AN NPUFOTYBAHHS BapeHHS, [KEMiB, TONIHFB A0 BMMiYKK,
BadeNlb i MOPO3¥BA, KETUYNIB, BCINSIKUX NPUNPAB, @ TaKOX ANA NIATOTOBKM HU3KM
NpOAYyKTiB A0 AOMalWHbBOI KOHCepBaLli. MoxauBe perynioBaHHs yacy npuroty-
BaHHA B liana3oHi Bia 5 XxBUAMH A0 1 roanHu 20 XBUAMH i3 KPOKOM YCTaHOBKM
8 5 xBunuH. CTaHAapTHMIA Yac NpUroTyBaHHs — 40 XBUAMH.

19. Mporpama «BbINEYKA» («BbIMIYKA»)

MporpamMa peKoMeHAYETbCS AN BUNiKaHHs BiCKBITIB i iHWKMX BUPOGIB 3 roToBO-
10 TiCTa, a TaKOX AN AOBEAEHHS [0 FOTOBHOCTI BUPOGIB, WO HE Nponekaucs.
Crapis 3aMilyBaHHA Ta BUCTOOBAHHS B AaHiil Nnporpami BiacyTHi. MoxHa BU-
6paTu konip ckopuHkM BUPoBY. MoxnMBe pyyHe perynioBaHHs Yacy B AianasoHi
BiA 20 XBMIMH [0 2 FOAMH i3 KPOKOM YCTAHOBKM B 5 XBUAMH. CTaHAAPTHMIA Yac
— 1 roguHa. MoxnusicTb BU6opy Baru BUpoby HeaoCTyNHa.

Ans AKICH020 P ckopucmamucs peuen-
mamu npuzomyearHs cmpae i3 0odaroi do xnionivku REDMOND RBM-M1908

it i KHu2u, i cneui 0n uiei Modeni. Bic ioHi peuen-
mu 8u makox mMoxeme 3Halimu Ha calimi ua.multivarka.pro.

IV.3ATATbHI PEKOMEHOALLIT WOAO
BUMIKAHHA XJTIBA

KoHcucreHuis Ticta

SKLWO TicTO HaATO NpUAMNae Ao 6ivHUX NoBEPXOHb PobOYOT EMKOCTI, nocunTe ix
6opoLHoM. fKLo TiCTO Ayxe Cyxe, A0AaTe CTONOBY NOXKY Tennoi Boau. Bupa-
NUTK BCi IHrpeslieHTH, Wo Npuaunau no 6oKiB EMKOCTI, MOXHa AepeBsaHOK abo
NNaCcTMKOBOK NIOXKOK. He BUKOPUCTOBYIATE /115t LibOTO MeTaneBi NPeAMeTH — BOHU
MOXYTb MNOWKOANUTH aHTUNPUTapHe NOKPUTTS Gopmu. He 3anuwaiite KpuwKy
BiAKPUTOI A0BLLE, HiX Lie HeobXiAHO.

OcobnuBoCTi NpoLecy BUMIKAHHS

Ha cmak i TekcTypy xni6a, npurotoBaHoro B xniGoniyLli, BiamBae 6e3niy YNHHUKIB:
XapaKkTep iHrpe/ieHTiB, TeMnepaTypa Ha KyxHi,aTMocdhepHuii TUCK. Bukopuctosy-
1041 BNACHWI peLienT NpUroTyBaHHs Xxiba, YiTko AOTPUMYHTECH peKoMeHaaL
1WoA0 3aKnaaku NpoayKTie i BU6OPY Nporpamu, HaBeAeHWUX y AaHii iHCTpyKLii.
BinmMipsiiTe iHrpeaieHTV TOYHO 3a Baroto. BUKOPUCTOBYIOUM peLienTy 3 KyniHapHUX
KHUT N5 iHWKX XNiBonivok, opieHTyiTecs Ha Bary rotosoro xni6a 500 a6o 750 .
He 3anosHioiiTe po6oyy eMKiCTb Binbl Hixk Ha 4BepTb abo, B KpalHbOMY pasi, He
6Ginbue Hix Ha TpeTUHy Ti 06emy. IHakLwe nia yac NiAHATTA TiCTa BOHO MOXe nepe-
NnTUCS Yepes Kpai GOpMM B HarpiBanbHy KaMepy, NOTPanuTH Ha HarpisanbHWit
€NeMEeHT i 3aCMiTUTM NPUBOA, WO, Y CBOIO Yepry, Npu3seae A0 NONOMKM Npunaay.

v.oornan 3AnPMNAOOM

Mepen npunany #Tecs, Wo BiH BiAK i Bif enekTpo-
Mepexi i1 NOBHICTIO 0X0N0B. PETeNbHO OuMLLY#iTe BHYTPIiLHI NOBEPXHi GopMK i
npunazy nicns KOXHOr0 BUKOPUCTAHHS.

e

1. Biakpwiite KpUWKY Ta AicTaHbTe GOPMY ANS BUMiKaHHSA, TPOXM NOBEPHYBLIM
il 33 pyyKy NpoOTM rOAMHHUKOBOI CTPINKM ¥ MOTATHYBLUM Bropy.

2. 3HiMiTb nonatb ANA 3aMillyBaHHA. SIKILO NONATh He 3HIMAETbCA 3 BIiCi, Ha-
MOBHITb GOPMY ANS BUMIKAHHS TENOK BOAOK Ta 3a/MLITe Ha AeAKMI Yac.
Lle po3MSKWIKTL HanumMne TicTo, | NonaTb Nerko 3HiMeTbCs.

3. BuMwuiiTe MipHY EMKiCTb, MipHY 10XKY, GOPMY ANs BUNiKaHHA Ta nonatb Ans
3aMilyBaHHA B rapauiit BOAI 3 MAKUM MUIHHUM 3aC060M. AKLLO BHYTPIlIHA

YBATA! He 3aHyprotime kopnyc npunady (i WHyp enekmpoxusneHHs y 800y abo
iHwi pidunu. Xniboniyka ma ii demani HenpudamHi dns Mumms 8 nocydomudi-
Hill MAWUHI.

YacTWHa NonaTi ANA 3aMillyBaHHs Ayxe 3abpyaHeHa, noknaaite ii Ha aes-
KHi1 4ac y rapady BoAy, NiCNs 4Oro 06epexHO OUUCTITh.

4. OuuuyiiTe BHYTPILIHIO NOBEPXHIO i KOPNYC BMPOGY BONOTOK0 KYXOHHOK
cepBeTKoi0 abo ryb6Koto. MoxnMBe 3aCTOCYBAHHS AENIKATHOMO OYMLLYBaANb-
Horo 3acoby. o6 yHUKHYTH MMOBIpHMX NaTbOKIB Bif BOAM Ta NAAM Ha
KOpnyci, peko y npotepTy ioro nocyxa. MosHicTio Bu-
[LansanTe MURHUIA 3aci6 BoNOroto rybkoto abo TKaHWUHOI, iHaKLwWe B NoAaNb-
LWOMY BiH MOXE BMIMHYTU Ha CMAK BUMIYKK.

@ 3ABOPOHSAETHCA sukopuc ona ma ii demanei
abpazueHi MuliHi 3acobu (i 2ybKu 3 #OPCMKUM a60 ABPA3UBHUM NOKPUMMAM,
a MAKOX XIMIYHO a2pecusHi pedosuHU.

Mepen NOBTOpPHMM BUKOPUCTaHHAM xn1i6oniuku abo nepen Tum, sk npubpaty i
Ha 36epiraHHs, nepekoHanTecs, Wo BCi aetani cyxi.

Excnnyarauis ¢popmu ana BunikaHHA

Ha dopMmy ans BunikaHHA Ta nonaTb ANS 3aMilyBaHHA HAaHECEHO aHTUNpUrapHe
MOKPMTTA, WO CMNPOLLYE BUItMaHHA xNiba. LLLo6 yHUKHYTU NOWKOMKEHHS NOBEPX-
Hi, LOTPUMYIATECS HABEABHMX HIKYE IHCTPYKUINA.

1. He KkopucTyiitecs MeTaneBumu abo rocTpuMu npunagamu (Hanpuknaa,
HOXeM abo BMAKOIO) Mif Yac BUAMAHHA Xi6a 3 EMKOCTI.

2. Mepuw Hix po3pizaTh xNibuHY, NnepekoHaiTecs, Wo ycepeanHi Hemae nona-
Ti ANS 3aMilyBaHHs. FKILO N0NaTh 3HAXOAUTLCA YCEPeAUHI, LoYeKanTecs,
NoKM XNi6 0X0NOHe, i NULWe NicNA UbOro BUAMaNTe N0NaTb CneuianbHuM
raukoMm. byabte o6epexHi 3 ionarTio Ans i , OCKiNbKM BOHa MOXe
6yt rapsyoto.

3. BukopucToByiiTe MKy ryBKy nif Yac ouuileHHst GOpMU ANs BUMIKAHHS i
nonarti. He BukopucTosyiite byap-aki abpa3uBHi peqoBUHM (Hanpuknas,
0uMLLyBaNbHi NopoLku) abo opcTki rybku.

4. Teeppi, rpy6o3epHucti abo Benuki iHrpedieHTH (Hanpuknag, HenpocisHe
6OpOLIHO, LlyKOP, ropixu abo HAaCiHHS) MOXYTb MOWKOAUTHU aHTUNPUrapHe
NOKPUTTS €MKOCTI ANS NPUTOTYBaHHS. Y pasi BUKOPUCTAHHS BENUKOI Kinb-
KOCTi iHrpeai€eHTiB po3ainiTe iX Ha HeBenuKi YacTuHu. JoTpuMyiite peko-
MeHaoBaHKx 06€MiB | NopaaKy Ail, ykasaHux y peLenTax.

Y pasi perynsipHoi ekcnnyaTtauii popmn Moxnuea nosHa abo yacTkoBa 3MiHa
Konbopy ii BHYTPiWHLOrO aHTUNpurapHoro nokputta. Camo no cobi ue He €
03Hakoto aedekTy hopmu.

36epiraHHsa

36epiraiiTe Npunaa y CknaaeHoMy BUMAAI B CyXOMY BEHTUIbOBAHOMY MicLi.
3axuwaiite #oro BiA 3HaYHMX nepenaais Temnepatyp i TpuBanoi Al NpaMuUx
COHSIYHMX NPOMEHIB.

VI. MOXINBI HECMPABHOCTI
CMOCOBM IXHbOTO YCYHEHHSA

TA

HecnpasHicrs Moxcnuei npHuMHM Crioci6 yeyHenns
”J"”’E".e”p"*”""e”(; n fitecs, wo yBiMKHeHO
A% | g poserky
poserku

Mpunan He emuka- | Hecnpagha enextpii-
YeiMKHITb NPWNan & CTpagHy Po3eTky

embea Ha poserka

Mepesipre HasBHICTb HanNPyrH B enekTpOMEpe-

i. SIKUO BOHa BIACYTHS, 3BEPHITHCH A0 Opra-

Hi3aui, wo o6cryroBye Baw Gyauok

B enexTpomepexi He-
mae crpymy

Hecnpasicts MonuBi npuuHm Cnoci6 ycyHenHs
BYt He BCTaHOBUAM
nonarb ans

3amiwyBants Ticra

Npunag ysimMKHys-
<5, ane 3amiwysat-
HSl He BiGYBaETbCA

OuHCTiTs OPMY A1 BUMIKAHHS, BCTaHOBITH
NI0ONaTh Ha AHO HOPMM Ta NOUHITL APOLIEC 3HOBY.

BiwmoNiTh NpUAaA ia enexTpomepexi. Bia-

Ha aucnnei PR = o -
nomoen Ycepeauhi xniBoniku | KpUITE KpUWKy NPUNAAY  NOYEKAMTE, NoKM
aHaaTo BuCOKa TeM- | TemnepaTypa WHI HE 3HMINTLCH
P 3aHaATO BUCOKa T eMnEpaTypPa YCEpeaUHi HE SHUIMTBCA A0
i neparypa KIMHaTHOT. YBIMKHITb Xni6OMiKy # 3anyCTiTD
nporpamy noBTOpHO
BIAKNIONITH NPUAAA BIA eneKTpoMepexi Ta
fIepeHeciTb /00 & NpUMilLeHHs 3 Temnepary-
Ha aucnnei - o
an Yeepeauni xnioniuku | PO He Hibkte Hix 15°C
neunocs
noBinoMAeHHS 33HAATO HW3LKA TEM- | Binkpyire KpMuKY NPUAAAY Ta NOYEKaTe, NOKH
WLly neparypa TeMNEPaTYpa BCPEaUHi He NABHUMTSCA A0
KIMHaTHOT. YBIMKHITb XniGonidKy i 3anycTih
nIpOrpamy NOBTOPHO
BiakniouiTs Npuna 8ia enekTpomepex i no-
Ha aucnnei A Puiaj BiA enexTpoMepext A
. - ) ueKaliTe, NOKM BiH OXONOHe. YBIMKHITb XniBo-
neunocs 36iii & pobori Temne-

iy & e1eKTPOMEPEXi if 3anyCTiTh nporpamy
F10BTOPHO. SIKILIO MIOBIAOMAEHHS MOBTOPIOETbCS,
3BEPHITBCA 40 ABTOPUIOBAHOTO CEPBIC-LEHTPY

VII.TAPAHTIAHI 30B0B'A3AHH4

Ha ueit Bupi6 HapaeTbcs rapaHTis CTPOKOM Ha 12 MicsLiB 3 MOMEHTY ioro npu-
A6aHHs. BnpoaoBxX rapaHTiiiHoro nepiogy BUpo6HUK 3060B'A3YETLCS YCYHYTU
LWNAXOM PEMOHTY, 3aMiHu ieTanei abo 3aMiHu ycboro BUpoBy byab-ski 3aBoackKi
AedeKTH, BUKNMKAHI HEAOCTaTHBOH AKICTIO MaTepianis abo cknanaxHs. fapaHTis
HabyBa€e YMHHOCTI TiNbKM Yy TOMY BUNafKy, AKWO AaTa Kynieni niaTeepaxeHa
neyaTkow MarasuHy i NianMCoM NpoaasLs Ha OPUriHaNbHOMY rapaHTiHHOMY
TanoHi. CNpaByxHsi rapaHTisi NPU3HAETLCS NULE Y TOMY BUNAZKY, SKWO Npuiag
3aCTOCOBYBABCS BiANOBIAHO A0 iHCTPYKLIT 3 eKcnnyaTallii, He peMOHTYBaBCS, He

1 i He byB i1 B pe3ynbTaTi HenpaBUNbHOTO NOBOMKEHHS
3 HUM, a TakoX 36epexkeHa NOBHa KOMMNNEKTHICTb BUPOBY. Lis rapaHTis He no-
WMPHOETLCA Ha NPUPOAHMIA 3HOC BUPOBY i BUTPaTHI MaTepiany (inbTpu, namnoy-
KU, KepaMiyHi i TeNIOHOBI MOKPUTTS, TYMOBI yLUiNbHIOBaui i T. A.).

NoBiAOMAEHHS
«EE0» abo «EE1»

paTypHOro aarumka

Tepmin cnyx6u Bupoby i TepMiH il rapaHTiiiHMX 306083aHb Ha HLOTO 06YMC-
NI0KTLCA 3 AHA Npoaaxy abo 3 aaTh BUroToBneHHs BMPOOy (y pasi, AKWo aaty
NPOAAXY BU3HAUUTA HEMOX/IUBO).

[laTy BUroTOBNEHHS NpUnaay MOXHa 3HaiTH B CepiiHOMy HOMepi, o po3TalloBa-
HWI Ha ineHTUdIKaLiHIi Hakneiili Ha kopnyci BUpo6y. CepiiiHuii Homep cknaaa-
€Tbes 3 13 3HaKiB. 6- i 7-1 3HaKM NO3HauakoTb MicsLb, 8-/ — pik BUNYCKY NPUCTPOIO.
BcraHoBNEHMI BUPOBHUKOM TePMiH CIyK6U Npunay Cknaaae 5 pokis 3 AHS Horo
npuaBaHHs 3a YMOBM, WO eKcnyaTauia BMPoBY 3AiNCHIOETbCA BIANOBIAHO A0
i€l IHCTPYKUIT | 3aCTOCOBHUX TEXHIYHUX CTaHAAPTIB.

Ynakosky, nocibHuk kopucmysaya, a maxkox cam npunad HeobxioHo ymunisyea-
mu i i 00 Micyesoi D no i 8ioxodie. He i
maki eupobu pasom i3 36u4aliHuM nobymoeum cMimmsm.




Ocbl 6ylibIMObI nalidanaHydbiH andsiHOa oHbI Natioanay 60libiHWA HYCKAayMbIKMbl (6¥ﬁ bIMHbI H. TEXHUKaNbI K, cunaTTaMacbiH HeMe-

MYKUAM OKbIHbI3 OHE AHbIKMAaMasblK pemiHOe cakman KolbIHbI3. Acnanmel

OypbIC NalidanaHcaHbi3, OHbIH Kbi3Mem emy mMep3imi Kenke y3apaos. ce 3ayb|TTb|K, KeCTELUeCiH Ka pa H|b|3)°
KAYINCI3AIK WWAPANAPDI * ACnanTbIH, TYTbIHbIIATbIH KyaTblHA apHasiFaH
e OHAIpYWIi KAYinCi3aik TeXHMKackl TananTta- Y3apTKbIWTbl NanganaHbiHbi3. byn TananTtbl

PbIH X8He ByrbIMAbl MafanaHy epexenepiH YCTaHbay KpbICKa TyMbIKTanyra HeMece Kabenb-
yctaHbayaaH TyblHAAaFaH 3aKkbiMAAp YLWiH AiH TyTaHybIHA 9KeNin COKTbIPYbl MYMKIH.

xayan 6epmengi  AcnanTbl TeK >epneHaipinreH poseTkara Ko-
 byn anekTp acnan TYpMbICTbIK XaFgannapaa CbIHpI3 — By TOK, COFyFa KApCbl KOPFAHbICTbIH,
93ipneyre apHanfaH Ken@yHKUMOHaNAbI MiHAETTi Tanabbl. ¥3apTKpILWTbl NakaaNaHbUFaH-
KypbInfbl 601bIN Tabblnaabl XXaHe natepnep- [1a 0N [a XepneHaipinreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
[e, Kana cblpTblHAAFbl yunepae, KOHaK yim HA3AP AYIIAPbIHbI3! Acnan symebic icmen
HeMipnepiHae, aAykeHaep, opUCTepaiH, Typ- MYpFaHAa OHbIH KOpnycbl, mabarsl MeH MEMAi-

MbICTbIK, 66n1MenepiHae HeMece eHepKaCinTiK ObIK benwekmepi Kbi3adbi! Abali 60/1biHbI3! Ac-
eMec namnaananyabiH, 6acka afaannapbiHaa XAHA/bIK KOIFanmMesl natidanaHsiHbi3. blcmesik
KonaaHbina anagpl. KypbiFbiHbl ©HEPKCINTIK Oyra Kydin Kaamay ywiH Kaknakmel awkaHod
Hemece Ke3 KenreH 6acka MakcaTcbi3 nam- KYDbIIFbIHbIH YCMIHOE eHKelUMeHI3.

nanaHy byrbIMAbl OypbIC NanaanaHy wapT- ¢ AcnanTbl NakaanaHFaH CoH, COHbIMEH KaTap
TapbiH 6y3y 60nbin Tabbinagwl. byn xarganaa OHbl Ta3anay HeEMeCe XbI/MKbITY Ke3iHae po-
OHAIpYWI bIKTMMAnN cangapnap yLwiH xayan 3eTKafaH aXblpaTblHbI3. dNeKTp 6ayabl Cbi-
bepmenai. MbIHaH yCTaMaW, allacblHaH KYpPFaK KOJMEH

* KypblIFbIHbI 3NEKTP Xenire KoCyApblH, anapiHad yCTan LWblFapbiHbI3.

OHbIH, KEpHeYi acnan KOpeKTeHYIHIH HOMUHaN-  « JneKkTp KOpeKTeHy BayblH ecikTeH Hemece
[bl KepHeyiHe CAMKeC KeneTiHiH TeKCepiHi3 XbINy KO34epiHiH KacbiHOA XYprizbeHis.



dnekTp 6aybl 6ypanMaybiH xaHe ByrinmeyiH,
eTKip 3aTTapfa, XunhasabiH, OypbilwTapbl MeH
weTTepiHe TuMeyiH 6alrkaHbl3.

ECTE CAKTAHDbI3: anekmp KkopekmeHy kabesiH
Ke30elicoK 3aKbIMOACaHbI3, Keninoik wapmma-
PbIHA CaUKEC KeaMeUmiH akayaapsa, COHbIMeH
Kamap 3/1€Kmp MOFbIHbIH COFYbIHA JKesin
COKMbIPYbI MYMKIiH. 3GKbIMOAHFAH 3/1EKMpP
baysl cepsuC-0pmMasbiKmMa #bl0am aybiCmsi-
pyOsl manan emeoi.

* AcnanTbl KyMcaK, 6eTke OpHaTNaHpI3, OHbl KYMbIC
Ke3iHAe XannaHbl3 — Oy KypbUFbIHbIH, KbI3Ybl-
Ha >KoHe Oy3blybIHA SKENIM COKTbIPYbl MYMKIH.

e AcnanTbl awbIK ayana nanganaHyfa TblibiM
CanblHaAbl — KYPbINFbl KOPMYCbIHbIH, iWiHe
blIFaN HeMece 6OTeH 3aTTap TUCe, KATTbl
3aKbiMaap 60nybl MyMKiH.

e AcnanTbl TaszanayAblH, anabliHAA ON SNEKTp
XeNnigeH aXblpaTblIFAHbIHA KHE TObIK,
CYbIFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. AcnanTbl Tazanay

* byn acnan ¢u3nkanblk, Xynke Hemece NCUxm-
KanblK, aybITKynapbl 6ap Hemece Taxipubeci
MeH Binimi xeTicnenTiH agamMaapablH, (OHbIH,
iWwiHae 6ananapablH) KONAAHYbIHA ApHANIMaFaH,
MYHAAM Ty/iFanap KaaaranaHbin, ONapablH, Ka-
yincisairi ywiH »ayan 6epeTiH TyiFa ocbl ac-
NanTbl KONAAHYFA KATbICTbl HYCKAY >KacanfaH
XafgannapaaH 6acka. bananapabiH acnanneH,
OHbIH, XXMHAKTAYLLbINAPbIMEH, COHbIMEH KaTap
3aYbITTbIK, OpaMbIMEH OWHaybIHa xon bepmey
MaKCaTbIHAA KaAaFanan oTblpy KKeT. Kypbiifbi-
Hbl Ta3a/1ay XXaHe KbI3MeT KepceTyai 6bananap
epecekTepfiH KapaybIHCbI3 XXacamaybl TUIC.

AcnanTtbl e3giriHi3beH eHaeyre Hemece
KyPbU1bIMbIHA ©3repic eHri3yre TblibIM CaJibIHa-
Abl. KbI3MET KepceTy XaHe >eHaey OoMbIHWA
6apbiK XKyMbICTapAbl aBTOPAHAbIPbUFAH cep-
BUC-OpPTasiblK Xacaybl Kepek. binikcis )acanfaH
YKYMbIC acnanTblH, Oy3blnybIHA, XXapakaT neH
MY/TIK 3aKbIMOAHYbIHA SKENiN COKTbIPYbl MyMKIH.

HOMbIHLLIA HYCKAYNbIKTApAb! KaTaH, ¥CTaHbIH,bI3.@ HA3AP AYIAPbIHbI3! Acnanmebi ke3 KkeneeH akay

& Acnan kopnycsiH cyra bameipyFa Hemece cy

arbiHbIHa mycipyee TbIVbIM CAJIBIHAZbI!

6osnFaHOa nalidanaHyFa melilibiM CabIHAObI.



TexHuKanbIK, cMnaTtTamanapbl

Ynrici RBM-1908
Kyarbi. 450 Bt
Kepreyi 220-240B,50 Iy
Micipyre apHanfaH kanbin kenemi 2n
Micipme canmarbl 500/750 r
backapy Typi INeKTPOHAb!
Kopnyc matepuans! nnactuk

Micipyre apHanfaH Kanbin xabbiHbl ...

- Kylore Kapchl
[«

Lwcnnein K
KyaTTan Tayencis xanbl 10 muHyT
FabaputTik pi 268 x 228 x 280 MM
NeKTPAiK CbIM Y3bIHAbIFbI 1,2m
DyHKumManap

[laiiblH TaFamMaap TemMneparypachlH cakray

(aBTOXbINbITY) 1 cafaTka aeitin
CrapTThl KeWiHre Kanabipy... ...15 caratka geniH
KabblKla TyciH TaHaay. 6ap
WHrpeaneHTTEpAi KOCY. AbIBbICTbIK Benri 6o

Xunakrany

Haw nicipriw
Micipyre apHanFaH Kanbin

yiw cTaka
KacbiK

Y
Kamblp apanacTeipyfa apHasnfaH Kanakuwa.
ApanacteipyFa ap KanakTbl p
Maiinanany xeHiHaeri HycKaynbik,
CepBucTiK KiTanwa,
«50 peuenT» KiTabbl

OHdipywi Keneci 632epicmep mypanel KOCLIMUIA XA6ap/aHOLIPYChi3 03
p i Eapblzbmda tHFa, , COHbIMEH Kamap

Y e32epicmep eHzaizy2e KyKbi/ibl.

HaH nicipriw KypbinbimMbl A1

1. Acnan kopnycbl

2. backapy TakTacbl

3. Kapay Tepe3seci 6ap anManbl kaknak

4. Ticipyre apHanfaH Kanbin TyTKachbl

5. Micipyre apHanfaH Kanbin

6. Kbi3ablpFbiw kamepa

7. KenpeTkiw caHpinay

8. TacbiMannayra apHanFaH TyTka

9. KaMmblp apanacTbipyFa apHanfaH kanakua
10. ©nweyiw cTakaH

11. ©nweyiw Kacoik,

12. ApanacTbipyFa apHanfaH KanakTbl LWblFapyFa apHanfaH inMex
13. DnekTp KOpekTeHaipy baybi

backapy Takracel A2

1. «MeHio» BaTbipMachl («Ma3ip» H6aTblpMackl) — aBTOMaTThl a3ipney
6afpapnamacbiH TaHaay. TaHaanfan 6araapnama Hemipi aucnneiine
kepceTineai.

2. «Bec» BGatbipmachl («CanMak» 6aTbipMachl) — AaiiblH OHIM CanMaFbiH
TaHpay. TaraibiHaany 6oibiHwa canmak — 750 T.

3. /\ 6aTbipMackl — KeiliHre KanablpbiiFaH CTapT yakbiTbiH / a3ipney
YaKbITbIH apTThIpY.

4. \/ batbipMacbl — KeiiiHre KanabipbiiFaH CTapT yakbiTbiH / 83ipney
YaKbITbIH a3aTy.

5. «Kopouka» 6atbipmac! (Kabbikwwa» G6aTbipMachl) — OHIM KabbIKWaCbIHbIH
TyciH TaHaay 6aTeipmacel («CBeTnas» («Awbiky), «CpenHsay («Oprawa»),
«TemHas» («KyHripT»)). TaraiibiHgany 6oiibiHwa «Cpeanss» napameTpi
TaHganFaH.

6. «Crapt/Cron» 6atbipmacsi («Crapt/TokTa» GaTbipMachkl) — a3ipney
6arnapnamacbiH icke kocy / 93ipney 6aFnapnamachiH yakbiTiia ToKTaTy
/ @3ipney 6arnapnamacbiH TOKTaTy >kaHe KyTy TapTibiHe opany.

7. Ducnneii.

Bucnneii KypbinbiMbl A3

1. Osipney 6afaapnamacbiHbiH PETTiK HOMIpi

2. O3ipney yaKpiTbiHbIH / CTapTThl KeitiHre Kanablpy yakbITbiHbIH WaMablK,
MHAMKATOPbI

3. TaHpanfaH Kabblkiwa TYCiHiH MHAUKATOPbI

4. TMicipMe canMafblHbIH MHAUKATOPbI

I.MANOANAHA BACTAY ANLbIHIA

By#ibIM MeH OHbIH XMHaKTaYLbINaPbiH KOPaNTaH MYKUAT WhiFapbiHbi3. Bapsblk
0paM MaTepuanaapbl MeH XapHaMabik XancelpManapabl XOMblHeI3.

A Kopnycmarsl eckepmemit wanceipma, anceipma-kepcemkiw (6ap 6onca)

aHe BYiibIMHbIH CepUsbIK HOMIpI 6ap KecmeweHi opHbIHOA MiHOemmi

mypde cakmarsi3! byiibiMOa cepusinblK HOMIpI oK 60/1ca, OFGH Kenindik
Kbi3Mem Kepcemy Ky i

mypde bI3.

TaceimandaraH Hemece memeH memnepamypanapoa cakmaraH COH
acnanmel Kocap andbiHOa kem dezeHde 2 caram 6esMe meMnepamypacsiHoa
ycmay Kaxem.

By#biM KOpnycbiH Cynbl WybepekneH cypTin, KeNTipiKi3. AcnanTbl anfaw
naipanaHfaH kesge 6erae icTiH naitaa G0NYbIHbIH anabiH any yWiH OHbl
TasanaHbi3 (KACMAT KYTIMI» kap.).

KonnaHap anabiHaa KypbinFbiHbIH iLKi XaHe cbipTkbl GenikTepiHae xapbikTap
MeH 6acka akaynap/blH, 3aKbiMAAPAbIH XKOKTbIFbIHA KO3 XeTKi3iHi3. AcnanTbl
KbINY KO3/lepiHeH, acnanka Cy, biCTbik Maii MeH 6acka KipAiH Tycyi bikTuMan
XepnepeH anbicta, KaTTbl Teric keneaeHeH GeTke OpHaTbiHbI3. OpHaTy
6apbICbiHAA OHbIK KACbIHAA XKOFapbl TEeMNepaTypadaH 3apaan wweryi MyMKiH
[eKOpaTUBTI abblHAbINAP, 3NeKTPOHABIK acnanTap MeH 6acka 3aTTapabiH
6onMaraHbIH Kaaarananpls. Han newrti ycrenain WweTiHe akbiH, COHbIMEH KaTap
Kkabblpranap MeH 6acka acnanTapra TbiFbl3 KOWMaHbI3. ACnansl xuhasablH acTbiHa
OpHanacTbipFaH Ke3s/e KaknakTbl aly YiiH OpbiH XeTeTiHAIrHe ko3 XeTKi3iHi3.

AUIFalll KOCKaH Ke3Ae AaliblH BHIMAT KOHCepBiney GapbiCbiHAA NaliaanaHbinFax
WbIKKaH COFaH TaH MiC HeMece eHin
TYTiHHIH Naiipa 60nyb| MYMKiH. Byn 3aybIT akaybl 60n1bin TabblaMaiiabl.

I[.HAH NICIPTIWTI NAXOANAHY

KyatTtaH Tayencis xaabl

REDMOND RBM-1908 HaH nicipriwi KyaTTaH Tayencis afbIMeH KaMTbiNFaH.
O3ipney 6araapnamacblHblH XyMbiCbl 6apbiCbiHaa 3NeKTP KyaTbl COHAipinreH
Kafaaina bantaynap acnan xagbicbiHaa 10 MUHYT 6oiibl cakTanazbl. InekTpnik
KOpekTeHyai pFaH Kesge op! aBTOMaTTLI
KanFacTbipbinaabl.

KopekTeHy 10 MuHyTTaH actam 6onmaraH xaraaiaa 6antaynap ewipineai. ban-
Taynap ewipinreH xaraanaa 3NekTp XxeniciHe KaiTa KoCbiNFaH xaraaiaa acnan
KyTy TopTibiHe aybicazbl.

Erep peuentiae cyTTi, eTTi HeMece 6acka xbinaam Gy3binaTbiH eHiMaep naiaa-
NaHblNCa, acnanTbl 3NEKTP KeNiCiHeH COHAIpIN, CankbiHAaFaHwWa KyTiHi3. Micipyre
apHanFaH KanbiMTbl WhIFAPbIHbI3, OHbI TA3aPTbIHbI3 XAHE, KaHa UHTPEANEHTTEp
KONAAHBIM, peuenTire caiikec KailTanaH a3ipneyai 6actanbi3. TasapTkaH kesae
«Acnan KyTiMi» GeniMiHiH HYCKAayNbIKTapblH KaTaH CaKTaHbI3.

Erep KonAaHbinaTblH MHrpeaueHTTep Xbinaam Gyssinateid 6onmaca, asipney

barnapnamacbiH KaiTaaaH icke kocyra 6onaabl (erep nicipi ypaici 6actanmaca)

Hemece eHiMaepai aybiCTbIpychi3 «BbIMEYKA» 6arnapnamace! apkpiibl eHiMAepAi

AaiiblH 6onFaHwa xeTkisyre 6onaabl. Kapay Tepe3seci apkbiibl @HiM AaibIHAbIFbIH
, KaxXeT kesae IH Op TOKTaTbiHbI3.

bardapnamansl Kalima icke KOCKAH Ke30e a3ipneH2eH HaH canace! Kaaaynel
Hamueze Calikec Keameyi MyMKiH ekeHdi2iH eckepy Kepex.

O3ipney yakbITblH OpHaTy

REDMOND RBM-1908 HaH nicipriwinge «QECEPTbl», «MOJIOYHAS KALLIA»,
«CYM», «TYLUEHWE», «MOTYPT», «IXKEM» xane «BbINEYKA» Garaapnamanapbi
YWiH a3ipney yakbiTbiH ©3AiriHeH opHaTyfa 6onaabl. barnapnama TanaaraHHaH
KeiiiH 93ipniey yakbiTblH ©3repTy yiliH /\ %aHe \V 6aTbipManapbiH 6acbibi3.
O3ipney yaKbITbiHbIH ©3repic Kaaambl XaHe bIKTUMan AManasoHbl TaHAanFaH
a3ipney barnapnamacbiHa 6aiinanbicThl. LlamMaHbl Xbinaam e3repry yiliH KaxeT-
Ti BaTbipMaHbl 6ackin, ycTan TypbiHpi3. MakcuManabl (MMHMManAbl) Wwamara Kon
KETKi3reHHeH KeWiH yaKbITTbIH OpPHaTbiNybl AMana3oH 6acbiHaH (COHpbIHaH) 6acTa-
napbl.

barnapnama ctapTbiH KeliHre Kanabipy

CrapTTbl KeiiHre Kanablpy GyHKUMACH HaH nicipyre kaxeTTi (baraapnama xyMmbi-
CbIHbIH YaKbITbIH €CKepYMeH) yakplT apanbiFbiH Genrineyre MymMKiHaik 6epeai.
YakbiTTel 10 MUHYTTbIK OpHaTy KaaambiMeH 10 MuHyTTaH 15 caratka AewiHri
[AManasoHaa opHaTyFa 6onaabl.

Cmapmmel keliiHee Kandbipy pyHkyuscol «AECEPT», «MOJIOYHAS KALLA»,
«CYI», «TYIEHWE», «AOIYPT», «OXEM» xare «BbIMEYKA»
6aroapnamanapbiHOa Ko wemimcis.
barnapnama TaHaaFaHHaH KeiiH CTapTTbl KeitiHre Kanablpy yakbiTblH ©3repTy yiliH
/\ xaHe \V BatbipManapbit 6acbiHpi3. LLIaMaHbl Xblnaam e3repry yiiH KaxerTi 6a-
TbipMaHbl 6acbIn, ycTan TypbiHbI3. Makcumanapl (MMHAMaNAb!) WamMara Ko KeTKi3-
TeHHEH KeWiH yaKbITTbIH OpHaTbINybl AMana3oH 6acbiHaH (COHbIHaH) 6acTanaabl.

Haszap aydapsixei3, cmapmmbl Keumee Kandsipy yam/mbm OpHAMKaH Ke3de

azipney opHamy Kesil p p Anaiida

cmapmme KediiKee Kandbipy yaKsimeiH OpHAMY Ke3iHO YaKsim WamMacsibIK
ducnneiide

Ezepp HbLI0aM BHIMOep (y , 6anfbiH cym,

em, ipiMmwik x#aHe m. 6,) 6onca, «Omcpoyka cmapma» @yHKYUACbIH
natidanaHy ycolHbIAMALiObI.

JDaiibiH T: AAK, T paTypacbIH cakTay (aB Ty)
«ABTOXbINbITY» QYHKUMACH! Ma KYMbICbl afKT: KeWiH aBToMaT-
Tl TYPAE KOCbINaAbI X3HE AaiibiH TaFraM TemnepaTypacbiH 1 caraTka AeiiH cakTait
anapl.

ABTOXbINbITY bINFaNAblH, CIHIpiNyiHiH anabiH anafbl xaHe eHiMaepai bipwama
YaKbIT iWiHAe XyMcaK KyiiiHae cakTayFa kemekTecei. Anaiiaa MiHci3 canansl eHiM
any yWiH Hauabl a3ipney ypaici anKTanFaHHaH KeiliH 6ipaeH WeiFapy yCbiHbINaabl.

Kaxet ke3ne aBTOXbINbITYAbI «CrapT/Cron» GatbipMackiH 6acy xaHe bipHelwe
CeKyH[, yCTan Typy apKbinbl coHAipyre 6onaapl.
Asmoxbineimy @yHkyuscel «MO/TOYHAS KALLA», «BE3NPOXXKEBOE
TECTHO», «CYIT», «TYLUEHWE, «MIOTYPT», «[XKEM» saHe «BbIMTEYKA»
6ardapnamanapbiHOa Ko emimcis.
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Kambipabl apanacTbipyra apHanFaH kanaklwasbl nicipmere apHanfaH
KanbinTarbl ©3eKke OpPHaTbiHbi3. KoCbinbICTbIH Gepik ekeHairiHe ko3
KETKI3iHi3. 93ipneyre apHainFaH biabICTbl XaHe KanakTbl MaiMeH MainaHbi3.
TaHpanfau peuenTire Caikec KAXETTi MHrPeANeHTTepAi enwen, onapabl
TOCTaFaHFa CanbiHbI3. HaH nicipreH keszie xaHe Kamblp/abl AaiblHAaFaH
Ke3[e: peuenTire Caikec Heri3ri aHe KOCbIMWa MHrpeaneHTepai (ipiMuwik,
cypcybe, xeMicTep, )aHFakTap, Meiii3 xaHe T. 6.) gaibiHaaHbI3. Erep
peuenTige 6ackawa kepceTinmece, 6apnbik MHIpeaMeHTTep Genve
TemnepatypacbiHaa (25-35°C) 6ony kepek. Herisri uHrpeaneHTTepai HaH
nicipyre apHa/FaH Kanbinka peuenTifie KepCeTinreH peTTiiKTe CabiHpI3.
Haw nicipyre apHanfaH KanbinTbl abainan HaH NicipriluTii KbI3AbIpFbiL
KamepacbiHa eHri3iKis, ocbl ke3/ie OHbl a3aan caraT TiniHe kapcbl Gypay
kepek. Kanbin xeTekTi 6inikneH Ty3y, KUFAWTbIKCbI3 XKanFacy Kepek.
KanbinTel Tipenrenwe carat Tini 6oiibiHwa 6ypan, oHbl GekiTiHis. Kapay
Tepeseci 6ap KaknakTbl XabblHbi3.

AndvimeH CcyiblK, p i (cy, cym)
apanac (6% 6enMe bIHOA 60Ny
KepeK cebebi woraps! HAFLIMCbI3

acep emedi. Cmapmmei KeliHee Kandsipy mapmlﬁm natidanaxFax Kesde
meKk KypFak cymmi nalidanaHsibi3, e32e wardaida cym azipney
6acmanraHwa yiisin kemyi MyMKiH.

AWbIMKbIHG! HEMece KOnColmKelWmbl COHFbI Ke3eK KOCblHbi3. by
JKaHacnay Kepex, alimnece auly ypdici
meimM epme Eﬂmmuﬂabb/. HaMUMECIHOe KAMMbl, KAMAH HaHe KamKbiA HaH
datibiHOanadbl. Awsimkel my36eH xaxacnay Kepek. ¥H yiiHoiciHOe oliblK
Jwacan, conda HeMece Konct cany yc

HaH nicipriwTi anekTp xeniciHe KocbiHbi3. Acnan Abl6bICTbik 6enri Gepeai
XaHe KyTy TepTibiHe aybicaabl: aucnneiae 6armapnama Hemipi
(TaraiibiHaany 60oiibiHIWa — 1) )aHe OHbIH XyMbIC yaKbITbl Naitaa 6onaapl.
«Ma3ip» 6aTbipMachl keMeriMeH a3ipney 6araapnamMacbiH TaHAaHbI3,
OHbIH HEMipi aucnneiiae naiaa 6onagpl.

KaxxeT ke3ze a3ipney yakpiTblH ©3repTiHi3 Hemece CTapTTbl KeiiHre
Kanaplpy yakbiTbiH OPHaTbIHbI3.

93ipney yakeimelH KonMeH pemmey MyMKiHOiei 6ap 6ardapnamarsl
naiidanaHFax wardatioa yakeim wamacsiH opHamKaHHa kedin «Cmapm/
Cmon» 6amelpmaceiH anFaw 6acy exaisi paci

anein kenedi. «Cmapm/Cmon» 6ameipmacsiH kalima 6acy 6ardapnamaHs!
icke Kocadsl.

«Canmak» 6aTblpMacbl KeMeriMeH AaibiH MiCipMe CanMafbiHbIH
WwaMacklH OpHaTbiHbI3. PelenTinep KiTabbiHaarbl Hyckaynapra xaHe
TOCTaFaHAaFblH MHrpeAMeHTTep MenuwepiHe cyieHiHis. Micipme
CanMarbiHbIK MHAWKATOPbI AMCNNENRAIH XOFapFbl Genirinae opHanacaal.
OHiM canmarbiH TaHAay MyMKiHAiri Gapnblk 6armapnamanapaa
KapacTblpblMaraH.

OHiM KabbIKLWACbIHbIH Kanay/bl PeHKiH (alblK, 0pTaLla, KYHripT) TaHaay
ywiH «Kopouyka» GaTbipMacbiH GacbiHbi3. KabbiKiwa TYCiHiH MHAUKATOPbI
ancnneiinin xoraprel 6enirinae opHanacaabl. TaraiibiHaany 6oibiHwa
«CpenHss» WaMacklH OpHaTbinFaH. Kabblkwa TyCiH TaHaay MyMKiHairi
6apnblk, 1anapaa Kapacrolp|

«Crapt/TokTa» 6aTblpMackiH GacbiHbi3. Talimep aslpney YaKbITbIHbIH Kepi
caHarblH BacTaiiabl.

ApanacTbipyablH anfawkpl 5 MUHYTbI iWiHAE KaMbIPAbIH CbIPTKbI TYPiH
6akbinay kepek. OnaH fieHrenek Teric Tyiip Ty3iny kepek. Erep Tyiip
Ty3inMece, MHrPEAMEHTTEP AYPbIC apanacnaraH.
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mokmamy ywin «Cmapm/Cmon» 6ameipmaceiH 6aceikbi3. Jucnneiioe yaksim

wamacel ii 6acmaiiosl. b JKYMbICbIH JKANFACMbIPY

ywin «Cmapm/Tokma» 6amsipMacsiH Kalima 6acsibI3

HaH nicipeiw KaknarelH mek apanacmolpy Ke3iHoe (#yMbiC #acan MamxkaH
Momop Obibbickl ecminedi) awyFa 6onadsl. Kambip kemepineeH Hemece
nicipineex ke3de Kaknakmel awly 0aliblH 6HiM canacbiHblg MemeHoeyiHe
anvin keneai.

11. 93ipney 6araapnamacbiHblH askTanybl Typanbl Cisre AbiBbiCTbIK Genri
xabap 6epeai. OcblaaH keitin, TanaanFaH 6afaapnamara caiikec, acnan
aBTOMAaTTbl TypAe aBTOXbINbITY TapTibiHe Hemece KyTy TapTibiHe
ayblCafbl.

12. bafpapnama XyMbICbIH HEMece aBTOXbI/bITY TOPTiIBIH TOKTATY YILiH
«Crapt/Cron» 6aTbipMacbiH Gacbin, ycTan TyYpPblHbI3.

13. O3ipney askTanfaHHaH KeiiH HaH nicipriwTi 3nekTp xeniciHeH
aXKbIPaTbIHbI3.

[DaiibiH HaHAB! WbIFapy

1. Acnan KaknafblH allblHbi3. ACXaHabIK KONFaNTel NaiaanaHbin, HaH
nicipyre apHanfaH KanbinNTbl KO/IFa a/biHbl3 KaHE OHbl CaFaT TiniHe
KapCbl BypaHbi3, KeliH KbI3AbIpFbIl KaMepaaaH WbliFapblHpl3.

HA3AP AYZIAPbIHbI3! Ecme c asipney ypdici KeliH
HGH, KaZbin HAHE Kbi30bIpFbIl KaMepa eme bicmesik! Abali 6obIHbI3, KyLiK
wanydbiH andbiH any ywiH acXaHansl KoAFanms natioanaqsinei3! Hax
CAanbIHFAH bICMbIK KAAbINMbl Dacmapxawa, nnacmukmi Hemece mymadysi
Hemece 6a/Kybl MyMKiH 6acka mepmocesiMmman 6emmepae KoliMarbi3!
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2. Micipyre apHanfaH KanbiNTbl ayaapbin, AanblH HaHAbl KanbinTaH
WbIFApbIHBI3, OHbI TOpfaMafa Hemece TafaMfa KOWbIHbI3. HaH
cankblHaaraHwa 20 MUHYT KYTIHi3

3. Micipyre apHanfaH Kanbin kaHe acnan cankplHaaFraHHaH KeiiH onapab!
«Yxof, 33 NnpuBopom» GeniMiHe CalKec TasapTbiHbI3.

Hat nicipaiw Kypbineimbl nicipMeHi mocmaraHHaH WolFapraHHaH KeliH
apanacmelpyfa apHanFraH KaaakmelH Kanein iwinde 6inikme Kamysl
KepekmiziH kapacmeipadsl. Ezep 6y opblH anmaca xate o1 HaHOA Kanbin
Kotica, 6yn akaynsik 6016in mabblaMaliosl. Kanakmel XuHakka Kipemi
apHaliel iIMeK Keme2iMeH anbin macmarbis.

[1ILABTOMATTbI 93IPJIEY BAFAP/TAMA-
JIAPbIHbIH TAFAMbBIHOANYbI XOHE
EPEKLIENIKTEPI

1. «KNACCUYECKUI XNEB» («KJIACCUKAJTbIK HAH») 6araapnamacs!

Knaccukanbik ak HaHAabl nicipy ywin Ma pAbl apa-
NacTbipyabl, KETEPYA aHe HaH Nicipyai KaMTUabl. OHIM canMaFbiH XaHe Kabblk-
wa TyCiH TaHaayFa 6onaibl. YakelTTbl KOTMEH PeTTey GYHKLMACH! XKOK.

2. «®PAHLLY3CKUIA XJIEB» («®PAHLIY3 HAH») 6arnapnamaci

KpITblpnak Kabblkwanbl XeHin dpaHuy3abik HaHAbl NiCipy YWiH KonaaHbinaabl.
KaMbIp/bIH y3aK yaKbIT apanactelpbiflybiH XaHe KeTepinyiH kaMTuapl. baraapnama
KaMblpAibl apanacTbipyabl, KETEPYA XaHe HaH Nicipyai KamMTUabl. OHIM canMarblH
KaHe KabblKLWwa TYCiH TaHaayFa 601aabl. YakpiTTbl KONMEH PETTeY GyHKUMACHI XKOK.

) HAH Hbin0am 0aHao! 0

acmam cakmamaraH JeH.

OHbl Bip KyHHEH

3. «CA0BA» («MAFA UNIEHTEH KAMbIP») 6araapnamacs!

Tokaw nicipy ywiH ycbiHbinaapl. Baraapnama kamblpAibl apanactbipyabl, ketepyai
KBHE HaH micipyai KamMTuabl. OHIM canMarbiH XaHe KabblKlwa TYCiH TanaayFa
6Gonazibl. YakpiTTbl KOIMEH PETTEy DYHKUMAChI KOK.

4. «PYXAHOM XJIEB» («KAPA BUIAW HAHbI») 6araapnamacs!

Kapa 6uaaii yHbiHaH HaH nicipy ywiH yc barnapnama pAbl apa-
NacTbIpyabl, KETePYAi XaHe HaH Nicipyai kamMTMabl. OHIM canMarbiH XaHe Kabblk-
wa TyCiH TanaayFa 6onaabl. YakpiTTbl KONMEH pPeTTeY GyHKLMACHI KOK.

5. «3KCMPECC» («9KCMPECC») 6araapnamachl

AK HaHAbl XbiNAaM Nicipy ywWiH ycbiHbiNaabl. AK HaHFa apHanFaH KaMblpFa KOCbIM-
uja 750 r nicipme canmarblHa WwakkaHaa 1/3 waii Kacblk alwbITKbl KOCbIHbI3.

KaMbipabl K apanactIpyibl, KeTepyai XaHe HaH nicipyai
KaMTHAbl. BHIM CanMarbiH XaHe KabbiKiwa TyCiH TaHaayFa 6onaabl. YakelTTel KO/i-
MeH peTTey GyHKUMACHI XKOK.

6. «KEKC» («<KEKC») 6arnapnamacsbi

Op TYPAi TONTIPFLILITAP CaNblHFAH KeKCTep Nicipy ywiH konaaHbinaasl. barnap-
NaMa KaMbIpabl XbINAaM apanacTbipy/bl, KETEPYAI XKaHe HaH Micipyai KamMTuabl.
KocbIMwwa MHrpeaneHTTepAI KOCY yaKbITbl TYpasnbl AbIBbICTbIK 6enri xabapnaiabl.
OHIM KabbIKWaCkIHbIH TYCiH TaHAayFa 6on1aabl. OHIM CanMarbiH TaHAAY, COHbIMEH
KaTtap CTapTTbl KeiiHre Kanablpy GyHKUMACH! KON KETIMCi3. YaKbITTbl KONMEH
peTTey GYHKUMACH! KOK,

7. «AECEPTbI» («AECEPTTEP») 6araapnamacb!

Op Typni AecepTTep MicCipy ywiH yCbiHbINAAbL. 5 MUHYTTbIK OPHaTy KagambiMeH
20 muHyTTaH BacTan 2 caFaTka AediHri AManasoHaa a3ipiey yakbiTbiH peTTeyre
6onaabl. D3ipney yakbiTbiH KONIMEH PeTTey KoM KeTiMaj.

8. «<BOPOJIMHCKUI XJIEB» («<BOPOAMHAIK HAH») 6arnapnamacsi
BopoanHaik HaH nicipy yuwiH ycbiHbiNaakl. baraapnama Kamblpfbl apanacTbipyabl,

KeTepyai aHe HaH Micipyai KamMTMAbl. OHIM canMarbiH xaHe Kabbikwa TyCiH
Tanaayra 6onaabl. YakbiTTbl KONMEH peTTey GYHKUMACHI KOK.

9. «LlEJIbHO3EPHOBOW XJIEB» («T¥TAC A8H/I HAH») 6asnapnamachbl

Ocbl HaH YWiH KoNAaHbINATLIH YH aybipnay 6 TaH,

apanactbipy anabiHAa 5 MUHYT iWiHAe MHrpeaneHTTepAi anibiH ana >KbII|hITaﬂbI
KaHE KaMbIP/bl Y3aK YaKbITKa «MKemaenyre» kanapipazsl. [JaHai yHHaH XacanFax
6enkenep aaeTTe eNLWeMi XaFblHaH Killipek XaHe XoFapblpak TbiFbi3 6onaapl.

Barnapnama KaMblpabl apanacTbipyabl, KeTepyAi XaHe HaH nicipyai KamTmapl.
OHiM canMarbiH aHe KabbiKwa TYCiH TaHaayFa 6onaabl. YakbiTTbl KOSIMeH peTTey
DYHKUMACHI KOK.

10. «BE3IIOTEHOBBIA XJIEB» («[JIIOTEHCI3 HAH» 6arnapnamachi

[MIOTEHCI3 YHHaH HaH nicipyre apHanfaH. barnapnama MHrpeaueHTTepAi Xbinbl-
TyAbl, KAMbIPAbI apanacTbipy/bl, KOTepy/i XaHe HaH nicipyai KamMTuabl. OHiM
canMarbiH XaHe KabbiKwa TYCiH TaHaayFa 6onadbl. YakbiTTbl KOIMEH peTTey
QYHKLMACHI XKOK.

Tnome ( — 6yn 0 0bl 6CiMAIKMED Kyp 0aFbl HIHe YHFA
JKOFapb! Hayﬁauxauuﬂbm Kacuemmep 6epemin akysi3. Ocbl Kacuem
apkacelHOa Kamblp KamaxAdbiK neH cepnimainikmi uenexedi.Anatioa ketibip
adamoapra 2nmeHOi MymsiHyFa MbllibiM CaNbIHFAH.



11. «MOJIOYHAS KALUA» («CYT BOTKACbI») 6araapnamacs!

CyTTe xaHe cyna 6oTkanap nicipyre apHanfa 6aFaapnama. 1 MUHYTTbIK OpHaTy
kapambiMeH 20 MuHyTTaH 6actan 1 cafat 50 MUHYTKa AeitiHri AManasoHaa
a3ipney yakpiTbiH peTTeyre 6onaapl. TaralibiHaany 6oiblHwWa a3ipney yaKbiTbl —
40 MUHYT.

12. «XJIEB C AOBABKAMU» («<KOCIMAJIAP KOCbIJIFAH HAH») 6arnapnamacs!

Op TypAi Kocnanap KOCbINFaH HaH Micipy yiWiH ycbiHbinaabl. barnapnama kambl-
PAbl apanacTbipy/bl, KETEPYAI XaHe HaH Nicipyai KaMTUAbL. OHIM CanMarbiH XaHe
KabblKwWa TYCiH TanaayFa Gonaapl. YakbiTTbl KONMEH peTTey hyHKUMACH! KOK.

13. «BE3/JPOMXOKEBOE TECTO» («T¥LLUbl KAMbIP») 6arnapnamacs!

Apbl Kapait nicipyci3 awbiTbiIMaraH Kamblpabl apanacTbipyFa XaHe KeTepyre
apHanfaH 6araapnama. CrapTTel kefiiHre kanabipy GYHKUMSCbI KON xXeTimai. 93ip-
NIey yaKbITbiH KOJIMEH PeTTey, OHIMHIH CanMarbl MeH KabblKwa TyCiH Tanaay
MYMKIHAIri )XaHe aBTOXbIbITY QYHKLMACHI KO XKETIiMCi3.

14. «APOXOKEBOE TECTO» («ALUbITKbI/Ibl KAMbIP») 6arnapnamacs!

Apbl Kapaii nicipyci3 awbiTbiNfFaH KaMblpabl apanacTelpyFa xaHe KeTepyre ap-
HanfaH 6araapnama. CrapTTel KeitiHre Kanablpy GyHKUMACH! KON eTiMai. 93ipney
YaKbITbIH KONIMEH PETTEY, OHIMHIH CanMarbl MeH KabblKILa TYCiH TaHAaY MYyMKiH-
Riri XaHe aBTOXbINbITY GYHKUMACH! KON XKETIMCi3.

15. «CYM» («KOXE») 6arnapnamacbl

Kexxenep meH copnanap a3ipney ywiH ycbiHbinaabl. baraapnama apanactbipychis
nicipyai KaMTUAbI. 5 MUHYTTLIK OPHaTy KagambiMeH 20 MUHYTTaH 6actan 2 caFaTka
[neiiiHri Ananasonaa yakbiTTbl peTteyre 6onaapl. Taraiibinaany 6oiibiHwa asipney
yakbITbl — 1 caraT 20 MUHYT.

16. «TYWIEHUE» («B¥KTbIPY») 6araapnamacsi

ET neH kekeHictepai 6yKTbipy yuWiH yCbiHbINaAbl. baFaapnama apanactbipychis
nicipyai KaMTUabl. 5 MUHYTTbIK OPHATY KaaambiMeH 20 MUHYTTaH Gactan 2 caFaTtka
[eitiHri Anana3oHaa yakbiTTbl peTTeyre 6onaabl. TaraiibiHaany 6oiibiHWa asipney
yakpiTbl — 1 cafart.

17. «OTYPT» («MOMYPT») 6araapnamace!

Op Typni HorypT TypnepiH a3ipneyre apHanfaH 6aFaapnama. 5 MUHYTTbIK OpHaTy
KafiaMbiMeH 5 MUHyTTaH 6actan 12 caraTka AeiiHri AManasoHaa asipney yakbi-
TbiH peTTeyre 6onaapl. TaraibiHaany 6oibiHWa a3ipaey yakbiTel — 8 cafaT.

18. «IXKEM» («TOCAT») 6armapnamacei

Tocantap, mxemaep, nicipmere, Ba p MeH 6 % Tapfa ap| TO-
MUHITEP, KeT4ynTep, ap TYPAi A3MAeYilTep a3ipaey yiliH, COHbIMeH kaTap 6ipka-
Tap eHiMAepAi yiiae KoHcepBiney ywWwiH AaibiHAaY YIWiH KONAAHbINAAbL. 5 MUHYT-
TblK OpHaTy KaaambiMeH 5 MuHyTTaH 6actan 1 carat 20 MMHYTKa AeMiHri
[ManasoHpa asipney yakpiTbliH peTteyre 6onanbl. TaraiibiHaany 6oibiHwa asipney
yaKbiTbl — 40 MUHYT. <OTCPOUKA CTapTa» XKaHe «aBTONOAOrPeB» GyHKUMANApbI
KO KeTiMci3.

19. «BbIMEYKA» («MNICIPY») 6arnapnamacsbi

Barnapnama naibiH KaMblpaaH GUCKBUTTEp xaHe 6acka eHimMaep nicipy ywiH,
COHbIMEH KaTap To/bIK nicnereH eHiMAepAi AaibiH 6onFaHwa nicipy ywiH ycbi-
Hbinazbl. ApanacTbipy aHe KeTepy keseHaepi 6yn 6araapnamana oK. OHiM
KabbIKWaCbIHbIK TYCiH TaHAayFa 60naabl. 5 MUHYTTbIK OpHaTy KaaambiMeH 20
MUHyTTaH 6acTan 2 caraTka AeMiHri AnanasoHaa asipney yakbiTblH peTTeyre
6onaabl. TaraiibiHaany 60ibiHWa yaksiT — 1 caraT. COHbIMEH KaTap eHIM canMarbiH
TaHAay MYMKIHAIM Ko XeTiMci3.

Cananel Hamuoke any ywin apHativl 0Cel ynei ywin datisiHoanFax, REDMOND
RBM-1908 HaH nicipeiwine koca mil iH acnazobix
peuenminepdi natidanaxyds ycoiHambi3. Caiikec peuenminepdi i3 coHbIMeH
kamap www.multivarka.pro calimeiHoa maba anaceis.

IV. HAH MICIPY BOMbIHLWA XAJMbl
¥CbIHbICTAP

KEMbIP KOHCUCTEHLMUACHI

Erep KambIp yMbIC biAbICbIHbIH Byiipnik 6eTTepiHe xabbicca, kabbipranapFa yH
cebiHi3. Erep kamblp eTe kyprak 601ca, 6ip ac KacblK XblAbl Cy KOCbIHbI3. blAbICTbIH,
6y#ipnik GeTTepiHe xabbickaH 6apNiblk UHTPEAMEHTTEPAI aFall HeMece NNacTUK-
Ti KacblkneH Tasapryra 6onaapl. Byn MakcatTa MeTann 3aTTap nanpanaHbaHbi3
- Onap KanbiMTbiH Kylore Kapcbl abbiHbiH 3aKbiMAaybl MyMKiH. KaknakTel ka-
KETTI YaKbITTaH y3aK alblk KanAbipMaHbi3.

Micipy ypaiciHin epekwenikrepi

Ha nicipriwTe nicipinreH HaHHbIH A3Mi MEH KYpbINbIMbIHA kenTereH dakropnap
acep eTe/li: MHrPeaMeHTTEp CUNaTbl, aCXaHa/iarbl TeMneparypa, aTMochepansik
KbicbIM. HaH nicipyaiH sxeke peuenTiHi3ai kongaHFaH kesae ocbl HYCKaynbiKTa
KenTipinreH eHiMaepai cany xaHe baraapnama TaHaay XeHiHAeri HycKaynbIKTap-
bl KaTaH cakTaHpi3. backa HaH nicipriwTepre apHanFaH acnasabik Kitantapaassl
peuenTinepai nainanaxrax kesge 500 Hemece 750 rpaMM faiibiH HaH CanMaFbl-
Ha GeitimpaeniHis. XXyMbic biabICbIH WKpeK GenikTeH acbipa HeMece, aca KaxeT
KaFnaiaa, ywreH 6ip GenirineH acblpa TONTbIpMaHbI3. ©3re XaFaaiiaa ketepinreH
Ke3/le KaMbIp KaNlbiM XMEKTEPIHEH KbI3AbIPFbIL KaMepaFa Terifin, Kbi3ablpFbilll
3NeMeHTKe TYCyi XaHe XeTeKTi nacraybl MyMKiH, 6yn, ©3 KeseriHae, acnanTbiH
CbiHybIHa anbin Kenesi.

V.ACMATN KYTIMI

AcnanTbl TazapTy anablHAa acnanTbiK 3NeKTP KeNiCiHeH aXblpaTblNFaHAblFbIHA
JKQHE TONbIK CaNKblHAaFaHbIHA KO3 KeTKi3iHi3. Op naiaanaHFaHHaH KeitiH Kanbin
MeH acnanTblH iWKi 6eTTepiH MyKWAT Ta3apTbiHbI3.

HA3AP AYZIAPbIHbI3! Acnan kopnycbiH saHe 3nekmpaiK KopekmeHy CbIMbIH
cyFa Hemece 6acka cylibikmeikmapra 6amelpmMarbi3. Haw nicipaiw waHe
OHbIH Ge/IeKmepi biObIC Hyy MAWUHACHIHOA JYYFA HAPAMCbI3.

1. KaknakTbl awbin, nicipyre apHanFaH KanbinTbl WbIFapbiHbI3, O YWiH
OHbI TYTKACbIHaH a3aan carar TiniHe kapcul Gypan, KoFapsl TapTy Kepek.

2. ApanacTbipyFa apHanfaH KanakTbl WwewiHis. Erep kanak 6inikteH
wewinmece, nicipyre apHanFaH Kanbinka Xbibl Cy Kyiibin, Gipwama
YaKbITKa KanablpbiHpi3. Byn xabbicbin kanFaH Kambipabl XibiTin, kanak
KEHiN anbiHagbl.

3. ©nweyiw blAbICTbI, B/IWEYiLW KACIKTbI, NiCipyre apHanFaH KanbinTbl kaHe
KanakTbl KyMcaK Kyy KypasibiH KONaHyMeH bICTbIK Cyaa ybiHpi3. Erep
apanacTbipyFa apHanFaH KanakTblH ilwki Geniri nactanFaH 60nca, oHbl
6Gipwama yakbiTka bICTbIK CyFa CaflbiM, KeAiH akbpbiHAAMN Ta3apTblHbI3.

4. ByiibIMHBIH iWKi 6€Ti MeH KOPNYCbIH XYMCaK AbIMKbIN aCXaHasblK
MainbIKNeH HeMece bICKpIWNEeH CypTiHi3. Ha3ik Ta3apTkpiw Kypanabl
narinanawyra 6onaabl. Kopnycra cy aknanapsl MeH Cbl3aTTap/blH anabiH
any ywiH OHbl KypFaK KbiabiM CYPTYAi yCbiHaMmbi3. Xyy KypanbiH
bICKbIWINEH HeMece WybepekneH TobIKTal CypTiHi3, aiiTnece kewiH on
nicipme AaMiHe acep eTyi MyMKiH.

@ Hat nicipeiwmi ¥aHe oHbIH KesiHoe
JKYY KypanoapbiH Kammel Hemece i #WabbIHObI bl 0i
COHbIMeH Kamap 6GenceHoi ] ThIVIbIM
CAJIbIHALDI.

HaH nicipriwTi KaiiTa naiiaanaHap anablHAa HEMeCe OHbl CaKTayFa XMHap an-
AblHAa 6apnbik GenwekTepain Kyprak ekeHairiHe Ke3 XeTKisiis.

Micipyre apHanfaH KanbinTbl NaiaanaHy

Micipyre apHanfaH Kanbinka kaHe Kanaklara AakTapAblH Nainaa 60nybiHbIH
aNnMbiH anaTblH XaHE HAHHbIH anblHYbIH XEHINAETETIH Kylore Kapcobl XabblH
kaFbliFaH. beTTiH 3aKbIMAAHYbIHbBIH anAblH aNny YILiH TOMEHAE KeNTipinreH Hycka-
YNbIKTapAbl CaKTaHbI3.

1. Hampbl biibICTaH anFaH Kesfe MeTan HeMece OTKip acnantap/sl (Meicansl,
nblliaK Hemece aiblp) nataanaHbaHbi3.

2. HaH GenkeciH Kecy anaiblHAa OHBbIH iWiHAe apanacTbipyFa apHanFaH KanakTbiH,
KOK eKeHAiriHe ke3 eTKi3iHi3. Erep kanak iwTe 6onca, HaH cankplHAaFaH-
1Wa KyTin, KanakTbl apHaibl iNMEKNEH WbiFapbliHbi3. ApanacTbipyFa apHanFaH
KanakneH abaii 60nbiHbI3, ce6ebi on bICTbIK 60N1ybl MYMKIH.

3. Micipyre apHanfaH KanbinTbl XaHe KanakTbl Ta3apTkaH Ke3ae XyMmcak
bICKbIWTI NaiiaanaHbiHpl3. Kaaait aa 6ip abpasueti 3aTtapabl (Mbicansl,
Ta3apTKbIL YHTaK) HEMece KaTTbl bICKbIWTAP NaiaanaHGaHbi3.

4. KatTbl, ipi ASHAI HeMece ipi MHrpeaneHTTep (Mbicanbl, uneHBereH yH, KaH,
XaHFakTap Hemece AsHAep) a3ipneyre apHanFaH biAbICTbIH Kylore Kapchl
abblHbIH 3aKbIMAAYbl MYMKIH. UHrpeaMeHTTepaiH ken MenwepiH naiaa-
NaHFaH Ke3ae onapapl WarbiH 6enikTepre GeniHis. Peuentinepae kepcetin-
TeH, YCbIHbINFaH KeNeMAEpP/Ai XaHe apeKeT eTy TapTiBiH cakTaHbI3.

KanbinTel xyiieni nainanaxraH kesae oHblH ilKi Kylore Kapcbl XabblHbIHbIK TYCi
TONbIKTaM Hemece iwWiHapa e3repyi MyMKiH. Byn ic Xy3iHae Kanbin akaynbiFbiHbIH,
Genrici 6onbin TabbinMaiabl.

Cakray

AcnanTbl XuHanFaH KyRiHAe KypFak XenaeTineTiH xepae cakTaHbi3. OHbl eneyni
TemnepaTypa aiblpManapblHaH aHe Typa KYH CaynenepiHiH y3ak acepiHeH
CaKTaHbI3.

VI. bIKTUMANT AKAYJTbIKTAP XoHE
OJTAPAbI XOK o 1CTEPI

blkruman

cebermen Koto aaici

Akaynbik
SnexTpnik KopekTe-
Hy ChiMbi po3eTKara
ansan6aran

3NKTPAIK ChiMHbIH PO3ETKAFa KOCHIFAHABIFEIHA
KO3 KeTKi3iHi3

SnexTpnik poserka

Acnan KocsinMaiab!
« A akaynel

ACnanThi apamasi po3eTkara KOChiHbI3
3nexTp Xenicinae kepHeyain 6ap exewpirin Tex-
cepina. Erep on ok 60nCa, Ci3iR Yilre KbizMeT
KOPCETETiH VifbiMFa XYTiHiHi3

3nextp wenicinge
TOK XKOK

Acnan Kocsingu, | Ci2 KaMbIPAS Nicipyre apHanFak KaNbINTel Tasaprbin, KANAKTHI
apanacrbipyFa pyre ap prein,

Gipax apanacroipy | JPURTARYIR | Kanbim TyGike opwarin, ypaicT kaTanan Ga-

XypMeriai OpraTIab ChiHbI3

ACnanTsi 3neKTp xenicire conaipinis. Acnan
KaKMarbiH awsin, iwteri TeMnepaTypa Genme
TeMepaTYPaChiHa AEHiH TOMEHACTEHIUE KYTIHiS.
Haw nicipriwti Kockin, 6aFaapnamanbl kaiTanan
icKe KOChiHbI3.

Aucnneiine «HHH»
xabapnamace! naii-
Ba Gongsi

Han nicipriu iwikge
6Te XOFaps TeMne-
parypa



blktuman

Axaynbik ceGenrep

Kot aaici
ACnanTbi 311eKTp Xeniciter COHAIPIHI3 XaHe OHbi
TemnepaTypac! 15°C ToMen GonMaiiTbIH Genme-
Ducnneiige «LLL» | Haw nicipriu iwinge | "€ ANapLieia.

xabapniamacel aif- | eTeToMeHTEMNEPA- | Acnan kaknarbin awsin, iWTeri TeMneparypa
Aa bonast ypa 6onMe TeMnepaTypachia AelilH KeTepinreHwe
KyTiKia. Han nicipriwti Kocein, 6asaapnamansi
KaiTanaH icke KOCbIHbI3.

ACnafTbi 311eTp XeniCiHeH COHAIPIN, o Cankik-

Temnepatypansik | AaraHwa kyTiis. Haw nicipriui anektpnik xeni-

Kanara XyMbIChlH- | r€ KOCHIT, GarAapiaMaHsi KaiTanan icke KOChIHbI3.

RaFb aKaynik Erep xabapnama KaifTanaca, agTOpIaHAbIPbIAFaH
CepByC OpTansiFbiia XyTiHIHI3.

Aucnneitpe «EE0»
Hemece «EE1» xa-
Gapnavace! naiina
6onasl

VILKEMNAIK MIHOETTEMENEP

Ocbl ByiibiMFa caTbin anbiHFaH CaTTeH 12 ait Mep3imiHe keninpik Gepinesi. OH-
Aipywi keninaik KeseHi iwinae xeHaey, 6enwektepai aybicTbipy Hemece Gykin
GyiibIMAbI aybICTbIPY XOMbIMEH MaTepuanaap HeMece KypblfblH Canackl xeTicne-
YWiniriHeH TyblHAAFaH Ke3 KeNreH 3ayblTTblK akaynap/pl XotlofFa MiHAeTTeHesi.
Keninaik Tek catbin any KyHi TYNHYCKanblk Keninaik TanoHbiHAa AYKEH MepiMeH
JK3HE caTylbl KONbIMEH pacTanfaH xaraaiaa faHa kywine eHesi. Ocbl Keningik
Tek ByiibiM naiiaanaHy 60MbIHIIA HCYKAYNbIKKA CaMKeC KOMAAHbINFaH, XeHaen-
MereH, Gy3blIMaraH XaHe OHbIMEH /lyPbIC XYMbIC iCTeMey HaTUXeCiHAe 3aKbIMaaH-
6araH, COHbIMEH KaTap GyiibIMHbIH TONbIK XWHAFbI CaKTa/FaH XaFaanaa TaHbina-
Abl. Ocbl Keninaik GyibIMHbIH TaBWFK TO3YbIHA XAHE WbIFbIH MaTepuanaapbiHa
TapanMaiiabl (Cy3rinep, wamaap, Kbl XaHe TeGOoHAbIK TiFb3AaybiluTap XaHe
T.6.)

ByiibIMHbIH KbI3MET Mep3iMi MeH Keninmik MiHAaeTTeMenepaiH XapaMapiiblk
Mep3iMmi eHaipinreH kesneH 6actan Hemece GyiibiM xacanfaH kesgeH b6acran
ecenTeneni (erep caTbinFaH KYHiH aHbiKTay MyMKiH 6onMaca).

AcnanTblH eHaipinreH kesi ByiibiM KOPNYCbIHAaFbl COMKECTEHAIPY XKanCbipMachiH-
[ia OpHanackaH cepuanbik HemipaeH Tabyra 6onanbl. Cepuanbik Hemip 13 GenrigeH
Typaabl. 6-wwi xaHe 7-wbl 6enrinep aiabl, 8-wi — KypbinFbl WhIKKaH Xbinapl Gingipeai.

OHaipywi 6ekiTkeH acnanTblH Kpi3MeT eTy Mep3iMi GyibIMHbIH Naiaanaxbinybl
OCbI HYCKAY/bIK MEH KONAAHbINATIH TEXHUKANbIK CTaHAAPTTapFa Cafkec Xypyi
KaFAaiblHAA CaThin anbiHFaH KYHIHEH 5 Kbin Kypanapl.

Opamdel, nalidanaHywel HYcKaynbiFbiH, COHbIMEH Kamap acnanmeik e3iH Kan-
0bIKkmapsl Kalima eHdey GolibiHwia ep2inikmi 6ardapnamara calikec natidara
aceipy kepek. Myndati 6yiibiMOapdb 30emmezi mypMbICmbIK KOKbICNeH macma-
MGHbI3.



Ushbu mahsulotdan foydalanishni boshlashdan avval undan foydalanish bo’yicha H H i
qo’llanmani digqat bilan 0qib chiging va uni kelajakda foydalanish uchun saglang. ¢ Q_U r I’ma nre le ktr ta rmog I ga u l'aShda navva l‘
Jihozdan to'q’ri foydalanish uning xizmat ko'’rsatish muddatini anchagina uzayti- u ndag | kUCh la n |5h n | ng J | hOZ ta’m | noti nom | -
radi.

nal kuchlanishiga mos ekanligini tekshiring

XAVFSIZLIK CHORALARI h . -
. e . (mahsulot texnik xususiyatlari yoki zavodda
* Texnika xavfsizligi talablariga va mahsulotdan S .
yopishtirilgan yorligga garang).

foydalanls'h qmdalgnga am.alqllmasl|kna.\t|ja5|- . Jihoz istemol giladigan kuchlanishga

da yetkazilgan shikastlanishlar uchun ishlab - L .

chigaruvchi javobgarlikni 0zzimmasiga olmaydi moljallangan uzaytirgichdan foydalaning.
d : g g yal. Ushbu talabga amal gilmaslik gisqa tutashuv

» Ushbu elektr jihozi maishiy sharoitlarda = /oy o1ning kuyishiga olib kelishi mumkin,

taom.tay.yorla.sh uchun mo lja}llangan ko'p « Jihozni fagat yerga ulangan rozetkaga ulang —
funksiyali qurilma hisoblanadi va u kvarti- bu elektr toki urishidan himoya gilishning

rada, shahardan tashqaridagi uylarda, meh- amal qilinishi shart bo’'lgan talabidir. Uza-

monxonalarda, do'’konlarning maishiy xona- o .
. . . ytirgichdan foydalanganda uning ham yerga
larida, ofislarda yoki nosanoat maqgsadlarida RS R,
ulanganligiga ishonch hosil qgiling.

foydalanishning boshga shunga o'xshash e ] .

sharoitlarida qo'llanilishi mumkin. Qurilma- /\ DIQQAT!Jihoz ishlagan vaqtda uning korpusi,jom

dan sanoat magsadlarida yoki aurilma va metall detallari giziydi! Ehtiyot boling! Oshxona
qollqoplaridan foydalaning. Qaynoq bugdan kuyi-

mo’ljallanmagan boshga istalgan maqgsad- 1Uprid g
larda foydalanish mahsulotdan tegishli tar-  S/ni oldini olish uchun gopgogni ochgan vaqtda
jihoz ustiga engashmang.

zda foydalanish shartlarining buzilishi his- . .
oblanadi.Bunday hollarda ishlab chigaruvchi  * Foydalanib bo'lgandan song hamda uni to-
bo'lishi mumkin bo’lgan ogibatlar uchun zalash yoki kochirish vagtida jihozni rozetka-
javobgarlikni 0’z zimmasiga olmaydi. dan uzib goying. Elektr tarmog’iga ulash



shnurini qurug qo’l yordamida o'tkazgichdan e Jihozni tozalashdan avval uning elektr

emas, balki vilkadan ushlagan holda suguring. tarmog’idan uzilganligi va to’lig sovuganli-
e Elektr taminot shnurini eshik tirgishlaridan giga ishonch hosil giling. Jihozni tozalash
yoki issiglik manbalari yaqginidan o'tkazmang. boyicha korsatmalarga qat’iy amal giling.

Elektr taminot shnurining buralib qolmas- @ Jjinoz korpusini suvga botirish yoki uni suv ogimi
ligi va bukilmasligi, o'tkir buyumlarga, me- " ostiga joylashtirish TAQIQLANADI.

bellarnlpg purcha!qan va qirralariga tegib Ushbu jihoz jismoniy,asab yoki ruhiy jihatdan chet-
turmasligini kuzatib boring. lanishlarga ega bo'llgan yoki tajribasi va bilimi
YODDA TUTING: elektr ta'minot kabelining taso- vetarli bolmagan kishilar (jumladan bolalar) to-
difan shikastlanishi kafolat shartlariga tog’ri  monidan foydalanish uchun moljallanmagan,
kelmaydigan shikastlanishlarga hamda elektr  pundayshaxslar ustidan nazorat olib borilayotgan

tOkining UriShiga olib kelishi mumkin. Shikast- y0k| u[arning Xavfsizligi uchun javobgar shaxs
langan elektr ta'minot kabelini xizmat ko'rsatish tomonidan ularga ushbu jihozdan foyda[anish
markazida darhol almashtirish talab gilinadi. boyicha korsatmalar berish o'tkazilayotgan hollar
e Jihozni yumshoq yuza ustiga ornatmang, uni bundan mustasno. Ularning jihoz, uning ehtiyot

ishlash vagtida yopib qo'ymang — bu quril- gismlari hamda uning gadog'i bilan o'ynashlariga

maning qizib ketishi va ishdan chigishiga yo'l go'ymaslik uchun bolalar ustidan nazoratni

olib kelishi mumkin. amalga oshirish lozim. Qurilmani tozalash va unga
eJihozdan ochiq havoda foydalanish xizmat korsatish bolalar tomonidan kattalar na-

tagiglanadi — qurilma korpusi ichiga namlik zoratisiz o'tkazilishi mumkin emas.

yoki begona buyumlarning kirishi uning e Jihozni mustaqil tarzda ta'mirlash yoki uning

jiddiy shikastlanishiga olib kelishi mumkin. tuzilishiga o'zgartirishlar kiritish tagiglanadi.



Jihozni ta'mirlash fagat vako-
latli xizmat ko'rsatish marka-
zi mutaxassisi tomonidan
bajarilishi lozim. Noprofes-
sional tarzda bajarilgan ish
jihozning ishdan chiqishi,
jarohatlanish va mulklarning
zararlanishiga olib kelishi
mumkin.

DIQQAT! Har ganday nosozlik
yuz berganda asbobdan
foydalanish tagiqglanadi.

@

Texnik xususiyatlari

Modeli RBM-1908
Quyvvati 450 Vt
Kuchlanish 220-240V, 50 Gts
Pishirig uchun shakl hajmi 21
Pishirig vazni 500/750 g
Boshqaruv turi elektron
Korpus materiali plastik
Pishirig uchun shakl qoplamasi ...kuyishga garshi
Displey uyuq kristalli
Quvvatlarga bog’liq bo'lmagan xotira... ..10 dagiga

Gabarit o'lchamlari
Elektr shnurining uzunligi

268 x 228 x 280 mm
12m

Funksiyalar

Tayyor taomlar haroratini ushlab turish (avtomatik isitish 1 soatgacha
Ishga tushirishni kechiktirish..... 15 soatgacha
Ustki gatlam rangini tanlash bor
Tovushli signal bo'yicha....... ... masalliglarni qo'shish

Majmua to’plami

Nonpishirgich 1 dona
Pishigiriq uchun shakl 1 dona
O’lchov stakani 1 dona
O’lchov qoshigchasi 1 dona
Xamirni aralashtirish uchun kurak 2 dona

1 dona

Aralashtirish kuragini olish uchun ilmoqcha..

Foydalanish bo'yicha qo'llanma 1 dona
Xizmat korsatish kitobchasi 1 dona
«50 ta retsept» kitobi 1 dona

Ishlab chigaruvchi 0z ini il irish de da bunday

o’zgarishlar tog'risida avvaldan xabardor gilmagan holda mahsulot dizay-
ni, majmualar to'plami hamda texnik xususiyatlariga o’zgarishlar kiritish
huqugiga ega.

Non pishirgichning tuzilishi A1

Jihoz korpusi

Boshgaruv paneli

Ko'rish oynasi bo’lgan olinuvchi qgopgoq
Pishiriq uchun shakl dastasi

Pishigiriq uchun shakl

Qizdirish kamerasi

Ventilyatsiya tirgishlari

Ko'tarish uchun dasta

Xamirni aralashtirish uchun kurak

10. O'lchov stakani

11. O'lchov goshigchasi

12. Aralashtirish kuragini olish uchun ilmoqcha
13. Elektr ta'minot shnuri

0PNV R NN

Boshqaruv paneli A2

1. «MeHio» («Menyu») tugmachasi — avtomatik tayyorlash dasturini
tanlash. Tanlangan dastur ragami displeyda namoyish gilinadi.

2. «Bec» («Vazn») tugmachasi — tayyor mahsulot vaznini tanlash. Standart
bo'yicha vazn — 750 g.

3.\ tugmachasi — kechiktirilgan ishga tushirish vaqtini / tayyorlash
vagtini orttirish.

4./ tugmachasi — kechiktirilgan ishga tushirish vaqgtini / tayyorlash
vagqtini kamaytirish.

5. «Kopouka» («Ust qatlam») tugmachasi — mahsulot ust gatlami rangi-
ni tanlash tugmachasi («Cetnas» («Och»), «Cpeanss» («O'rtacha),
«TemHas» («Tog»)). Standart holatda «Cpegnss» («O'rtacha») parame-
tri tanlangan bo'ladi.

6. «Crapt/Cron» («Ishga tushirish/To'xtatish») tugmachasi — tayyorlash
dasturini ishga tushirish / tayyorlash dasturini to'xtatish / tayyorlash
dasturini uzib qo’yish va kutish rejimiga qaytish.

7. Displey.

Displeyning tuzilishi A3

1. Tayyorlash dasturining tartib ragami

2. Tayyorlash vaqti/ ishga tushirishni kechiktirish vaqti qiymati indikatori
3. Tanlangan ust qoplam rangi indikatori

4. Pishiriq vazni indikatori

I.FOYDALANISHNIBOSHLASHDAN AVVAL

Mahsulot va uning butlochi gismlarini qutidan ehtiyotlik bilan oling. Barcha
qadoqlash materiallari va reklama nakleykalarini olib tashlang.

o] iruvehi ; ko'rsatkili (mavjud bo'lsa) va uning
korpusidagi mahsulot seriya ragami ko'rsatilgan yorligni albatta o’z joyida
saqlang! Mahsulotda seriya ragamining bo'lmasligi sizni kafolatli xizmat
ko'rsatishdan avtomatik ravishda mahrum giladi.

ig yoki quyi da keyin yoqi: avval
kamida 2 soat jihozni xona haroratida saqlab turish kerak.

Mahsulot korpusini nam latta bilan arting va quriting. Jihozdan dastlabki
foydalanish vaqtida noxush hidlar paydo bo'lishining oldini olish uchun uni
tozalashni amalga oshiring («Jihoz ustidan garov» bo'limiga qarang).

Yogishdan avval qurilmaning ichki va tashqi gismlarining shikastlanishlar,singan
joylar va boshqa nugsonlarga ega emasligiga ishonch hosil giling.Jihozni gattiq
tekis gorizontal sirtga, issiglik manbalari, jihozga suv, gaynoq yog'va boshga iflos
narsalar tushishi mumkin bo'lgan joylardan uzogrogqa o'rnating. O'rnatishda jihoz
yaginida bezakli qoplamalar, elektron jihozlar va yuqori haroratdan shikastlanis-
hi mumkin bo'lgan boshqa buyumlarning bo'lmasligini kuzatib boring. Non pis-
hirgichni stol girgog’iga yaqin holatda hamda devor va boshqa jihozlarga taqa-
gan holatda joylashtirmang. Osma mebellar ostiga joylashtirganda qopgoqgni
ochish uchun yetarlicha joy golganligiga ishonch hosil giling.

[I.NON PISHIRGICHDAN FOYDALANISH

Quvvatlarga bog’lig bo'lmagan xotira

REDMOND RBM-1908 nonpishirgichi quvvatlarga bog'liq bo'lmagan xotira-
ga ega. Tayyorlash dasturi ishlayotgan vaqtda elektr ta'minoti uzilib qolgan-
da berilgan barcha sozlanmalar 10 dagiga davomoda jihoz xotirasida sagla-
nadi. Elektr ta'minoti gayta tiklanganda dasturning bajarilishi avtomatik
ravishda davom ettiriladi.

Ta’'minot 10 dagiqadan ortigrog vaqt bo’lmagan hollarda barcha sozlanma-
lar standart giymatlariga o'rnatiladi. Sozlanmalar standart qiymatlariga
gaytadan ornatilganda elektr taminotiga qaytadan ulanilganda jihoz kutish
rejimiga o'tadi.

Agar retseptda sutli, go'shtli mahsulotlardan yoki boshga tez buzuvchi ma-
hsulotlardan foydalanilsa, jihozni elektr tarmog’idan uzing va uni sovuting.
Pishirish uchun shaklni chigarib oling, uni tozalang va yangi masalliglardan
foydalanib retsept bo’yicha tayyorlashni gaytadan boshlang. Tozalashda
«lJihoz ustidan qarov» bo’limidagi korsatmalarga gat’iy amal qiling.

Agar foydalaniladigan masalliglar tez buziladigan bo'lmasa, tayyorlash das-
turini qaytadan ishga tushirish (agar pishirish jarayoni boshlanmagan bo'lsa)
yoki mashulotlarni almashtirmasdan «BbINMEYKA» dasturi yordamida mah-
sulotni tayyor holatgacha yetkazish mumkin. Korish oynasi orgali mahsulot-
ning tayyorligini nazorat gilib turing, zarur bo’lgan hollarda dasturning ba-
jarilishini to'xtatib qo’ying.

Dastur qaytadan ishga tushirilgan hollarda tayyorlangan nonning sifati

kutilganiga mos kelmasligini hisobga olish lozim.

Tayyorlash vaqtini ornatish

REDMOND RBM-1908 nonpishirgichida «AECEPTbl», «MOJIOYHAS KALLA»,
«CYMy, «TYLWEHME», «MOTYPT», «IKEM» va «BbIMEYKA» dasturlari uchun
tayyorlash vagtini mustaqil tarzda ornatish mumkin. Dastur tanlangandan
keyin tayyorlash vaqtini o'zgartirish uchun A va \V tugmachalarini bosing.
Tayyorlash vaqtining o'zgartirish gadami va mumkin bo’lgan diapazoni tan-
langan tayyorlash dasturiga bog’liq bo’ladi. Vaqt giymatini tez o'zgartirish
uchun kerakli tugmachani bosing va ushlab turing. Vaqtni ornatishning
maksimal (minimal) giymatiga yetganda vaqtni o'rnatish diapazonning bo-
shidan (oxiridan) boshlanadi.

Dasturni ishga tushirishni kechiktirish

Ishga tushirishni kechiktirish funksiyasi o'tishi bilan taom non bo'lishi kerak
bo’'lgan vaqt oralig’ini berishga imkon beradi (dasturning ishlash vagtini
hisobga olgan holda). Vaqgtni 10 daqigaga teng bo’lgan ornatish qadami
bilan 10 dagiqadan 15 soatgacha diapazonda berish mumkin.



«LJECEPTbI», «MOJIOYHAS] KALLA», «CYIT», « TYLIEHUE», «IOTYPT», « [DKEM»
va «BbI[EYKA» dasturlarida ishga tushirishni kechiktirish funksiyasidan
foydalanib bo'lmaydi.

Avtomatik dastur tanlangandan keyin ishga tushirishni kechiktirish vaqtini
o'zgartirish uchun A va \V tugmachalarini bosing. Qiymatni tez o'zgartirish
uchun kerakli tugmachani bosing va ushlab turing. Maksimal (minimal) qi-
ymatiga yetganda haroratni o'rnatish diapazonning boshidan (oxiridan)
boshlanadi.

Ishga tushirishni kechiktirish vaqtini o’rnatishda tayyorlash vaqtini
o'rnatishdagi bilan bir xil tugmachalardan foydalanilishiga e'tibor bering.
Biroq ishga tushirishni kechiktirish vaqtini o’rnatishda displeyda vaqt qiy-
mati indikatori miltillamaydi.

Retsept tarkibida tez buziluvchi mahsulotlar (tuxum, yangi sut, go'sht,
pishlog va boshq.) mavjud bo'lgan hollarda ishga «Ishga tushirishni ke-
chiktirish» funksiyasidan foydalanish tavsiya qgilinmaydi.

Tayyor taomlar haroratini ushlab turish (avtomatik isitish)

«Avtomatik isitish» funksiyasi dastur ishi yakunlanishi bilan yoqgiladi va ta-
yyor taom haroratini 1 soatgacha bo'lgan muddatda ushlab turishi mumkin.

Avtomatik isitish namlikning yutilishini oldini oladi va ma’lum vagt davomi-
da mahsulotni yumshoq saglashga yordam beradi. Birog mahsulotning eng
yaxshi sifatiga erishish uchun biz nonni tayyorlash jarayoni tugashi bilanog
chiqarib olishni tavsiya gilamiz.

Zarur bo'lgan hollarda «Crapt/Cron» tugmachasini bosgan va bir necha so-
niya ushlab turgan holda avtomatik isitishni ochirib qo’yish mumkin.

«MOJIOYHAS KALLA», «bE3POXKEBOE TECTO», « APOXXXEBOE TECTO»,
«CYIT», «TYIEHWE, «MOTYPT», «[DKEM>» va «BbIMEYKA» dasturlarida
avtomatik isitish funksiyasidan foydalanib bo'lmaydi.

Avtomatik dasturlaridan foydalangandagi harakatlarning umu-
miy tartibi

1. Xamir qorish kurakchasini pishirish uchun shakldagi sterjenga
o'rnating. Ulanishning mustahkamligiga ishonch hosil giling. Tayyor-
lash uchun sig’im va kurakchani yog’ bilan yog’lang.

2. Tanlangan retseptga kora kerakli masalliglarni o'lchang va ularni
jomga joylashtiring. Non pishirish va xamir tayyorlashda: retseptga
ko'ra asosiy va go'shimcha masalliglarni (pishlog, vetchina, mevalar,
yong'oglar, uzum va boshq.) tayyorlang. Agar retseptga boshgacha
korsatilmagan bo'lsa, barcha mahsulotlar xona haroratida (25-35°C)
bo'lishi kerak. Asosiy masalliglarni retseptda korsatilgan ketma-ket-
likda non pishirish uchun shaklga joylashtiring.

3. Uni soat strelkasiga garama-qarshi yo'nalishda biroz buragan holda

pishirish uchun shaklni ehtiyotlik bilan nonpishirgichning gizdirish
kamerasiga joylashtiring. Shakl uzatmali val bilan bir tekis, nugson-
larsiz birlashishi kerak. Shaklni tigillagan tovush chiqqinucha soat
strelkasi yonalishida buragan holda qotiring. Korish oynasi bo'lgan
gopgoqchani yoping.
Awval shaklga suyuq masalliglar (suv, sut) va/yoki tuxumni joylashtiring.
Suv xona haroratida bo'lishi kerak, chunki suvning o'ta yuqori harorati
xamirning ko'tarilishiga salbiy ta’sir ko'rsatadi. Ishga tushirishni kechiktirish
vagqtidan foydalanganda faqat quruq sutdan foydalaning, aks holda sut
tayyorlash vaqtigacha aynib qolishi mumkin.

Achitqi yoki yumshatgichni eng oxirida qo'shing. Bu masalliglar suyuqlikka
tegmasligi kerak, aks holda achitish xaddan tashqari erta boshlanadi:

natijada dag’al, qattiq va qo'pol non hosil bo'ladi. Xamirturish tuzga ham
tegmasligi kerak. Un uyumida chuqurcha hosil gilish va unga xamirturish
yoki yumshatgichni joylashtirish tavsiya gilinadi.

4. Non pishirgichni elektr tarmog’iga ulang.Jihoz tovushli signal beradi
va kutish rejimiga o'tadi: displeyda dastur raqami (standart bo’yicha
— 1) va uning ishlash vagti namoyish qilinadi.

5. «MeHto» tugmachasi yordamida tayyorlash dasturini tanlang, uning
ragami displeyda paydo bo'ladi.

6. Zarur bo'lgan hollarda tayyorlash vaqtini o'zgartiring yoki ishga tus-
hirishni kechiktirish vaqtini o'rnating.

Tayyorlash vaqtini o’zgartirish mumkin bo’lgan dasturdan foydalanilgan
hollarda vaqt giymati o'rnatilgandan keyingi «Cmapm/Cmon» tugmacha-
sining birinchi bosilishi kiritilgan giymatlarning tasdiglanishiga olib keladi.
«Cmapm/Cmony» tugmachasini qayta bosilishi dasturni ishga tushiradi.

7. «Bec» tugmachasi yordamida tayyor pishirig vaznini ornating. Ret-
septlar kitobidagi korsatmalar va jomdagi masalliglar miqdoriga
asoslaning. Pishirig vazni indikatori displeyning yuqori gismiga
ko'chiriladi. Mahsulot vaznini tanlash imkoniyati barcha dasturlarda
ham ko'zda tutilmagan.

8. Mahsulot ust qgoplamasining istalgan tusini (och, ortacha, toq) tanlash
uchun «Kopoyka» tugmachasini bosing. Ust qoplama rangi indikatori
displeyning yuqori gismiga ko'chiriladi. Standart holat uchun
«CpenHssi» giymatga ornatilgan. Ust goplama rangini tanlash imko-
niyati barcha dasturlarda ham ko'zda tutilmagan.

9. «Crapt/Cron» tugmachasini bosing. Taymer tayyorlash vaqtining tes-

kari hisobini boshlaydi.

Qorishning dastlabki 5 dagigasi davomida xamirning tashqi ko'rinishini

kuzatib turing. Undan doirasimon tekis guvala hosil bo'lishi kerak.

Agar guvala hosil bo’'lmasa, masalliglar bir tekis aralashtirilmagan

bo'ladi.
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Sozlanmalarni bekor gilmagan holda dastur bajarilishini vaqtinchalik
to'xtatish uchun «Cmapm/Cmon» tugmachasini bosing. Displeyda vaqt
qiymati miltillay boshlaydi. Dasturning ishlashini davom ettirish uchun
«Cmapm/Cmon>» tugmachasini qayta bosing.

Nonpishirgich qopqgog’ini fagat qorish vaqgtidagina ochish mumkin (ishla-
yotgan motor tovushi eshitiladi). Xamir ko'tarilayotgan yoki pishirish vaqti-
da gqopgogni ochish tayyor mahsulot sifatining pasayishiga olib keladi.

11. Tayyorlash dasturining yakunlanganligi tog'risida tovushli signal be-
riladi. Shundan keyin tanlangan dasturga bog’liq ravishda jihoz avto-
matik ravishda avtomatik isitish rejimiga yoki kutish rejimiga o'tadi.

12. Dasturning ishlashi yoki avtomatik isitish rejimini to'’xtatib qo'yish
uchun «Crapt/Cron» tugmachasini bosing va ushlab turing.

13. Tayyorlash yakunlanishi bilan nonpishirgichni elektr tarmog’idan uzing.

Tayyor nonni chigarib olish

1. lJihoz gopgog'ini oching. Oshxona qo’lqoplaridan foydalangan holda
pishiriq uchun shaklning dastasidan ushlang va uni soat strelkasiga
qarama-qarshi yonalishda burang, keyin gizdirish kamerasidan chi-
qarib oling.

A DIQQAT! Tayyorlash jarayoni tugagan vaqtda non, shakl va gizdirish kame-
rasining juda issiq bo'lishini yodda tuting! Ehtiyot bo'ling, kuyishning oldi-
ni olish uchun oshxona qo'lqoplaridan foydalaning! Nonli issiq shakini
dasturxon, plastik yoki boshqa issigqa chidamsiz, yonib yoki erib ketishi
mumkin bo'lgan sirtlarga go’ymang!

2. Pishirish uchun shaklni teskarisiga ag'daring va tayyor nonni shakldan
chigarib oling, uni panjara yoki idish ustiga go’ying. Non sovushi uchun
20 dagiqga kuting.

3. Pishirig uchun shakl va jihoz sovuganidan keyin «Tozalash va qarov»
bo'limiga muvofiq tarzda ularni tozalashni amalga oshiring.

Non pishirgichning tuzilishi pishiriq jomdan chiqarib olingandan keyin aralas-
htirish uchun kurakning shakl uchidagi valda qolishi kerakligini kozda tutadi.
Agar bu sodir bolmasa va u nonda qolsa, bu nugson hisoblanmaydi. Kurakcha-
ni majmua to)plamiga kiruvchi maxsus ilmogq yordamida chiqarib oling.

[1l. AVTOMATIK TAYYORLASH DAS-
TURLARINING VAZIFALARI VA O’ZIGA
XOS XUSUSIYATLARI

1. «KJIACCUMECKMM XNEB» («KLASSIK NON») dasturi

Klassik og non pishirish uchun foydalaniladi. Dastur xamir qorish, tindirish
va non pishirishlarni o'z ichiga oladi. Mahsulot vazni va ust goplam rangini
tanlash mumkin. Vagtni go’lda boshgarib bo’lmaydi.

2. «®PAHLLY3CKUI XJIEB» («FRANSUZCHA NON») dasturi

Qarsildoq ust goplamali yengil fransuzcha non pishirish uchun foydalaniladi.
Xamirni uzoq vaqt qorish va tindirishlarni ko'zda tutadi. Dastur xamir qorish,
tindirish va non pishirishlarni 0’z ichiga oladi. Mahsulot vazni va ust goplam
rangini tanlash mumkin. Vaqtni go’lda boshgarib bo’'lmaydi.

Fransuzcha non tez qotadi, shuning uchun uni bir kundan ortiq vaqt saqla-
magan ma'qul.

3. «C0BA» («YOG'LI SHIRIN BO’LKA») dasturi

Yog'li shirin bo'lka pishirish uchun tavsiya qgilinadi. Dastur xamir qgorish,
tindirish va non pishirishlarni 0’z ichiga oladi. Mahsulot vazni va ust goplam
rangini tanlash mumkin. Vaqtni go’lda boshgarib bo’'lmaydi.

4. «<PYXAHOW XJIEB» («JAVDARLI NON») dasturi

Javdar unidan non pishirish uchun tavsiya qilinadi. Dastur xamir qorish,
tindirish va non pishirishlarni 0’z ichiga oladi. Mahsulot vazni va ust qoplam
rangini tanlash mumkin. Vaqtni qo’lda boshqarib bo'lmaydi.

5. «3KCMPECC» («EKSPRESS») dasturi

0q nonni tezkor pishirish uchun foydalaniladi. 0q non uchun xamirga 750
g pishiriq vaznidan kelib chiggan holda go'shimcha ravishda 1/3 choy qoshiq
achitgi go'shing. Dastur qgizdirish bilan xamir qorish, xamirni tindirish va
pishirishlarni o'z ichiga oladi. Mahsulot vazni va ust qoplam rangini tanlash
mumkin. Vagtni qo’lda boshqarib bo’lmaydi.

6. «KEKC» («KEKS») dasturi

Turli go'shimchalarga ega bo'lgan kekslar pishirish uchun tavsiya qilinadi.
Dastur tezkor xamir gorish, tindirish va non pishirishlarni o'z ichiga oladi.
Qo'shimcha masalliglarni go'shish vaqti tog'risida tovushli signal xabar giladi.
Mahsulot ust goplamasi rangini tanlash mumkin. Mahsulot vaznini tanlash
imkoniyati hamda ishga tushirishni kechiktirish funksiyasidan foydalanib
bo’lmaydi. Vaqgtni qo’lda boshgarib bo’lmaydi.



7. «BECEPTbI» («DESERTLAR») dasturi

Turli desertlarni tayyorlash uchun tavsiya gilinadi. Tayyorlash vaqtini 5 da-
qiga gadam bilan 20 dagigadan 2 soatgacha bo'lgan diapazonda o'zgartirish
mumekin. Standart tayyorlash vaqti — 1 soat 20 daqiqga.

8. «<BOPOAIMHCKUI XJIEB» («<BORODINO NONI») dasturi

Borodino nonini tayyorlash uchun tavsiya gilinadi. Dastur xamir qorish,
tindirish va non pishirishlarni 0’z ichiga oladi. Mahsulot vazni va ust qoplam
rangini tanlash mumkin. Vaqtni go’lda boshgarib bo'lmaydi.

9. «LLIENbHO3EPHOBOW X/NEB» («BUTUN DONLI NON») dasturi

Bu non uchun foydalaniladigan un og'irroq bo'lganligi sababli dastur xamirni
aralashtirishdan avval 5 dagiga davomida masalliglarning dastlabki qizdirishni
amalga oshiradi va xamirni goldiradi, uzoqroq vagt davomida saglash uchun
mosdir. Donli undan gilingan buxanka odatda kichikrog o'lchamda vazichroq bo'ladi.

Dastur xamir gorish, tindirish va non pishirishlarni 0’z ichiga oladi. Mahsulot
vazni va ust goplam rangini tanlash mumkin. Vagtni qo’lda boshqgarib
bo’'lmaydi.

10. «BE3IJIIOTEHOBbIN X/IEB» («GLYUTENSIZ NON») dasturi

Glyutensiz undan non pishirish uchun. Dastur masalliglarni gizdirish, xamir
qorish, tindirish va non pishirishlarni 0’z ichiga oladi. Mahsulot vazni va ust
qoplam rangini tanlash mumkin. Vaqtni go’lda boshgarib bo’'lmaydi.

Glyuten (Kleykovina) — bu boshoqli o’simliklarda mavjud bo'lgan va unga
yuqori darajadagi non pishirishga mos xususiyatlarni beruvchi ogsildir.
Aynan u tufayli xamir qayi: ik va elastiklik iyatlariga ega bo'ladi.
Birog ayrim kishilar uchun glyuten iste'mol gilish zararlidir.

11. «MOJIOYHAS KALUA» («SUTLI BO'TQA») dasturi

Sut va suvda bo'tqalar pishirish uchun dastur. Tayyorlash vaqtini 1 daqgiga
qadam bilan 20 dagigadan 1 soat 50 dagiqagacha bo’lgan diapazonda
o’zgartirish mumkin. Standart tayyorlash vaqti — 40 daqiqga.

12. «XJIEB C JOBABKAMM» («QO'SHIMCHALAR QO'SHILHAN NON») dasturi

Turli go'shimchalarga ega bo’lgannon pishirish uchun tavsiya gilinadi. Dastur
xamir gorish, tindirish va non pishirishlarni 0’z ichiga oladi. Mahsulot vazni
va ust qoplam rangini tanlash mumkinVagtni go’lda boshqarib bo’'lmaydi.

13. «BE3/APOXOKEBOE TECTO» («ACHITQISIZ XAMIR») dasturi

Keyinchalik pishirmasdan achitqisiz xamir qorish va tindirish uchun dastur.
Ishga tushirishni kechiktirish funksiyasidan foydalanish mumkin. Tayyorlash
vaqtini gqo’'lda boshqarish, mahsulot vazni va mahsulot ust qoplamasini
tanlash va avomatik isitish funksiyasidan foydalanish mumkin emas.

14. «APOXOKEBOE TECTO» («ACHITQILI XAMIR») dasturi

Keyinchalik pishirmasdan achitqili xamir gorish va tindirish uchun dastur.
Ishga tushirishni kechiktirish funksiyasidan foydalanish mumkin. Tayyorlash
vaqtini qo’'lda boshqarish, mahsulot vazni va mahsulot ust qoplamasini
tanlash va avomatik isitish funksiyasidan foydalanish mumkin emas.

15. «CYM» («SHO'RVA) dasturi

Sho'rva va bulonlar tayyorlash uchun tavsiya qilinadi. Dastur aralashtirmas-
dan gaynatishni o'z ichiga oladi. Tayyorlash vaqtini 5 dagiga qadam bilan 20
dagigadan 2 soatgacha bo'lgan diapazonda o'zgartirish mumkin. Standart
tayyorlash vagti — 1 soat 20 dagiga.

16. «TYLLEHUE» («DIMLASH») dasturi

Go'sht va sabzavotlarni dimlash uchun tavsiya gilinadi. Dastur aralashtirmas-
dan tayyorlashni o'z ichiga oladi. Tayyorlash vaqtini 5 dagiga qadam bilan
20 dagigadan 2 soatgacha bo'lgan diapazonda o'zgartirish mumkin. Standart
tayyorlash vaqti — 1 soat.

17. «OTYPT» (<YOGURT») dasturi

Yogurtning turli turlarini tayyorlash uchun dastur. Tayyorlash vaqtini 5 da-
qiga gadam bilan 5 dagigadan 12 soatgacha bo’lgan diapazonda o’zgartirish
mumkin. Standart tayyorlash vagti — 8 soat.

18. «KEM>» («JEM») dasturi

Pishiriq, vafli va muzqaymoglar uchun murabbolar, jemlar, topinglar, ketchu-
plar, turfa xil ziravorlar tayyorlash hamda uy sharoitda konservatsiya gilga-
ni bir gator mahsulotlarni tayyorlash uchun foydalaniladi. Tayyorlash vaqti-
ni 5 dagiga gadam bilan 5 dagigadan 1 soat 20 dagigagacha bo'lgan
diapazonda o'zgartirish mumkin. Standart tayyorlash vaqti — 40 dagiga.

19. «BBINMEYKA» («PISHIRIQ») dasturi

Dastur biskvitlar va tayyor xamirdan turli mahsulotlar pishirish hamda pis-
hmagan mahsulotlarni to'la tayyor holatgacha yetkazish uchun tavsiya gili-
nadi. Bu dasturda gorish va tindirish bosqgichlari mavjud emas. Mahsulot ust
qoplamasi rangini tanlash mumkin. Tayyorlash vaqgtini 5 daqiga gadam bilan
20 dagiqadan 2 soatgacha bo’lgan diapazonda qo’lda o'zgartirish mumkin.
Standart tayyorlash vagti — 1 soat. Ishga tushirishni kechiktirish va avtoma-
tik isitish funksiyalari hamda mahsulot vaznini tanlash imkoniyatidan fo-
ydalanib bo'lmaydi.

Sifatli natijani olish uchun REDMOND RBM-1908 nonpishirgichiga ilova
gilinadigan, ushbu model uchun maxsus ishlab chigilgan pazandachilik
kitobidan olingan taom tayyorlash bolyicha retseptlardan foydalanishni
taklif gilamiz. Tegishli retseptlarni siz yana www.multivarka.pro saytidan
ham topishingiz mumkin.

IV.NON PISHIRISH BO’YICHA UMUMIY
TAVSIYALAR

Xamir konsistensiyasi

Agar xamir ishchi idishning yon devorlariga xaddan tashqari ko)p yopishib
qolaversa, devorlarga un seping. Agar xamir xaddan tashqari quruq bo'lsa,
bir osh goshiq iliq suv go'shing. Idish yon devorlariga yopishib golgan barcha
masalliglarni yog'och yoki plastik qoshiq bilan olib tashlash mumkin. Buning
uchun metall buyumlardan foydalanmang — ular shaklning kuyishga garshi
qoplamasini shikastlab go’yishlari mumkin. Qopqogni zarur bo’lganidan
ortig vaqt ochiq goldirmang.

Pishirish jarayonining o'ziga xos xususiyatlari

Nonpishirgichda tayyorlangan nonning mazasi va teksturasiga kopgina
omillar ta'sir korsatadi: masalliglarning xususiyatlari, oshxonadagi harorat,
atmosfera bosimi. Non pishirish bo'yicha o'z retseptingizdan foydalanishda
ushbu go’llanmada keltirilgan mahsulotlarni solish va dasturni tanlash
bo'yicha tavsiyalarga gat’iy amal qiling. Masalliglarni vazn bo'yicha aniq
o'lchang. Boshga nonpishirgichlar uchun pazandachilik kitoblaridan olingan
retseptlardan foydalanganda 500 gramm yoki 750 gramm tayyor non vaz-
nini nazarda tuting. Ishchi sig'imni uning hajmining tortdan bir yoki ko’pi

bilan uchdan bir gismidan ortiq darajada to’'ldirmang. Aks holda xamir
ko'tarilgan vagtda shakl chetlari orqali gizdirish kamerasiga ogib o'tishi,
qizdirish elementiga tushishi va uzatmani kirlantirishi, bu esa 0'z navbatida
jihozning buzilishiga olib keladi.

V.JIHOZ USTIDAN QAROV

Jihozni tozalashdan avval uning elektr tarmog’idan uzilganligi va to'liq so-
vuganligiga ishonch hosil qiling. Har safar foydalanib bo’'lgandan keyin shakl
ichki yuzalari va jihozni yaxshilab tozalang.

DIQQAT! Jihoz korpusi va elektr tarmog’iga ulash shnurini suvga yoki bos-
hqa suyugliklarga botirmang. Non pishirgich va uning qismlarini idish
yuvish mashinasida yuvib bo'lmaydi.

1. Qopgogqni oching va uni dastasidan ushlab soat streklasiga qarama-
qarshi yo'nalishda buragan va yuqoriga tortgan holda pishirish uchun
shaklni chigarib oling.

2. Aralashtirish uchun kurakni chiqarib oling.Agar kurak ogidan olinmasa,
pishiriq uchun shaklni iliq suv bilan to'ldiring va ma’lum vaqt qoldiring.
Bu yopishib golgan xamirlarni yumshatadi va kurak osongina olinadi.

3. O'lchovidishi,o'lchov qoshigchasi, pishirig uchun shakl va aralashtirish uchun
kurakni yumshoq yuvish vositasi go'shilgan gaynoq suvda yuving. Agar ara-
lashtirish uchun kurakning ichki gismi kuchli darajada kirlangan bo'lsa, uni
ma’lum vagt issiq suvga solib qo'ying, keyin esa uni yaxshilab tozalang.

4. Ichki yuza va mahsulot korpusini yumshog nam oshxona salfetkasi
yoki gubka bilan tozalang. Nozik tozalash vositasidan foydalanish
mumkin. Suv dog’lari va korpusdagi kochishlarning hosil bo'lishini
oldini olish uchun biz uning sirtini qurug qilib artishni tavsiya gilamiz.
Yuvish vositasini nam gubka yoki latta bilan to’liq ketkazing, aks
holda u keyinchalik pishiriq tamiga ta’sir korsatishi mumkin.

@ Nonpishirgich va uning gismlarini tozalashda dag‘al yuvish vositalari va
qattiq yoki abraziv qoplamali gubkalardan hamda kimyoviy jihatdan faol
bo'lgan moddalardan foydalanish TAQIQLANADI.

Non pishirgichdan takroran foydalanishdan yoki uni saglash uchun
yig'ishtirishdan avval barcha gismlarining quruq ekanligiga ishonch hosil giling.

Pishiriq uchun shakldan foydalanish

Pishirig uchun shakl va aralashtirish uchun kurakka dog’lar paydo bo'lishining
oldini olishga imkon beruvchi va nonni olishni osonlashtiruvchi kuyishga
qarshi goplama surtilgan. Yuzasi shikastlanishining oldini olish uchun quyi-
da keltirilgan ko'rsatmalarga amal giling.

1. Nonni idishdan chiqarib olishda metall yoki o’tkir asboblardan (masa-
lan, pichoq yoki sanchgi) foydalanmang.

2. Non buxankasini kesihdan avval uning ichida aralashtirish uchun ku-
rakning yoqgligiga ishonch hosil giling. Agar kurak uning ichida bo'lsa,
nonning sovushini kuting va shundan keyin maxsus ilmog bilan kurak-
ni chiqarib oling. Aralashtirish uchun kurak bilan muomala gilganda
ehtiyot bo'ling, chunki u issiq bo’lishi mumkin.

3. Pishirig uchun shakl va kurakni tozalash vaqtida yumshoq gubkadan
foydalaning. Abraziv moddalar (masalan, tozalash kukunlari) yoki gattiq
gubkalardan foydalanmang.

4. Qattiq, yirik donli yoki yirik masalliglar (masalan, elanmagan un, shakar,
yongoq yoki urug’lar) tayyorlash uchun idishning kuyishga garshi qo-
plamasini shikastlashi mumkin. Ko'p miqdordagi masalliglardan foyda-
langanda ularni kichik gismlarga ajrating. Tavsiya qilingan hajmlar va
retseptlarga ko'rsatilgan harakatlar tartibiga amal qiling.



Shakldan muntazam ravishda foydalanganda uning ichki kuyishga qarshi
qoplamasi to'liq yoki gisman rangini o'zgartirishi mumkin. Buning o'zi shakl-
ning nugsonli ekanligining belgisi hisoblanmaydi.

Saglash

Jihozni yig'ilgan holatda quruq shamollatiladigan joyda saglang. Uni haro-
ratdagi jiddiy sakrashlar va quyosh nurlarining uzoq vaqt ta’siridan saqlang.

VI.BO’LISHI MUMKIN BO’LGAN NOSO-
ZLIKLAR VA ULARNI BARTARAF Ql-
LISH USULLARI

Mumkin bo'lgan

Nosozlik sabablar

Bartaraf qilish usuli

Elektr taminot shnuri
rozetkaga ulanmagan

Elektr taminot shnurining rozetkaga ulan-
ganligiga ishonch hosil giling

Elektr rozetkasi nosoz | Jihozni soz elektr rozetkasiga ulang
Jihoz yonmayapti

Elektr tarmog'ida kuchlanish mavjudligini
tekshiring. Agar kuchlanish mavjud
bo'lmasa, uyingizga xizmat korsatuvchi
tashkilotga murojaat qiling

Elektr tarmogida tok yoiq

Jihozyogildi,biroq | Xamirni aralashtirish
qorish bajarilma- | uchun kurakni ofrnat-
yapti. magansiz

Pishiriq uchun shaklni tozalang, shakl tu-
biga kurakni o'nating va jarayonni qayta-
dan boshlang

Jihozni elektr tarmog'idan uzing. Jihoz
qopqogiini oching va ichidagi haroratning
xona haroratigacha pasayishini kuting.
Nonpishirgichni yoging va dasturni qayta-
dan ishga tushiring.

Displeyda «HHH» | Nonpishirgich ichidagi
xabari paydo | harorat xaddan tashgari
boldi yugori

Jihozni elektr tarmog'idan uzing va uni

harorati 15°C dan past bolmagan xonaga
Displeyda «LLL» = Nonpishirgich ichidagi = kochiring.
xabari paydo | harorat xaddan tashqari

Jihoz qopqog’ini oching va ichidagi haro-
bo'ldi past

ratning xona haroratigacha ko'tarilishini
kuting. Nonpishirgichni yoging va dastur-
ni qaytadan ishga tushiring.

Jihozni elektr tarmog'idan uzing va uning
sovushini kuting. Nonpishirgichni elektr

Harorat datchigining is- | tarmog'iga ulang va dasturni qaytadan

hlashidagi xatolik ishga tushiring. Agar xabar qaytadan paydo
bo'lsa, vakolatli xizmat korsatish markazi-
ga murojaat giling.

Displeyda «EEO»
yoki «EE1» xabari
paydo bolldi

VII. KAFOLAT MAJBURIYATLARI

Mazkur mahsulotga u sotib olingan sanadan e’tiboran 12 oy muddatga kafolat
beriladi. Kafolat muddati mobaynida ishlab chiqaruvchi materiallar yoki terish
sifatining pastligi tufayli yuz bergan har qanday zavod nugsonlarini ta'mirlash,
detallarni yoki butun asbobni almashtirish yo'li bilan bartaraf etish majburiya-
tini oladi. Kafolat fagat xarid sanasi original kafolat talonida do'kon muhri va
sotuvchining imzosi bilan tasdiglangan holda kuchga kiradi. Mazkur kafolat
fagat mahsulot foydalanishga doir go‘llanmaga muvofiq ishlatilgan,
ta'mirlanmagan, gismlarga ajratilmagan, u bilan notog'ri muomalada bo'linishi
natijasida shikastlanmagan, shuningdek mahsulotning to'liq butligi saglanib
qolgan holdagigan tan olinadi. Ushbu kafolat mahsulot va sarflanma material-
lar (filtrlar, lampochkalar, keramik va teflon qoplamalar, rezina zichlagichlar va
h.k.)ning tabiiy eskirishiga tatbiq etilmaydi.

Maxsulotni ishlab chiqgarilgan yilidan yoki uning sotilishi kunidan boshlab unga
maxsulotning xizmat muddati va kafolat majburiyatlarining amal qilish mud-
dati tarqaladi (agarda sotilgan sanasini aniglab bo’lmasa).

Asbobni ishlab chigarilgan sanasini maxsulotning korpusida identifikatsion
yopishmasidagi seriyali ragamida topishingiz mumkin. Seriyali ragami 13 bel-
gidan iborat. 6 va 7 belgilari oyni belgilaydi, 8-chi — maxsulotni ishlab chiga-
rilgan yilini.

Asbobning ishlab chigaruvchi tomonidan belgilangan xizmat muddati u sotib olin-
gan kundan e'tiboran 5 yilni tashkil etadi, basharti mahsulotdan foydalanish mazkur
qo'llanmaga va amaldagi texnik standarttarga muvoﬁq amaLga oshirilgan bo'lsa.

Asbob o'rami, doir ozini util-
lashtirish chigindilarga ishlov berlsh boyicha mahallly dasturga muvofig amalga
oshirilishi lozim. Mazkur ashyolarni odatdagi maishiy axlat bilan birga tashlamang.



Cititi tentie toate instructiunile inainte de utili tui d i tineti 1+1 H
oceste traciont (o ndemind Ulzrea corectaa aparotaunapretong nmed © | OLOSIEH un cablu prelungitor, calculat la

esential durata lui de exploatare. necesarul de putere a dispozitivului. Ne-
MASURI DE SECURITATE respectarea acestei cerinte poate duce la
* Producatorul nu este responsabil pentru daune scurtcircuit sau incendiu de cablu.

cauzate de nerespectarea cerintelor, privind si-  « Conectati aparatul numai la prize, care au lega-

guranta si normele de exploatare a produsului.  turd cu pamintul — aceasta este o cerintd obli-
* Acest aparat electric este un aparat multi- gatorie de protectie impotriva socurilor electrice.
functional de preparare a mancarii in con- Folosind un cablu prelungitor, asigurati-va ca
ditii de uz casnic si poate fi aplicat in apar- acesta are, de asemenea, legatura cu pamintul.
tamente, case de tard, camere de hotel, in ATENTIE! In timpul functiondrii aparatului car-
menajere interioare in magazine, birouri casa lui, bolul si piese de metal se incalzesc! Fiti

sau in alte conditii similare de exploatare  atenti! Folositi manusi de bucatdrie. Pentru a
y evita arsura de aburi fierbinti nu va aplecati asu-
pra dispozitivului la deschiderea capacului.

» Scoateti aparatul din priza dupa utilizare, pre-
cum si in timpul de curdtare sau de deplasa-
re. Scoateti cablul electric din priza cu mai-
nile uscate, tineti-L de stecher si nu de cablu.

* Nu Tntindeti cablul de alimentare pe sub
usi sau Tn apropierea surselor de caldura.
Asigurati-va ca cablul electric nu s-a sucit
si nu s-a indoit, nu este in contact cu obiec-
te ascutite, colturi si margini de mobilier.

neindustriala. Utilizarea industriala sau ori-
ce alta utilizare necorespunzatoare a dis-
pozitivului va fi considerata ca incalcare a
conditiilor adecvate de functionare a pro-
dusului. Tn acest caz producatorul nu este
responsabil pentru posibilele consecinte.
« Inainte de a conecta dispozitivul la o priza
electrica verificati dacd tensiunea ei coin-
cide cu tensiunea nominala de alimentare
a dispozitivului (a se vedea caracteristicile
tehnice sau tablita din fabrica a produsului).



TINETI MINTE: deteriordrile aleatoare a cablului
de alimentare electricd pot provoca defecte, care
nu corespund conditiilor de garantie, precum si
la soc electric. Cablul electric deteriorat necesitd
inlocuire de urgentd in centru service.

* Nu instalati aparatul pe o suprafata moale,
nu-l acoperiti in timpul functionarii - acest
lucru poate duce la supraincalzirea si de-
fectarea dispozitivului.

» Este interzisa exploatarea aparatului la aer
liber - patrunderea umezelii sau obiectelor
strdine in interiorul corpului aparatului pot
provoca daune grave.

« Inainte de a curata aparatul, asigurati-va
ca el este deconectat de la priza si este
complet racit. Urmati strict instructiunile
pentru curatarea aparatului.

SE INTERZICE de scufundat corpul aparatului in
apd sau de-l pus sub jet de apa!

» Acest dispozitiv nu este destinat pentru
utilizarea de catre persoanele (inclusiv co-
piii), care au deregldri fizice, nervoase sau
psihice sau duc lipsa de experienta si cu-

@

nostinte, cu exceptia cazurilor, in care ast-
fel de persoane se afla sub supraveghere
sau au fost instruite in privinta utilizarii
acestui aparat de catre persoana respon-
sabila pentru siguranta lor. Este necesar sa
se efectueze o supraveghere asupra copi-
ilor cu scopul neadmiterii acestora a jocu-
rilor cu aparatul, accesorii, precum si cu
ambalaul de fabrica. Curatarea si intreti-
nerea dispozitivului nu trebuie sa se efec-
tuieze de cdtre copiii nesupravegheati de
adulti.

Se interzice repararea aparatului indepen-
dent sau efectuarea modificarilor in struc-
tura acestuia. Repararea aparatului trebuie
sa fie efectuata exclusiv in centrul de ser-
vice specializat autorizat. Reparatia efec-
tuata neprofesional poate duce la defecti-
uni, leziuni si deteriorarea bunurilor.

ATENTIE! Este interzisd folosirea aparatul care
prezintd defectiuni.



Caracteristici tehnice

Model de RBM-1908
Putere 450 W
Tensiune 220-240V,50 Hz
Volumul formei de coacere. 2L
Masa copturii 500/750 g
Tipul de control electronic
Materialul carcasei plastic
Acoperirea formei de coacere cu.... . non-stick
Display LCD
Memorie non-volatila. 10 minute
Di iuni. 268 x 228 x 280 mm
Lungimea cabluluii 1,2m
Functii

Mentinerea temperaturii bucatelor gata (auto-incalzirea)......... pind la o ora
Tntirzierea starutlui pana la 15 ore
Alegerea culorii crustei. este de
Addugarea ingredientelor. dupa semnalulsonor

Optiuni

Cuptor de piine. 1 buc.
Formd pentru coacere 1 buc.
Pahar de mdsurare 1 buc.
Lingurd pentru masurat 1 buc.

Lamad pentru amestecarea aluatului 2 buc

Cirlig pentru extragerea lamei 1 buc.
Manual de utilizare 1 buc.
Manual de servicii 1 buc.
Cartea 50 de retete”. 1 buc.

Producdtorul are dreptul de a face modificdri in proiectare, achizitii, precum

si in caietul de sarcini cu scopul imbundtatirii produsului
schimbdrilor fdcute.

mentionarea

Dispozitivul Cuptorului Al

1. Carcasa dispozitivului

Panou de control

Capacul detasabil cu fereastra de vizualizare
Minerul formei pentru coacere
Forma pentru coacere

camera de incalzire

Orificiile de ventilare

Minerul de transportare

9. Lama pentru amestecarea aluatului
10. Paharul de mésurare

11. Lingura de mdsurare

12. Cirlig pentru extragerea lamei

13. Cablu de alimentare
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Panou de control A2

1. Butonul ,MeHio" (,Meniu) — Selectarea programei automate de gatit.
Numadrul programului selectat apare pe ecran

2. Butonul,Bec"(,Greutate") — Posibilitatea de a alege greutatea produ-

sului finit. Tn mod implicit greutatea este de 750 g

Butonul A — Cresterea timpului intirzierii startului /timpului de gatire

4. Butonul V' — Reducerea timpului intirzierii startului/ timpului de gatit

w

5. Butonul ,Kopouka“ (,Crustd) — butonul alegerii culorii crustei
(.Ceetnan“ (,Luminoasa"), .Cpeansa“ (,Medie), Temnas“ (.Inchis&“)). Tn
mod implicit. Parametrul ales este ,CpeaHsin”

6. Butonul Crapt/Cron” (,Start/Stop”) — lansarea programului de gatit/
suspendarea programului/terminarea programului de gatire si reve-
nirea la modul de asteptare

7. Afisare

Dispozitiv de afisare A3

1. Ordinea corectd a numarului programelor

2. Indicatorul valorii timpului de preparare / timpului intirzierii startului
3. Indicatorul culorii selectate a crustei

4. Indicatorul greutatii copturii

I.TNAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti cu grija dispozitivul si accesoriile acestuia din cutie. Inlaturati toa-
te materialele de ambalare si autocolante promotionale.

Pdstrati obligatoriu pe loc autocolante de avertizare, autocolante-indica-
toarele (in cazul prezentei lor) si pldcuta cu numdrul de serie a dispoziti-
vului pe corpul lui! Lipsa numdrului de serie pe dispozitivva anula automat
drepturile de deservire garantatd.

Dupa transportarea sau pdstrarea la temperaturi joase este necesar s m
entineti dispozitivul la temperatura camerei nu mai putin 2 ore inainte de
conectare.

Stergeti corpul dispozitivului cu o carpa umeda si lasati-1 sa se usuce. Pen-
tru a evita aparitia mirosului strdin la prima utilizare a dispozitivului efectuati
curatarea acestuia (a se vedea ,Ingrijirea aparatului®).

Tnainte de conectare, asigurati-va, c partile interne si externe ale dispozi-
tivului nu au deteriorari, spargeri si alte defecte. Instalati dispozitivul pe o
suprafata pland, dura si orizontald, departe de surse de caldura, locuri, unde
este posibild nimerirea apei pe dispozitiv, grasimii fierbinti si a altor impuritati.
La instalare, asigurati-va ca in apropiere nu sunt acoperiri decorative, dis-
positive electrice si alte obiecte, care se pot deteriora de la temperaturi
inalte. Nu amplasati masina de copt piine aproape de marginea mesei, pereti
si alte dispozitive. La amplasare sub mobilierul suspendat asigurati-va ca
pentru deschiderea capacului este loc suficient.

Tn timpul primei conectari espe posibila aparitia unui miros caracteristic sau
a fumului usor de la arderea lubrifiantilor tehnici, utilizati la pastrarea
dispozitivului gata. Aceasta nu este o defectiune de fabrica.

II.EXPLOATAREA CUPTORULUI

Memoria Non-Volatila

Cuptorul REDMOND RBM-1908 are o memorie non-volatild. In cazul deco-
nectrii curentului electric in timpul activitatii programului de gatit, setarile
sunt stocate in memorie timp de 10 minute. Cu reluarea energiei electrice
programul va continua activitatea in mod automat.

Tn cazul intreruperii curentului electric mai mult de 10 minute, setarile sunt
resetate. Cind va reconectati la sursa de alimentare in caz de resetare a
dispozitivului, acesta trece in modul de asteptare.

Daca in reteta au fost folosite produse lactate, carne sau alte perisabile, scoateti
aparatul din prizd, ldsati-1 sd se raceascd. Scoateti vasul de copt, curdtati-l si
incepeti gatitul in functie de reteta de la zero, folosind ingrediente proaspete.
Cand curatati, urmati cu strictete instructiunile de JIngrijirea aparatului®.

Tn cazul in care ingredientele folosite nu au fost perisabile, aveti posibilita-
tea sa executati din nou programul de gatit (in cazul in care procesul de
coacere nu este pornit) sau de a aduce produsul pind cind este gata cu
ajutorul programului ,BbIMEYKA" farad inlocuirea produselor. Controlati
pregatirea produselor prin fereastra de vizualizare, daca este necesar,
intrerupeti executarea programului.

Trebuie sd se tind cont de faptul cd, in cazul de re-pornire a programului
elaborat calitatea plinii pregdtite poate sd nu corespundd asteptdrilor
dorite.

Setarea Timpului De Gatire

In cuptorul REDMOND RVM-1908 poate fi setat independent timpul de gatire
pentru programele de ,JECEPTbI, ,MOMIOYHAS KALLA, ,CYM’, TYLUEHME",
JOTYPTY, , IXKEM* si ,BbINEYKA'. Pentru a modifica timpul de gitire dupa
selectarea programului, apdsati butoanele /\ si \V. Pasul schimbadrii si gama
posibild a timpului de preparare depind de programul de gatire selectat.
Pentru a schimba rapid timpul, apdsati si tineti apasat butonul dorit. La
atingerea valorii maxime (minime) setarea timpului va continua de la
inceputul (sfarsitul) intervalului.

Tntirzierea Startului Programei

Fucntia intirzierii startului va permite setarea intervalului de timp, la sfirsitul
caruia piinea trabuie sa fie gata (cu timpul de activitate a programului). Puteti
seta intervalul de timp de la 10 minute la 15 ore in trepte de 10 minute.

Functia startului intirziat nu este disponibild in programele ,JJECEPTBI;
L MOJIOYHAS KALUA', ,CYIT; TYLLEHUE JAOTYPT ; KEM U ,BbIMEYKA'

Pentru a modifica timpul intirzierii startului , dupd selectarea programei
automate , apdsati butoanele /\ si \/. Pentru a schimba rapid valoarea,
apdsati si tineti apdsat butonul dorit. Dupd atingerea valorii maxime (mi-
nime) din setare temperatura va continua de la inceputul (sfarsitul) inter-
valului.

Retineti ca,atunci cind instalati timpul startului intirziat se folosesc aceleasi
butoane ca si la setarea timpului de gdtire. Cu toate acestea, in timpul
setdrii timpului intirzierii startului indicatorul ce indicd timpul nu sclipeste
pe ecran.

Nu este recomandat sd folositi functia, intirzieirii startului’;in cazul in care
reteta contine alimente perisabile (oud, lapte proaspat, carne, brinzd, si asa
mai departe. ).

Mentinerea Temperaturii Bucatelor Preparate (Auto-Tncilzire)

Functia “Auto-incalzire” este activata automat la sfarsitul programului, si
poate mentine temperatura mincarii preparate pind la o ora.Auto-incélzirea
previne absorbtia de umiditate si va ajutd sd pastrati produsul moale ceva
timp. Cu toate acestea, pentru a obtine produse de calitate perfecte este
recomandat s& scoateti piinea imediat la sfirsitul procesului de gatire.n caz
de necesitate functia de auto-incalzire poate fi dezactivatd prin apdsarea si
mentinerea citorva secunde a butonului “Crapt/Cron”.

functia de auto-incdlzire nu este disponibild atunci cind se utilizeazd
programele ,MOJIOYHAS KALLIA,BE3[POXOKEBOE TECTO!, IPOXKEBOE
TECTO';,,CYIT; TYIEHWE ; IOTYPT,  JDKEM" si ,BbIMEYKA*



Ordinea Generala a operatiunilor la folosirea programelor au-
tomate

1. Lama de mestecat aluatul stabilitii pivotul in vasul de copt. Asigurativa
in stabilitatea conexiunii. Ungeti recipientul de pregatire si lama cu
ulei.

2. Masurati ingredientele conform retetei selectate si puneti-le intr-un
castron. Tnnainte de a coace piinea si a pregati aluatul: se prepara
ingredientele de baza si suplimentare in functie de reteta. Toate
produsele trebuie sa fie la temperatura camerei (25-35°C),n cazul in
care in retetd nuu se indica ceva diferit.

3. Puneti cu grija forma de coacere in camera de incdlzire a cuptorului
usor rotiti-o Tmpotriva acelor ceasornicului. Forma trebuie sa se co-
necteze la arborele de antrenare exact, fard distorsiuni. Fixati forma
rotind-o in sensul acelor de ceasornic pana cand se opreste. inchideti
capacul cu fereastra de vizualizare.

Mai intii amestecati in formd ingredientele lichide (apa, lapte) si / sau oud.
Apa trebuie sa fie la temperatura camerei, deoarece temperatura ridicatd
a apei are un impact negativ asupra cresterii aluatului. La utilizarea regi-
mului startului intirziat, folositi numai lapte uscat, in caz contrar laptele se
poate rdsuci inainte de preparare.

Drojdia sau praful de copt addugati la sfirsit. Aceste componente nu ar
trebui sd fie in contact cu lichidele, altfel fermentarea incepe prea devreme:
rezultatul va fi o piine tare si durd. Drojdia nu trebuie s fie in contact cu
sarea. Este recomandat pentru a face o gaurd in dealul de fdind si sd addugati
drojdia sau praful de copt in ea.

4. Conectati cuptorul la reteaua de alimentare. Dispozitivul va emite
semnale sonore si va trece in regimul de asteptare: pe ecran se va
indica numdrul programului (implicit — 1), si timpul de executie.

5. Cu ajutorul butonului ,MeHto" selectati programul de gatit, numarul
sdu va apdrea pe ecran.

6. Dacd este necesar, modificati durata de preparare, sau setati timpul
intarzierii startului.

In cazul programelor cu abilitatea de a regla manual timpul de gdtit prima
apdsati butonul ,Cmapm/Cmon” dupd setarea timpului va duce la confir-

marea valorilor efectuate. Repetati apdsind butoanele ,Cmapm/Cmon*

pentru a lansa programul.

7. Cu ajutorul butonului ,Bec” setati valoarea greutatii copturii gata.
Concentrati-va pe instructiunile din cartea de bucate si numarul de
ingrediente in castron. Indicatorul de greutate a copturii se va muta
in partea de sus a ecranului. Alegerea greutatii produsului nu este
prevazuta in toate programele.

8. Pentru a selecta nuanta culorii dorite a crustei (luminoasa, medie,
inchisa), apasati butonul ,Kopouka®. Indicatorul de culoare a crustei
se va muta in partea de sus a ecranului. Setarea implicitd este
.Cpennss‘. Alegerea culorii crustei nu este posibila in toate progra-
mele.

9. Faceti clic pe ,Crapt/Cron”. Cronometrul incepe numaratoarea inversa

a timpului de preparare.

. In primele 5 minute de amestecare tineti cont de aspectul aluatului.
Din acesta trebuie s& se obtind un nod rotund si neted. In cazul in
care nodul nu se formeaza, ingredientele nu sunt amestecate in mod
corespunzator.

1
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Pentru a opri temporar programul fard resetare instructiunilor, apdsati
butonul ,Cmapm/Cmon". Valoarea timpului va incepe a clipi pe ecran. Pen-
tru a continua din nou programul, apdsati butonul ,Cmapm/Cmon’.

Capacul cuptorului poate fi deschis numai in momentul de amestecare (este
auzit sunetul motorului). In timpul ascensiunii aluatului sau copturii des-
chiderea capacului va duce la scaderea calitatii produsului finit.

11. Despre finisarea programului de gatit veti fi informati de un semnal
audio. Dupa care, in functie de programul selectat, aparatul trece
automat la auto-incalzire sau in modul de asteptare.

12. Pentru intreruperea programul sau regimului de auto-incalzire, apasati
si tineti apasat butonul ,Crapt/Cron’”.

13. Dupa preparare, deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare.

Scoaterea pfinii gata

1. Deschideti capacul dispozitivului. Folosind manusi de bucatarie, luati
tava pentru piine de maner si rotiti-o in sens antiorar, si apoi scoateti-o
din camera de coacere.

A ATENTIE! Amintiti-vd cd la sfdrsitul gdtirii piinii, formd si camera de incalzire
sunt foarte fierbinti! Fiti atenti, folositi mdnusi de bucdtdrie pentru a evita
arsurile! Nu puneti pdine caldd in formd de pdnzd, material plastic sau pe

alte suprafete sensibile la cdldurd, care se pot aprinde sau topi!

2. Tntoarceti forma de coacere a piinii cu susul in jos si scoateti painea
preparata, puneti-o pe o grild sau o farfurie. Lasati-o timp de 20 mi-
nute ca sd se raceasca.

3. Dupa ce vasul de copt si dispozitivul s-au racit, curatati-le in confor-
mitate cu sectiunea “Ingrijirea dispozitivului

Proiectarea cuptorului de copt prevede cd, dupd inldturarea copturii din
castron lama de amstecat trebuie sd ramind pe axul din interiorul matritei.
Dacd acest lucru nu s-a intimplat si ea a ramas in piine, acest lucru nu este
un defect. Scoateti lama cu un cdrlig special din set.

I11. SCOPUL SI CARACTERISTICILE
PROGRAMELOR AUTOMATE DE GATIT

1. Programul ,K/TACCUYECKMI XJIEG* (,PAINE CLASICA")

Acesta este utilizat pentru coacerea painii albe clasice. Programul include
frdmantarea, proofing si coacerea aluatului de piine. Puteti selecta greutatea
produsului si culoarea crustei. Ajustarea manuald a timpului lipseste.

2. Programul ,®PAHLLY3CKWUI XNEB“ (,PTINE FRANTUZEASCA”)

Este folosit pentru a coace piine franceza cu o crusta crocanta.Prevede
framantarea indelungata a aluatului. Programul include frimantarea si de
coacerea piinii. Despre momentul de adaugare de ingrediente suplimentare
va informa semnalul audio. Puteti selecta greutatea,produsului si culoarea
crustei. Ajustarea manuala a timpului lipseste.

Piinea francezd devine repede durd, de aceea este bine sd nu o pdstram
mai mult de o zi.

3. Programul ,CAOBA" (,CHIFLE")

Este recomandat pentru coacerea chiflelor. Programul include framantare,
si coacerea aluatului . Despre momentul de addugarea de ingrediente supli-
mentare va informa semnalul audio. Puteti selecta greutatea produsului si
culoarea crustei. Ajustarea manuala a timpului lipseste.

4. Programul ,PYXAHOWM XJNEB“ (,PTINE DE SECARA")
Este recomandat pentru coacerea piinii din fdina de secara. Programul in-
clude framintarea, proofing si coacerea aluatului de piine. Puteti selecta

greutatea copturii si culoarea crustei. Ajustarea manuald a timpului nu este
disponibila.

5. Programul ,9KCMPECC” (,EXPRESS")

Este folosit pentru coacerea rapida a piinii albe. Adaugati in aluatul de piine
alba pentru suplimentar jumatate de lingurita de drojdie, in functie de
greutatea copturii 1000 g. Programul include in sine amestecarea si incalzirea
aluatului si coacerea. Despre momentul de addugare a ingredientelor supli-
mentare va informa semnalul audio. Puteti selecta greutatea produsului si
culoarea crustei. Ajustarea manuala a timpului lipseste.

6. Programul ,KEKC" (,TORT*)

Este recomandat pentru copt prajituri cu diferite umpluturi. Programul in-
clude o framantare rapida, in crestere si coacere. Despre momentul de
adaugarea de ingrediente suplimentare va informa semnalul audio. Puteti
selecta culoarea crustei produsului. Alegerea greutatii produsului, precum
si functia intirzierii startului nu este disponibila. Ajustarea manuald a tim-
pului lipseste.

7. Programul ,, AECEPTbI“ (,DESERTURI®)

Este recomandat pentru prepararea diferitelor deserturi.Este posibila ajus-
tarea manuald a timpului in intervalul de la 20 minute pina la 2 ore in pas
de 5 minute.Timpul de gatit in mod implicit este de 1 ora si 20 min. Functia
intirzierii startului si posibilitatea alegerii greutatii produsului nu sunt
disponibile.

8. Programul ,FOPOJMHCKMIA XJIEG* (,PIINE BORODINO®)

Este recomandat pentru prepararea piinii borodino. Programul include
framintarea si coacerea piinii. Despre momentul de adaugare a ingredien-
telor suplimentare va informa semnalul audio. Puteti selecta greutatea
produsului si culoarea crustei. Ajustarea manuald a timpului lipseste.

9.Programul ,LIENIbHO3EPHOBOW XJIEG* (,PTINE DIN CEREALE INTEGRALE")

Faina folositd pentru aceasta paine este mai severd, atunci programul pen-
tru 5 minute Tnainte de amestecare aluatului produce o preincilzire a in-
gredientelor. si lasa aluatul sa se ,potriveasca” pentru mai mult timp. Piinile
din fdina de porumb sunt de obicei mai mici si mai dense.

Programul include amestecarea aluatului si coacerea piinii. Puteti Selecta
greutatea produsului si culoare crustei. Ajustarea manuald a timpului este
absentd.

10. Programul ,, BE3[JIIOTEHOBBI XNEB* (,PTINE FARA GLUTEN®)

Pentru coacerea piinii cu o faina fara gluten. Programul include incélzirea
ingredientelor, frimantarea si coacerea piinii. Despre momentul de addugare
a ingredientelor suplimentare va informa semnalul audio. Puteti selecta
greutatea produsului si culoarea crustei. Ajustarea manuald a timpului
lipseste.

Gluten (gluten) — O proteina care se gdseste in cereale si conferd fainii
proprietdti ridicate de coacere. Datoritd lui aluatul dobindeste fermitate si
elasticitate. Cu toate acestea, unor oameni glutenul este contraindicat.

11. Programul ,MOJIOYHAS KALIA“ (,TERCI DE LAPTE")

Programul pentru gatit terci cu lapte si apa. Ajustare posibild de timp de la
20 minute pand la 1 ora si 50 de minute, in cresteri de setare pentru 1 minut.
Timpul de gatit in mod implicit — 40 de minute.



12. Programul ,XJIEG C JOGABKAMM" (,PTINEA CU ADAOS")

Este recomandat pentru coacerea piinii cu diversi aditivi. Programul include
framantare, proofing si coacere a aluatului de piine. Puteti selecta greutatea
copturii si culoarea crustei. Ajustarea manuala a timpului lipseste.

13. Programul ,,BE3IPOXOKEBOE TECTO" (,ALUAT FARA DROJDIE")

Programul pentru framantarea aluatului fara drojdie fara coacere mai de-
parte. Functia intirzierii startului este disponibila. Ajustarea manuala a
timpui de pregatire, posibilitatea alegerii greutatii produsului si functia de
auto-incalzire lipsesc.

14. Programul ,APOXOKEBOE TECTO" (,ALUAT CU DROJDIE")

Programul pentru framintarea aluatului si fara coacere mai departe. Functia
intirzierii startului este disponibild. Reglarea manuald a timpului de gatire,
alegerea greutatii produsului si functia de auto-incalzire nu este disponibila.

15. Programul ,CYN*“ (,SUPA")

Este recomandat pentru supe si ciorbe. Programul include un gatit fara a se
agita. Posibila reglarea timpului variind de la 20 minute la 2 ore, in cresteri
de 5 minute. Timp de gatit implicit — 1 ord si 20 minute.

16. Programul TYWEHME® (,FIERBERE INABUSITA")

Este recomandat pentru fierberea carnii si a lequmelor. Programul include
un gatit fara a se agita. Posibild reglarea de timp variind de la 20 minute la
2 ore in pas de 5 minute. Timp de gatit implicit — 1 ora.

17. Programul ,AOTYPT“ (,IAURT*)

Programul pentru prepararea de diferite tipuri de iaurt. Ajustarea posibila a
timpului de gatire in intervalul de la 5 minute pind la 12 ore cu pasul cresterii
de 30 minute. Timpul de gatit in mod implicit — 8 ore.

18. Programul , J)KEM" (,GEM")

Acesta este folosit pentru a face gemuri, dulceturi, topping-uri pentru copt
bunuri, napolitane si inghetata, ketchup, tot felul de condimente, precum si
pentru pregatirea unui numar de produse de conserve casnice. Ajustare
posibild a timpului de preparare variaza de la 5 minute pana la 1 ora si 20 de
minute, in cresteri de 5 minute. Timpul de gatit in mod implicit — 40 de
minute.

19. Programul , BbINEYKA" (,COPTURI®)

Programul este recomandat pentru copt biscuiti si alte produse realizate din
aluat, precum si sa aduca la pregatire produsele. Etapele de framintare si in
acest program nu sunt disponibile. Ajustarea manuala de timp de la 20 mi-
nute pana la 2 ore, in cresteri de 5 minute. Timpul implicit — 1 ora. Functia
intirzierii startului precum si selectarea greutatii produsului si culorii crus-
tei nu sunt disponibile.

Pentru cele mai bune rezultate folositi oferta retete pentru mincdruri de
gdtit ce au venit cu cuptorul de piine REDMOND RBM-1908 cartea de
bucate special conceputd pentru acest model. Retete adecvate puteti gdsi
pe site-ul www.multivarka.pro.

IV.RECOMANDARI GENERALE PENTRU
COACEREA PTINII

Compozitia aluatului

Tn cazul in care aluatul prea se lipeste de peretii de capacitatea de lucru, se
presara cu faina peretele. Daca aluatul este prea uscat, se adaugd o lingura
de apd calda. Eliminati toate ingredientele care adera la peretii containeru-
lui poate fi o lingura de material plastic sau de lemn. Nu folositi obiecte
metalice — acestea pot deteriora acoperirea non-stick a formei. Nu lasati
capacul deschis pentru mai mult timp decat este necesar.

Caracteristicile procesului de coacere

Asupra gustului si texturii piinii, coapte in cuptor, influenteazad mai multi
factori: natura ingredientelor, temperatura in bucatarie, presiunea atmosferica.
Folosind propria reteta pentru a pregatirea piinii, urmati cu strictete fila
produselor recomandate si selectati programul descris in acest manual.
Masurati exact ingredientele dupa greutate. Folosind retete din carti de
bucate pentru alte cuptoare de copt, orientati-vi la greutatea tiinii gatite sa
fie intr-un 500 sau 750 de grame. Nu umple capacitatea de lucru mai mult
de un sfert sau, in cazuri extreme, nu mai mult de o treime din volumul sau.
Altfel, in timpul ridicarii aluatul poate curge peste marginea formei in ca-
mera de incélzire , poate ajunge la elementul de incalzire, si bloca dispozi-
tivul de actionare, care, la rindul sdu, duce la defectarea dispozitivului.

V.INGRIJIREA APARATULUI

Tnainte de a curata aparatul, asigurati-va ca aparatul este scos din priza si
racit complet. Curdtati bine suprafata interioara a matritei si aparatul dupa
fiecare utilizare.

@ ATENTIE! Nu introduceti cablul aparatului de alimentare in apd sau alte
lichide. Cuptoarele de panificatie, pdrtile sale nu sunt potrivite pentru
spdlarea in masina de spalat vase.

1. Deschideti capacul si scoateti vasul de copt, usor de manerul in sens
antiorar si tragind in sus. Scoateti lama de framintare. Daca lama nu
poate fi scoasa , umpleti vasul de copt cu apa calda lasati-L sa stea
pentru o vreme. Acest lucru va slabi aluatul si lama se va desprinde usor.

2. Se spald paharul de masurare, lingura de masurare, forma de copt si
lama de amestecare cu apa fierbimnte si detergent suav. Dacd inte-
riorul lamei de amestecare este foarte murdar, pune-L la un moment
dat in apa fierbinte, apoi usor curatati-L.

3. Curdtati suprafata interioara a cuptorului cu o cirpa de bucatarie sau
burete moale. Poate fi folosit un detergent delicat. Pentru a evita
eventualele pete de apa si pete pe corp recomandam sa stergeti su-
prafata cu uscat. Indepartati complet detergentul cu un burete umed
sau o cirpd, deoarece pe viitor poate afecta gustul copturilor.

NU utilizati in curdtarea cuptorului si a pdrtilor sale detergenti abrazivi sau
bureti cu un strat tare sau abraziv, precum si substante chimice agresive .

Tnainte de reutilizarea cuptorului sau inainte de al depozita departe, asigurati-
va ca toate componentele sunt uscate.

Utilizarea tavei de coacere

Forma de coacere si lama de amestecare a aluatului sunt acoperite cu non-
stick, care va permite, pentru a evita aparitia unor pete si simplificarea ex-
tragerii pfinii. Pentru a evita deteriorarea suprafetei, urmati instructiunile de
mai jos.

1. Nufolositi instrumente metalice sau ascutite (de exemplu, un cutit sau
o furculitd) in timpul indepdrtarea de paine din recipient.

2. Tnainte de tiiere a unei bucati de piine, asigurati-va c in interiorul ei
nu este lama de amestecat aluatul. Daca lama este in interior, asteptati
pentru ca plinea sa se raceasca, iar apoi scoateti lama cu un cirlig
special. Aveti grija atunci cand manipulati lama de amestecare, deoa-
rece poate fi fierbinte.

3. Folositi un burete moale la curatarea cuptorului si lamei. Nu folositi
materiale abrazive (de exemplu, prafuri) sau bureti abrazivi.

4. Solid,aspru sau ingrediente de mari dimensiuni (cum ar fi faina integrald,
zahar, nuci sau seminte) pot deteriora capacitatea de acoperire non-stick
a formei de coacere. Dacd utilizati mai multe ingrediente, impartiti-le
in bucati mici.Tine-ti cont de volumele recomandate si ordinea actiunilor
specificate in retete.

La utilizarea regulatd a formei de coacere este posibild schimbarea totala
sau partiala a culorii acoperirii interioare non-stick. Cu toate acestea acest
lucru prezinta un defect al formei.

Pastrare

Pastrati aparatul asamblat intr-un loc uscat ventilat. Ocrotiti-L de modificari
semnificative de scadere a temperaturii i expunerea prelungita la lumina
directa a soarelui.

VI.POSIBILILE DISFUNCTIONALITATI
SI REMEDIILE ACESTORA

Defectiuni Cauzele posibile Remedii
Cablu de alimentare nu

este conectat la priza

Fiti sigur ca cablu de alimetare este conec-
tat la prizs

Priza electrica nu func-

tioneazs Conectati aparatul la priza ce functioneaza

Aparatul nu se co-
necteaza

Verificati tensiunea electricé.Daca ea lip-
seste adresati-vé la organizatia casei
voastre

Tn retea nu este curent
electric

Curétati forma de coacere, asezati lama pe
partea inferioard a formei si ncepeti proce-
sul dinnou

Aparatul este conec-
tat, dar framintarea
nu se produce

Nu ati fixat lama de
amestecare a aluatului

Deconectati aparatul de la sursa de alimen-
tare.Deschideti capacul aparatului si astep-
tati pina cind temperatura din interior nu va
scadea pin la temperatura camerel.Conec-
tati cuptorul si lansati programul dinnou

Tn interiorul cuptorului
temperatura este prea
ridicata

Pe ecran a aparut
mesajul HHH"

Deconectati aparatul de la sursa de alimen-
tare si puneti-L intr-un loc cu temperatura
R de 15°C.
Tninteriorul cuptorului e
prea joasa temperatura

Pe ecran apare me-
sajul,LLL" Deschideti capacul aparatului si astepta-
ti,pina temperatura din interiorva creste
pina la cea a camerei.Conectati cuptorul si

lansati dinnou programul

Deconectati aparatul de la sursa de alimen-
tare si asteptati,pinacind o 3 se riceasc.
Conectati cuptorul la sursa de alimentare
si lansati programul dinnou. Daca mesajul
se repet3 adresati-va la centru autorizat de
servicii.

Pe ecran apare me- | Esec al senzorului de
sajul ,EEQ" sau EE1" | temperaturd



VII.OBLIGATII DE GARANTIE

Pentru acest produs se acorda un termen de garantie de 12 luni de la momen-
tul procurrii. Tn timpul perioadei de garantie producatorul se obliga sa inlatu-
re prin reparare, schimbare a pieselor sau schimbare a produsului complet
orice defecte de fabrica provocate de calitatea insuficienta a materialelor sau
de rasamblare. Garantia intra in vigoare numai in cazul in care data procurarii
este confirmata prin stampila magazinului si semnatura vinzatorului pe talonul
de garantie original. Prezenta garantie se recunoaste numai in cazul in care
produsul a fost utilizat in conformitate cu instructiunea de exploatere, nu a fost
reparat, nu a fost dezasamblat si nu a fost defectat in rezultatul manipuldrii
incorecte, precum si pastrata toatd completarea produsului. Prezenta garantie
nu se raspindeste asupra uzurei normale a produsului si asupra consumabilelor
(filtrelor, becului, acoperirilor ceramice si de teflon, garniturilor de etansare etc.).

Termenul de exploatare a produsului si termenul de valabilitate a garantiei se
calculeaza de la data vanzarii sau de la data fabricarii produsului (in cazul in
care data de vanzare e imposibil de determinat).

Data fabricarii dispozitivului poate fi gasita in numarul de serie, amplasat pe
eticheta de identificare atasata pe carcasa produsului. Numarul de serie este
format din 13 simboluri. Simbolurile 6 si 7 indica luna, 8 — anul de producere
a dispozitivului.

Termenul de servire a aparatului stabilit de producator constituie 5 ani din
momentul procurdrii cu conditie ca exploatarea produsului este efectuatd in
corespundere cu instructiunea datd si standardele tehnice.

Ambalajul, i dtorul utili: i, precum si aparatul este necesar de uti-
lizat in conformitate cu programul local de prelucrare a deseurilor. Nu aruncati
astfel de produse impreund cu gunoiul obisnuit.



Pries pradétami naudotis Siuo prietaisu, jdémiai perskaitykite naudotojo vadovg ° N a UdO k|te | lg | n | mo la | dq a ps ka |é| u Ota p ri e-

ir jj iSsaugokite, kad prireikus galétuméte pasizidréti. Teisingai naudojantis pri-

etaisu, jo eksploatavimo laikas bus Zymiai lgesnis. taiso naudojamai galiai. Nesilaikant Sio
SAUGOS PRIEMONES reikalavimo, gali jvykti trumpasis jungimas
e Gamintojas neatsako uz pazeidimus, atsira- arba uzsidegti kabelis.
dusius dél saugos technikos reikalavimy ir e Prietaisg junkite tik j lizdus, kurie yra jze-
gaminio eksploatavimo taisykliy nesilaikymao. minti — tai batinas reikalavimas, kad apsi-
« Sis elektros prietaisas yra daugiafunkcis ~ Saugotuméte nuo suzalojimo elektros sro-
jrenginys maistui gaminti buitinémis sgly-  ve. Naudodami ilginimo laida, jsitikinkite,
gomis ir gali biti naudojamas butuose,uz-  kad jis taip pat yra jzemintas.
miesCio namuose, vieSbuciy kambariuose, DEMESIO! Kai prietaisas veikia, jo korpusas, dubuo
parduotuviy buitinése patalpose, biuruose ir metalinés dalys jkaista! Bikite atsargas! Nau-
ir kitomis panasiomis nepramoninio eks- doktes virtuves pirstinémis. Kad nenusidegintu-

meéte karstais garais, nepasilenkite virs prietaiso
atidarydami jo dangtj.

Pasinaudoje prietaisu, taip pat jj valydami
arba perneSdami, iSjunkite i$ elektros tinklo
lizdo. Traukite elektros srovés laidg sausomis
rankomis, laikydami uz Sakutés, o ne uz laido.
NeisStempkite elektros srovés laido dury
angose arba arti 3ilumos 3altiniy. Zidrékite,
kad elektros srovés laidas nepersisukty ir
nepersilenkty, nesiliesty su astriais daik-
tais, baldy kampais ir briaunomis.

ploatavimo salygomis.Jei prietaisg naudo-
site pramoniniais arba kitais tikslais, kuriais
naudoti jis neskirtas, bus laikoma, kad buvo
pazeistos prietaiso tinkamo eksploatavimo
salygos. Tuo atveju gamintojas neatsako uz
galimas pasekmes.

e PrieS jungdami prietaisa j elektros tinklg pa-
tikrinkite, ar jo jtampa sutampa su prietaiso
maitinimo nominalia jtampa (zr. techninius
duomenis arba gaminio gamykline lentele).



PRISIMINKITE: atsitiktinai pa- @ DRAUDZIAMA pamerkti prietai-

Zeidus elektros srovés kabelj,
gali atsirasti gedimy, neatitin-
kanciy garantiniy sqlygy, taip
pat galite susiZaloti elektros
srove. Pazeistq elektros kabelj
bdtina skubiai pakeisti techni-
neés priezitiros centre.
Nestatykite prietaiso ant
minksto pavirSiaus, neuz-
denkite jo, kai veikia — deél
to prietaisas gali perkaisti
ir sugesti.

DraudZiama naudotis prie-
taisu lauke — dél prietaiso
vidun patekusios dregmes
arba pasaliniy daikty prie-
taisas gali rimtai sugesti.
PrieS valydami prietaisa
jsitikinkite, kad jis iSjung-
tas i$ elektros tinklo ir vi-
siSkai atveéso. Grieztai lai-
kykités prietaiso valymo
instrukciju.

so korpusq j vandenj arba sta-
tyti jj po vandens Ciurksle!

Sis prietaisas néra skirtas nau-
dotis zmonems (taip pat vai-
kams), turintiems fiziniy, nervy
ar psichikos sutrikimy bei tu-
rintiems nepakankamai patir-
ties ir jgtdziy, iSskyrus atvejus,
kai tokie zmoneés yra priziGrimi
arba juos naudotis prietaisu
iSmoko atsakingas uz jy sauga
zmogus. Batina prizidréti vai-
kus, kad jie nezaisty su prie-
taisu ir jo dalimis bei gamy-
kline pakuote. Vaikai neturi
valyti bei tvarkyti prietaiso be
suaugusiyjy priezidros.
DraudZiama savarankiskai
taisyti sugedusj prietaisa
arba keisti jo konstrukcija.
Prietaisg privalo taisyti tik
autorizuoto techninés prie-

ziliros centro specialistas.
Dél neprofesionaliai atlikto
darbo prietaisas gali su-
gesti, padaryti traumg arba
sugadinti turta.

DEMESIO! Draudziama naudo-
tis prietaisu, jeigu yra kokiy

nors gedimy.

Techninés charakteristikos

Modelis RBM-1908
Galinguma 450 W
Jtampa 220-240V, 50 Hz
Kepimo formos talpa 21
Kepinio svoris 500/750 g
Valdymo budas elektroninis

Korpuso medziaga

plastikas

Kepimo formos danga

neprisvylanti

Ekranas kystyjy kristaly
Nuo elektros maitinimo nepriklausoma atmintis...........ccceeeeeeeeerrseeeen. 10 Min.
Matmen 268 x 228 x 280 mm
Elektros laido ilgis 12m
Funkcijos

Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymas

(automatinis pasildymas) iki 1 val.
Atidétas paleidi iki 15 val.
Luobelés spalvos pasirinkima: yra

Sudedamuyjy medziagy jd€JimMas..........rrerrereereessessereenees

pagal garsinj signalg

Komplektacija

Duonkepis 1vnt.
Kepimo forma 1vnt.
Dozatoriu 1vnt.
Dozavimo Sauksta 1vnt.
Tedlos minkymo mentelé 2 vnt.
Kabliukas minkymo mentelei isimti 1vnt.
Naudojimosi instrukcija 1vnt.
Techninio aptarnavimo knygele 1vnt.
Knyga ,50 recepty” 1vnt.

Gamintojas, tobulindamas savo produkcijq, be iSankstinio jspéjimo pasilieka
teise keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat technines charakteristikas.



Duonkepio jranga Al

Prietaiso korpusas

Valdymo pultas

Nuimamas dangtis su inspekciniu langeliu
Kepimo formos rankena

Kepimo forma

Kaitinimo kamera

Ventiliaciné anga

Rankena nesti

Teslos minkymo mentelé

10. Dozatorius

11. Dozavimo Saukstas

12. Kabliukas minkymo mentelei i$imti
13. Elektros sroves laidas

VONOUTA NN

Valdymo pultas A2

1. Mygtukas ,MeHio" (,Meniu®) — automatinés gaminimo programos pasirin-
kimas. Pasirinktos programos numeris rodomas ekrane.

2. Mygtukas ,Bec” (,Svoris“) — gatavo produkto svorio pasirinkimas. Svoris
pagal nutyléjimg — 750 g.

3. Mygtukas A — atidéto paleidimo laiko reik$més didinimas/gaminimo
laiko ilginimas.

4. Mygtukas \V — atidéto paleidimo laiko reikimés mazinimas/gaminimo
laiko trumpinimas.

5. Mygtukas ,Kopouka“ (,Luobelé*) — gaminio luobelés spalvos pasirinkimo
mygtukas (,.Ceetnas” (,Sviesi®), .Cpeanss” (Vidutine®), Temnas" (,Tamsi")).
Pagal nutyléjimg yra nustatytas Vidutinis® lygis.

6. Mygtukas ,Crapt/Cron” (,Paleisti/Sustabdyti“) — gaminimo programos
paleidil inimo programos nutraukimas ir grjzimas j

budéjimo rezima.
7. Ekranas.

Ekrano iSdéstymas A3

1. Gaminimo programy eilés tvarka.

2. Gaminimo laiko/atidéto paleidimo indikatorius.
3. Pasirinktos luobelés spalvos indikatorius.

4. Kepinio svorio indikatorius.

I.PRIES PRADEDAMI NAUDOTI
Atsargiai isimkite i$ dézés gaminj ir jo dalis. Pa3alinkite visa pakuotés medzia-
g3 ir reklamos lipdukus.

Batinai palikite vietoje per lipdukus, lipduk dykles (jeigu tokiy
yra) ir lentele su gaminio serijos numeriu ant korpuso! Jeigu néra serijos nume-
rio, automatiskai netenkate teisés j garantinj aptarnavimg.

Pries jungiant prietaisq po pervezimo arba laikymo Zemoje temperatdroje, bi-
tina jj palaikyti kambario temperatroje ne trumpiau kaip 2 val.

Nusluostykite gaminio korpusa drégnu audiniu ir leiskite i3dZiati. Kad neatsi-
rasty pasaliniy kvapy, prie$ pirma karta naudodamiesi prietaisu jj idvalykite (Zr.
JPrietaiso priezitra").

Prie$ jjungdami jsitikinkite, kad vidinés ir iSorinés prietaiso dalys nepaZeistos,
nejskilusios ir neturi kity defekty. Pastatykite prietaisa ant lygaus horizontalaus
paviriaus, atokiai nuo Silumos 3altiniy ir viety, kur ant prietaiso gali uztiksti
vandens, karsty riebaly ir kity ne3varumy. Statydami duonkepe Zitrékite, kad
$alia jos nebaty dekoratyviniy dangy, elektroniniy prietaisy ir kity daikty, kuriems
galéty pakenkti auksta temperatira. Nestatykite duonkepés arti stalo krasto,
taip pat labai arti sienos ar kity prietaisy. Statydami po kabantiais baldais
isitikinkite, kad yra pakankamai vietos dangciui atidaryti.

Pirma kartg jjungus gali bati uzuodziamas tipiskas kvapas arba atsirasti lengvas
damelis nuo degantiy techniniy tepaly, kurie buvo panaudoti gaminiui uzkon-
servuoti. Tai néra gamyklos defektas.

II.DUONKEPIO NAUDOJIMAS

Nuo elektros mai

imo nepriklausoma atmintis

Duonkepis REDMOND RBM-1908 turi nuo elektros maitinimo nepriklausoma
atmintj. Esant elektros maitinimo tiekimo sutrikimui veikiant gaminimo pro-
gramai, visos programos nuostatos bus i3saugoto atmintyje 10 min. Atstacius
elektros tiekima, programa bus automatidkai vykdoma toliau.

Nesant elektros tiekimo ilgiau kaip 10 minuciy, nuostatos panaikinamos. Pa-
kartotinai prijungus prietaisg prie elektros tinklo, kai nuostatos panaikintos,
prietaisas persijungia j laukimo rezima.

Jeigu recepte buvo naudoti pieno, mésos ir kiti greitai gendantys produktai,
atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir leiskite jam atvésti. ISimkite kepimo
forma, isvalykite ir i$ naujo pradékite gaminti, kaip nurodyta recepte, tik jau
naudojant SvieZius produktus.Valant grieZtai laikykités skyriaus ,Prietaiso prie-
Zidra" nurodymuy.

Jeigu naudoti maisto produktai nebuvo greitai gendantys, gaminimo programa
galima paleisti i$ naujo (jei kepimo procesas dar nebuvo pradétas) arba baigti
kepti naudojant programa ,BbIMEYKA', produkty nekeitiant. Gaminimo procesa
galite stebéti per inspekcinj langelj, jeigu reikia — programos veikimg nutrau-
kite.

Verta turéti omenyje, kad pakartotinai paleidus programq, duonos kokybé gali
neatitikti norimq.

Gaminimo laiko nustatymas

Duonkepyje REDMOND RBM-1908 galima patiems nustatyti programy
LOECEPTbIY, ,MOMIOYHAS KALLA', ,CYN, TYWEHME", ,AOTYPT", ,AXKEM" ir
LBbIMEYKA"veikimo trukme. Veikimo trukmei pakeisti, i3sirinke programa spaus-
kite mygtukus /\ ir \V. Galimas pasirenkamo laiko diapazonas ir jo keitimo
intervalas priklauso nuo pasirinktos gaminimo programos. Norint greitai pa-
keisti laiko reikdme, paspauskite ir laikykite nuspaude atitinkama mygtuka.
Pasiekus maksimalig (minimalig) reik$me, laiko nustatymas tesis nuo diapazo-
no pradzios (galo).

Atidétas programos paleidimas

Sia funkcija galima nustatyti laiko intervala, kuriam pasibaigus patiekalas turi
bati gatavas (jskaitant programos veikimo laika). 10 minu¢iy intervalu nusta-
tomas laiko tarpas — nuo 10 minutiy iki 15 valandy.

Atidéto funkeija negalima p JJECEPTHI' ,MO/IOYHAS
KALLA: JOKEM: JIOTYPT®  BbITEYKAS CYIT" ir TYLIEHME"

Atidéto paleidimo laikui pakeisti, i$sirinke automatine programa spauskite
mygtukus A\ ir V. Norint greitai pakeisti reikSme, paspauskite ir laikykite nu-
spaude atitinkama mygtuka. Pasiekus maksimalig (minimalia) reikdme, laiko
nustatymas tesis nuo diapazono pradzios (galo).

ipkite démesj, kad atidéto funkcijg jami tie
patys mygtukai, kaip ir nustatant gaminimo laikq. Vis délto nustatant atidéto
paleidimo laikg, jo indikatorius ekrane nemirksi.

Nerekomenduojama naudoti ,Atidétas programos paleidimas” funkcijos, jeigu
recepte numatyti greitai gendantys produktai (kiausiniai, SvieZias pienas, mésa,
saris ir t.t).

Gatavy patiekaly temperatiiros palaikymo funkcija (automatinis
pasildymas)

Automatinio pasildymo funkcija jsijungia automatiskai, pasibaigus programos
veikimui, ir gali iki 1 val. palaikyti gatavo patiekalo temperatirg.

Automatinis pasildymas saugo nuo sudrékimo ir kurj laikg padeda i$saugoti
gaminj minksta. Vis délto, norint gauti nepriekaistingos kokybés patiekala, re-
komenduojama isimti duong i3 karto, kai tik baigsis jos gaminimo procesas.

Esant poreikiui, automatinj pasildyma galima i3jungti, paspaudus ir kelias se-
kundes palaikius ,Crapt/Cton” mygtuka.

Automatinio pasildymo funkcija negalima naudojant programas ,MO/IO4YHAS
KALLA; ,6E3/IPOXOKEBOE TECTO', ,IPOXCKEBOE TECTO', ,CYI’  TYLIEHUE',
JOIYPT JKEM" ir , BIMEYKA'

Bendryjy ines programas

1. Ant kepimo formoje esantio kai$tio uzmaukite maisymo mentj. Jsitikinki-
te, kad gerai pritvirtinote. Gaminimo talpa ir mentj sutepkite aliejumi.

2. Sudékite j dubenj recepte nurodytus produktus. Kepant duong ir ruodiant
teslg: paruoskite pagrindinius ir papildomus produktus (sdrj, vyniotinj,
vaisius, riedutus, razinas ir pan.), kaip tai nurodyta recepte. Visi produktai
turi bati kambario temperattros (25-35°C), jeigu recepte nenurodyta kitaip.
Recepte nurodyta eilés tvarka sudékite pagrindinius produktus j duonos
kepimo forma.

3. Atsargiai, Siek tiek sukdami prie$ laikrodZio rodykle, pastatykite kepimo
forma j duonkepio kaitinimo kamera. Forma su varomuoju velenu turi
susijungti tiesi. Zfiksuokite forma, maksimaliai pasuke ja pagal laikro-
dZio rodykle. Uzdenkite dangtiu su inspekciniu langeliu

y eiga,

IS pradziy j formq pilkite skystus produktus (vandenj, pieng) ir/arba jmuskite
kiausinius. Vanduo turi bati kambario temperatdros, nes per auksta vandens

p dra gali turéti Jjtakos teslos kildinimui. jant atidéto
paleidimo rezimg, naudokite tik sausq pieng, priesingu atveju iki gaminimo
pabaigos pienas gali sugizti.

Mieles ar purentuvq dékite pacioje pabaigoje. Sios medziagos negali kontak-
tuoti su vandeniu, priesingu atveju fermentacijos procesas prasideés per anksti:
tokiu atveju duona bus kieta ir neskani. Mielés taip pat negali kontaktuoti su
druska. Rekomenduojama milty kauburélyje padaryti duobute ir j jg sudéti
mieles arba suberti purentuvg.

4. Prijunkite duonkepj prie elektros tinklo. Pasigirs garsinis signalas ir prie-
taisas persijungs j budéjimo rezima: ekrane bus rodomas programos nu-
meris (pagal nutyléjimg - 1) ir jos veikimo trukme.

5. ,MeHio" mygtuku i3sirinkite gaminimo programa, jos numeris bus rodomas
ekrane.

6. Jeigu reikia, gaminimo laikg galima pakeisti arba galima nustatyti atidéto
paleidimo laika.

Naudojant programg, kurioje galima rankiniu badu reguliuoti gaminimo laikg,
pirmuoju mygtuko ,Cmapm/Cmon"* paspaudimu, jau nustacius laiko reiksme,
patvirtinsite jvestas reikSmes. Pakartotinai paspaudus ,Cmapm/Cmon" mygtukq
programa bus paleista.

7. Mygtuku Bec" (,Svoris") galima nustatyti gatavo kepinio svorj. Laikykités
recepty knygoje pateikty nurodymy ir produkty kiekiy dubenyje. Kepinio
svorio indikatorius judés virdutinéje ekrano dalyje. Galimybé pasirinkti
gatavo kepinio svorj galima ne visose programose.

8. Norint i$sirinkti pageidaujama gaminio luobelés atspalvj (Sviesy, vidutinj
ar tamsy), spauskite mygtuka ,Kopouka". Kepinio luobelés spalvos indika-
torius judés virdutinéje ekrano dalyje. Pagal nutyléjima yra nustatytas
Lvidutinis” lygis. Galimybeé pasirinkti kepinio luobelés spalva galima ne
visose programose.



9. Spauskite mygtuka ,Crapt/Cron”. Laikmatis pradés atgaline gaminimo
laiko atskaita.

Pirmasias 5 maiSymo minutes stebékite kaip atrodo tesla. Turi gautis
apvalus, tolygus kamuoliukas.Jeigu kamuoliukas nesiformuoja, produktai
yra sumaidyti neteisingai.
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Norint laikinai sustabdyti programg, neatSaukiant nuostaty, spauskite mygtukq
Cmapm/Cmon". Ekrane pradés mirkséti laikas. Norint pratesti darbg, dar kartq
paspauskite ,Cmapm/Cmon® mygtukq.

Duonkepio dangtj galima atidaryti tik maiSant teslq (girdésis veikiancio variklio
garsas). Atidarant dangtj tuo metu, kai kildinama tesla arba kepamas gaminys,
tai gali turéti jtakos gatavo produkto kokybei.

11. Apie gaminimo programos pabaigg jspés garsinis signalas. Toliau, priklau-
somai nuo pasirinktos programos, prietaisas persijungs j automatinio
pasildymo arba budéjimo rezima.

12. Norint nutraukti programos veikima arba automatinio pasildymo rezimga,
paspauskite ir palaikykite nuspaude ,.Crapt/Cron” mygtuka.

13. Uzbaige darba, atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

ISkeptos duonos iSémimas

1. Nukelkite prietaiso dangtj. Mavédami virtuvines pirstines paimkite kepimo
forma uz rankeny ir pasukite jg prie3 laikrodZio rodykle, tuomet idtrauki-
te i$ kaitinimo kameros.

ﬁ DEMESIO! Atminkite, kad pasibaigus gaminimo procesui duona, forma ir kaiti-

4. Programa ,P)KXAHOM XJIEB" (,RUGINE DUONA")

Programa skirta ruginei duonai kepti. Programa sudaro: teslos minkymas, kildi-
nimas ir duonos kepimas. Taip pat galima i3sirinkti gaminio svorj ir jo luobelés
spalva. Rankinio laiko reguliavimo néra.

5. Programa ,9KCMPECC" (,EKSPRESAS").

Programa skirta pagreitintam baltos duonos kepimui. | baltos duonos tesla
papildomai jdékite 1/3 arbatinio 3aukstelio mieliy, jeigu kepinio svoris bus
750 g. Programg sudaro teslos minkymas su pasildymu, teslos kildinimas ir
duonos kepimas. Taip pat galima i3sirinkti gaminio svorj ir jo luobelés spalva.
Rankinio laiko reguliavimo néra.

6. Programa ,KEKC" (,KEKSAS")

Programa rekomenduojama keksams su jvairiais jdarais kepti. Programa sudaro:
greitas te3los minkymas, kildinimas ir kepimas. Apie papildomy produkty jdé-
jimo laikg jspés garsinis signalas. Galima isirinkti gaminio luobelés spalva.
Néra gaminio svorio pasirinkimo.

7.PROGRAMA , AECEPTbI" (,DESERTAI")

Rekomenduojama jvairiy rasiy desertams gaminti. Taip pat galimas rankinis
gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 20 min. iki 2 val. Gaminimo laikas
pagal nutyléjima — 1 val. 20 min. Néra ,Atidétas programos paleidimas”ir ga-
minio svorio bei luobelés spalvos pasirinkimo funkcijy.

8. Programa ,,6OPOAMHCKUI XJIEB“ (,BORODINO DUONA")

nimo kamera yra labai karsta! Bakite atsargds, nepamirskite i virtu-
vinémis pirstinémis, priesingu atveju - nusideginsite! Nestatykite karstos kepi-
mo formos ant staltiesés, plastikiniy ar kity, karsCiui neatspariy pavirsiy, kurie
gali uZsidegti arba iSsilydyti!

2. Apverskite kepimo forma dugnu j virdy ir, i8éme gatava duong i$ formos,
padékite ja ant groteliy arba dubens. Palikite 20 min. atvésti.

3. Formai ir prietaisui atvésus, ivalykite juos, laikydamiesi skyriaus ,Prietai-
s0 priezidra® nurodymy.
Duonkepio konstrukcijoje yra numatyta, kad isémus kepinj i$ dubens, maisymo
mentelé turi likti formos viduje, ant veleno.Jeigu ji liko duonoje, tai néra laiko-
ma defektu. IStraukite mentele, pasinaudoje specialiu kabliuku, esanciu kom-
plekte.

1. AUTOMATINIY GAMINIMO PRO-
GRAMU PASKIRTIS IR YPATUMAI

1. Programa ,KJTACCUYECKMIA XJEB" (,KLASIKINE DUONA")
Programa skirta klasikinei duonai kepti. Programa sudaro: teslos minkymas,
kildinimas ir duonos kepimas. Taip pat galima i3sirinkti gaminio svorj ir jo
luobelés spalva. Rankinio laiko reguliavimo néra.
2. Programa ,®PAHLIY3CKUIA XIEB“ (,PRANCUZISKA DUONA")
Programa skirta lengvai pranctziskai duonai tradkia luobele kepti. Numatytas
ilgas teslos mai$ymas ir kildinimas. Programa sudaro: teslos minkymas, kildini-
mas ir duonos kepimas. Taip pat galima i$sirinkti gaminio svorj ir jo luobelés
spalva. Rankinio laiko reguliavimo néra.
Pranciziska duona greitai kietéja, todél jos geriau nelaikyti ilgiau kaip vienq
dieng.
3. Programa ,CIIOBA" (,SVIESTINES BANDELES")
Rekomenduojama sviestinéms bandeléms kepti. Programa sudaro: te3los min-
kymas, kildinimas ir kepimas. Taip pat galima i3sirinkti gaminio svorj ir jo luo-
belés spalva. Rankinio laiko reguliavimo néra.

Rekomer Borodino duonai kepti. Programg sudaro: teslos minkymas,
kildinimas ir duonos kepimas. Taip pat galima i$sirinkti gaminio svorj ir jo
luobelés spalva. Rankinio laiko reguliavimo néra.

9. Programa ,LIEJIbHO3EPHOBOW XJIEG* (,PILNO GRUDO DUONA")

Kadangi $iai duonai yra naudojami sunkesni miltai, prie$ maisant tela progra-

ma 5 min. 8ildo produktus ir ilgesnj laikg leidZia telai pakilti. Tokiy milty

duonos kepalai paprastai mazesni ir standesni.

Programg sudaro: teslos minkymas, kildinimas ir duonos kepimas. Taip pat gali-

ma i$sirinkti gaminio svorj ir jo luobelés spalva. Rankinio laiko reguliavimo néra.

10. Programa , BE3[/IIOTEHOBbIN XJIEB“ (,DUONA BE GLITIMO®)

Programa skirta duonai i milty be glitimo kepti. Programa sudaro: produkty

pasildymas, teslos minkymas, kildinimas ir duonos kepimas. Taip pat galima

i$sirinkti gaminio svorj ir jo luobelés spalva. Rankinio laiko reguliavimo néra.
Glitimas — tai baltymas, esantis javiniuose kultdrose ir priduodantis miltams
savybiy, reikalingy aukstos klasés kepiniams kepti.Jo déka tesla tampa stan-
di ir elastinga. Ta¢iau kai kurie Zmoneés glitimo netoleruoja.

11. Programa ,MOJTOYHAS KALUA® (,PIENISKA KOSE®).

Programa skirta koséms virti piene ir vandenyje. Taip pat galimas gaminimo

laiko nustatymas kas 1 min., nuo 20 min. iki 1 val. 50 min. diapazone. Gaminimo

laikas pagal nutyléjima — 40 min. Atidéto paleidimo ir automatinio pasild

funkcijos 3ioje programoje néra galimos.

12. Programa ,XJIEB C IOBABKAMU“ (,DUONA SU PRIEDAIS®)

Programa rekomenduojama duonai su jvairiais priedais kepti. Programg sudaro:
teslos minkymas, kildinimas ir duonos kepimas. Taip pat galima i3sirinkti gami-
nio svorj ir jo luobelés spalva. Rankinio laiko reguliavimo néra.

13. Programa , BE3[IPOXOKEBOE TECTO" (,Bemielé tesla“)

Programa skirta bemielei tedlai minkyti ir jg kildinti nekepant. Galima atidéto
paleidimo funkcija. Néra rankinio gaminimo laiko nustatymo, gaminio svorio ir
luobelés spalvos pasirinkimo bei automatinio padildymo funkcijy.

14. Programa ,, IPOXOKEBOE TECTO" (,MIELINE TESLA)

Programa skirta mielinei te$lai minkyti ir jg kildinti nekepant. Galima atidéto
paleidimo funkcija. Néra rankinio gaminimo laiko nustatymo, gaminio svorio ir
luobelés spalvos pasirinkimo bei automatinio padildymo funkcijy.

15. PROGRAMA ,CYI“ (,SRIUBA)

Rekomenduojama sriuboms ir sultiniams virti. Programg sudaro virimas be
maisymo. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo
20 min. iki 2 val. Gaminimo laikas pagal nutyléjimg — 1 val. 20 min.

16. Programa  TYLEHME" (,TROSKINIMAS")

Programa skirta mésai ir darzovéms trokinti. Programg sudaro gaminimas be
maidymo. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo
20 min. iki 2 val. Gaminimo laikas pagal nutyléjimg — 1 val.

17. Programa , AONYPT* (,JOGURTAS")

Programa skirta jvairiy rsiy jogurtui gaminti. Taip pat galimas rankinis gami-
nimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 5 min. iki 12 val. Gaminimo laikas pagal
nutyléjima — 8 val.

18. Programa ,, J)KEM* (,UOGIENE")

Programa skirta uogienei, dzemams, kremams vafliams ir ledams, pomidory
padazui, jvairiems prieskoniams virti bei produktams konservavimui ruosti. Taip
pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo 5 min. iki 1
val. 20 min. diapazone. Gaminimo laikas pagal nutyléjimg — 40 min.

19. Programa ,,BbIMEYKA" (,KEPINIAI“)

Programa rekomenduojama biskvitui ir kitiems gatavos teslos gaminiams kep-
ti, 0 taip pat iki galo neiskepusiems gaminiams uzbaigti kepti. Teslos minkymo
ir kildinimo funkcijy 3ioje programoje néra. Galima isirinkti gaminio luobelés
spalva. Taip pat galimas rankinis gaminimo laiko nustatymas kas 5 min., nuo
20 min. iki 2 val. Gaminimo laikas pagal nutyléjima — 1 val. Pat galimybés i3si-
rinkti gaminio svorj néra.

Siekiant kokybisko rezultato, silome i$bandyti vienq i$ prie duonkepio REDMOND
RBM-1908 pridedamos knygos recepty, numatyty gaminti bitent $iuo modeliu.
Daugiau recepty taip pat galésite rasti interneto svetainéje www.multivarka.pro.

IV. BENDROSIOS DUONOS KEPIMO
REKOMENDACIHOS

Teslos konsistencija

Jeigu tesla stipriai limpa prie darbinés talpos Sony, pabarstykite juos miltais.
Jeigu tesla pernelyg sausa, jpilkite valgomajj $auksta Silto vandens. Prie darbinés
talpos prilipusius trupinius galima 3alinti tik medine arba plastmasine mentele
ar $aukstu. Negalima naudoti metaliniy jrankiy, nes jie gali pazeisti neprisvylan-
¢ig formos danga. Nepalikite atidaryto dangcio ilgiau, nei to i3 tiesy reikia.

Kepimo proceso ypatumai

Duonkepyje iskeptos duonos skoniui ir tekstarai jtakos turi daugybé veiksniy:
sudedamuyjy medziagy pobudis, virtuvés temperatira, atmosferos slégis. Nau-
dojant savo duonos kepimo recepta grieztai laikykités naudojimo instrukcijoje
pateikty produkty sudéjimo ir programos pasirinkimo rekomendacijy. Matuo-
kite maisto produktus tiksliai. Naudodami kitiems duonkepiams skirtus receptus
turékite omenyje gatavo produkto svorj: 500 arba 750 g. ] darbine talpa nedé-
kite teslos daugiau nei ketvirtj jos tario arba, i3skirtinais atvejais, ne daugiau
kaip tre¢dalj tario. PrieSingu atveju kylant teslai ji gali,i3lipti“ uz formos krasty
i kaitinimo kamera, patekti ant kaitinimo elemento ir uztersti pavara, o tai gali
sugadinti prietaisa.



V. PRIETAISO PRIEZIURA

Prie$ valant prietaisa jsitikinkite, kad jis yra atjungtas nuo elektros tinklo ir yra pilnai
atvéses. Kruop3tiai valykite vidinius formos pavirius po kiekvieno naudojimo.

@ DEMESIO! Nemerkite prietaiso korpuso, tinklo kabelio arba kistuko j vandenj ar
kitus skyscius. Duonkepio ir jo daliy negalima plauti indaplovéje.
1. Atidarykite dangtj ir idimkite kepimo formg, 3iek tiek sukdami jg uZ ran-
kenos prie$ laikrodZio rodykle ir traukdami j virdy.
2. Nuimkite maidymo mentele.Jeigu nepavyksta nuimti menciy nuo asies, j

VI.GALIMOS TRIKTYS IR JY SALINIMO
BUDAI

Gedimas Galimos priefastys Salinimo budas
Maitinimo kabelis | | invite kad maitinimo kabelis prijungtas
neprijungtas prie -
Jiistiiciond prie elektros tinklo
Prietaisas Sugedes KiStukinis |\ yive prietaisa j veikiant] kistukin lizda

formga jpilkite 3ilto vandens ir palikite kurj laika. Vanduo i in:
prilipusia tedlg ir menteles galésite lengvai nuimti.

3. Kardtame vandenyje su Svelniu indy plovikliu i$plaukite dozatoriy, doza-
vimo 3auksta, kepimo forma ir minkymo mentele. Jei vidiné maisymo
mentés dalis labai nedvari, jmerkite jg j kar3tg vandenj, o tada nuplaukite.

4. Vidinj pavirdiy ir korpusa valykite mink3tu drégnu rank$luos¢iu arba kem-
pine. Galima naudoti 3velnig valymo priemone. I3valius prietaisg, reko-
menduojama jj sausai nuvalyti. Kruop3¢iai pasalinkite ploviklio likutius,
nes véliau jis gali turéti jtakos kepinio skoniui.

@ Duonkepiui ir jo dalims valyti DRAUDZIAMA naudoti abrazyvinius ploviklius ir
kempines abrazyviniu ar Siurks¢iu pavir$iumi, o taip pat agresyvias chemines
priemones.

Prie3 naudojant duonkepj ar pries atidedant jj jsitikinkite, kad visos jo dalys yra
5ausos.

Kaip naudotis kepimo forma

Kepimo forma ir maidymo mentelé yra padengta neprisvylantia danga, saugan-
ti nuo démiy atsiradimo ir supaprastinanti duonos i¥émimg i3 formos. Vengiant
pavirdiaus pazeidimy, laikykités Zemiau pateikty instrukcijy.

1. Nenaudokite metaliniy ar adtriy priemoniy (pvz., peilio ar 3akutés) duonai
igimti.

2. Prie$ pjaunant duona jsitikinkite, kad jos viduje neliko maisymo mentés.Jeigu
mentelé yra likusi, palaukite kol duona ataus ir tik tuomet istraukite jg speci-
aliu kabliuku. Elkités atsargiai su minkymo mentele, nes ji gali bati karsta.

3. Formai ir mentelei valyti naudokite minksta kempine. Nenaudokite jokiy
abrazyviniy medziagy (pvz., milteliy) ar Siurk¢iy kempiniy.

4. Kieti, stambs ar pilno grido produktai (pvz., nenusijoti miltai, cukrus,
riedutai ar séklos) gali pazeisti neprisvylan¢ig kepimo formos danga.
Naudojant didelj sudedamyjy medziagy kiekj padalinkite juos j nedideles
dalis. Laikykités rekomenduojamy kiekiy ir veiksmy eigos, nurodytos re-
cepte.

Reguliariai naudojant forma, gali pilnai arba i$ dalies pasikeisti jos vidinio
neprisvylantios dangos spalva. Tai néra formos defektas.
Laikymas

Prietaisg sandéliuokite surinkta, sausoje ir gerai védinamoje vietoje. Saugokite
nuo dideliy temperattros svyravimy ir ilgalaikio tiesioginiy saulés spinduliy
poveikio.

lizdas

Patikrinkite elektros tinklo jtampa. Jeigu
jtampos néra, kreipkités | josy nama aptar-
naujangia jmone

Néra jtampos elek-
tros tinkle

Prietaisas [sijunge, ta-
¢iau minkymo proce-
sas nevyksta

Néra maigymo men- | I3valykite kepimo forma, statykite minkymo
tés mentele ir pradékite procesa nuo pradziy
Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo. Ati-
darykite prietaiso dangt] ir palaukite kol
temperatara nukris iki kambario temperata-
ros. [junkite duonkepj ir dar karta paleiskite
programa

Duonkepio viduje
yra per aukdta tem-
peratiira

Ekrane atsirado uZra-
3as HHH"

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo ir
perkelkite jj patalpa, kurios temperatiira ne

Duonkepio viduje | jemesné kaip 15°C.

yra per zema tempe-

ratora Atidarykite prietaiso dangtj i palaukite kol tem-
peratiira pakils iki kambario temperataros. Jjun-
Kite duonkepj ir dar karta paleiskite programa

Ekrane atsirado uZra-
Zas L

Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo, pa-
laukite kol jis visidkai atves. |junkite duon-
kepj ir dar karta paleiskite programa. Jeigu

i iranda i, kreipkiteé:

Ekrane atsirado uZra-
$as ,EEQ"arba ,EE1"

Sugedo temperati-
ros jutiklis

| igaliota klienty aptarnavimo centra

VII. GARANTINIALI |[SIPAREIGOJIMAI

Siam gaminiui teikiama 12 ménesiy garantija nuo pirkimo datos. Garantiniu
laikotaroiu gamintojas jsipareigoja taisymo, detaliy keitimo arba viso gaminio
keitimo btidu pa3alinti bet kokius gamybos defektus, atsiradusius dél nepakan-
kamos medziagy ar surinkimo kokybés. Garantija jsigalioja tik tuo atveju, jeigu
pirkimo data patvirtinta parduotuvés antspaudu ir pardavéjo paradu originalia-
me garantojos talone. Si garantija pripazjstama tik tuo atveju, jeigu gaminys
buvo naudojamas pagal eksploatavimo instrukcijg, nebuvo remontuotas, i3ar-
dytas ir nebuvo pazeistas dél netinkamo naudojimo, taip patissaugotas pilnas
gaminio komplektas. Si garantija netaikoma nattraliam gaminio susidévejimui
ir naudojamoms medziagoms (filtrams, lemputéms, keraminéms ir tefloninéms
dangoms, sandarinimo gumoms ir kt.).

Gaminio veikimo trukmé ir garantiniy jsipareigojimy terminas skai¢iuojami nuo
pardavimo dienos arba nuo gaminio pagaminimo datos (tuo atveju, kai parda-
vimo datos negalima nustatyti).

Prietaiso pagaminimo datg rasite serijos numeryje, kuris nurodytas identifika-
ciniame lipduke ant gaminio korpuso. Serijos numeris yra i§ 13 Zenkly. 6-asis
ir 7-asis zenklas reidkia ménesj, 8-asis — jrenginio pagaminimo metus.

Nustatytas gaminio eksploatavimo terminas yra 5 metai nuo jo jsigijimo datos
su salyga, kad gaminys eksploatuojamas vadovaujantis $ia instrukcija ir tech-
niniais standartais.

Pakuote, vartotojo vadovg, taip pat patj prietaisq reikia utilizuoti vadovaujantis
atlieky perdirbimo vietos prog. i1 ite tokiy gaminiy kartu su jpras-
tomis buitinémis atliekomis.




Pirms sakt lietot so izstradajumu, uzmanigi izlasiet ta lietoSanas instrukciju un ° I Zma ntOj |et pa ga ri nétéj u ka S | r pa redzéts

saglabajiet to ka rokasgramatu. Pareiza ierices lietosana ieverojami paildzinds

tas kalpoSanas termipu. ierices izmantojamajai jaudai. Sts prasibas
DROSIBAS PASAKUMI neievéroSana var izraisit 1ssavienojumu vai
* Razotajs nenes atbildibu par bojajumiem, pat kabela aizdegSanos.

kas radusies ierices lietoSanas droSibas teh- e lerici pieslédziet tikai pie rozetém, kas ap-
nikas prasibu un ekspluatacijas noteikumu rikotas ar zeméjumu — ta ir obligata prasi-

neievérosanas dél. ba aizsardzibai pret elektriskas stravas
o Sis elektriskais aparats ir daudzfunkciona- triecienu. Izmantojot pagarinataju, parlie-
la ierice édienu gatavoSanai sadzives aps- cinieties, ka ari tas ir aprikots ar zemé&jumul.
taklos un var tikt izmantota dzivoklos, pri- UZMANIBU! lerices darbibas laika tds korpuss,

vatmajas, viesnicu numuros, veikalu, biroju kauss un metaliskas detalas sasilst! Esiet uzma-
sadzives vai citas tamlidzigas telpas ne- nigi! Lietojiet virtuves cimdus. Lai neapdedzina-

.. - .. _ _ tos ar karstajiem tvaikiem, nenoliecieties pari
rapnieciskas ekspluatacijas apstaklos. Rup-

. . ) . T iericei, kad verat vala vaku.
nieciska vai jebkura cita nelietderiga ierices Pac lietod sladziet ierici tes 5
lietoSana tiks uzskatita par izstradajuma e lIETosanas 1z51edzIEL IErICI No rozetes, ta

atbilstogas lietoZanas noteikumu parkapu- pat arf tas tirisanas vai parvietoSanas laika.
mu. Tados gadijumos razotajs nenes atbil- Elektrisko vadu iznemiet no rozetes ar sausam
dTbLJ par iesp&jamam sekam rokam, turot to aiz dakSinas, nevis aiz vada.

» Pirms ierices pieslégsanas pie elektrotikla ’ N.lestle.pu.e&elektrob:rotsanas \_/aSu dur\.”li
parbaudiet, vai spriegums taja sakrit ar ie- alles val siitima avotu tuvtima. Uzmanie

- v Co- . to, lai elektribas vads nesagriezas un ne-
rices baroSanas nominalo spriegumu (skat. é’rlokas N2V saskare ar as?em Hekime
ierices tehnisko raksturojumu vai razotaja P ’ P

. - . tiem, mébelu stdriem un Skautnem.
informaciju uz ierices korpusa). ’ ’ ’



IEGAUMEIJIET: nejauss elektro—@ AIZLIEGTS iegremdeét ierices

barosanas kabela bojajums vai
izraisit traucéjumus, kas neat-
bilst garantijas nosacijumiem,
ka art var izraisit elektriskas
stravas triecienu. Bojats elek-
trokabelis ir nekavéjoties jano-
maina servisa centrad.
Darbibas laika nelieciet ie-
rici uz mikstas virsmas, ne-
apklajiet to — tas var izraisit
parkarSanu un ierices sabo-
jasanu.

Ir aizliegts lietot ierici ar-
pus telpam — mitruma vai
sveSkermenu ieklO0Sana ie-
rices korpusa var izraisit
nopietnus bojajumus.
Pirms ierices tirisanas par-
liecinieties, ka ta ir atslég-
ta no elektrotikla un ir pil-
niba atdzisusi. Stingri
ievérojiet ierices tirisanas
un apkosanas instrukciju.

korpusu Gdeni vai novietot to
zem ddens straklas!

Sis izstradajums nav paredzéts,
lai to lietotu cilveki (ieskaitot
bérnus), kuriem ir fiziskas, ner-
vu vai psihiskas novirzes, vai
cilvéki bez atbilstosam zinasa-
nam un pieredzes, iznemot
gadijumus, kad 3os cilveékus
uzrauga, vai par drosibu atbil-
digi cilveki pirms lietosanas ir
veikusi instruktazu par ierices
izmantoSanu. Ir nepiecieSams
uzraudzit bérnus, lai nepielau-
tu rotalasanos ar ierici, tas
komplekt&josam sastavdalam,
ka arT ar ierices iesainojumul.
Tapat aizliegts laut bérniem
tirTt un apkalpot ierici bez pie-
augusu cilveku uzraudzibas.
Ir aizliegts patstavigi veikt
ierices remontu vai veikt

izmainas ierices konstruk-
cija.Visi ierices apkalposa-
nas un remontu darbi ir
javeic vienigi autorizétaja
servisa centra. Neprofesio-
nala darbu veikSana var iz-
raistt ierices saltiSanu, trau-
mas un Tpasuma bojajumus.

UZMANIBU! Aizliegts lietot ie-
rici,ja ta ir jebkada veida bojata.

Tehniskais raksturojums

RBM-1908

Modelis
Jauda

450 W

Spriegums

220-240V,50 Hz

Cep3anas formas tilpums

21

Izstradajuma svars

500/750 g

Vadibas veids

elektronisks

Korpusa material

plastmasa

Cep3anas formas parklajums ............esessessessssssssessesees

Displejs

e pretpiedeguma
8kidro kristalu

Energoneatkariga atmina

10 mindtes

Gabaritizméri

268 x 228 x 280 mm

Stravas vada garum:

12m

Funkcijas

Gatavo &dienu temperatiras uzturédana

lidz 1 stundai

(automatiskasildidana)
Atliktais start:

lidz 15 stundam

Garozas krasas izvéle

ir

Sastavdalu pievienosana...........rssessessesee

Komplektacija

Maizes krasns.

<eveeen PEC SK@Nas signala

1 gab.

Cep3anas forma
Merglaze

1 gab.
1 gab.

Meérkarote

1 gab.

Lapstina miklas micidanai

2 gab.

Akis mici$anas lapstinas iznem3anai

1 gab.

Lieto$anas instrukcija

1 gab.

Servisa gramatina

1 gab.

Gramata «50 receptes»

1 gab.




RaZotajam ir tiesibas mainit dizainu, komplektaciju, ka arf rzstmdu/umu tehms-
kos p sava produkta pilnveidos laika, bez iepriekséja b
par $im izmainam.

Maizes krasns uzbive Al

1. lerices korpuss

2. Vadibas panelis

3. Nonemams vaks ar lodzinu
4. Cepsanas formas rokturis

5. Cepsanas forma

6. Sildisanas kamera

7. Ventilacijas atveres

8. Rokturis parvieto3anai

9. Lapstina miklas micianai
10. Mérglaze

11. Mérkarote

12. Akis mici$anas lapstinas iznemganai
13. Elektropadeves vads

Vadibas panelis A2

1. Poga «MeHto» («IzvElne») — automatiskas gatavo3anas programmas izvéle.
Izvélétas programmas numurs atspogulojas uz displeja.

2. Poga «Bec» («Svars») — gatava izstradajuma svara izvéle. lericé iestatitais
svars — 750 g.

3. Poga /\ — atlikta starta/gatavo3anas laika palielinasana.

4. Poga V — atlikta starta/gatavo3anas laika samazinasana.

5. Poga «Kopouka» («Garoza») — izstradajuma garozas krasas izvéles poga
(«CBetnas («Gaisav), «Cpeansis» («Videjay), «Temmas» (<Tumsa)). lerice
iestatTtais parametrs ir «CpegHas».

6. Poga «Crapr/Cron» («Starts/Stop») — gatavo$anas programmas palaisana/
gatavo3anas programmas apturésana/ gatavosanas programmas partrauk-
$ana un atgriesanas gaidianas rezima.

7. Displejs.

Displeja uzbuve A3

1. Gatavo3anas programmas kartas numurs

2. Gatavosanas laika/atlikta starta laika vienTbu indikators
3. lzvelétas garozas krasas indikators

4. lIzstradajuma svara indikators

[.PIRMS LIETOSANAS UZSAKSANAS

Uzmanigi iznemiet ierici un tas komplekt&jo3as dalas no karbas. Nonemiet visus
iepakojuma materialus un reklamas uzlimes.

Obligati atstdjiet uz ierices korpusa uzlimétas bridinajuma uzlimes, uzlimes -
noradijumus (ja tadas ir) un plaksniti ar sérijas numuru! Ja uz ierices nebiis
sérijas numura, jums automatiski zad tiesibas uz tds garantijas apkalposanu.

Pec ierices 7 vai Ppie zemas temp
Sams to pirms ieslégSanas 2 stundas paturét istabas temperatdra.

ir nepiecie-

Noslaukiet izstradajuma korpusu ar samitrinatu draninu un laujiet tam noZat.
Lai, pirmo reizi lietojot ierici, novérstu nepatikamas smakas paradianos, veiciet
ta tiridanu (skat. lerices kop3ana”).

Pirms iesleégsanas parliecinieties par to, ka aréjas un iek3&jas maizes krasns
dalas nav bojatas, ka uz tam nav $kelumu vai lazumu un citu defektu. Novieto-
jiet ierici uz cietas lidzenas horizontalas virsmas, talak no siltuma avotiem un
vietam, kur uz ierices var noklit Gdens, karsti tauki un citi netirumi. Novietojot
ierici, sekojiet tam, lai blakus neatrastos dekorativi parklajumi, elektroniskas
ierices vai citi priek$meti, kurus var sabojat augsta temperatara. Nelieciet

maizes krasni tuvu galda malai, ka ar7 ciesi klat sienam un citam iericém. Ja
ierice tiek novietota zem piekarinamajam mébelém, parliecinieties, ka ir pietie-
kami daudz vietas, lai atvértu ierices vaku.

Pirmas ieslégsanas laika iesp&jama raksturigas smakas vai vieglu dimu
paradianas no gatava izstradajuma konservacijai paredzéto tehnisko ellu sa-
deg3anas. Tas nav rlipnicas defekts.

II.MAIZES KRASNS LIETOSANA

Energoneatkariga atmina

Maizes krasnij REDMOND RBM-1908 ir energoneatkariga atmina. Elektroenergi-
jas atslégdanas gadijuma programmas darbibas laik3, iestatfjumi saglabajas
ierices atmina 10 mindtes. Atjaunojoties elektropadevei, programmas darbiba
turpinasies automatiski.

Ja stravas padeves nav ilgak par 10 minGtém, visi iestatijumi tiek atcelti. Sint
gadijuma, kad atjaunojosies elektropadeve, ierice paries gaidisanas rezima.

Ja gatavosanai tiek izmantoti piena, galas un citi produkti, kuri atri bojajas,
atslédziet ierici no elektrotikla, laujiet tam atdzist. Iznemiet cep3anas formu,
iztTriet to un saciet gatavo3anas procesu vélreiz no sakuma, saskana ar recepti,
izmantojot svaigas sastavdalas. Tirot formu, stingri ievérojiet nodalas «lerices
kop$ana» noradijumus.

Ja tiek izmantoti produkti, kuri atri nebojajas, var atkartoti uzsakt gatavosanu
(ja cepsanas process Vél nav sacies) vai pabeigt gatavosanu ar programmas
«BbIMEYKA» palidzibu, nemainot produktus. Parbaudiet izstradajuma gatavibu
caur lodzinu, ja ir nepiecie$ams, partrauciet gatavo$anas programmu.

Japem veéra, ka atkartoti uzsakot gatavosanas procesu, maizes kvalitiate var
neatbilst vélamajam rezultatam.

Gatavosanas laika iestatiSana

Maizes krasni REDMOND RBM-1908 var patstavigi iestatit gatavo3anas laiku
programmam «[ECEPTbl», «MOJIOYHAS KALLA», «CYM», « TYLUEHMEy, «OTYPT»,
«[IXEM» U «BbIMEYKA». Lai izmainitu gatavosanas laiku, péc programmas
izvéles spiediet pogas A\ un V. Mainas solis un iespéjamais gatavo3anas laika
diapazons ir atkarigs no izvélétas gatavosanas programmas. Lai paatrinatu
laika vientbu mainu, nospiediet un turiet nospiestu vajadzigo pogu. Sasniedzot
maksimalas (minimalas) vienibas, laika iestati3ana saksies no diapazona saku-
ma (beigam).

Programmas starta atlikSana

Atlikta starta funkcija lauj iestatit laika intervalu, péc kura beigam maizei ir
jabat gatavai (nemot véra programmas darbibas laiku). Laiku var iestatit diapa-
zona no 10 minGtém lidz 15 stundam, ar iestati$anas soli - 10 mindtes.

Atlikta starta funkcija nav pieejama programmam «AECEPTbI», «MOJIOYHAS
KALLIA, «CYIT», « TYLUEHUE, «AOTYPT», «IKEM» M «BbIMTEYKA».

Lai izmainTtu atlikta starta laiku, péc automatiskas programmas izvéles spiediet
pogas /\ un V. Lai paatrinatu laika vienibu mainu, nospiediet un turiet nos-
piestu vajadzigo pogu. Sasniedzot maksimalas (minimalas) vienibas, laika ies-
tatisana saksies no diapazona sakuma (beigam).
Pieveérsiet uzmanibu, ka atlikta starta laika iestatisanai tiek izmantota ta pati
poga, ar kuru var iestatit gatavosanas laiku. Tomér iestatot atlikta starta laiku,
uz displeja nemirgo laika vienibu indikators.
Nav ieteicams izmantot atlikta starta funkciju, ja recepté ir produkti, kuri atri
bojajas (olas, piens, gala, siers, u. c,).

Gatavo &dienu temperatiiras uzturésana (automatiska sildisana)

Funkcija «ABTonoaorpes» ieslédzas automatiski, uzreiz péc programmas darbibas
beigam un var uzturét gatavo édienu temperatdru 1 stundas garuma.

Automatiska sildisana novérs mitruma zudumu un palidz saglabat izstradajumu
mikstu noteiktu laika posmu. Tomér, lai iegitu nevainojamas kvalitates izs-
tradajumu, ieteicams maizi iznemt no krasns uzreiz péc gatavo$anas procesa
beigam.

Nepieciesamibas gadijuma automatisko sildianu var atslégt, nospiezot un paris
sekundes turot nospiestu pogu «Crapt/Cron».

A 73 funkcija nav
«MOJIOYHAS KALLIA», «6E3IPOXOKEBOE TECTO», «IPOXXEBOE TECTO» «CYIT»,
«TYLLIEHWE», «FOTYPT», «[KEM» u «BbIMEYKA».

lietoSanas

Kopéjie automatisko prog

1. Uzstiena, kur$ atrodas cep3anas formas iek3puse, uzstadiet lapstinu miklas
micisanai. Parliecinieties, ka ta ir stingri savienota. lesmérgjiet cep$anas
formu un lapstinu ar sviestu.

2. Nosveriet nepiecie3amas sastavdalas atbilsto3i izvélétajai receptei un
ievietojiet tas forma. Maizes cepsanai un miklas gatavosanai: sagatavojiet
galvenas un papildus sastavdalas (sieru, 3kinki, auglus, riekstus, rozines,
u. c.) saskana ar recepti. Visiem produktiem ir jabat istabas temperatara
(25-35°C), ja recepté nav noradits savadak. lelieciet galvenas sastavdalas
cep3anas forma, recepté noraditaja seciba.

3. Uzmanigi ielieciet cep$anas formu maizes krasns sildisanas kamera, viegli
pagrieziet to pret&ji pulkstenraditaja virzienam. Formai ir precizi un tais-
ni jasavienojas ar piedzinas varpstu. Nofikséjiet formu, pagriezot to pulks-
tenraditaju virziena lidz galam. Aizveriet vaku.

Sakuma cepsanas forma ievietojiet Skidros produktus (ddeni, pienu) un/vai olas.
Udenim ir jabat istabas temperatdrd, jo parak karsts Gdens var negativi ietekmet
miklas uzbriesanu. Izmantojot atlikta starta funkciju, lietojiet tikai sauso pienu,
Jjo pretéja gadijuma piens var saiet kunkulos pirms gatavosanas sakuma.

Raugu vai cepamo pulveri pievieno pasds beigas. Sis sastavdalas nedrikst sas-
karties ar Skidrumie, citadi ragsanas process saksies parak dtri: rezultata maize
bas cieta, siksta un rupja. Raugs nedrikst saskarties ar sali. leteicams izveidot
bedriti miltos un taja ievietot raugu vai cepamo pulveri.

4. Pievienojiet maizes krasni elektrotiklam. Atskanés skanas signals un ierice
paries gaidisanas rezima: uz displeja paradisies programmas numurs (iericé
iestatitais — 1) un tas darbibas laiks.

5. Arpogas «Mehio» palidzibu izvélieties gatavodanas programmu, tas numurs

paradisies uz displeja.
6. Jair nepiecie3ams, izmainiet gatavo3anas laiku vai iestatiet atlikta starta
laiku.

dijuma,ja tiek i: , kuram var requlét gatavosanas laiku,
pirmo reizi nospieZot pogu «Cmapm/Cman» péc gatavosanas laika vienibu
iestatisanas, tiks apstiprinatas iestatitds laika vienibas. Atkdrtoti nospiezot pogu
«Cmapm/Cmon», tiks uzsakta programmas darbiba.

7. Arpogas «Bec» palidzibu iestatiet gatava izstradajuma svaru. Orienté&jie-
ties péc recepSu gramatas noradijumiem un sastavdalu daudzuma forma.
Izstradajuma svara indikators parvietosies displeja aug3éja dala. Izstradaju-
ma svara izvéles iespéja nav paredzéta visam programmam.

Lai izvélétos vélamo izstradajuma garozas krasu (gaiu, vidéju, tumsu),
nospiediet pogu «Kopouka». Garozas krasas indikators parvietosies dis-
pleja augdgja dala. lericé ir iestatita vieniba «CpeaHss». Garozas krasas
izvéles iespéja nav paredzéta visam programmam.

9. Nospiediet pogu «Crapt/Cron». Taimeris saks gatavo$anas laika atpa-

kalskaitisanu.

i



10. Pirmas 5 mindtes sekojiet lidzi miklas mici3anas procesam un miklas
izskatam. Miklai ir jasamicas apala, vienmériga un gluda bumba. Ja ta
nenotiek, tas nozimé, ka sastavdalas ir sajauktas nepareizi.

Nospiediet pogu «Cmapm/Cmony, lai apstadindtu programmas darbibu uz kadu
laiku, neatcelot veiktos iestatjjumus. Laika vienibas uz displeja saks mirgot. Lai
turpinatu programmas darbibu, vélreiz nospiediet pogu «Cmapm/Cmons».
Maizes krasns vaku drikst atvért tikai micisanas procesa laika (ir dzirdama
motora darbiba). Vaka atvérSana miklas raudzésanas vai maizes cepsanas pro-
cesa laika var novest pie izstradajuma kvalitates zuduma.

1

jy

. Par programmas darbibas beigam paveéstis skanas signals. Péc tam, atkariba
no izvélétas programmas, ierice paries atutomatiskas sildisanas vai gai-
disanas rezima.

. Lai partrauktu gatavo$anas programmas vai automatiskas sildidanas
darbibu, nospiediet un turiet nospiestu pogu «Crapt/Cron».

13. Péc gatavosanas beigam atvienojiet maizes krasni no elektrotikla.

1

~

Gatavas maizes iznemsana

1. Atveriet ierices vaku. lzmantojot virtuves cimdus, satveriet cepsanas formu
aiz roktura un pagrieziet to pret&ji pulkstenraditaja virzienam, péc tam
iznemiet no sildidanas kameras.

A UZMANIBU! Atceraties, ka péc gatavosanas procesa maize, cepsanas forma un
sildisanas kamera ir [oti karstas! Esiet uzmanigi,izmantojiet virtuves cimdus, lai
izvairitos no apdegumiem! Neatstajiet karsto formu ar maizi uz galdauta, plas-

tmasas vai citdm karstumneizturigam virsmam, kuras var aizdegties vai izkust!

2. Apgrieziet cepsanas formu otradi un iznemiet gatavo maizi no formas,
nolieciet to uz restém vai trauka. Atstajiet uz 20 minGtém, lai maize atdziest.

3. Péctam, kad cepSanas forma un ierice bis atdzisusas, veiciet to tirisanu,
saskana ar nodalas «lerices kop3ana» noradijumiem.

Maizes krasns konstrukcija paredz, ka iznemot maizi no formas, miklas micisa-
nas lapstina paliek uz ass formas iekSpusé.Ja ta nav noticis un ldpstina ir pa-
likusi maizé, tas nav uzskatams par ierices defektu. Iznemiet lapstinu ar speciala
aka palidzibu, kurs ietilpst komplekta.

[11. AUTOMATISKO GATAVOSANAS
PROGRAMMU DARBIBA UN TPASTBAS

1. Programma «KJJACCUYECKMUIA XJIEB» («KLASISKA MAIZE»)

Paredzéta klasiskas baltmaizes cep3anai. Programma sevi ietver miklas micisa-
nu, miklas raudzé$anu un maizes cepsanu. Var izvéléties izstradajuma svaru un
garozas krasu. Nav pieejama gatavosanas laika regulésana.

2. Programma «®PAHLLY3CKWW XJIEB» («<FRANCU MAIZE»)

Paredzéta vieglas francu maizes ar krauk3kigu garozinu cep3anai. Tas paredz
ilgstodu miklas micisanu un miklas raudzé3anu. Programma sevi ietver miklas
micianu, miklas raudzé3anu un maizes cep3anu. Var izvéléties izstradajuma
svaru un garozas krasu. Nav pieejama gatavo3anas laika regulé3ana.

Francu maize atri paliek cieta, tapéc to nav ieteicams uzglabat ilgak par vienu
dienu.

3. Programma «CL0BA» («BULCINAS»)

Paredzéta bulcinu cep3anai. Programma sevi ietver miklas micidanu, miklas
raudzésanu un maizes cep3anu. Var izvéléties izstradajuma svaru un garozas
krasu. Nav pieejama gatavos$anas laika regulésana.

4. Programma «PYXAHOM XJIEB» («KRUDZU MAIZE»)

Paredzéta maizes cep$anai no rudzu miltiem. Programma sevi ietver miklas
micidanu, miklas raudzésanu un maizes cepsanu. Var izvéléties izstradajuma
svaru un garozas krasu. Nav pieejama gatavosanas laika regulésana.

5. Programma «3KCIMPECC» («<EKSPRESS»)

Paredzéta paatrinatai baltmaizes cepsanai. Pievienojiet baltmaizes miklai pa-
pildus 1/3 téjkaroti rauga, izejot no ta, ka izstradajuma svars ir 750 g. Program-
ma sevi ietver miklas micidanu ar uzsildisanu, miklas raudzésanu un cep3anu.
Var izvéléties izstradajuma svaru un garozas krasu. Nav pieejama gatavo$anas
laika regulésana.

6. Programma «KEKC» («KEKSS»)

Paredzéta kéksu cep3anai ar dazadiem pildijumiem. Programma sevi ietver atru
miklas mici$anu, raudzé3anu un cep3anu. Par papildus sastavdalu ievietodanas
bridi pazinos skanas signals. Var izvél&ties izstradajuma garozas krasu. Izs-
tradajuma svara izvéle nav pieejama.

7. Programma«/AECEPTbI» («<DESERTI»)

Paredzéta dazadu desertu gatavo3anai. Ir iespéjama gatavosanas laika regulésa-
na diapazona no 20 minatém lidz 2 stundam ar iestati$anas soli — 5 mindtes.
lericé iestatitais gatavosanas laiks — 1 stunda 20 mindtes. Izstradajuma svara
un garozas krasas izvéle nav pieejamas.

8. Programma «BOPOAUHCKUIA XJIEB» («<BORODINAS MAIZE»)

Paredzéta Borodinas maizes pagatavo3anai. Programma sevi ietver miklas
micidanu, raudzé3anu un maizes cep3anu. Var izvéléties izstradajuma svaru un
garozas krasu. Nav pieejama gatavo3anas laika regul&sana.

9. Programma «L{EJbHO3EPHOBOW X/IEB» («PILNGRAUDU MAIZE»)

Ta ka milti, ko izmanto 3Ts maizes cep3anai, ir smagaki, tad programma pirms
miklas mici$anas 5 minates uzsilda sastavdalas un atstaj uz ilgaku laiku miklu
nobriest. Maize, kura ir cepta no 3adiem miltiem, parasti ir mazaka un daudz
blivaka.

Programma sevi ietver miklas micisanu, raudzéanu un maizes cep$anu. Var
izvéléties izstradajuma svaru un garozas krasu. Nav pieejama gatavo3anas
laika regulésana.

10. Programma «BE3[JIOTEHOBbIA XJIEB» («BEZGLUTENA MAIZE»)
Paredzéta maizes cepsanai no bezgluténa miltiem. Programma sevi ietver
sastavdalu uzsildidanu, miklas mici$anu, raudzé$anu un maizes cep3anu. Var

izvéléties izstradajuma svaru un garozas krasu. Nav pieejama gatavo3anas
laika regulésana.

Gluténs (lipeklis) — tas ir , kuras un pieskir
miltiem augstvertigas cepsands Tpasibas. Tiesi pateicoties gluténam mikla iegast
stingribu un elastibu. Tomér daZiem cilvékiem nav ieteicams lietot gluténu
saturosus produktus.

11. Programma «MOJIOYHAS KALUA» («PIENA PUTRA»)

Programma paredzéta GdenT un piena varitu putru gatavosanai. Ir iespéjama
gatavo3anas laika regulésana diapazona no 20 minatém lidz 1 stundai
50 minGtém ar iestati$anas soli — 1 mindte. lericé iestatitais gatavosanas laiks
— 40 mindtes.

12. Programma «XJIEG C JIOBABKAMU» («MAIZE AR PIEDEVAM»)

Paredzéta maizes cep3anai ar dazadam piedevam. Programma sevi ietver miklas

mici8anu, raudzésanu un maizes cep3anu. Var izvéléties izstradajuma svaru un
garozas krasu. Nav pieejama gatavo3anas laika regul&sana.

13. Programma «BE3[PONCKEBOE TECTO» («BEZRAUGA MIKLA»)

Programma paredzéta bezrauga miklas micidanai un raudzésanai, bez talakas
cep3anas. Ir pieejama atlikta starta funkcija. Gatavosanas laika regulédana,
izstradajuma svara un garozas krasas izvéle, ka ar automatiskas sildisanas
funkcijas nav pieejamas.

14. Programma «[IPOXOKEBOE TECTO» («RAUGA MIKLA»)

Programma paredzéta rauga miklas micisanai un raudzésanai, bez talakas
cep3anas. Ir pieejama atlikta starta funkcija. Gatavosanas laika regulésana,
izstradajuma svara un garozas krasas izvéle, ka arf automatiskas sildisanas
funkcijas nav pieejamas.

15. Programma «CYIT» («ZUPA»)

Paredzéta zupu un buljonu gatavo3anai. Programmas sevi ietver varidanu bez
maisidanas iespgjam. Ir iesp&jama gatavo3anas laika regul&sana diapazona no
20 minatém lidz 2 stundam ar iestatidanas soli — 5 mindtes. lericé iestatitais
gatavo3anas laiks — 1 stunda 20 mindtes.

16. Programma «TYLUEHUE» («SAUTESANA»)

Paredzéta galas un darzenu sautésanai. Programmas sevT ietver gatavosanu bez
maisianas iesp&jam. Ir iespéjama gatavosanas laika regulésana diapazona no
20 minatém lidz 2 stundam ar iestatiSanas soli — 5 mindtes. lericé iestatitais
gatavosanas laiks — 1 stunda.

17. Programma «MAOTYPT» («JOGURTS»)

Programma paredzéta dazadu jogurta veidu pagatavosanai. Ir iespéjama gata-
vo3anas laika regulésana diapazona no 5 minatém lidz 12 stundam ar iesta-
ti8anas soli — 5 mindtes. lericé iestatitais gatavo3anas laiks — 8 stundas.

18. Programma «[)KEM» («DZEMS»)

Paredzéta ievarTjumu, dzemu gatavo3anai, dazadu produktu kausésanai, ketéu-
pa, dazadu piedevu gatavo3anai, ka arf dazadu produktu sagatavo3anai pirms
konservésanas. Ir iespéjama gatavo3anas laika regulésana diapazona no
5 minatém lidz 1 stundai 20 minatém ar iestatidanas soli — 5 mindtes. lericé
iestatitais gatavo3anas laiks — 40 mindtes.

19. Programma «BbINEYKA» («MIKLAS IZSTRADAJUMI»)

Programma paredzéta biskvitu un citu miklas izstradajumu cep3anai, ka ari tadu
produktu cep3anai, kuri nav pilniba izcepusies. Sai programmai nav miklas
micisanas un raudzeé3anas stadijas. Var izvéléties izstradajuma garozas krasu. Ir
iespéjama gatavo3anas laika reguléana diapazona no 20 mindatém lidz
2 stundam ar iestatisanas soli — 5 mindtes. lericé iestatitais gatavosanas laiks
— 1 stunda. Svara izvéle nav pieejamas.

Lai iegatu kvalitativu rezultatu, iesakam izmantot édienu receptes no maizes
krasnij REDMOND RBM-1908 pievienotds recepsu gramatas, kuras ir izstradatas
specidli $im modelim. Atbilstosas receptes Jus varat atrast arf majas lapa www.
multivarka.pro.

IV.KOPEJIE [ETEIKUMI MAIZES CEPSANAI

Miklas konsistence

Ja mikla parak stipri pielip pie darba trauka virsmam, uzberiet tam miltus. Ja
mikla ir parak sausa, pievienojiet vienu édamkaroti silta Gdens. Notiriet visas
sastavdalas, kuras ir pielipu$as pie trauka sienam. To var izdarit ar koka vai
plastmasas karoti. Neizmantojiet metaliskus priekmetus — tie var sabojat
cep3anas formas pretpiedeguma parklajumu. Neatstajiet ierices vaku atvértu
ilgak, neka tas ir nepieciesams.



Ceps$anas procesa Tpatnibas

Maizes, kura ir cepta maizes krasni, gar$u un tekstdru ietekmé loti daudz fak-
tori: sastavdalas, virtuves temperatra, atmosféras spiediens. Izmantojot savu
maizes gatavo3anas recepti, stingri ievérojiet ieteikumus par produktu pareizu
ievietosanu un programmas izvéli, kuri ir doti $inT instrukcija. Precizi nomériet
sastavdalas. Izmantojot receptes no citu maizes krasnu razotaju kulinarijas
gramatam, orintéjieties uz gatava izstradajuma svaru 500 vai 750 gramiem.
Nepiepildiet darba trauka tilpumu vairak par vienu ceturtdalu vai, sliktakaja
gadijuma, par vienu treddalu no kopéja tilpuma. Pretéja gadijuma riigsanas
procesa mikla var izlit no formas un ieklat sildisanas kamera, nokldt uz silde-
lementa un piesarnot to, kas, savukart, var novest pie ierices bojajuma.

V. IERTCES KOPSANA

Pirms ierices tiridanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba
atdzisusi. RUpigi notiriet formas un ierices iek3gjas virsmas péc katras lieto3a-
nas reizes.

@ UZMANIBU! Neiegremdejiet ierices korpusu un stravas vadu adenf vai citd
Skidruma. Maizes krasns un tas detalas nav piemérotas mazgasanai trauku
mazgajama masind.

1. Atveriet vaku un iznemiet cep3anas formu, viegli pagrieZot to ar roktura
palidzibu pret&ji pulkstenraditaju virzienam un pavelkot uz augsu.

2. Nonemiet lapstinu micidanai. Ja lapstinu nevar nonemt no ass, ielejiet
cepdanas forma siltu adeni un atstajiet uz kadu bridi. Tas atmércés pieli-
pudo miklu un lapstinu varés viegli nonemt.

3. Nomagajiet mérglazi, mérkaroti, cepanas formu un micisanas lapstinu ar
karstu ddeni un saudzigiem mazgasanas lidzekliem.Ja mici$anas lapstina ir
palikusi mikla, iemérciet to uz kadu laiku karsta tdenf, péc tam ripigi iztiriet.

4. lerices korpusu un iek3&jas virsmas tiriet ar mitru virtuves salveti vai
stikli.Var izmantot saudzigus mazgasanas lidzeklus. Lai izvairitos no Gdens
notec&jumiem un plekiem, riipigi noslaukiet ierices virsmas pilnigi sausas.

5. Pilniba likvidéjiet magasanas lidzeklu paliekas ar mitru skl vai dranu,
lai nakosaja lietodanas reizé tas neietekmétu izstradajuma garsu.

AIZLIEGTS maizes krdsns un tds detalu tirisanai izmantot abrazivus mazgasa-
nas lidzek|us un siklus ar cietu vai abrazivu virsmu, ka arf agresivas kimiskas
vielas.

Pirms atkartotas maizes krasns i 1as vai pirms tas uzgl
liecinieties, ka visas detalas ir pilnigi sausas.

1as par-

Cepsanas formas lieto$ana

Cep3anas formai un micidanas lapstinai ir pretpiedeguma parklajums, kur lauj
izvairities no pleku paradidanas un padara vienkarsaku maizes iznem3anu. Lai
izvairTtos no virsmas sabojasanas, sekojiet zemak noraditajam instrukcijam.

1. Maizes iznem3anai no formas nelietojiet metaliskus vai asus priekdmetus
(pieméram, nazi vai daksu).

2. Pirms maizes grieSanas parliecinieties, ka taja nav mmicisanas lapstinas.
Ja lapstina ir palikusi maizé, pagaidiet, kamér ta atdzisis un tikai tad
iznemiet lapstinu ar speciala aka palidzibu. Esiet uzmanigi rikojoties ar
miklas micisanas lapstinu, jo ta var bat karstas.

3. Cep3anas formas un lapstinas tiridanai izmantojiet mikstu stikli. Neizman-
tojiet abrazivas vielas (pieméram, tiriSanas pulveri) vai cietus stklus.

4. Cietas, loti graudainas vai lielas sastavdalas (piem&ram, neizsijati milti,
cukurs, rieksti vai séklas) var sabojat gatavo3anas trauka pretpiedeguma
parklajumu. Izmantojot lielu sastavdalu daudzumu sadaliet tas nelielas
dalas. levérojiet recepté noradito sastavdalu daudzumus un pagatavo3anas
secibu.

Regulari izmantojot cep3anas formu, var mainities tas pretpiedeguma parklaju-
ma krasa. Tas nav uzskatams par formas defektu.

Uzglabasana

lerici uzglabajiet salikta veida sausa, labi ventiléjama vieta. Sargajiet ierici no
krasas temperattras mainas un ilgsto3as tie$u saules staru iedarbibas.

VI. IESPEJAMIE BOJAJUMI UN TO
NOVERSANA

Bojajums

lespgjamie céloni Bojajuma novériana

Stravas vads nav pievie-
nots kontaktligzdai

Parliecinieties, ka stravas vads ir pievie-
nots kontaktligzdai

Piesledziet ierici kontaktligzdai, kura

Bojata kontaktligzda darbojas

lerice nefesledzas
Parbaudiet spriequmu elektrotikla.Ja nav
stravas padeves, vérsieties pie atbilstosa
pakalpojuma sniedzeja

Elektrotikla nav stravas

lerice ieslédzas, bet
nesakas miklas
micisana

Iztiriet cepsanas formu, uzstadiet miklas
miciganas lapstinu un saciet procesu no
sakuma

uzstadita miklas
micisanas lapstina

Atvienojiet ierici no elektrotikla. Atveriet
ierices vaku un pagaidiet, kamer krasns
temperatira samazinasies idz istabas
temperatrai. lesledziet maizes krasni
un velreiz uzsaciet gatavosanu

Uz displeja paradas
pazinojums «HHH»

Maizes krasni ir parak
augsta temperatdra

Atvienojiet ierici no elektrotikla un par-
vietojiet to uz telpu, kura temperatara
nav zemaka par 15°C.
Uz displeja paradas
pazinojums «LLL»

Maizes krasni ir parak
Zema temperatara Atveriet erices vaku un pagaidiet, kamér

krasns temperatara sasniegs istabas
temperataru. lesledziet maizes krasni un

velreiz uzsaciet gatavodanu

Atvienojiet ierici no elektrotikla un pa-
qaidiet, kamer ta atdziest. lesledziet
maizes krasni un vélreiz uzsaciet gata-
vosanu.Ja pazinojums paradas atkartoti,
vérsieties autorizétaja servisa centra

VII. GARANTIJAS SAISTIBAS

Sim izstradajumam tiek pieskirta garantija uz 12 ménesi no ta iegadasanas
mirkla. Garantijas perioda laika razotajs uznemas pienakumu novérst, veicot
remontu, nomainot detalas vai nomainot visu izstradajumu, jebkurus razo-
Sanas defektus, kurus izraisijusi nepietiekama materialu vai montazas kva-
litate. Garantija stajas spéka tikai taja gadijuma, ja iegadasanas datums ir
apstiprinats ar veikala zimogu un pardevéja parakstu originalaja garantijas
talona. 5T garantija tiek atzita par spéka eso3u tikai tad, ja izstradajums ir
lietots atbilstosi lietodanas instrukcijai, nav ticis remontéts, izjaukts un nav
bijis sabojats nepareizas ricibas ar to rezultata, ka arf saglabata pilna izstra-
dajuma komplektacija. ST garantija nav attiecinama uz dabigo izstradajuma
nolietojumu un patéréjamajiem materialiem (filtriem, lampinam, keramis-
kajiem un teflona parklajumiem, gumijas blivéjumiem utt.).

Uz displeja paradas
pazinojums «EEO»
vai «EE1»

Temperataras sensora
darbibas traucgjumi

Izstradajuma kalpo3anas termin3 un ar to saistito garantijas saistibu darbi-
bas termin3 tiek aprékinats no pardo3anas dienas vai no izstradajuma izga-
tavosanas datuma (gadijuma, ja pardo3anas datumu nav iespéjams noteikt).

lerices izgatavo$anas datums ir atrodams sérijas numura, kas atrodas iden-
tifikacijas uzlimé uz izstradajuma korpusa. Sérijas numurs sastav no 13 zimém.
6.un 7.zime apzimé ménesi, 8. zime — ierices izlaiduma gadu.

RaZotaja noteiktais ierices kalpo3anas termin3 ir 5 gadi no ta iegadasanas
dienas. Termin3 ir spéka eso3s pie nosacijuma, ka izstradajuma ekspluataci-
ja notikusi atbilsto3i 3ai instrukcijai un lietojamajiem tehniskajiem standar-
tiem. Sis terming ir speka tikai ar nosacijumu, ka &7 izstradajuma ekspluata-
cija notiek, strikti ievérojot 3o instrukciju un uzstaditas tehniskas prasibas.

lesainojums, lietosanas instrukcija, ka arf pati ierice ir jautilizé saskana ar
vietéjo atkritumu parstradasanas programmu. Gadajiet par vidi: neizmetiet
Sadus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.



Enne kdesoleva toote kasutamist lugege hoolikalt lGbi kasutusjuhend ja sdilitage
see kdsiraamatuna. Seadme 0ige kasutus pikendab oluliselt selle kasutusaega.

OHUTUSMEETMED

« Tootja ei kanna vastutust vigastuste eest, mis
on esile kutsutud ohutustehnika nouete ja
toote kasutusreeglite mittejargimisega.

e Nimetatud elektriseade kujutab endast pal-
jufunktsionaalset toidu valmistamise seadet
olmetingimustes ning seda voib kasutada
korterites, suvilates, hotelli numbrites, kaup-
luste olmeruumides, kontoriruumides ja teis-
tes taolistes mittetdostusliku kasutamise
tingimustes. Seadme tdostuslikku voi muud
otstarbekohatut kasutamist loetakse toote
kasutuse rikkumiseks. Sel juhul ei kanna
tootja vastutust voimalike tagajargede eest.

e Enne seadme sisselulitamist elektrivorku,
kontrollige, kas selle pinge vastab seadme
nominaalsele toitepingele (vt. tehniline
iseloomustik voi toote tehasetabelit).

e Kasutage seadme tarbitavale voimsusele
arvestatud pikendit. Selle noude mittejargi-
mine voib tingida lihise voi kaabli stttimise.

e Lulitage seade vaid maandust omavatesse
pistikutesse — see on kohustuslik ndue
elektriloogi kaitse eest.

TAHELEPANU! Seadme t66 ajal soojenevad sel-
le korpus,anum ja metalldetailid! Olge ettevaat-
likud Kasutage pajalappe. Kuumast aurust saa-
davate poletuste viltimiseks drge kummarduge
seadme kohale kaane avamisel.

e Lilitage seade pistikust valja peale selle kasu-
tamist, samuti selle puhastamise voi umbera-
setamise ajal. Elektrijuhe votke valja kuivade
katega, hoides seda kahvlist, mitte aga juhtmest.

« Arge paigaldage elektritoitejuhet ukseava-
desse voi soojusallikate laheduses.Jalgige,
et elektrijuhe ei oleks kokku keerdunud ja
painutatud, ei puutuks kokku teravate ese-
metega, moobli nurkadega ja aartega.
MEELESPEA: elektrijuhtme juhuslik vigastamine
VOib tingida garantiitingimustele mittevastavaid
vigastusi,samuti tekitada elektrilodgi. Vigastatud
elektrikaabel tuleb viivitamatult lasta hooldus-
keskuses vilja vahetada.



» Seadet arge paigaldage
pehmele pinnale, arge katke
seda too ajal — see voib tin-
gida seadme ulesoojenemi-
se ja selle vigastumise.

» Seadet on keelatud kasutada
avatud ohus — niiskuse voi
korvaliste esemete sattumine
seadme korpusesse voivad
tingida tosiseid vigastusi.

e Enne seadme puhastamist
veenduge, et see on elektrivor-
gust valja lulitatud ja taielikult
jahtunud.Jargige rangelt sead-
me puhastamise juhendeid.

KEELATUD on paigutada sea-
det vette voi asetada seda
jooksva vee alla.

* Antud seade ei ole moeldud ka-
sutamiseks inimestele (sealhul-
gas lastele), kellel esinevad fuu-
silised, narvidega seotud Vvoi
psuuhilised korvalekalded voi

teadmistejakogemustepuudu-@ TAHELEPANU! Seadet on

mine, valjaarvatud juhtudel, kui
selliste inimeste Ule on seatud
jarelvalve voi on korraldatud
nende juhendamine seadme
kasutamiseks isiku poolt,kes vas-
tutab nende ohutuse eest. Teos-
tada laste jarelvalvet eesmargiga
valtida nende mangimist sead-
mega, selle komplekteerivate
osadega,samuti selle tehasepa-
kendiga.Seadme puhastamist ja
hooldamist ei tohi lapsed ilma
taiskasvanute jarelvalveta teha.
Keelatud on seadme iseseisev
remont voi muudatuste tege-
mine selle konstruktsiooni.
Seadme remonti peab tegema
eranditult autoriseeritud hool-
duskeskuse spetsialist.Ebapro-
fessionaalselt tehtud remont
voib tingida seadme rikke,
trauma voi vara kahjustuse.

keelatud kasutada mistahes
vigastuste korral.

Tehnilised andmed

Mudel RBM-1908
Véimsu! 450 W
Pinge. 220-240V, 50 Hz
Kiipsetusvormi maht 2 liitrit
Kipsetise kaal 500/750 g
Juhtimise tiitip elektrooniline
Korpuse materjal plast
Kiipsetusvormi pinnakate kinnikdrbemi ane
Ekraan vedelkiristall
Elektritoitest soltumatu malu. 10 minutit
Valismootmed 268 x 228 x 280 mm
Toitejuhtme pikku: 1.2m
Funktsioonid

Valmis toidu automaatne soojashoidmine............cccccccmuemereeeneenneeee. KUNT 1 tund
Viitstart kuni 15 tundi
Kooriku tumeduse valimine on

Koostisainete lisamine. helisignaali jéirgi

Komplekti kuuluvad

Leivakipsetaja 1tk
Kiipsetusvorm 1tk
Maoteklaas 1tk
Maotelusikas 1tk
Taigr i 2tk
Konks taignasegamislaba L i 1tk
Kasutusjuhend 1tk
Hooldusraamat 1tk
Brosiiiir ,50 retsepti”. 1tk

Tootjal on Gigus oma toodete tdiustamise kdigus toote disaini, komplekti
kuuluvaid esemeid ja toote tehnilisi omadusi muuta ilma neist muudatustest
tdiendavalt teavitamata.

Leivakiipsetaja ehitus Al

1. Korpus

2. Juhtpaneel

. Eemaldatav kaas vaateaknaga
. Kipsetusvormi kdepide
Kiipsetusvorm
Kuumutuskamber

. Ventilatsiooniava

. Kandesang

. Taignasegamislaba

10. Mdoteklaas

11. Mootelusikas

12. Konks taignasegamislaba eemaldamiseks
13. Elektritoitejuhe

VN U AW



Juhtpaneel A2

1. Nupp ,MeHi” (,Meniiii”) automaatse toiduvalmistusprogrammi valimi-
seks. Valitud programmi number kuvatakse ekraanil.

2. Nupp.Bec”(,Kaal") valmis toote kaalu valimiseks. Vaikimisi on kaaluks

madratud 750 g.

Nupp A\ viitaja/toiduvalmistusaja vadrtuse suurendamiseks.

Nupp V viitaja/toiduvalmistusaja vadrtuse vahendamiseks.

5. Nupp ,Kopouka” (,Koorik”) kooriku tumeduse valimiseks: ,CBeTnas”
(,Hele”),.Cpennsa” (,Keskmine”), TemHas" (,Tume”). Vaikimisi on valitud
JCpennss”.

6. Nupp,Crapt/Cron” (,Start/Stopp”) toiduvalmistusprogrammi kdivitami-
seks/katkestamiseks/lopetamiseks ja tagasi ootereziimi minemiseks.

7. Ekraan.

Ekraani osad A3

1. Toiduvalmistusprogrammi jarjekorranumber

2. Toiduvalmistusaja / viitstardi aja nditamise indikaator.
3. Valitud koorikutumeduse indikaator

4. Kipsetise kaalu indikaator

I.ENNE KASUTAMIST

Votke toode ja selle komplekteerivad osad ettevaatlikult karbist valja. Ee-
maldage kéik pakkematerjalid ja kleebised.

e

Kindlasti hoidke alles hoiatavad sedelid, viitavad sedelid (nende olemasolul)
Jja seerianumbriga sedel seadme korpusel! Seadmel oleva seerianumbri

jdtab teid elt ilma garantiil odigusest.
Peale seadme transportimist ja p idel sdilitamist on
vaja seadet enne sisseliilitamist hoida il vdhemal 2 tundi.

Piihkige seadme korpus niiske lapiga ja andke sellel kuivada. Kérvalise
L6hna tekkimise valtimiseks puhastage see enne esmast kasutamist (vt.“Sead-
me hooldamine”).

Enne sisseliilitamist veenduge, et seadme sisemised ja valised osad on vigas-
tamata, puuduvad eraldunud killud ja muud defektid. Paigaldage seade kova-
le siledale pinnale, eemal soojusallikatest, kohtadest, kust véib seadmele
peale sattuda vesi, kuum rasv ja muu mustus. Paigaldamisel jalgige, et korval
ei oleks dekoratiivseid katteid, elektriseadmeid ja muid esemeid, mis voivad
kérgenenud temperatuurist kahjustuda. Arge seadme leivakiipsetajat laua

Kui retseptis kasutatakse piimatooteid, liha ja muid kergesti riknevad toidu-
aineid, lahutage seade elektrivorgust ja laske sel jahtuda. Eemaldage kiip-
setusvorm, peske puhtaks ja alustage toiduvalmistamist otsast peale, kasu-
tades varskeid toiduaineid. Puhastamisel jargige rangelt juhiseid osas
»Seadme hooldamine”.

Kui kasutatud koostisained ei rikne kiiresti, voite poolelijaanud toiduvalmis-
tusprogrammi uuesti kdivitada (kui seade ei olnud veel alustanud kiipseta-
mist) voi kiipsetada toote valmis, kasutades programmi ,BbIMEYKA” ilma
toiduaineid vahetamata. Kontrollige toidu valmidust vaateakna kaudu, va-
jaduse korral katkestage programmi t66.

Tuleb meeles pidada, et pdrast programmi teistkordset kdivitamist ei pruugi
tulemus ootustele vastata.

Toiduvalmistusaja maaramine

Leivakiipsetaja REDMOND RBM-1908 véimaldab programmides ,[JECEPTbI",
L,MOJIOYHAS KALLA,, CYIT", TYLEHWE’, ,AOTYPT", ,[IKEM” ja ,BbIMEYKA” ise
toiduvalmistusaega maéarata. Toiduval Jsaja muutmiseks parast programmi
valimist vajutage nuppu /\ v6i V. Muudatuse samm ja madratava aja voimalik
vahemik olenevad valitud toiduvalmistusprogrammist. Ajandidu kiireks muut-
miseks vajutage ja hoidke vajalikku nuppu all. Suurima (vdhima) véimaliku
ndidu saavutamisel jatkub ndidu vahetumine algusest (Lopust) peale.

Programmi viitstart

Viitstardifunktsioon voimaldab mdarata ajavahemiku, mille loppemisel peab
kiipsetis valmis olema (vottes arvesse programmi téotamise aega). Aega saab
seada vahemikus 10 minutit kuni 15 tundi 10 minuti kaupa.

Programmides ,JECEPTbI’,,MOJTIOYHAS KALUA,CYIT, TYILEHME , IOTYPT’,
ADKEM” ja BBIMEYKA viitstardifunktsiooni kasutada ei saa.

Viitstardi aja muutmiseks parast automaatprogrammi valimist vajutage
nuppu A\ v6i V. Ndidu kiireks muutmiseks vajutage ja hoidke vajalikku
nuppu all. Suurima (vdhima) voimaliku ndidu saavutamisel jatkub ndidu
vahetumine algusest (lopust) peale.

Pange tdhele, et viitstardi aja E samu id mida
toiduvalmistusaja seadmisel. Vahe on selles, et ajandidu indikaator ekraanil
viitstardi aja seadmise ajal ei vilgu.

Juhul kui toidu koostisainete hulgas on kiiresti riknevaid toiduaineid (nt
munad, vdrske piim, liha, juust jms), ei ole viitstardifunktsiooni kasutamine

nisel

aarele, samuti tihedalt vastu seina voi muid esemeid. Seadme Ld.
rippuvasse mooblisse veenduge, et kaane avamiseks on piisavalt ruumi.

Esimese sisseliilitamise ajal voib tekkida iseloomulik 6hn voi kerge suits
tehniliste méarete polemisest, mida kasutatakse valmis toote konserveeri-
miseks. See ei ole tehase defekt.

[1.LEIVAKUPSETAJA KASUTAMINE

Elektritoitest soltumatu malu

Leivakiipsetajal RBM-1908 on elektritoitest soltumatu malu. Kui toiduval-
mistusprogrammi t66 ajal tekib elektrikatkestus, sdilivad seaded malus
10 minuti jooksul. Elektritoite taastumisel jatkub programmi t66 automaat-
selt

Kui elektritoide puudub iile 10 minuti, siis seaded kustuvad. Kui need kus-
tuvad, Liilitub seade elektritoite taastumisel ootereziimi.

Valmis toidu i hoidmine ( j ine)

Funktsioon ,AsTonogorpes” Lilitub pdrast toiduvalmistusprogrammi t66
loppu automaatselt sisse ja voib hoida toitu soojas kuni 1 tunni.
Soojashoidmine véldib kuivamist ja aitab kiipsetist pisut kauem pehmena
hoida. Parima tulemuse saavutamiseks soovitame leiva siiski kohe pérast
kiipsetamise loppu seadmest valja votta.

Vajaduse korral saab automaatse soojashoidmise vélja lilitada, milleks tuleb
vajutada nuppu ,Crapt/Cron” ja hoida seda mone sekundi véltel all.

Programmide ,MO/IOYHAS KALLA’, 6E3IPOXKEBOE TECTO, /IPOXXKEBOE

Uldine toi jérjekord progi ide kasutamisel

1. Paigaldage taignasegamislaba kiipsetusvormis oleva vélli otsa. Veen-
duge, et see on tugevalt kinni. Mddrige kiipsetusvorm ja taignasega-
mislaba rasvainega.

2. Mootke koostisained vastavalt retseptile vélja ja pange need potti.
Leiva kipsetamisel ja taigna valmistamisel: valmistage retsepti jargi
ette peamised koostisained ja lisandid (juust, sink, puuviljad, pahklid,
rosinad jne). Kui retseptis ei ole teisiti 6eldud, peavad kdik koostisained
olema toatemperatuuril (25-35°C). Pange peamised koostisained ret-
septis ndidatud jarjekorras vormi.

3. Asetage kiipsetusvorm ettevaatlikult leivakiipsetaja kuumutuskamb-
risse, poorates seda kergelt vastupdeva. Vorm peab veovolli otsas otse
olema, mitte kaldu. Lukustage vorm, péorates see Lopuni paripdeva
kinni. Sulgege vaateaknaga kaas.

Kaigepealt pange vormi vedelad koostisained (vesi, piim) ja/voi munad. Vesi
peab olema toatemperatuuril, liiga soe vesi pdrsib taigna kerkimist. Kui ka-
sutate viitstardi funktsiooni, asendage piim piimapulbriga, muidu véib see
enne toiduvalmistamise algust hapnema minna.

Pdrm véi kiipsetuspulber lisage koige lopuks. Need koostisained ei tohi ve-
delikuga kokku puutuda, muidu voib tainas liiga vara kerkima hakata: tule-
museks voib olla raske, kova ja kore sai. Pdrm ei tohi soolaga kokku puutu-
da. Soovitame jahu sisse siivendi teha ja pdrmi voi kiipsetuspulbri sinna
sisse panna.

4. Uhendage leivakiipsetaja vooluvérku. Kostab helisignaal ja seade ldheb
ootereziimi: ekraanil stittib programmi number (vaikimisi 1) ja selle
tooaeq.

5. Valige nupuga ,MeHt” toiduvalmistusprogramm, selle number siittib
ekraanil.

6. Vajaduse korral muutke toiduvalmistusaega vai viitstardi aega.

Kui muudate program kdsitsi kinnitab
pdrast toiduvalmistusaja muutmist nupu ,Cmapm/Cmon” esimene vajutus
tehtud muudatuse. Alles teistkordne nupu ,Cmapm/Cmon”vajutamine kdivi-
tab valitud programmi.

7. Valige nupuga ,Bec” valmis kiipsetise kaal. Léhtuge retseptiraamatus
toodud juhistest ja sisepotis olevate koostisainete kogusest. Kiipsetise
kaalu indikaator liigub ekraani ilaserva. Kiipsetise kaalu saab valida
ainult teatud programmides.

8. Kooriku tumeduse (hele, keskmine, tume) valimiseks vajutage nuppu
.Kopouka”. Kooriku tumeduse indikaator liigub ekraani lilaserva. Vaiki-
misi on valitud ,CpeaHss”. Kooriku tumedust saab valida ainult teatud
programmides.

9. Vajutage nuppu ,Crapt/Cron”. Taimer hakkab toiduvalmistusaega maha

lugema.

. Segamise esimese 5 minuti jooksul jalgige tainast vaateaknast. Sellest
peab tekkima mmargune taignapall. Kui palli ei teki, ei ole koostisai-
ned korralikult segatud.

Et prog i td6 seadeid vajutage nuppu,,Cmapm/
Cmon’. Ajandit hakkab ekraanil vilkuma. Programmi t66 jdtkamiseks vajuta-
ge uuesti nuppu ,Cmapm/Cmon’”.

1

=)

Leivakij ja kaant tohib avada ainult taigna segamise ajal (kui mootori

TECTO, ,CYIT, ,TYIUEHWE’, JIOTYPT’, ,JDKEM” ja ,BbIMEYKA" i
automaatne soojashoidmine ei toimi.

to6 on kuulda). Kaane avamine kergitamise voi kiipsetamise ajal halvendab
tulemust.

1

s

. Toiduvalmistusprogrammi loppemisest annab seade teada helisignaa-
liga. Pérast seda Liilitub seade valitud programmist voi valitud seadetest
olenevalt automaatselt soojashoidmise reziimile voi ootereziimile.



12. Programmi voi soojashoidmise katkestamiseks vajutage ja hoidke
all nuppu ,Crapt/Cron”.
13. Pérast to0 lopetamist (ihendage leivakiipsetaja vooluvérgust lahti.
Valmis kiipsetise vdljavotmine

1. Avage seadme kaas. Votke pajakinnastega kinni kiipsetusvormi kaepi-
demest ja poorake vormi vastupdeva, seejarel tostke see kuumutus-
kambrist vélja.

é TAHELEPANU! Arge unustage, et pérast programmi t66 [6ppu on kiipsetis,

6. Programm ,KEKC” (,KEEKS”)

Soovitame mitmesuguste lisanditega keekside kiipsetamiseks. Programm
sisaldab kiiret taignasegamist, kergitamist ja kiipsetamist. Lisandite lisami-
se ajast annab marku helisignaal. Saab valida kooriku tumedust. Véimaldab
valida kiipsetise kaalu.

7.Programm ,, AECEPTbI” (,MAGUSTOIDUD")

Soovitame mitmesuguste itude niseks. Toiduvalmistusae-
9a saab kasitsi muuta vahemikus 20 minutit kuni 2 tundi 5 minuti kaupa.

kiipsetusvorm ja kuumutuskamber viga kuumad. Olge lik ja kasuta-
ge pajakindaid, et viltida péletusi. Arge pange kuuma vormi riide- plast ega
muudele kuumatundlikele pindadele, mis véivad siittida voi sulada.

2. Pdorake vorm timber ja votke kiipsetis vormist vdlja. Pange see restile
vOi vaagnale. Laske kiipsetisel 20 minutit jahtuda.

3. Pdrast seda, kui vorm ja seade on jahtunud, puhastage need osas ,Sead-
me hooldamine” toodud juhiste jargi.
Leivakiipsetaja ehitus ndeb ette, et pdrast kiipsetise potist eemaldamist jédb
taignasegamislaba vormis oleva vélli kiilge. Kui see jdi pitsi sisse, pole te-
gemist rikkega. E islaba spetsiaalse i kuuluva
konksu abil.

1. AUTOMAATSETE TOIDUVALMIS-
TUSPROGRAMMIDE NIMETUSED JA
OMADUSED

1. Programm ,0CHOBHOW XJIEB” (,TAVALINE SAI")

Kasutatakse klassikalise saia (valge leiva) kiipsetamiseks. Programm sisaldab
taigna segamist, kergitamist ja kiipsetamist. Voimaldab valida kiipsetise
kaalu ja kooriku tumedust. Aja kdsitsi reguleerimine puudub.

2. Programm ,®PAHLIY3CKMI XIEB” (,PRANTSUSE SAI")

Kasutatakse kerge, krobeda koorikuga Prantsuse saia kiipsetamiseks. Ndeb
ette pikendatud ja itamise. Programm sisaldab taigna segamist,
kergitamist ja klipsetamist. Voimaldab valida kiipsetise kaalu ja kooriku
tumedust. Aja kasitsi reguleerimine puudub.

Prantsuse sai ldheb kiiresti kdvaks, seepdrast pole hea seda iile iihe pdeva
hoida.

3. Programm ,.CLIOBA” (,VOISAI”)

Soovitame véisaia kiipsetamiseks. Programm sisaldab taigna segamist, ker-
gitamist ja kiipsetamist. Voimaldab valida kiipsetise kaalu ja kooriku tume-
dust. Aja kasitsi reguleerimine puudub.

4. Programm ,P)XAHOWM XJIEG” (,RUKKILEIB”")

Soovitame rukkijahust leiva kiipsetamiseks. Programm sisaldab taigna se-
gamist, kergitamist ja klipsetamist. Voimaldab valida kiipsetise kaalu ja
kooriku tumedust. Aja kasitsi reguleerimine puudub.

5. Programm ,, 3KCMNPECC” (,EKSPRESS”)

Kasutatakse saia kiirkiipsetamiseks. Lisage saiataignasse 1/3 teelusikat
parmi (750 g kiipsetise kohta). Programm sisaldab soojendusega taignase-
gamist, kergitamist ja kiipsetamist. Véimaldab valida kiipsetise kaalu ja
kooriku tumedust. Aja kasitsi reguleerimine puudub.

i toiduvalmistusaeg on 1 tund 20 minutit. Toiduvalmistusaega saab
kasitsi reguleerida. Viitstardi funktsiooni ja kooriku tumeduse valimist ka-
sutada ei saa.

8. Programm , BOPOJIMHCKMI XJIEG” (,BORODINO LEIB”)

Soovitame Borodino leiva kiipsetamiseks. Programm sisaldab taigna segamist,
kergitamist ja kiipsetamist. Véimaldab valida kiipsetise kaalu ja kooriku
tumedust. Aja kasitsi requleerimine puudub.

9. Programm ,LIESIbHO3EPHOBOW XJIEB” (,TAISTERALEIB”)

Kuna selle leiva kiipsetamiseks kasutatav jahu on tavalisest raskem, siis
soojendab programm koostisaineid enne taigna segamist 5 minutit ja jatab
taigna pikemaks ajaks seisma. Tdisterajahust leivad on tavaliselt vaiksemad
ja tihkemad.

Programm sisaldab taigna segamist, kergitamist ja kiipsetamist. Véimaldab
valida kiipsetise kaalu ja kooriku tumedust. Aja kasitsi requleerimine puudub.

10. Programm ,, BE3[JIIOTEHOBBbIA X/IEB” (,GLUTEENIVABA LEIB”)

Soovitame gluteenivabast jahust leiva kiipsetamiseks. Programm sisaldab
koostisainete soojendamist, taigna segamist, kergitamist ja kiipsetamist.
Voimaldab valida kiipsetise kaalu ja kooriku tumedust. Aja kasitsi regulee-
rimine puudub.

Gluteen on teraviljavalk, mis sisaldub kérrelistes teraviljades ja annab jahu-
le head kiipsetusomadused. Just gluteen annab taignale vetruvuse ja elast-
suse. Koik inimesed kahjuks gluteeni ei talu.

11. Programm ,MOJIOYHAS KALLA” (,PIIMAPUDER”)

Programm pudru keetmiseks piima ja vee baasil. Toiduvalmistusaega saab
kasitsi muuta vahemikus 20 minutit kuni 1 tund 50 minutit 1 minuti kaupa.
Toiduvalmistusaeg on vaikimisi 40 minutit.

12. Programm ,XJIEB C JOGABKAMW” (,LISANDITEGA LEIB”)

Soovitame mitmesuguste lisanditega leiva kiipsetamiseks. Programm sisal-
dab taigna segamist, kergitamist ja kiipsetamist. Véimaldab valida kiipseti-
se kaalu ja kooriku tumedust. Aja kdsitsi reguleerimine puudub.

13. Programm ,, BE3IPOXOKEBOE TECTO” (,PARMITA TAIGEN")

Programm parmita taigna segamiseks ja kergitamiseks ilma kiipsetamiseta.
Voimaldab kasutada viitstardi funktsiooni. Toiduvalmistusaega kasitsi regu-
leerida, kaalu ja kooriku tumedust valida ning automaatset soojashoidmist
kasutada ei saa.

14. Programm , JIPOXOKEBOE TECTO” (,PARMITAIGEN")

Programm parmitaigna segamiseks ja kergi ilma kip
Véimaldab kasutada viitstardi funktsiooni. Toiduvalmistusaega kasltsl regu-

15. Programm ,,.CYN” (,SUPP”)

Soovitame suppide ja puljongite valmistamiseks. Programm sisaldab ilma
segamiseta keetmist. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta vahemikus
20 minutit kuni 2 tundi 5 minuti kaupa. Vaikimisi toiduvalmistusaeg on 1 tund
20 minutit.

16. Programm ,TYWEHME (,HAUTIS")

Soovitame liha ja kddgiviljade hautamiseks. Programm sisaldab ilma sega-
miseta hautamist. Toiduvalmistusaega saab kdsitsi muuta vahemikus 20 mi-
nutit kuni 2 tundi 5 minuti kaupa. Toiduvalmistusaeg on vaikimisi 1 tund.

17. Programm ,AOTYPT” (,JOGURT")

Programm on moeldud mitmesuguste jogurtite valmistamiseks. Toiduval-
mistusaega saab kasitsi muuta vahemikus 5 minutit kuni 12 tundi 5 minuti
kaupa. Toiduvalmistusaeg on vaikimisi 8 tundi.

18. Programm ,,J)XKEM” (,MO0S”)

Kasutatakse moosi, dZemmi, marjakastmete, ket3upi ja kéikvoimalike viirt-
sikastmete valmistamiseks, aga ka toiduainete ettevalmistamiseks kodusel
konserveerimisel. Toiduvalmistusaega saab kasitsi muuta vahemikus 5 mi-
nutit kuni 1 tund 20 minutit 5 minuti kaupa. Toiduvalmistusaeg on vaikimi-
si 40 minutit.

19. Programm ,BbIMEYKA® (,KUPSETIS")

Soovitame biskviidi ja muude toodete kiipsetamiseks valmis taignast, aga
ka pooltoodete valmiskiipsetamiseks. Selles programmis ei ole taignasega-
mise ja kergitamise etappe. Saab valida kooriku tumedust. Toiduvalmistus-
aega saab kdsitsi muuta vahemikus 20 minutit kuni 2 tundi 5 minuti kaupa.
Toiduvalmistusaeg on vaikimisi 1 tund. Viitstardi funktsiooni ja automaatset
soojashoidmist kasutada ning kiipsetise kaalu valida ei saa.

Kvaliteetse tulemuse kasutada sp selle mu-
deli jaoks vilja toétatud toiduretsepte REDMOND RBM-1908 juurde kuulu-
vast kokaraamatust. Need retseptid leiate ka veebilehelt www.multivarka.
pro.

IV.OLDISED SOOVITUSED KUPSETAMISEL

Taigna konsistents

Kui tainas jadb nou kiilge liiga kinni, puistake nou seintele jahu. Kui tainas
on liiga kuiv, lisage supilusikatdis vett. Nou seinte kiilge jadnud koostisained
eemaldage puidust vdi plastist kaabitsaga. Arge kasutage metallist kddgi-
riistu: need véivad vormi kinnikdrbemisevastast katet kahjustada! Arge
jatke kaant lahti kauemaks kui vaja.

Kiipsetamise erisused

Leivakupsetajas valmistatud kipsetiste maitse ja tekstuur olenevad mitme-
test teguritest: koostisainete omadustest, koogi temperatuurist, Shuréhust.
Kui klipsetate oma retsepti jargi, jargige tapselt selles juhendis toodud
soovitusi toiduainete sissepanemise ja programmi valimise suhtes. Mo6tke
toiduained tdpselt kaalu jdrgi valja. Kui kasutate teiste leivakiipsetajate
kokaraamatute retsepte, orienteeruge valmis leiva kaalu jargi: 500 voi 750 g.
Arge taitke noud iile neljandiku véi darmisel juhul iile kolmandiku mahust.
Muidu vaib tainas kerkida iile vormi serva kuumutuskambrisse ja sattuda

leerida, kaalu ja kooriku tumedust valida ning automaatset
kasutada ei saa.

kuumutusel 'dile, mis voib pohjustada seadme rikke.



V.SEADME HOOLDAMINE

Enne seadme puhastamist veenduge, et see on vooluvorgust lahti Ghendatud
ning tdielikult maha jahtunud. Pérast iga kasutuskorda puhastage ettevaat-
likult vormi ja seadme sisepind.

@ TAHELEPANU! Arge kastke seadme korpust ega toitejuhet vette ega muusse
vedelikku. Leivakiipsetajat ja selle osi ei tohi pesta noudepesumasinas.

1. Avage kaas ja votke kiipsetusvorm vdlja, keerates seda kdepidemest
kergelt vastupdeva ja tostes siis lles.

2. Eemaldage taignasegamislaba. Kui segamislaba ei tule véllilt maha,
tditke vorm sooja veega ja laske liguneda. See lahustab taignajddgid
ja segamislaba tuleb véllilt maha.

3. Peske mootetops, mootelusikas, kiipsetusvorm ja taignasegamislaba
soojas néudepesuvahendivees puhtaks. Kui taignasegamislaba siseosa
on tugevalt mdardunud, laske sel natuke aega soojas vees liguneda ja
puhastage seejarel ettevaatlikult.

4. Puhastage seadme korpuse sisepind pehme niiske ratiku voi kdsnaga.
Voite kasutada ka pehmetoimelist puhastusvahendit. Voimalike veep-
lekkide valtimiseks soovitame korpuse kuiva lapiga kuivaks plhkida.
Eemaldage puhastusvahendi jadgid hoolikalt niiske kdsna voi lapiga,
et need ei rikuks jargmine kord kiipsetise maitset.

@ L ja ja selle osade p El TOHI kasutada kraapivaid
pesemisvahendeid, kraapiva kattega kdsna ega agressiivseid kemikaale.

Enne jargmist kasutamist voi hoiulepanemist veenduge, et koik seadme osad
on kuivad.

Kiipsetusvormi kasutamine

Kiipsetusvormil ja taigr bal on kinnikorbemi: e pinnakate,
mis lihtsustab kiipsetise vdljavotmist. Et vdltida pinnakatte kahjustamist
jargige jargmisi juhiseid.
1. Arge kasutage kiipsetise vormist eemaldamisel metallist voi teravaid
kodgiriistu (nt nuga voi kahvlit).

2. Enne patsi lahtiléikamist veenduge, et selle sees ei ole segamislaba.
Kui segamislaba on jadnud patsi sisse, laske patsil jahtuda ja alles siis
eemaldage segamislaba spetsiaalse konksu abil. Olge segamislaba
kdsitsemisel ettevaatlik, sest see voib olla kuum.

3. Puhastage kiipsetusvorm ja segamislaba pehme kdsnaga. Arge kasuta-
ge kraapivaid puhastusvahendeid (nditeks kiitirimispulbrit) ega kiiri
miskdsna.

4. Koévad,teralised voi tiikilised koostisained (nditeks tdisterajahu, suhkur,
pahklid voi seemned) voivad kahjustada nou kinnikdrbemisevastast
pinnakatet. Suurte koguste kasutamisel jagage koostisained vaikse
teks osadeks. Pidage kinni retseptis toodud mahtudest ja tegevu
jekorrast.

Sagedase kasutamise korral voib vormi kinnikdrbemisevastase katte varvus
aja jooksul osaliselt voi tdielikult muutuda. See ei tdhenda iseenesest, et
vorm on defektne.

Séilitamine

Hoidke seadet kokkupandult kuivas hastiventileeritud kohas. Valtige jarske
temperatuurimuutusi ja drge jatke seadet pikalt pdikese katte.

VI.VOIMALIKUD RIKKED JA NENDE
LAHENDAMINE

Rike Vaimalik pahjus Abingu
Toitejuhe ei ole elektri-

Kontakti dhendatud Veenduge, et pistik on kontaktis

Seade ei Lilitu
sisse

Vale elektrikontakt Uhendage seade digesse elektrikontakti
Kontrollige elektrivdrgu pinget. Kui seda pole,

Toitevorgus pole voolu | i duge elektrivirgu teenusepakkuja poole

Seade lilitus
sisse, aga sega-
mine ei kdivitu

Te ei paigaldanud taig-
nasegamislaba

Puhastage kiipsetusvorm, paigaldage sega-
mislaba volli otsa ja kiivitage protsess uuesti

Uhendage seade vooluvorgust lahti. Avage
seadme kaas ja 00dake, kuni seadme sisemus
jahtub toatemperatuurini. Lilitage leivakiip-
setaja sisse ja kaivitage programm uuesti

Ekraanile ilmus
teade ,HHH"

Leivakiipsetaja sisetem-
peratuur on liiga korge

Uhendage leivakiipsetaja vooluvrgust lahti ja
viige see ruumi, kus temperatuur on vihemalt
15°C.
Ekraanile ilmus
teade  LLL"

Leivakipsetaja sisetem-

peratuur on liigamadal | Avage seadme kaas ja oodake, kuni seadme
sisemus soojeneb toatemperatuurini. Liilitage
leivakiipsetaja sisse ja kaivitage programm
uuesti

Lillitage seade vooluvdrgust vélja ja laske
sellel maha jahtuda. Lilitage leivakiipsetaja
vooluvdrku ja kiilvitage programm uuesti. Kui
teade ilmub uuesti, pdorduge volitatud teenin-
duskeskuse poole

Ekraanile ilmus
teade .EEQ” voi
JEE1”

Temperatuurianduri
t86torge

VII. GARANTIIKOHUSTUSED

Kéesolevale seadmele kehtib 12 kuu pikkune garantii selle soetamise mo-
mendist alates. Garantiiperioodi véltel on kohustatud valmistaja kérvaldama
remondi, detailide asendamise véi kogu seadme asendamisega mistahes
tehase defektid, mis on esile kutsutud materjalide voi komplektaktsiooni
ebapiisava kvaliteediga. Garantii joustub vaid sel juhul, kui ostu kuupdev on
kinnitatud kaupluse pitsati ja miilija allkirjaga originaalsel garantiitalongil.
Kdesolev garantii on tunnustatav vaid sel juhul, kui seadet kasutati vastavalt
kasutusjuhendile, seda ei remonditud, ei voetud lahti ja ebadige kasutuse
tottu vigastatud, samuti on séilinud toote téielik komplektaktsioon. Nime-
tatud garantii ei laiene toote loomulikule kulumiseke ja kulumaterjalidele
(filtrid, lambid, keraamilised- ja teflonkatted, kummist tihendid jne.).

Toode teenistuse tdhtaeg ja garantii kohustuste kehtivust arvestatakse miiti-
gi pdevast voi toode valmistuse kuupdevast (juhul, kui miiligi kuupdev kindlaks
madrama ei ole véimalik).

Seadise valmistamise kuupdev voib leida seerianumbris, mis on paigutatud
identifikatsiooni etikettil toode kerel. Seerianumber sisaldab 13 margi. 6-es
ja 7-es mark tdhendavad kuu, 8-mes — seadise valjalaskmise aasta.

Tootja poolt kehtestatud kasutusaeg moodustab 5 aastat selle soetamise
pdevast arvates tingimusel, et toodet kasutatakse kooskélas kdesoleva ju-
hendiga ja rakendatavate tehniliste standarditega.

Pakend, kasutusjuhend, samuti seade ise on vaja utiliseerida kooskolas ko-
haliku jédtmekditlus programmiga. Arge visake neid tooteid viilja koos tava-
pdrase olmepriigiga.
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